
NordCap
Kühl- und Tiefkühltische,
unterbaufähig für GN 1/1

• innen und außen aus CNS DIN 1.4301, säurebeständig
und geruchsneutral

• Lamellenverdampfer aus CNS DIN 1.4301

• für Gastronorm 1/1

• Umluftkühlung

• steckerfertig oder zum Anschluss an externe Kältemaschine

• gerundete Bodenwanne und Bodenablauf

• höhenverstellbare CNS-Füße oder Lenkrollen

• 150 Millimeter Bodenfreiheit

• vollautomatische Abtauung und Tauwasserverdunstung/
Heißgasabtauung bei steckerfertigen Geräten

• benutzerfreundliches Bedienfeld mit elektronischer Steuerung,
Abtauschalter und beleuchtetem Hauptschalter

• mit Türen und/ oder Schubladenzügen

• Türen mit umlaufender, leicht wechselbarer Magnetsteckdichtung

• Maschinenfach mit Metallfilter zur Reinigung im Geschirrspüler

• umfangreiches Sonderzubehör
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Beratung, Planung, Service durch Ihren NordCap Partner
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Gastronormtische 
für den Unterbau –
die hochwertige Verarbeitung 
macht den Unterschied

Die NordCap-Serie der Unterbau-Kühl- und –Tiefkühltische besticht durch zuverlässige Technik, hochwertige Verarbeitung
und Modellvielfalt. 

Die Geräte gibt es entweder steckerfertig oder zum Anschluss an eine externe Kältemaschine. Sie sind wahlweise mit
Türabteilen und/ oder Vollauszüge ausgestattet. Die Schubladen sind für eine optimale Luftzirkulation an den
Seitenwänden gelocht und entweder als Volllade oder zum Einsatz von GN-Behältern jeder beliebigen Größe nutzbar.

Das umfangreiche Sonderzubehör bietet eine oder zwei Schubladen anstelle einer Tür, einen Quersteg 1/1 zur Unterteilung
der Schubladen, Rollengestell, Schloss für Tür oder Klappe und eine 40 mm Arbeitsplatte.

Korpushöhe Breite Tiefe Höhe Tiefe bei geöffn. Tiefe bei ausgez. Bruttoinh. Anschluss- Aus-
in mm in mm in mm in mm Tür in mm Schubl. in mm in l wert stattung

Kühltische mit einem Temperaturbereich von -2 °C bis +8 °C, Kältemittel: R 134 a
steckerfertig
UKTM 2T46 460 1130 660 610 1080 – 182 130 W/ 230 V 2 Türen
UKTM 2Z46 460 1130 660 610 – 1280 182 130 W/ 230 V 2 Vollauszüge
UKTM 3T46 460 1570 660 610 1080 – 283 210 W/ 230 V 3 Türen
UKTM 3Z46 460 1570 660 610 – 1280 283 210 W/ 230 V 3 Vollauszüge
UKTM 2T50 500 1130 660 650 1080 – 200 130 W/ 230 V 2 Türen
UKTM 2Z50 500 1130 660 650 – 1280 200 130 W/ 230 V 2 Vollauszüge
UKTM 3T50 500 1570 660 650 1080 – 310 210 W/ 230 V 3 Türen
UKTM 3Z50 500 1570 660 650 – 1280 310 210 W/ 230 V 3 Vollauszüge
zentralgekühlt
UKTZ 2T46 460 1060 660 610 1080 – 182 180 W/ 230 V 2 Türen
UKTZ 2Z46 460 1060 660 610 – 1280 182 180 W/ 230 V 2 Vollauszüge
UKTZ 3T46 460 1500 660 610 1080 – 283 360 W/ 230 V 3 Türen
UKTZ 3Z46 460 1500 660 610 – 1280 283 360 W/ 230 V 3 Vollauszüge
UKTZ 2T50 500 1060 660 650 1080 – 200 180 W/ 230 V 2 Türen
UKTZ 2Z50 500 1060 660 650 – 1280 200 180 W/ 230 V 2 Vollauszüge
UKTZ 3T50 500 1500 660 650 1080 – 310 360 W/ 230 V 3 Türen
UKTZ 3Z50 500 1500 660 650 – 1280 310 360 W/ 230 V 3 Vollauszüge
Tiefkühltische mit einem Temperaturbereich von -18 °C bis -20 °C, Kältemittel: R 404 a
steckerfertig
UTKE 1T50 500 1000 660 650 1080 1280 112 880W/ 230 V 1 Tür 
UTKE 2T50 500 1400 660 650 1080 1280 201 960 W/ 230 V 2 Türen
UTKE 3T50 500 1900 660 650 1080 1280 313 1040 W/ 230 V 3 Türen
zentralgekühlt
UTKZ 1T50 500 800 660 650 1080 1280 112 565 W/ 230 V 1 Tür 
UTKZ 2T50 500 1200 660 650 1080 1280 201 645 W/ 230 V 2 Türen
UTKZ 3T50 500 1700 660 650 1080 1280 313 725 W/ 230 V 3 Türen


