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Kihlvitrinen
Switch-Vitrinen kalt/warm

e Kiihlregale + Impulstruhen =
e Kiihlwannen

e Thekenbau
e Sonderbau und mehr

NordCap7/

Richtungweisend
in der Profi-Kiihlung
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PANORAMA-KUHLVITRINEN

Formschonheit und Flexibilitdt ohne Grenzen

Prasentation oder Self-Service

Eine Optik: Kalt - ungekuhlt - warm

Hell erleuchtet auf allen Ebenen
InnenmaBe flr Gastronorm und Euronorm

Die Méglichkeiten

e 4 Héhen: 400, 530, 700, 870 mm

e 5 Breiten: 550, 800, 1125, 1450, 1775 mm

e 2 Tiefen: 695, 770 mm

e Kundenseite geschlossen, offen oder Klappen

e Bedienerseite mit Schiebetlren, Fligelttren,
offen, oder geschlossen mit Verspiegelung

e Variable Optik: gerundete Panoramascheibe,
gerade Frontscheibe, 7°-12° geneigte Front-
scheibe

e Bodenausstellflache gerade oder Innenwanne
205 mm mit héhenverstellbaren Einlegebdden

¢ Innentemperatur regelbar: 5°-12°C

e Kuihlaggregat flir Servicezwecke leicht heraus-
ziehbar

e Sonderausflihrung:

- fiir Pralinen mit 16°C und 40% Luftfeuchtigkeit

HC - Vitrine

e High Capacity Vitrine fir GN-Bleche 1/1
bzw. 2/1

e 4 Breiten: 800, 1125, 1450, 1775 mm

e 2 Hohen: 700, 870 mm

¢ Kundenseite offen, Nachtrollo aus
Aluminiumgewebe

¢ Bedienungsseite mit Flugelttiren oder
rlickseitig geschlossen mit Spiegel

e Zwischenborde mit Hustenschutz




KOMBINATION KALT/NEUTRAL

KOMBINATION WARM/KALT
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Platz sparend und doch so vielseitig

Die Mdéglichkeiten

e 2 Héhen: 530, 700 mm

e 2 Breiten: 1200, 1525 mm

e Gekihlter und ungekihlter Bereich in einer Vitrine vereint

¢ Kundeseite geschlossen, offen oder mit Klappen

¢ Bedienerseite mit Schiebetlren aus Isolierglas und offen

e Variables Design: gerundete Panoramascheibe, gerade
Frontscheibe, 7°-12° geneigte Frontscheibe

¢ \/olle Beleuchtung auf allen Ebenen

¢ Innentemperatur regelbar von 5°-12°C

e Hochklappbarer, beschichteter Lamellenverdampfer

e Niedervoltlifter mit stufenloser Drehzahlregulierung

¢ InnenmaBe fiir Gastronorm und Euronorm

Zubereiten

kihlen | warmen | lagern

Die Méglichkeiten

e all in one — Standgerat

e Umluftgekihlte Belegstation

e Gekuhlter Bereich auf 2 Ebenen (5°-12°C) mit
vollflachiger Beleuchtung

* Nachtrollo aus Aluminiumgewebe

e Warmhaltebereich auf 2 Ebenen (65°-85°C) mit
Halogenwéarmelampe fiur eine anregende Optik

e Infrarotwdrmelampe fiir ein gleichmaBiges Klima

¢ Vorratslagerung mit Turen oder Laden (-2°- +6°C)

¢ Steckerfertig oder zentralgekuhlt

e Kaltesystem mit beschichtetem Lamellenverdampfer




SWITCH KALT/WARM WARMHALTEVITRINEN

2 Funktionen in einer Vitrine vereint GleichmaBige Temperatur durch Infrarotwarme
Die Méglichkeiten Die Méglichkeiten

e 2 Hohen: 700, 870 mm e 3 Hohen: 530, 700, 870 mm

e 3 Breiten: 800, 1125, 1450 mm e 3 Breiten: 800, 1125, 1450 mm

e Umschaltbar kalt / warm / kalt ¢ Bedienerseite offen oder mit Schiebetiren

* Temperaturbereiche 5°-12°C bzw. 65°-85°C ¢ Kundenseite geschlossen, offen oder mit Klappen

¢ Variables Design: gerundete Panoramascheibe, gerade e Variables Design: gerundete Panoramascheibe, gerade
Frontscheibe, 7°-12° geneigte Frontscheibe Frontscheibe, 7°-12° geneigte Frontscheibe

o Kaltesystem mit beschichtetem Lamellenverdampfer mit ¢ Warmebereich von 65°-85°C regelbar
Umluft und hochklappbar zum Reinigen e Durchgehender Infrarotwarmestrahler auf jeder Ebene

¢ \/olIflachige Beleuchtung fur den Kuhlbetrieb ¢ Halogenleuchte fir eine anregende Optik

e Infrarotwdrmestrahler fir gleichméaBige Warmeverteilung
¢ Halogenleuchte fur eine anregende Optik im Warmebetrieb




STAND- & SONDERKUHLVITRINEN

Freistehend in perfekter Optik Die Mdglichkeiten

) ) e Verschiedene Héhen
Leichter Zugriff auf allen Ebenen * 2 Breiten: 955, 1450 mm

. vy e Variables Design: gerundete Panoramascheibe, gerade Frontscheibe, 7°-12° geneigte

GleichmaBig hell erleuchtet Frontscheibe

5 ; fAi ¢ Innentemperatur regelbar: 5°-12°C
Prasentation und Lagerung kombiniert e | eichter Zugriff durch ausziehbare untere Ausstellflache
Variables und flexibles Design e Kaltesystem mit beschichtetem Lamellenverdampfer mit Umluft und hochklappbar zum

Reinigen

e Unterbau umluftgekihlt mit Tlren oder Laden 2°-10°C oder ungekihlt
¢ Beliebige Formen im Sonderbau

e Klappbares Schneidbrett

e Fahrbar auf Wunsch




KUHLWANNEN

Flr jede Anwendung die richtige Kihlwanne

Stille Kihlung oder Umluftkiihlung

Volle Flexibilitat in der Warenprasentation
Variables Design flr Hustenschutz

Freie Wahl zwischen Prasentation oder Selfservice

Die Méglichkeiten

e StandardmaBe nach Gastronorm bzw. Euronorm

e Sonderbau in beliebiger Ausfiihrung

e Umluftkiihlwannen mit Hebeverdampfer und drehzahlregelbare Niedervolt - Lifter
e Schrage Umluftkiihlwanne fir optimale Warenprasentation

e Snack — Tortenkiihltheke mit gerader oder 7° geneigter Ausstellflache

e Snack H mit tiefer gesetzter Aussstellflache flr hohe Waren

e Kihlschubladen

e Temperatur von 5°-12°C regelbar

Hustenschutz
® Passend zum Panorama-Kuhlvitrinenprogramm
¢ Einseitig oder zweiseitig gebogen
e Kundenseite geschlossen — Bedienerseite offen
* Mit Beleuchtung oder Warmestrahler




KUHLREGALE + IMPULSTRUHEN

Top Prasentation und optimaler Zugriff Die Méglichkeiten
o o e 2 Héhen: 1300, 1600 mm

Aufstellung beliebig kombinierbar o Hell erleuchtet auf jeder Ebene

.. T e Zwischenborde aus Sicherheitsglas hohenverstellbar
Fahrbar fUr absolute Flexibilitat ¢ Hygieneausfiihrung mit beschichtetem Hebeverdampfer
Riesige Prasentationsflache auf kleinstem Raum * Lufter in Niedervoltausftihrung .

e Seitenwande wahlweise in verspiegelter Ausfiihrung

Hygiene auf hochstem Niveau e Rammschutzleiste aus Edelstahl

e | enk — und Fixierrollen fir hohe Flexibilitat

¢ Durchgehende Prasentationsflache beim Aneinanderreihen
¢ Innenflache auf Wunsch in schwarzer Optik

e Temperatur: 0°-6°C




KUHLREGALE + IMPULSTRUHEN
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Flexibel | fahrbar | funktionell | formschon Die Méglichkeiten
Kuhlregale
Waagrechte oder senkrechte Warenprésentation * 4 Breiten: 800, 1125, 1450, 1775 mm
. . e Zwischenborde aus ESG Glas mit Beleuchtung pro Etage, hdhenverstellbar
Leichter ZUgang von allen Seiten * Riickwand geschlossen oder mit Fltugeltir

Beliebig kombinierbar ° :ochklappbarer, bes_c_hichteter Lamellenverdampfer
* Nachtrollo aus Aluminiumgewebe
Uneingeschrankte Ausstellflache
Impulskihltruhen

e Komplett aus Chromnickelstahl

e Fahrbar mit Lenk — und Fixierrollen

¢ Ausstellflache schwenkbar

e Umlaufende Rammschutzleiste auf allen Seiten

¢ Ausstellflache auf Wunsch in schwarzer Optik

e Temperatur 0°- 6°C




GETRANKEKUHLTHEKEN

Optimale Raumnutzung bei bester Kihlung Die Méglichkeiten
¢ Flexible Bauweise nach Kundenwunsch
Variables Design ohne Grenzen « 3 verschiedene Korpushshen: 480, 815, 865 mm
.. . . . ¢ verschiedene Elementbreiten: 350, 500, 580 mm
Schneller, Ubersichtlicher ZUQHH ¢ beliebige Anordnung von Turen und Laden

5 ; i * 5 verschiedene Nutzhthen der Laden
Prasentation und Lagerung kombiniert ¢ Kombination aus gekuhlten und ungekihlten Mobeln

VoIIraumnutzung e Turen und Laden frontbilindig
 180° Offnungswinkel bei Tiiren

® |solierglastiiren mit Innenbeleuchtung
e Schankabdeckung mit tiefgezogenen Tropftassen und EinschweiBbecken
e Temperatur: 2°-12°C




BELEGSTATIONEN + KUHLTISCHE

Hygiene und Qualitat in flexibler Bauform

Verdampfer aus Chromnickelstahl
Hygieneausfuihrung H1 — H3 mdéglich
Kombination von 1/1 und 2/1
Tiefkiihlauszug

Die Mdéglichkeiten

Belegestation
e Einzigartige Luftfuhrung, wodurch in den GN-Schalen eine konstante Temperatur von +2°C
erreicht wird

Kihltisch
e Kuhltische Normalkihlung oder Tiefkiihlung
e | amellenverdampfer komplett aus CNS, saurebesténdig und geruchsneutral
e 7 verschiedene Korpushéhen 460 /510 /560 /650/700/710 /760
e steckerfertige Gerate mit HeiRgasabtauung
e Maschinenfachbreite 250 mm mit Metallfilter als Kondensatorschutz zum Reinigen im
Geschirrspller
e beliebiger Sonderbau nach Kundenwunsch
e Kombination von gekiihlten oder ungekihlten Modellen GN 1/1 und GN 2/1, sowie Backnorm
e Bodenwanne in gerundeter Ausfihrung mit Bodenablauf
e StellfiRe, Sockel oder fahrbar
e Temperatur -2° - +8°C




SONDERBAU + MEHR

Sie planen - wir fertigen

Sonderbau

Die

Ein jahrzehntelanges Know-How auf dem Gebiet der Kaltetechnik und Edelstahl-
Verarbeitung, verbunden mit den modernsten Maschinen, erméglicht uns jeden
beliebigen Sonderbau kostengtinstig herzustellen.

Moéglichkeiten

e Kiihimobel fur den Schienen- bzw. Schiffsverkehr

e Kihl- bzw. TiefkUhltrolley, steckerfertig

e Eiskuhlvitrine bzw. Eiswanne mit Umluft oder stiller Kiihlung

e Sonderkiihlschrénke fir Getrankewerbung

¢ Abfall- bzw. Konfiskatkuhler

¢ Fleischschaufenster

e Pralinen- und Schokoladenkihlung

e Kiihlkombination flr Prasentation und Lagerhaltung

e Kihlung fur Fastfoodprasentation fir jeden Kunden das richtige M&bel




SONDERBAU + MEHR

Sie planen - wir fertigen

Die Méglichkeiten

Abfallkihler
e mit Verdampfer aus CNS
e mit Drehttiren zur Aufnahme von 120 | oder 240 | Miilltonnen
e mit Einwurféffnung inkl. Klappdeckel in der Geratedecke
¢ Innenraum zum Reinigen mit Wasserstrahl oder Dampfreiniger geeignet

Fleischkuhlvitrine
e mit Verdampfer fiir externen Kélteanschluss oder fir Kihlraumanbau
e 3 Standardléangen: 1100, 1500, 1980 mm
¢ Ausstattung mit Fleischgehdnge, GN-Schalen oder Kombination

High Capacity Vitrine
Die speziell fuir den Einsatz in Betriebsrestaurants eigens konzipierte Vitrine besticht durch die
Einsatzmdglichkeit von Gastronormschalen 1/1 bzw. 2/1 auf jeder Ebene.
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Beratung, Planung, Service durch lhren NordCap Partner



