BEDIENERHANDBUCH

Produkt:

SMARAGD Kuhlvitrinen

Steckerfertig oder externer Kélteanschluss

Bedienungs- und Wartungsanleitung

Bevor Sie die Kuhimoébel in Betrieb nehmen, lesen Sie diese Bedienungs- und
Installationsanleitung sorgféaltig durch und beachten Sie die darin aufgeflihrten Hinweise. Sie
tragen damit selbst dazu bei, immer ein funktionstiichtiges Kuihimébel zu besitzen.

4 Bei Nichtbeachtung der angegebenen Hinweise kann der
l Garantieanspruch verfallen!
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BEDIENUNG UND WARTUNG

1. Einleitung

1.1. Willkommen

Mit dem Kauf lhres neuen Kihlgerates haben Sie sich fiir ein Produkt entschieden, das hdchste
technische Anspriiche mit praxisgerechtem Bedienungskomfort verbindet.

Wir empfehlen lhnen, diese Bedienungs- und Einbauanweisung aufmerksam zu lesen, damit Sie mit
dem Produkt schnell vertraut werden.

Bei sachgerechter Behandlung werden Sie lange Freude an dem Gerat haben. Fir anfallende
Wartungs- und Reparaturarbeiten sollten Sie diese Bedienungs- und Einbauanweisung sorgféltig
aufbewahren.

Wir wiinschen lhnen erfolgreiche Umséatze und viel Freude beim Gebrauch!

1.2. Allgemeine Sicherheitshinweise

DER ANSCHLUSS ODER AUCH TECHNISCHE VERANDERUNGEN AN DER
KUHLEINHEIT DURFEN NUR DURCH FACHLEUTE VORGENOMMEN WERDEN!
DIES GILT IM BESONDEREN FUR ARBEITEN AN KUHLTECHNIK,
ELEKTROINSTALLATION UND MECHANIK.

JEDE ANDERUNG MUSS DURCH DEN HERSTELLER AUTORISIERT WERDEN!

e Mit Warnhinweisen versehene Abdeckungen dirfen nur durch Fachleute gedffnet werden!

e Die Mo6bel Unter- und Riickseite darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

e Schutzabdeckungen und Vorrichtungen diirfen nicht entfernt werden, da sonst Verletzungsgefahr
besteht!

e Die Steuerung darf nur von einem Fachmann geo6ffnet werden.

e Luftstromungen im Bereich des Kuhlgerates durch unsachgemaR installierte Luftungen oder
Zugluft missen vermieden werden, um eine einwandfreie Funktion der Kuidhimdbel zu
gewabhrleisten.

e Die Umgebungstemperatur darf 25° Grad, die relative Umgebungsfeuchtigkeit darf 60% nicht
dauerhaft Uberschreiten.

e Scharfe Gegenstdnde dirfen nicht lose im Kihlmdbel aufbewahrt werden, da sonst
Verletzungsgefahr besteht.

e Alle Glasaufbauten missen mit der notwendigen Sorgfalt behandelt werden, um Verletzungen
durch Glasbruch zu vermeiden.

e Bauteile und Betriebsmittel diirfen nur durch Originalteile ersetzt werden.

1.3. Garantie und Haftung

Im Grunde gelten unsere “Generellen Zahlungs- und Lieferbedingungen”. Diese sind dem Anwender
spatestens seit der Unterzeichnung des Vertrages bekannt. Anspruch auf Garantie und Haftung fur
Personen- und Besitzschédden sind unmdglich, wenn diese auf einen oder mehrere der folgenden
Grunde zurlckzufuhren sind:

e Unsachgemalie Verwendung des Gerates.

e UnvorschriftsmaRige Montage, Inbetriebnahme, Betrieb und Wartung des Gerétes.

e Betrieb des Gerates mit defekten Sicherheitsbauteilen oder Sicherheitsbauteilen, die nicht
ordnungsgemal installiert wurden und nicht arbeitsféahig sind.

¢ Nicht einhalten der Hinweise der Bedienungsanleitung bezlglich des richtigen Transportes,
Installation, Inbetriebnahme, Betrieb, Wartung und Montage des Gerates.

e Nicht autorisierte mechanische oder technische Anderungen am Gerét.

e Unzureichende Wartung der Nutz- und Verschlei3teile.

e Nicht autorisierte Reparaturen.

e Naturgewalt oder héhere Gewalt.
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1.4. Symbole und Kennzeichen

Dieses Symbol deutet auf wichtige Hinweise fur den korrekten Gebrauch des
Gerétes hin.

Diesen Hinweisen keine Beachtung zu schenken kdnnte zu Stérungen am Geréat
oder der Umgebung fiithren!

Gesundheit einer Person und/oder gefahrliche Situationen.
Das Ignorieren dieser Hinweise kdnnte zu Schaden an lhrer Gesundheit und / oder
Besitz fihren!

Dieses Symbol deutet auf Hinweise flir den Betrieb oder besonders hilfreiche
Informationen hin.
Hilfe um alle Funktionen an Ihrem Gerat optimal zu nutzen.

2 Dieses Symbol steht fiir eine mogliche oder unmittelbare Gefahr fiir Leben und

1.5. Gultigkeit

Diese Betriebsanleitung gilt fur die Modelle:

Einbauvitrinen

SMARAGD Kuhlvitrine Green
Kundenseitig Panoramascheibe,

steckerfertig oder zentralgekihlt

SMARAGD Kuhlvitrine Green L

Kundenseitig Panoramascheibe,
Einbauvitrine mit Ladenauszug bedienseitig

steckerfertig oder zentralgekinhlt

SMARAGD Kuhlvitrine Green SL
Kundenseitig Panoramascheibe,
Standvitrine mit Ladenauszug bedienseitig

steckerfertig

SMARAGD Kihlvitrine Green SV
Kundenseitig Panoramascheibe, Standvitrine

steckerfertig
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2. Verwendungszweck

Die SMARAGD Kihlvitrinen mit Isolierglas sind speziell fur den Einbau in Lebensmittel- und
Ausgabetheken entwickelt worden. Sie sind fur die Kihlung und Présentation von
Lebensmittelerzeugnissen und Getranken bei einstellbarem Temperaturbereich von +2°C bis +12°C
bei 25°C Umgebungstemperatur, oder von +4°C bis +12°C bei erhdhter Umgebungstemperatur bis
+32°C geeignet.

Diese Kihlgerate sind nicht geeignet um Lebensmittel abzukihlen. Alle zur Prasentation
gebrachten Produkte missen mit der fir sie vorgeschriebenen Temperatur eingebracht
werden.

Wir empfehlen die Kiuhlvitrine bei Nichtgebrauch auRerhalb der Betriebszeiten abzuschalten.
Bevor Sie die Kuhlvitrinen beschicken, warten Sie, bis die gewilinschte Temperatur erreicht ist.

o
l FULLEN SIE NIE ZUVIEL UND NIE WARME WARE EIN!

3. Bestimmungsgemalle Verwendung

Die Kuhlvitrinen entsprechen dem aktuellen Stand der Technik und sind entsprechend den
anerkannten sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut und betriebssicher.

Dennoch kénnen bei seiner Verwendung Gefahren fir Gesundheit und/oder Leben des Benutzers
oder Dritten bzw. Beeintrachtigung des Gerates und anderer Sachwerte entstehen, wenn es von
unausgebildetem Personal unsachgemal oder zu nicht bestimmungsgemalem Gebrauch eingesetzt
wird.

Das Geréat darf nur in technisch einwandfreiem Zustand sowie bestimmungsgemaR, sicherheits- und
gefahrenbewusst unter Beachtung der Betriebsanleitung benutzt werden! Eine andere oder dariiber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemalR. Fir hieraus resultierende Schaden
haftet der Hersteller / Lieferant nicht. Das Risiko tragt alleine der Anwender.

Zur bestimmungsgeméaflen Verwendung gehdren auch das Beachten der Einbau- und
Betriebsanleitung sowie die Einhaltung der Inspektions- und Wartungsbedingungen.

Nach Reinigung muss das Gerédt auf lockere Verbindungen, Scherstellen und Beschadigungen
untersucht werden. Festgestellte Mangel sofort beheben.

Das Gerét nicht fur betriebsfremde Zwecke nutzen!

Anderungen am Gerét sind nur durch den Hersteller zulassig!

Beim Nachfullen von Kaltemittel darf nur das auf dem Kennzeichnungsschild angegebene Kaltemittel
verwendet werden. Das Nachfillen darf nur vom autorisierten Kundendienst durchgefiihrt werden.

4. Nicht bestimmungsgemafie Verwendung

Die Kuhlvitrinen sind nicht geeignet Lebensmittel herunterzukihlen. Die Kuhlgeréte dirfen nicht mit
Lebensmitteln befillt werden, welche eine hohere Temperatur aufweisen als die dafir
vorgeschriebene. Ein Betrieb mit einer tieferen Temperatur als +2°C ist nicht betriebssicher moglich.

Die Luftungsschlitze im vorderen und hinteren Bereich der Warenauslageflache dirfen nicht zugestellt
werden.

5. Sicherheitsrichtlinien

Bei der Fertigung wurden alle Sicherheitsvorschriften, insbesondere die VDE- und internationalen
CEE-Richtlinien beachtet. Das Gerat wurde im Werk einer umfangreichen Endkontrolle unterzogen.
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0. Erste Schritte

6.1. Ubernahme

Kontrollieren Sie das Gerat auf Transportschaden und notieren Sie festgestellte Transportschaden auf
den Ubernahmepapieren des Spediteurs sowie auf lnrem Formular und lassen Sie sich den Schaden
bestatigen. Falls der Schaden erst nach dem Auspacken auftritt, sind Sie verpflichtet den Schaden
unverzuglich schriftlich mitzuteilen. Eine vorherige telefonische Mitteilung an lhren Lieferanten ist
ratsam.

Bei nicht fristgerechter Meldung eines Transportschadens erlischt Ihr Anspruch auf Schadenersatz!

6.2. Aufstellen

Wahrend der Aufstellung / Einbau in die Theke darf das Gerat nicht umgedreht bzw. umgekippt
werden, da das Kalteaggregat dadurch Schaden nehmen koénnte. (Gilt nur fir steckerfertige Gerate.)
Vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Kihimobel abziehen. Sorgen Sie fir einen festen und
sicheren Stand des Mdbels.

Folgende Gegebenheiten sollten eingehalten werden, um einen effizienten Wirkungsgrad und eine
lange Lebensdauer zu erreichen:

e Stellen Sie das Mobel nicht in die Nahe einer Warmequelle bzw. an einen Ort, der durch starke
Sonneneinstrahlung beeinflusst wird.

e Achten Sie auf eine gute Raumbeliftung und moglichst wenig Luftverunreinigungen.

e Eine dauerhafte Umgebungstemperatur von Giber 25°C ist zu vermeiden.

e Die relative Luftfeuchtigkeit soll 60% nicht Gberschreiten.

DURFEN NIEMALS VERDECKT WERDEN, DA INFOLGE DER

2 BE- UND ENTLUFTUNGSOFFNUNGEN DES KALTEAGGREGATES
UBERHITZUNG DAS GERAT ZERSTORT WIRD.

Luftungsgitter von Verkleidungen muissen mindestens den 1,5 fachen Querschnitt wie der
Kondensator des Aggregates aufweisen und mdoglichst groRe Offnungen besitzen.

6.3. Anschluss des Kiithimébels

Ein steckerfertiges Gerdat kann vom Betreiber selbst angeschlossen werden. Es wird mit einem
standardmaBig 3 Meter langen Anschlusskabel mit Schutzkontaktstecker geliefert. Der Anschluss
erfolgt an ein Wechselstromnetz mit einer Nennwechselspannung von 230 Volt und einer Frequenz
von 50 Hz. Die elektrische Zuleitung ist mit 16 A (trédge) abzusichern.

DER ANSCHLUSS AN EINE ANDERE SPANNUNG, STROMART ODER
FREQUENZ IST NICHT ZULASSIG.
GERATE OHNE EIGENE KUHLEINHEIT DURFEN AUSSCHLIESSLICH
VON EINER KALTEFACHFIRMA INSTALLIERT WERDEN.

Giiltig ab: August 2009 Technische Anderungen vorbehalten Seite 5
Datei: BH_SMARAGD - GreenLine (02A)



7. Allgemeine Bedienungshinweise

7.1. Erste Inbetriebnahme

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, sollten zwischen Aufstellen / Einbau und
Starten des Kiihimdbels ca. 2 Stunden vergangen sein. Diese Ruhezeit wird benétigt, damit sich das
in der Aggregatkapsel befindliche Ol, welches sich beim Transport bzw. Einbau verlagert haben
koénnte, wieder zum Verdichter zurticklaufen kann. (Gilt nur fir steckerfertige Gerate).

Das Mdobel wurde nach der Herstellung im Betrieb vorgereinigt. Es ist jedoch zu empfehlen, das Geréat
mit einem geeigneten Desinfektionsmittel (siehe Punkt 9 ,Reinigung und Pflege") grindlich zu
reinigen, um eventuelle Uberreste aus der Produktion oder entstandene Verunreinigungen durch die
Aufstellung zu entfernen.

7.2. Kiihimébel einschalten

Die Kuhleinheit wird durch Driicken der STANDBY Taste
(5) fur ca. 4 Sekunden ein- und ausgeschaltet.

Uber den Tasten befindet sich die Digitalanzeige des
Kihlistellenreglers. Hier werden die mittlere Temperatur
und die Fehlermeldungen angezeigt.

Bevor Sie die Kilhlwannen mit Kiihlgut beschicken,
warten Sie bis die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Durch Driuicken der AUF-Taste fur 3 Sekunden kann jederzeit eine

Taste 1 AUF -Taste Abtauung eingeleitet werden

Taste 2 AB -Taste Mit der AB -Taste kann ein Alarm quittiert werden

Taste 3 LICHT -Taste Aus-Ein Taste fir die interne Beleuchtung der Kihlvitrine

Waéhrend die SET-Taste gedrickt ist wird der Sollwert angezeigt. Die

Taste 4 SET -Taste SET-Taste wird auBerdem zur Parametereinstellung gebraucht.

Mit dieser Taste kann die Kihlung in den Standby-Mode geschaltet

Taste 5 STANBY -Taste werden bzw. wieder eingeschaltet werden.

7.3. Temperatureinstellung

Die Regelung der Innenraumtemperatur erfolgt Uber das Bedienteil der elektronischen
Temperaturregelung. Diese ist unterhalb der Kuhlvitrine leicht zuganglich.

Werkseitig ist die Kuhlvitrine auf eine Temperatur von 6°C eingestellt. Die von Ihnen gewiinschte
Temperatur kann durch Halten der SET Taste (4) und gleichzeitigem Driicken der AUF - Taste (1) fur
hohere Temperatur bzw. AB - Taste (2) fUr niedrigere Temperatur eingestellt werden.

o DER SOLLWERT KANN NUR IN BESTIMMTEN GRENZEN VERSTELLT WERDEN,
l UM EINE FEHLBEDIENUNG ZU VERMEIDEN.

Nach einer Temperaturverstellung dauert es einige Zeit, bis die gewlinschte Temperatur erreicht wird.
Prufen Sie erst einige Stunden spéater die Temperatur im Innenraum mit einem genauen Thermometer
und verstellen Sie das Thermostat eventuell neu. Die Temperatureinstellung soll mdglichst bei der
Installation durch den Fachhéandler erfolgen.
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Je nach Umgebungstemperatur und Luftfeuchte darf die Innentemperatur nicht zu kalt eingestellt
werden, dies konnte an exponierten Stellen zu starker Eisbildung am Kihlelement fihren. Dadurch
wird die Kalteleistung beeintrachtigt und die kontinuierliche Abtauung, welche von lhrem Fachhéandler
auf bestimmte Abtauintervalle eingestellt wurde, verhindert.

7.4. Abtau-Automatik

Die Abtauung erfolgt durch das elektronische Thermostat vollautomatisch.

Werkseitig beginnt das Kuhlgerét in regelméRigen Zeitabsténden abzutauen. Die Dauer einer
Abtauphase betrdgt maximal 30 Minuten. Wahrend dieser Zeit leuchtet auf dem Display links die
mittlere LED. Nach erfolgter Abtauung startet wieder automatisch der Kiithimodus.

7.5. Manuelles Abtauen

Durch Druicken der AUF-Taste fur 3 Sekunden kann jederzeit eine Abtauung eingeleitet werden.
Wahrend einer Abtauung leuchtet die entsprechende LED. Die LED blinkt, wenn eine Abtauung
angefordert ist, aber durch Sperrbedingungen noch nicht gestartet werden darf.

7.6. Beleuchtung

Die Beleuchtung der Kihlvitrine wird mit der Taste (3) am Kihlstellenregler aus und eingeschaltet.

8. Funktionsbeschreibung

8.1. Bestiickung mit Ware

Bestlicken sie die Vitrine Uber die Schiebe / Fligeltiren von der Bedienseite mit vorgekiihlter Ware.
Die Produkte kénne auf den Glas Zwischenborden und am Einlegeboden platziert werden.
Die Vitrine ist dazu ausgelegt die Temperatur der vorgekihlten Ware zu bewahren!

Dieses KiuhImobel ist kein Kiihlraum. Folglich kann das Bestliicken mit zu warmer Ware dazu
fihren, dass es erhebliche Zeit dauert bis die Betriebstemperatur auf den normalen Wert sinkt.

8.2. Zu beachten bei der Bestiickung

e Esist wichtig ausreichenden freien Platz fur die Zirkulation der Kaltluft zu bewahren.

o Die grau dargestellten Bereiche durfen nicht durch Waren verstellt werden.

e Es sollte ein Mindestabstand von 40 mm zur Beleuchtung und den Luftauslasséffnungen
eingehalten werden.

e Die Bellftungsschlitze an der Vorder- (1) und Riickseite (3) des Gerates dirfen in keinem Fall
bedeckt werden.

ITEg——— Die Kilhlung der préasentierten Waren erfolgt bei
=2 S JTEN Kuhlvitrinen mit Umluftkiihlung durch einen gerichteten
Luftschleier aus gekuhlter Luft.
‘/, 1> Dieser Luftschleier wird durch Ventilatoren bewegt,
e

welche Luft aus dem Warenraum durch den
Ruckluftkanal (1) ansaugen. Die Luft gelangt unterhalb
@ des Warenprasentationsbodens zum Verdampfer (2)
—— D> und durchstromt diesen. Gleichzeitig wird sie dabei
@ 2 abgekuhlt und tiber die Zuluftéffnung (3) wieder in den
( Warenraum geblasen.

L Die Luftfuhrung erfolgt iber abgewinkelte Luftleitbleche.
L - _ Durch die genaue Abstimmung der Komponenten wird
7@ T eine sehr gleichmagige Luftverteilung erzielt.
7
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Hohenverstellung der Zwischenborde

Ihre Smaragd Vitrine bietet die Mdglichkeit die Zwischenborde in Hohe und Neigung zu verstellen.
Dadurch kann die Prasentation der Produkte optimal an ihre Bedirfnisse angepasst werden.

Die Glaszwischenborde kénnen um eine Stufe (x 25mm) von der Mittelposition verstellt werden.

Entfernen der Glasborde

Bevor die Tréger verstellt werden, sollten Sie
das Glaszwischenbord entfernen.

Daflr muss das Glasbord an der
Vorderkante angehoben werden, bis die
Sicherungslasche unterhalb der Halterung
nach vorne gezogen werden kann.

Verstellen der Bordtrager

Die Bordtrager sind mit 2 Laschen in den
Ausnehmungen eingehangt, wobei die obere
Lasche Rasterungen fiir gerade und schrag
besitzt.

1) Anheben des Trégers

2) Trager nach vorne herausziehen

3) Einhangen in der gewiinschten Héhe

4) Schrage / gerade Position auswahlen

Vitrinen mit Tortenauszug

Die Kuhlvitrinen der Modelle Green L und Green SL sind durch ihre
leichte Bestiickung mittels Tortenauszug bestens fir die Prasentation
. grof3er Torten oder ahnlicher Produkte geeignet.

Zur Reinigung des Verdampferraumes muss als erstes die Tortenlade
aus der Vitrine entfernt werden (Bild 1). Die Lade bis zum Anschlag
herausziehen, danach ca. 5 cm anheben damit die Lade ausgehangt

. werden kann (Bild 2 - Rollen der Teleskopschienen).

Danach die hintere Blechabdeckung aushangen (Bild 3) und den
Verdampfer anheben und mit fixieren (Bild 4 — Verriegelungsstift and
der linken Seite). Die Bodenwanne unterhalb des Verdampfers kann
nun gereinigt werden.

Bild 1 Bild 2 Bild 4

@ ES IST WICHTIG, ALLE VITRINENTUREN BEI NICHTBENUTZUNG GESCHLOSSEN
l ZU HALTEN. BEI NICHT VOLLSTANDIG GESCHLOSSENEN TUREN IST ES NICHT
MOGLICH EINE GLEICHBLEIBENDE INNENTEMPERATUR ZU BEWAHREN.
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9. Reinigung und Pflege

Nachfolgend moéchten wir Ihnen einige Ratschlage bezuglich Wartung, Pflege, Problembehandlung
und Service lhres Kiihlgerates geben. Das Gerat ist taglich entsprechend den Hygieneverordnungen
innen und auf3en zu reinigen, nur so kann eine optimale Warenprasentation garantiert werden.

ACHTUNG:

VOR DEM REINIGEN IST DIE STROMZUFUHR ZU UNTERBRECHEN! DAZU DIE
KUHLVITRINE AUSSTECKEN ODER 2-POLIG VOM NETZ TRENNEN.

Da das Gerat wahrend der Reinigung ausgeschaltet sein muss, ist es am sinnvollsten, das Kihimdbel
am Ende des Arbeitstages zu reinigen.

Die Kuhlvitrine kann tiber Nacht bzw. auRRerhalb der Offnungszeit ausgeschaltet bleiben.

9.1. Generelle Empfehlungen

e Das Gerat muss taglich gereinigt werden.
Tragen Sie saurebestandige Handschuhe um Hautreizungen zu vermeiden.
Nach dem Reinigen mit Spezial-Reinigern miissen alle Teile mit klarem Wasser abgespiilt und
anschlieend getrocknet werden, damit keine Riicksténde bleiben.
e Esist absolut notwendig auf einige grundlegende Dinge zu achten, damit dieses Kiihlgerat aus
Edelstahl lange und einwandfrei arbeitet.
- halten Sie die Edelstahl-Oberflache stets sauber.
- achten Sie darauf, dass immer genug Frischluft auf die Oberflache kommt.
- berthren Sie die Oberflache niemals mit rostigem Material

9.2. Reinigungsmittel

®
l VERWENDEN SIE FOLGENDE REINIGUNGSMITTEL!

e Lauwarmes Seifenwasser
Verwenden Sie fir alle Flachen, die direkt mit der Ware in Beriihrung kommen, nur lauwarmes
Seifenwasser.

e Glasreiniger
Entfernt Fett von Glasoberflachen. Die Glasscheiben lassen sich alle anheben, sodass ein
milheloses Reinigen der Scheiben und der darunter liegenden Flachen mdglich ist. (4-6)

e Edelstahlreiniger
Die Edelstahloberflachen der Kiihimdbel sollten mit handelsiiblichen Edelstahlpflegemitteln
behandelt werden.

e Lampen
Nur mit einem weichen Tuch oder Lappen reinigen.

e Laden, GN-Behélter
Zum Reinigen leicht herausnehmbar (ohne Werkzeug).
Verwenden Sie Birsten mit Plastik- oder Naturborsten zum Reinigen

A VERMEIDEN SIE FOLGENDE REINIGUNGSMITTEL!

e Verwenden Sie keine scharf riechende, atzende, I6sungsmittelhaltige, bleichende oder chlorhaltige
Reinigungsmittel

e Verwenden Sie niemals Hochdruck-, Wasserdruck- oder Dampfdruckreiniger.

e Verwenden Sie keine entflammbaren, chemischen Reiniger.

e Benutzen Sie NIEMALS Scheuermittel (Scotch, Reinigungsvlies) oder Stahlwolle.
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9.3. Spezielle Anmerkung fiir die Reinigung

Reinigung des Innenraumes und des Verdampfers

e Entfernen Sie die Einlegebdden bzw. Gastronorm Schalen (1) und Luftleitbleche (2) nach oben
aus der Kuhlvitrine heraus und klappen die Verdampferabdeckung (3) hoch. Der komplette
Verdampferkasten und die Lamellen des Verdampfers kénnen mit einer Handbrause abgespiilt
werden (4). Durch den Einsatz von Liftern in Niederspannung (24V) besteht kein elektrisches
Gefahrenpotenzial. Klappen Sie den Verdampferkasten hoch bis die Arretierungslasche (5 und 6)
links einrastet - jetzt ist der Verdampfer fixiert und Sie kdnnen den ganzen Innenraum reinigen.
Entfernen Sie zuerst den gréberen Schmutz, damit der Abfluss nicht verstopft wird.

e ACHTUNG: Priufen sie vor der Reinigung ob das zur Reinigung verwendete Wasser auch
abgeleitet werden kann — wenn das Kuhimdbel nicht direkt an den Kanal angeschlossen ist
missen Sie Notfalls ein Gefal3 entsprechender Gré3e unterhalb des Abfluss stellen.

e Der Verdampfer und die Wanneninnenseite sind mit lauwarmem Seifenwasser zu reinigen.
Innenraum immer trocken wischen. Nach erfolgter Reinigung den Verdampferkasten leicht
anheben, seitliche Arretierung nach innen schwenken und Verdampferkasten absenken.

e Danach die Innenwanne wieder einlegen, seitliche Luftleitbleche mit den Einhangeleisten
positionieren und die Einlegebdden bzw. Gastronorm Behélter wieder einsetzen.

e Die AuRen- und Unterseite der Kihlwanne dirfen nicht mit einem Wasser-Schlauch oder der
Waschbiirste gereinigt werden. FlieBwasser ist in diesem Bereich auf jeden Fall zu vermeiden.

e Alle weiteren Oberflachen kénnen mit milden Reinigungsmitteln und Wasser gereinigt werden.

Alle steckerfertigen Kuhlgerate benétigen eine regelmafBige Reinigung des Kalteaggregates. Ein
verschmutzter Kondensator ist die Hauptfehlerquelle fir verringerte Kélteleistung, Uberhitzung des
Kalteaggregates bis hin zur Schadigung des Kompressors.

Genauso wie die tagliche Reinigung des Kiihimébels ist eine monatliche Reinigung des Kondensators
(bei starker Verschmutzung wochentlich) nétig, um Schmutz und Staub von der
Kondensatoroberflache zu entfernen und so eine einwandfreie Funktionsweise zu garantieren.
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Reinigung des Kondensators

e Entfernen Sie das Liftungsgitter oder Kondensatorschutz.

e Den Kondensator der Kilhimaschine mit einem Handbesen
oder Staubsauger vom Schmutz befreien.

e Achten Sie darauf, dass die Lamellen nicht verbogen
werden.

e LUftungsgitter wieder anbringen.

e Die Zu- und Abluftéffnungen des Kondensators diirfen nicht verschlossen oder durch
Gegenstande zugestellt werden, da ansonst die Kiihlleistung beeintrachtigt wird.

ACHTUNG:
DIE LAMELLEN DES KONDENSATORS SIND SEHR DUNN UND SCHARF -
VERMEIDEN SIE AUS VERLETZUNGSGRUNDEN DEN DIREKTEN KONTAKT ZU
DEN LAMELLEN!

Reinigung der Glaser

Die Frontscheiben kénnen zur leichteren Reinigung nach vor geklappt werden (Bild 1), die Deckglaser
sind nach oben bewegbar (Bild 2) und erleichtern so die Reinigung der Innenseite.

ACHTUNG:
e Halten Sie die Glaser wéhrend des Reinigen fest und lassen Sie die Frontglaser nicht nach vorne
falle fallen!

e Frontglaser aus Isolierglas (Bild 3) werden durch ein Sicherungsseil in Endposition gehalten, beim
Offnen muss das Glas jedoch unterstiitzt werden, um das Sicherungsseil zu schonen!

e BeigrolReren Vitrinen sollten 2 Personen die Glaser kippen und reinigen — das Gewicht der Glaser
sollte nicht unterschatzt werden.

Bild 3

ACHTUNG:
WENN ALLE REINIGUNGSARBEITEN BEENDET SIND, MUSS DAS
KUHLMOBEL WIEDER IN DEN ORIGINALZUSTAND GEBRACHT WERDEN UM
EINE EINWANDFREIE FUNKTION ZU GEWAHRLEISTEN!

Neben den taglichen Reinigungsarbeiten ist in regelmaligen Abstanden Service und Wartung
der Kuhlgerate durch qualifizierte Fachkréafte erforderlich.

(siehe Kapitel 11 WARTUNGSHINWEISE)
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10.  Stoérungen und Ursachen

Ehe der Kundendienst angefordert wird, bitte folgendes zu Giberpriifen:

Arbeitet das Kihlgerét gar nicht, prifen Sie bitte folgende Punkte:

e  Stromversorgung unterbroChen .........ccccooviiiieeiiiiee e Eigenkontrolle
e Sicherung ausgefallen ... Eigenkontrolle
e Schutzkontaktstecker fest in Steckdose ..........cccocvviieieiii e, Eigenkontrolle
o Einschalter betatigt ........coooiiiiii e Eigenkontrolle
e Elektronik falsch eingestellt ... Eigenkontrolle

Das Kiihlgerét arbeitet, jedoch fehlerhaft:

Die Produkte sind zu warm oder zu kalt:

e Kondensator VErsChMutzt ........cccccoeiiiiiiiiiiicee e Eigenkontrolle
o Die Umgebungstemperatur ist zu hoch ..., Eigenkontrolle
e Zuviele oder zu warme Lebensmittel ........ccccooiiiiiiiii, Eigenkontrolle
o Verdampfer nicht abgetaut (VEreist) .......ccccccceeiiiiiiiiiiiiieieeeee e Eigenkontrolle
o Die Kihlvitrine ist starker Zugluft ausgesetzt ........cccccoviieeiiiniiienenns Eigenkontrolle
e Das Kihlaggregat hat eine StOruNg ........coocceviiiiiiiieeeeiiieeeeeeeen Kélteanlagenbauer
e Kiuhlstellenregler ist falsch eingestellt ..., Kélteanlagenbauer

Verdampfer vereisen standig:
e Es wird keine Abtauung eingeleitet

- manuelle Abtauung einleiten, falls keine Abhilfe ............................ Kélteanlagenbauer
e Die Ventilatoren laufen nicht ..., Kélteanlagenbauer
e Die Luftzirkulation in der Kihlvitrine wird behindert ...............cccvvee. Luftéffnungen freihalten

Statusanzeigen und Fehlermeldungen am Display

Meldung |Ursache Maflnahme
H, Ubertemperatur, Temperatur oberhalb der

Alarmgrenze aus Parameter Al
Lo Untertemperatur, Temperatur unterhalb

der Alarmgrenze aus Parameter A2
EiL Fehler an Fihler F1, Kurzschluss Kontrolle des Fuhlers F1
EH Fehler an Fuhler F1, Bruch Kontrolle des Fiihlers F1
EcL Fehler an Fihler F2, Kurzschluss Kontrolle des Fuhlers F2
ECH Fehler an Fuhler F2, Bruch Kontrolle des Fuhlers F2
EPD interner Fehler Steuerteil Reparatur Steuertell
EP | Fehler im Parameterspeicher alle Parameter tUberpriifen
EPC Fehler im Datenspeicher Reparatur Steuerteil

Sind die angefuhrten Moglichkeiten nicht Ursache der aufgetretenen Stérung, wenden Sie sich bitte
an Ihren Kundendienst.

‘ FUR WARENVERLUSTE IST NICHT DER HERSTELLER HAFTBAR, AUCH DANN
NICHT, WENN DAS GERAT NOCH UNTER GARANTIE STEHT. DAHER EMPFIEHLT
ES SICH, DIE TEMPERATUR IHRES GERATES PERIODISCH ZU UBERPRUFEN.
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11. Gefahren

11.1. Elektrische Energie

Bei Stérungen in der elektrischen Energieversorgung Gerat sofort abschalten!

Arbeiten an elektrischen Anlagen oder Betriebsmitteln dirfen nur von einer Elektrofachkraft oder von
unterwiesenen Personen unter Leitung und Aufsicht einer Elektrofachkraft, den elektrotechnischen
Regeln entsprechend, durchgefiihrt werden.

Gerate und Anlagenteile, an denen Inspektions-, Wartungs- und Reparaturarbeiten durchgefihrt
werden, missen spannungsfrei geschaltet werden. Die freigeschalteten Teile zuerst auf
Spannungsfreiheit prifen, dann Erden und KurzschlieRen. Benachbarte, unter Spannung stehende
Teile isolieren!

11.2. Hebeverdampfer

Manche Kaltegerate sind mit Gasdruckfedern ausgerustet, welche den Verdampfer bei Reinigungs-
oder Servicearbeiten in der oberen Position halten. Wenn die Gasdruckfedern nachlassen und den
Verdampfer nicht mehr sicher in Position halten, sind diese unverziglich von einem
Servicebeauftragten zu erneuern.

12.  Wartungshinweise

Um eine einwandfreie Funktion der Kuhlvitrine und so eine optimale Warenprasentation zu
garantieren, muss die gesamte Technik regelmafig geprift und gewartet werden.

Service und Wartung, Problembehandlung

e Vorgeschriebene Anpassungen, Service und Kontrollarbeiten miissen rechtzeitig vom Manager
oder wenn notwendig von einem autorisierten Service Techniker vollendet werden.

e Das Bedienungspersonal muss vor Beginn der Wartungs- oder Servicearbeiten informiert werden.

e Das Gerat muss vom Hauptschalter getrennt werden, bis die Wartung, Kontrolle und Reparatur
abgeschlossen ist; ein unbeabsichtigtes Einschalten muss vermieden werden.

e Priifen Sie alle Schrauben ob sie festgezogen sind.

e Nach Abschluss der Wartung tberpriifen Sie alle Sicherheitsbauteile auf einwandfreie Funktion.

Folgende Arbeiten sind durchzufihren:

Grundreinigung der gesamten Kiihlwanne

Funktionsprifung der Ventilatoren

Prufung der Thermostateinstellung

Prufung der Kiuhlwannentemperatur

Prifung und Reinigung der Abflussleitung und Tauwasserverdunstung
Reinigung der Kondensatoren an der Kithimaschine

Prufung der Kaltemittelmenge

Sicherheitsprifung der Anlage
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13.

Schaltschema
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14.  Konformitatserklarung

‘ G EG-Konformitatserklarung
entsprechend der EG-Richtlinie 73/23/EWG und 89/336/EWG
Die Firma Ausseer Kalte und Edelstahltechnik GmbH

A-8984 Kainisch, Pichl 66

erklart in alleiniger Verantwortung, dass das Produkt Kuhlvitrine

der Typen SMARAGD:

Green G-54, G-71, G-88;
Green L G-52, L G-69;
Green SL G-139;

Green SV G-133;

auf das sich diese Erklarung bezieht, den einschlagigen grundlegenden Sicherheits- und
Gesundheitsanforderungen der EG-Richtlinie 73/23/EWG (Niederspannungsrichtlinie)

sowie den Anforderungen der EG-Richtlinie 89/336/EWG (elektromagnetische
Vertraglichkeit) entspricht.

Zur sachgerechten Umsetzung der in den EG-Richtlinien genannten Sicherheits- und
Gesundheitsanforderungen wurden folgende Normen und/oder technische Spezifikationen
herangezogen:

HD 277 S1 EN 292-1/2, EN 60529
DIN VDE 32733, Ausg. 01.89 EN 294, EN 60335-1
Druckbeh. V/05.89 pr EN 349
HD 280 S1 DIN EN 55014-1 (VDE 0875 Teil 14-1): 1993-12
82.L20063.6 DIN EN 55014-1/A1 (VDE 0875 Teil 14-1/A1): 1997-09
82.060063.6 DIN EN 55014-2 (VDE 0875 Teil 14-2): 1997-10
VDE 0630/04.86 EN 55014-1: 1983
EN 60598-1.Abschnitt 1.2.42 EN 55014-1: 1983/A1: 1997
EN 55015 EN 55014-2: 1997
EN 60598-1 Bild 1 und Abschnitt 1.2.23 DIN EN 61000-3-2 (VDE 0838 Teil2): 1996-03
IEC 1046 (VDE 0712 Teil 24) EN 61000-3-2: 1995 + A12: 1998
VDE 0710 Teil 14 EN 61000-3-2: 1995/A13: 1997
DIN IEC 255 Teil 1-00 DIN EN 61000-3-3 (VDE 0838 Teil 3): 1996-03
DIN IEC 255 Teil 0-20 EN 61000-3-3: 1995
DIN VDE 0435 Teil 201/05.83 VDE 0630-1 5/93
DIN VDE 0435 Teil 120/10.81 EN 61058-1
VDE 0551 Teil 1/09.89 IEC 1058-1
EN 60742:1989 CEE 24
ndreé/&
[ ,(/(/ /T
Geschaftsfuhrer
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