Modell UF 600 DS

Gastronorm
Tiefkuhl-Lagerschrank

Der Link zum E Tiefkihlschrank UE D i Kélte-Berlin

Fur den professionellen Einsatz gebaut:

* Gastronorm GN 2/1MaRe

* Groes Nutzvolumen 570 |

* Elektronischer Regler mit digitaler
Temperauranzeige

* Robuste Ausfiihrung speziell fiir den
Einsatz in GroBkiichen

Ausfuhrung:

v' Steckerfertig
v' Geschaumte Tir
v’ Statische Kiihlung
v' Elektronischer Regler
v' Temperaturalarm zuschaltbar
v' Digitale Temperaturanzeige
v' Manuelle Abtauung
v Auflageflache GN 2/1

B x T =650 x 535 mm
v' 7 groRe Facher
v' Digitale Temperaturanzeige
v" Schlof’
v Tluranschlag rechts, wechselbar
v StellfiRe vorne, Rollen hinten
Abb.: UF 600 DS v Gemafs HACCP

Technische Daten
Modell UF 600 DS

Stahl verzinkt,
weild lackiert

Material auflen

Material innen ABS, weil}
AulBenmalle
Breite [mm] 770
Tiefe [mm] 750
Hohe [mm] 1890
Nettoinhalt [I] 555
Nettogewicht [kg] 94
5GN2/1 +
Anzahl Roste 1 x 650 x 305 mm
Temperaturbereich [°C] -10/-25
Leistungsaufnahme [W] 350
Energieverbrauch [kWh/24h] 2,8
Netzspannung [V/Hz] 230/ 50
Isolierstarke [mm] 50
Gerauschpegel [dbA] 40
Klimaklasse 4
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