& KBS

Edelstahlkihlschrank KU 726

friulinox by KBS

Edelstahl Gewerbekuhlschrank fir GN 2/1 mit 5" Touchscree-Steuerung und vorgeformten Auflageschienen

Technische Daten:

Abmessungen auBBen:
Breite
Tiefe
Hohe

Abmessungen innen:
Breite
Tiefe
Hohe

Aufstellung
Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Tiaranschlag
Bestiickung
Innenbeleuchtung
Aussenmaterial
Innenmaterial
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehodr

Typ

Artikel-Nr.: 110100
GTIN: 4059395016215

Edelstahl Umluft-Gewerbe-Kihlschrank mit Touch-Screen-Steuerung und gro3em
Grafikdisplay in Monoblockbauweise gefertigt mit bis zu 93mm Energiespar-Isolierung und
umweltfreundlichem Kéltemittel R290. AuBenmaterial 4 seitig plus AuBenboden aus Edelstahl
CNS 18/10 AISI 304 Scotch-Brite verschliffen. Bedienung Gber mehrsprachiges Touch-Screen
fur Temperatureinstellung, Rezeptbuch, Feuchtigkeitseinstellung, HACCP, RTC (Real Time
Clock) und ECO-Funktion. Die Vorteile fir den Nutzer, groB3es Display an dem die momentane
Kuhlraumtemperatur schnell und ohne Miihe abgelesen werden kann. Ebenfalls sind die
einzelnen Einstellungen auf dem Touch-Screen sichtbar, hierzu z&hlen ausgewahltes
Programm, eingestellter Energie-Saving-Modus, das Kuhl-/und Luftersymbol zeigt den
momentanen Betriebsstatus an. Maestro Software-System on Board, das System erlernt
selbsténdig lhre Arbeitsgewohnheiten und fihrt zum Beispiel automatisch einen
bedarfsgerechten Abtauzyklus aus oder setzt das Geréat in den Standby Modus um zusétzlich
Energie einzusparen. Monoblocksystem und Verdampfer freier Innenraum flr maximale
Ausnutzung der Kuhlflache mit Luftleitschienen fir eine optimale Kihlung des Innenraums
durch indirekte Bellftung. Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen zur Einbringung von
maximal 24 Rosten GN 2/1 in einem Abstand von 55mm. Tiefgezogener Innenboden mit
abgerundeten Ecken als Wanne ausgebildet fir maximale Hygiene. Tir mit Schloss und
eingelassener Giriffleiste unter 100° selbstschlieBend mit oberen Schleppscharmier. Unteres
Turscharnier nach vorne montiert, hierdurch kann der Gewerbe-Kuhlschrank fir eine
Sockelbaumontage verwendet werden. Side by Side Montage von weiteren Kihlschranken
mdglich, da die Turen im gedffneten Zustand nicht Gberstehen. Hohe Servicefreundlichkeit
durch klappbare Maschinenfachblende, Kondensator mit Fettfilter und
Tarmagnetsteckdichtung. Automatische energiesparende Abtauung und energiesparende
Tauwasserverdunstung sowie LED Innenbeleuchtung. Héhenverstellbare CNS-AusgleichsfuRe
150 mm bis 180 verstellbar. Ein europdisches Markenprodukt aus dem Hause Friulinox.
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PLANBAR

700 mm
830 mm
2080 mm

534 mm
770 mm
1480 mm

Kuiche, Lager/Abstellraum
Standgeréat, Sockelbau Sockelbauféhig
Volltir

-2°C

+8 °C

1

Rechts wechselbar

GN 2/1

Ja

CNS, 4 seitig

CNS

0,195 kW

230 Volt

140 kg

4 Roste GN 2/1 rilsaniert
KU 726
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SWS Ja

ZK Optional Ja

Gerateart Kuhlschrank
GerateanschluBart Steckerfertig
Einsatzbereich bis 40 °C Umgebungstemperatur
und 40 % Raumfeuchte
Bruttoinhalt 660 |

Nutzinhalt Kihlung 490 |

Kihlung Umluft
Tauwasserverdunstung Ja

Abtauung Automatisch

Aggregat Luftgekahlit

Wandstéarke Isolierung 85 mm

Kaltemittel R 290 (Propan)/GWP 3
Kaltemittelmenge 58 g

Energieverbrauch in 24 Std 0,95 kWh
Energieverbrauch im Jahr 347 kWh
Energieeffizienzklasse A

Energieeffizienzindex EEI 25

Klimaklasse 5

Prafumgebung bei 40 °C Umgebungstemperatur
und 40 % Raumfeuchte

Gepriift nach (EU) Verordnung 2015/1094-1V

Kategorie Vertikales Kuhl/Tiefkuhlgeréat

Produktvorteile:

o o o o o o o

Premiumgerét hergestellt in Italien

CNS 18/10 vierseitig

BodenaufBenseite in CNS

Sockelbauféhig

5" Touchscree-Steuerung

Platine die Friulinoxcloud vorbereitet

Einstellbare Luftgeschwindigkeit

Benutzer einstellbare Programme

Auslesbare Geréateinformationen

Visuelle Benachrichtigung auf dem Display bei Temperaturalarmen
ECO-Funktion

LED Innenbeleuchtung

85/93 mm Energiesparisolierung

Monoblocksystem

Umluftkiihlung

Beschichteter Verdampfer

Beschichteter Kondensator

Aggregat mit Thermoschutz gegen Uberhitzung
Kondensator mit Fett/ Schmutzfilter

Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
Energiesparende Tauwasserverdunstung
Innenraum mit abgerundeten Ecken
SelbstschlieBende Tir mit Schloss

Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
Tlranschlag rechts

Hoéhenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 150 bis 180 mm
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Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Rost GN 2/1 CNS

8930 T OO L istGN 21 ONS
Bruttogewicht 0,3 kg ost 2

GTIN: 4059395110500
Artikel-Nr.: 8221001

Rost GN 2/1 Rilsaniert
B 530 T 650

Bruttogewicht 1 kg Rost GN 2/1 Rilsaniert
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GTIN: 4059395002386
Artikel-Nr.: 990230

Fur Druckfehler keine Haftung.
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