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Edelstahlkihlschrank KU 721 Fisch

Edelstahl-Umluft-Gewerbe-Kihlschrank in Monoblockbauweise gefertigt mit bis zu 94 mm Energiespar-Isolierung und
umweltfreundlichem Kaltemittel R290. AuBenmaterial dreiseitig Edelstahl CNS 18/10 AISI 304 Scotch-Brite verschliffen. Touch
Screen-Steuerung mit digitalem Display. Mit dieser Steuerung ist die Temperatureinstellung einfach regelbar. Stérungen wie HACCP
Alarme, hohe oder niedrige Temperatur, sowie eine offene wird dem Nutzer im Display angezeigt. Monoblocksystem und Verdampfer
freier Innenraum fir maximale Ausnutzung der Klhlflache mit Luftleitschienen flr eine optimale Kiihlung des Innenraums durch
indirekte BelUftung. Fur eine langere Haltbarkeit ist der Verdampfer serienméfig beschichtet und der Kompressor mit einem
Thermoschutz mit automatischer Riickstellung gegen Uberhitzung ausgestattet. Innenraum mit 12 GN1/1 Kunststoff-Behalter mit
innenliegendem Lochblech. Gerateinnenboden tiefgezogen und mit abgerundeten Ecken als Wanne ausgebildet fur maximale Hygiene.
Hohe Servicefreundlichkeit durch klappbare Maschinenfachblende. Tir mit Schloss und eingelassener Griffleiste unter 100°
selbstschlieBend mit oberen Schleppscharnier. Unteres Tirscharnier nach vorne montiert, hierdurch kann der Gewerbe-Kihlschrank flr
eine Sockelbaumontage verwendet werden.

Der Kuhlschrank bietet eine hohe Servicefreundlichkeit durch seine klappbare Maschinenfachblende und Tiren mit servicefreundlichen
Tarmagnetsteckdichtung. Bodenunebenheiten kénnen vor Ort durch die héhenverstellbare CNS-SchraubfiBe von 150 mm bis 175 mm
ausgeglichen werden.
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Produktvorteile:

o Premiumgerét hergestellt in Italien

o CNS 18/10 dreiseitig

o Bodenunterseite aus CNS 18/10

o Sockelbauféhig

o Touchscreen-Steuerung mit Display

o Visuelle Benachrichtigung auf dem Display bei Temperaturalarmen
o Energiesparisolierung bis zu 94 mm

o Monoblocksystem

o Umluftkthlung

o LED Innenbeleuchtung

o Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation
o 12 Kunststoffbehélter mit Lochblech GN 1/1

o Vorgeformte Auflageschienen

o Energiesparende Tauwasserverdunstung

o Innenraum mit abgerundeten Ecken

o SelbstschlieBende Tir mit Schloss


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/110774-edelstahlkuehlschrank-ku-721-fisch-kbs-gastrotechnik.png

o Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
o Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

o Turanschlag rechts

o Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS 150 bis 180 mm

Technische Daten:

Gerateart
Produktgruppe
Herstellerkennung
Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Taranschlag
Innenbeleuchtung
Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehor

SWS

ZK Optional

Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Wandstéarke Isolierung
Kalteleistung
Kaltemittel

Energiedaten

Bruttoinhalt

Nutzinhalt Kihlung
Kategorie
Energieverbrauch im Jahr
Energieeffizienzklasse

Energieeffizienzklasse Spektrum

Energieeffizienzindex EEI
Klimaklasse
Lichtquellenart

Licht-Energieeffizienzklasse
EPREL Registrierungsnummer

EU-Label Verordnung

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 giiltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fiir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergeréte

Kuhlschrank
C
BN20SC030235

700 mm
830 mm
2080 mm

Standgerét

Volltar

-4 °C

6 °C

1

Rechts wechselbar
Ja

CNS 3 seitig

CNS

Steckerfertig (230V)
0,260 kW

230 Volt

134 kg

12 ABS Behalter GN 1/1 mit Lochblech

Ja

Ja

Umluft

Ja

Automatisch

94 mm

425 W

R 290 (Propan)/GWP 3

660 |

4901

Vertikales Kuhl/Tiefkuhlgeréat
354 kWh

B

A +++ bis G

25

5 (+40 °C UT und 40 % RF)
LED

G

1450779

2015/1094-1V
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Weitere Ansichten

Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Far Druckfehler keine Haftung.
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