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Backereitiefkihlschrank BTKU 614

friulinox by KBS

Backwarentiefkihischrank fir Backblechmaf3 EN 600 x 400

Technische Daten:

Abmessungen auBen:
Breite
Tiefe
Hohe

Aufstellart
Offnungssystem
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Anzahl der Tiren
Tiaranschlag
Aussenmaterial
Innenmaterial
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht
Serienzubehér

Typ

SWS

Gerateart

AnschluBart
Einsatzbereich bis
und

Nutzinhalt Tiefkihlung
Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Aggregat

Wandstéarke Isolierung
Kalteleistung
Kaltemittel

Artikel-Nr.: 120614
GTIN: 4059395012354

Béckereitiefkiihlschrank mit elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige. Uber-/
Untertemperaturen werden auf dem Display angezeigt. Der Innenraum verfugt tber
Luftleitbleche die fiir eine gleichmaBige Luftverteilung sorgen. Als Serienzubehdr befinden sich
20 Paar L-Schienen fur die Aufnahme von Backbleche 600 x 400 mm im Gerét. Die
Magnetdichtung der Tiir ist servicefreundlich ohne Werkzeug wechselbar. Der Kondensator
verfligt Uiber einen Schmutzfilter der im Bedarfsfall gewechselt werden kann. Die
Tauwasserverdunstung erfolgt energiesparend durch HeiBgas. Das Gerét steht auf
héhenverstellbaren CNS-FiBen.

SWS

PLANBAR

790 mm
770 mm
2110 mm

Standgerat

Volltir

-15°C

-25 °C

1

Rechts wechselbar
CNS

CNS

0,622 kW

230 Volt

172 kg

20 Paar Auflageschienen
BTKU 614

Ja

Tiefkihlschrank
Steckerfertig(230V)

40 °C Umgebungstemperatur
40 % Raumfeuchte
422 |

Umluft

Ja

Automatisch
Luftgekdhlt

85 mm

594 W

R 290 (Propan)/GWP 3


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/120612-backwaren-tiefkuehlschrank-btku-612-cns-kbs-gastrotechnik.jpg

Kéltemittelmenge 150 g

Energieverbrauch in 24 Std 7,32 kWh
Energieverbrauch im Jahr 2672 kWh
Energieeffizienzklasse E

Klimaklasse 5

Prafumgebung bei 40 °C Umgebungstemperatur
und 40 % Raumfeuchte

Geprift nach (EU) Verordnung 2015/1094-1V

Kategorie Vertikales Kuhl/Tiefkuhlgeréat

Produktvorteile:

o Premiumgeréat hergestellt in Italien

o Edelstahl Backereitiefkhlschrank

o CNS 18/10 dreiseitig

o Digitale Temperaturanzeige

o Verdampferfreier Innenraum

o Monoblocksystem

o Luftleitbleche fur eine optimale Luftzirkulation

o Energiesparende Hei3gas-Tauwasserverdunstung
o 85 mm Isolierung

o Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
o LED-Beleuchtung

o Innenraum mit abgerundeten Ecken

o SelbstschlieBende Tur mit Schloss

o Eingelassene und ergonomisch geformte Giriffleiste
o Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung

o Klappbare Maschinenfachblende

o Hohenverstellbare AusgleichsfliiBe aus CNS



120614

BTKU 614

ENERGIA - EHEPTMA - ENEPTEIA 2672
ENERGIJA - ENERGY - ENERGIE
ENERGI kWh/annum

—
4 ™

5

| 40°C-40%

2015/1094-1V

Weitere Ansichten
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