& KBS

Tiefkihlwanne Gelatissimo 4

TiefkUhleinbauwanne fir Speiseeis

Technische Daten:

Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hohe

Aufstellart
Temperaturbereich von
Temperaturbereich bis
Bestickung
Behaltertiefe
Einbaufahig
Aussenmaterial
Innenmaterial
Anschlusswert Elektro
Spannung
Bruttogewicht

Typ

Geréateart

AnschluBart

Plattform

Betriebsart

Kihlart
Einsatzbereich bis
und

Kihlung
Tauwasserverdunstung
Abtauung

Aggregat

Kaltemittel

Produktvorteile:

o Ein-/Ausschalter
o Digitale Temperaturanzeige
o Elektronische Steuerung

Artikel-Nr.: 23520045
GTIN: 4059395013672

Einbau-Tiefkhlwanne mit Umluftkihlung mit separaten Einschalter und Ausschalter,
elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige. Fir eine gleichméBige
Luftzirkulation sorgen in der Umluft Einbau-Tiefkuhlwanne Ventilatoren. Mit einem
Temperaturbereich von -12° C bis -14° C ist die Einbau-Tiefkihlwanne optimal fir die
Portionierung im Ausgabe / Selbstbedienungsbereich von Speiseeis geeignet. Das anfallende
Tauwasser wird automatisch verdunstet. Durch die beidseitig zu 6ffnende und aus
durchsichtigen Kunststoff bestehende Haube ist das Speiseeis stehts gut erreichbar udn
ersichtlich. Um den Beschlag der Haube zu minimieren befindet sich umlaufend kleine
Antibeschlagsscheiben.in die tiefkiihlwanne kénnen 2,5 /5 und 7 It Eisbehélter mit einer
maximalen Tiefe von 150 mm eingebracht werden. Die Tiefkihlwanne ist nicht fir die
Beflllung von Fllssigkeiten oder Eiswirfel/Flockeneis usw. geeignet.

945 mm
580 mm
820 mm

Einbau

-12°C

-14 °C

Eisschale

150 mm

Ja

CHR

CNS

0,430 kW

230 Volt

95 kg

Gelatissimo 4
Einbauwanne
Steckerfertig(230V)
Wanne

Kalte

Tiefkihlung

25 °C Umgebungstemperatur
60 % Raumfeuchte
Umluft

Ja

Automatisch
Luftgekihlt

R 452a (Opteon™ XP-44)/GWP 2141

o Duchsichtige Haube aus Kunsstoff

o Beidseitiger Zugriff auf die Ware

o Umlaufend Antibeschlagsscheiben

o Bestlickung fur 2,5, 5 und 7 It Eis-Behéaltern max. 150mm Tiefe geeignet
o Bauseits ist auf eine ausreichende Bellftung des Aggregates zu achten

Weitere Ansichten


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/23520045-speiseeis-einbauwanne-gelatissimo-4-kbs-gastrotechnik.png
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