
Belegstation mit 3-seitig eingeschäumtem Verdampfer, Temperatur mittels elektronischem
Thermostat regelbar und digitale Temperaturanzeige. Beleuchteter Ein-/Ausschalter. Der
Fettfilter befindet sich hinter der abschließbaren Maschinenblende, ist leicht herausnehmbar
und waschbar. Die zwei Umluftventilatoren sorgen für eine gleichmäßige Verteilung der Kaltluft
im Innenraum. Rostmaß GN 1/1. Maximal können 5 Roste inkl. 5 Paar kippsichere
Auflageschienen (Zubehör) pro Türfach eingebracht werden. Türdichtungen servicefreundlich
ohne Werkzeug wechselbar. CNS-Arbeitsfläche 1370 x 456 mm (B x T), Boden als Wanne
ausgebildet und konisch zulaufend, mittig Tauwasserablauf. GN-Behälter nicht im
Lieferumfang enthalten.

Breite 1370 mm
Tiefe 700 mm
Höhe 1006 mm

Aufs tel lart   Standgerät
Öf fnungssys tem  Volltür
Temperaturbereich von +2 °C
Temperaturbereich bis +8 °C
Anzahl der Türen 3
Bestückung GN 1/6
Behältert iefe  200 mm
Anzahl Behälter/Bleche 8
Aussenmaterial CNS
Innenmaterial CNS
Anschlußwert  E lek t ro     0,235 kW
Spannung 230 Volt
Brut togewicht  140 kg
Serienzubehör 1 Rost rilsaniert weiss und 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tür
Typ KBS 360
SWS Ja

Abmessungen außen:

Geräteart Belegstation
Geräteanschlußart Steckerfertig
Einsatzbereich bis 30 °C Umgebungstemperatur
und 55 % Raumfeuchte
Brut toinhalt  425 l
Kühlung Umluft
Tauwasserverduns tung  Ja
Abtauung Automatisch
Aggregat Luftgekühlt
Wandstärke Isol ierung   35 mm
Kältemit tel /  GWP    R 600a (Isobutan)/3

CNS 18/10
3 seitig eingeschäumter Verdampfer
Elektronische Steuerung
Elektronische Digitalanzeige
Beleuchteter Ein-/Ausschalter
Visuelle Alarmanzeige
Anzeige des Kühl- und Abtauvorgangs
Umluftkühlung
Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
Für GN 1/6 Schalen bis 200 mm Tiefe

Produktvortei le:

Belegstat ion KBS 360
Belegstation für GN 1/6 Schalen mit bis zu 200mm Tiefe

Artikel-Nr.: 340124

Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/belegstation-kbs-360-300124-kbs-gastrotechnik.jpg


1 Rost rilsaniert weiss und 2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tür
Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung
Abschließbare Maschinenfachblende
Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
GN-Behälter nicht im Lieferumfang enthalten

Rost für KTM und KT Serie, Saladetten und KU 355

Auflagenschienenpaar für KTM Serie, Saladetten und KU 355

Bodenrost, Bodenrost für KTM-Serie und Saladetten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Rost KTM Serie, Saladette

Art ikel-Nr. :  90023  

Auflagenschienenpaar KTM Serie, Saladette

Art ikel-Nr. :  90022  

Bodenrost KTM-Serie und Saladetten

Art ikel-Nr. :  808941  

Für Druckfehler keine Haftung.
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