
Basicline
EN 600 x 400 Einschub
CNS 18/10
Elektronische Steuerung
Elektronische Digitalanzeige
Beleuchteter Ein-/Ausschalter
Visuelle Alarmanzeige
Umluftkühlung
Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
Innenraum mit Luftleitblechen
Pro Tür 1 Paar Auflageschienen
Pro Tür ein Bodenrost für verbesserte Luftzirkulation
Boden als Wanne ausgebildet
40 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet und abnehmbar
Herausnehmbarer Staubfilter zur leichten Reinigung
Abschließbare Maschinenfachblende
Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtungen
Höhenverstellbare Ausgleichsfüße aus CNS

Produktvortei le:

Geräteart Kühltisch
Preisgruppe B
Hers tel lerkennung   BKTM 210

Breite 1510 mm
Tiefe 800 mm
Höhe 860 mm

Aufs tel lart   Standgerät
Öf fnungssys tem  Volltür
Temperaturbereich von 2 °C
Temperaturbereich bis 8 °C
Anzahl der Türen 2
Kapaz ität  der Türen   EN 600x400
Aussenmaterial CNS
Innenmaterial CNS
Anschlusswert  E lek t ro     0,3 kW
Spannung 230 Volt
Brut togewicht  113 kg
Serienzubehör Pro Tür 1 Paar Auflageschienen und 1 Bodenrost
SWS Ja

Abmessungen außen:

Backwarenkühlt isch BKTM 210
Kühltisch für die Aufnahme von Backblechen oder Rosten mit den Maßen 400 x 600 mm geeignet. Das Gerät ist mit einer
elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige sowie separatertem Ein-/Ausschalter ausgestattet. Boden als Wanne
ausgebildet. Türen unter 90°C selbstschließend, über 90°C feststehend. Magnetdichtungen der Türen servicefreundlich ohne Werkzeug
wechselbar. Für eine optimale Luftführung im Kühltisch befindet sich im Bodenbereich hinter jeder Tür ein zusätzlicher Rost. Die
Abtauung des Verdampfers erfolgt mit einem elektrischen Heizelement, die Tauwasserverdunstung energiesparend durch Heißgas.
Das Gerät steht auf höhenverstellbaren CNS-Füßen. Die 40 mm starke Arbeitsplatte ist abnehmbar.

Artikel-Nr.: 347210
GTIN: 4059395003635

Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/347210-baeckereikuehltisch-bktm-210-kbs-gastrotechnik.png


Kühlung Umluft
Tauwasserverduns tung  Ja
Abtauung Automatisch
Kältemit tel  R 600a (Isobutan)/GWP 3
Kältemit telmenge  95 g

Brut toinhalt  428 l
Nutz inhalt  Kühlung   268 l
Kategorie Kühl/Tiefkühl-Tischgerät
Energieverbrauch im Jahr  642 kWh
Energieef f iz ienzk lasse     B
Energieef f iz ienzk lasse Spektrum     A +++ bis G
Energieef f iz ienz index  EEI      26
Klimak lasse  4 (+30 °C UT und 55 % RF)
EPREL Regis t rierungsnummer   373620
EU-Label Verordnung 2015/1094-IV
 
Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Ökodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gültigen
(Änderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-IV für Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kühl- und Gefrierlagergeräte

Energiedaten

Auf lagenschienenpaar für Pizzat isch 2600 und 2610  

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Auflagenschienenpaar Pizzatisch 2600 und 2610

GTIN: 4059395093513

Art ikel-Nr. :  999026  

Rost 600x410mm

GTIN: 4059395002775

Art ikel-Nr. :  823614  

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Art ikel-Nr. :  92900600  

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/347210-energielabel-373620-kbs-gastrotechnik.png
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/auflagenschienenpaar-pizzatisch-2600-und-2610-c-12725-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/rost-600x410mm-c-18841-5----2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kupfercutter-der-kleine-helfer-zur-folienentfernung-c-26757-5----2.html
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Für Druckfehler keine Haftung.
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