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Backwarenkuhltisch BKTM 310

Kuhltisch fur die Aufnahme von Backblechen oder Rosten mit den MafBen 400 x 600 mm geeignet. Das Gerat ist mit einer
elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige sowie separatertem Ein-/Ausschalter ausgestattet. Boden als Wanne

ausgebildet. Turen unter 90°C selbstschlieBend, Uber 90°C feststehend. Magnetdichtungen der Tiren servicefreundlich ohne Werkzeug

wechselbar. Fur eine optimale Luftfihrung im Kuhltisch befindet sich im Bodenbereich hinter jeder TUr ein zuséatzlicher Rost. Die

Abtauung des Verdampfers erfolgt mit einem elektrischen Heizelement, die Tauwasserverdunstung energiesparend durch Heif3gas.

Das Gerét steht auf hdhenverstellbaren CNS-FuBen. Die 40 mm starke Arbeitsplatte ist abnehmbar.

Artikel-Nr.: 347310
GTIN: 4059395003642 m

Produktvorteile:

Basicline

EN 600 x 400 Einschub

CNS 18/10

Elektronische Steuerung

Elektronische Digitalanzeige

Beleuchteter Ein-/Ausschalter

o Visuelle Alarmanzeige

o Umluftkuhlung

o Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

o Innenraum mit Luftleitblechen

Pro Tur 1 Paar Auflageschienen

Pro Tir ein Bodenrost fur verbesserte Luftzirkulation
Boden als Wanne ausgebildet

40 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet und abnehmbar
Herausnehmbarer Staubfilter zur leichten Reinigung
AbschlieBbare Maschinenfachblende

Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtungen

o Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

o o o o o o

o o o o o o o

SWS

PLANBAR

Technische Daten:

Gerateart Kuhltisch
Preisgruppe B
Herstellerkennung BKTM 310
Abmessungen auBBen:

Breite 2020 mm
Tiefe 800 mm
Hohe 860 mm
Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Volltir
Temperaturbereich von 2°C
Temperaturbereich bis 8°C
Anzahl der Tiren 3
Kapazitat der Tiren EN 600x400
Aussenmaterial CNS
Innenmaterial CNS
Anschlusswert Elektro 0,3 kW
Spannung 230 Volt
Bruttogewicht 170 kg
Serienzubehor Pro Tir 1 Paar Auflageschienen und 1 Bodenrost
SWS Ja
Kihlung Umluft


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/347310-baeckereikuehltisch-bktm-310-kbs-gastrotechnik.png

Tauwasserverdunstung
Abtauung

Kéltemittel
Kaltemittelmenge

Energiedaten

Bruttoinhalt

Nutzinhalt Kiihlung
Kategorie
Energieverbrauch im Jahr

Ja

Automatisch

R 600a (Isobutan)/GWP 3
95¢

635 |

4101
Kuhl/Tiefkhl-Tischgerét
1000 kWh

Energieeffizienzklasse C
Energieeffizienzklasse Spektrum A +++ bis G
Energieeffizienzindex EEI 35

Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
EPREL Registrierungsnummer 373619

EU-Label Verordnung 2015/1094-1V

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 giltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergeréte
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Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Auflagenschienenpaar Pizzatisch 2600 und 2610

Auflagenschienenpaar fir Pizzatisch 2600 und 2610
GTIN: 4059395093513

Artikel-Nr.: 999026

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Far Druckfehler keine Haftung.
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