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COOL-LINE SCHNELLKÜHLER / SCHOCKFROSTER

SKF 5 EASY

steckerfertig, eigengekühlt, für bis zu 5 GN-Behälter 1/1-65 oder EN 600 x 400

Artikel-Nr.: 45110250

Beschreibung

steckerfertiger Schnellkühler / Schockfroster mit Umluftkühlung

außen / innen: Edelstahl 1.4372

Innenraum für Aufnahme von GN 1/1 oder EN 600 x 400 mm geeignet

Kapazität Schnellkühlen (+90 °C auf +3 °C): 15 kg Ware / Zyklus

Kapazität Schockfrosten (+90 °C auf -18 °C): 10 kg Ware / Zyklus

Türanschlag rechts, mittels separatem Umbaukit wechselbar

elektronische Steuerung, optischer und akustischer Alarm, separater

Speiseeiszyklus, automatischer

Temperaturhaltemodus nach Beendigung eines Zyklus

Isolierung bis zu 60 mm

beschichteter Verdampfer

manualle Abtauung, Tauwasserverdunstung über Abwärme

serienmäßig mit Kerntemperaturfühler

4 höhenverstellbare Füße

Serienzubehör

1 x Auflagegestell, zur Aufnahme von bis zu 5 EN-Blechen / -Rosten 600 x 400

mm

1 x Kerntemperaturfühler

4 x Füße, CNS, höhenverstellbar, 62 bis 90 mm

Informationen

Artikelnummer: 45110250

Anschlussart: steckerfertig

Kühlungsart (Produkt): Umluftkühlung

Verkleidung außen: Edelstahl 1.4372

Verkleidung innen: Edelstahl 1.4372

Aufnahme (wahlweise): 5 x GN 1/1

5 x EN 600 x 400 mm

Bruttogewicht: 86 kg
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Nettogewicht: 76 kg

Temperaturbereich: Schnellkühlen: 90 bis 3 °C bei 43 °C UT und 60 %

RF,Schockfrosten: 90 bis -18 °C bei 43 °C UT und 60 % RF

Klimaklasse: 5 (+40 °C UT und 40 % RF)

Einbringtemperatur: bis +90 °C,tot +90 °C,up to +90 °C

Arbeitstemperatur: 10 bis -40 °C

Abmessungen (mm)

Breite außen: 760

Tiefe außen: 725

Höhe außen: 850

Breite innen: 640

Tiefe innen: 400

Höhe innen: 360

Tiefe bei geöffn. Tür: 1419

Breite Verpackung: 795

Tiefe Verpackung: 755

Höhe Verpackung: 880

Technik

Kältemittel: R-290

Anschlusswert Elektro: 0,75 kW | 230 V | 1N | 50 Hz

Steuerung: elektronische Steuerung

Leistung: 15 Produktmenge / Zyklus (Schnellkühlen / max. 90 min.)

10 Produktmenge / Zyklus (Schockfrosten / max. 240 min.)


