KUCHENVITRINE

NordCap®/

MILLENNIUM 2.0 PASTRY 220 EXC

EXC*, Umluftkihlung
Artikel-Nr.: 45377500218071

NordCap“/

Beschreibung

EXC*-Kuchenvitrine mit Umluftkihlung

vielfaltige Dekormaéglichkeiten moglich

aulien stol3fest lackiertes Stahlblech in Grigio E_Z065-grau, ahnlich RAL 9006
innen CHR

hochklappbare Frontscheibe aus temperiertem Sicherheitsglas

helle, separat schaltbare Beleuchtung unter der 233 mm tiefen und verglasten
Aluminium-Zahlplatte

und den beiden 210 mm tiefen ungekuhlten Glas-Zwischenetagen
Energiesparisolierung, 50 mm

elektronische Steuerung

konstante Warentemperatur auf der unteren 584 mm tiefen Auslageflache
durch automatische Abtauung

innerhalb von 5 - 6 Minuten mittels energiesparender Zyklusinversion

IP2X, geschitzt gegen feste Fremdkdrper mit Durchmesser ab 12,5 mm
serienmallig mit energiesparendem Nachtrollo auf der Bedienseite

Unterbau und Rahmen im pulverbeschichteten Chromstahl-Look, ahnlich RAL
9006

Ausstellungswanne, Arbeitsplatte und Ruckseite aus CNS

serienmallig inkl. Seitenteile, OHNE Frontpaneel

Hinweis:

EXC*-Versionen mit vorinstalliertem Expansionsventil R 404A. Es ist zwingend
erforderlich, den hermetischen

ISA-Maschinensatz zu verwenden. Varianten mit separater Kdltemaschine
(Kihlung: Luft oder Luft / Wasser)

sind auf Anfrage flUr nahezu jeden Einsatzbereich lieferbar.

*EXC: pro Gerat wird eine einzelne, nicht im Verbund stehende externe ISA-

Maschine bendtigt.


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/isa/

Informationen
Artikelnummer: 45377500218071

Verkleidung auBen: Front und Seiten lackiert, Farbton: RAL 9003
Verkleidung innen: CHR

Bruttoinhalt: 700 |

Nettoinhalt: 300 |

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

Produktionsschritt: Prasentieren

Abmessungen
Breite aullen: 2156

Tiefe aul3en: 1080
Hohe aul3en: 1356

Technik
Kaltemittel: Expansionsventil R-452A vorinstalliert

Schutzart: IP2X, geschutzt gegen feste Fremdkdrper mit Durchmesser ab 12,5 mm

Steuerung: digital



