FRISCHWARENTHEKE
BARRON 1250 M1

zentralgekuhlt, inkl. Seitenteile
Artikel-Nr.: 454701615

NordCap“/

NordCap®/

Beschreibung
¢ zentralgekuhlte Frischwarentheke mit Umluftihlung zum Anschluss an eine

externe Kalteanlage

* Temperaturklasse M1 zur Kihlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder
Geflugelprodukten

* aulen Blenden in dunkelgrau (RAL 7016)

* Seitenteile dunkelgrau (RAL 7016), je 40 mm breit

¢ innen Edelstahl

* Full-System-Dixell-Steuerung (XM466K), Digitalanzeige, fungiert als Master-
Steuerung beim Kanalisieren mehrerer Gerate; Full-System fur Nutzung von
bis zu 3 Temperaturfuhlern

* Reinigungs- und Tauwasserablauf fir bauseitigen Anschluss

* mit vorinstalliertem Expansionsventil R 449A

* eckige Panorama Frontverglasung aus gehartetem Glas, zur einfachen
Reinigung nach vorne klappbar

* 900 mm tiefe Auslageflache aus Edelstahl

¢ 180 mm tiefe Edelstahl-Arbeitsplatte

Hinweis:

Blenden und Seitenteile auch in den RAL-Farbténen 1021 (gelb), 3020 (rot),
5012 (blau), 6018 (gruin), 2008 (orange), 1013 (perlweil3), 9005 (schwarz), 9006
(grau) und GDR (weil3) lieferbar.

Weitere Farben gegen Mehrpreis auf Anfrage.

Informationen
Artikelnummer: 454701615

Verkleidung auBen: Blenden dunkelgrau, RAL 7016
Verkleidung innen: weil3

Warenprasentationsflache (TDA): 1,34 m?
Temperaturbereich: 0 bis +2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)


https://www.nordcap.de/

Produktionsschritt: Prasentieren

Abmessungen
Breite aul3en: 1330

Tiefe aulRen: 1190

Héhe auRen: 1145
Breite Verpackung: 1600
Tiefe Verpackung: 1500
Hohe Verpackung: 1500

Technik
Kaltemittel: Expansionsventil R-449A vorinstalliert

Kalteleistung: 350 W / VT -10 °C
Anschlusswert: 102 W/ 230V
Abtauphase: 602 W/ 230V
Energieverbrauch: 2,93 kWh / 24h



