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FRISCHWARENTHEKE  
PATMOS SQUARE 1250 M1
zentralgekühlt, 

inkl. Seitenteile
Artikel-Nr.: 4547017671

Beschreibung
zentralgekühlte Frischwarentheke mit Umluftühlung zum Anschluss an eine

externe Kälteanlage

Temperaturklasse M1 zur Kühlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder

Geflügelprodukten

außen Blenden weiß, RAL 9016  

Seitenteile grau

innen weiß

helle LED-Beleuchtung oben, besonders zur Präsentation von Fleischwaren

geeignet, unter der Zahlplatte montiert, gesondert schaltbar

Full-System-Dixell-Steuerung, Digitalanzeige, fungiert als Master-Steuerung

beim Kanalisieren mehrerer Geräte; Full-System für Nutzung von bis zu 3

Temperaturfühlern

Reinigungs- und Tauwasserablauf für bauseitigen Anschluss

mit vorinstalliertem Expansionsventil R 449A

serienmäßig inkl. hellgrauer ABS-Seitenteile (Ecken ohne), anbaufähig

eckige Panorama Frontverglasung aus gehärtetem Glas, zur einfachen

Reinigung nach vorne klappbar

900 mm tiefe Auslagefläche aus Edelstahl

180 mm tiefe Edelstahl-Arbeitsplatte 

 

Hinweis: 

Frontblenden in weiß mit Kunststoffstoßleiste in grau Frontblenden auch in

den RAL-Farbtönen 1031 (perlweiß), 1021 (gelb), 2008 (orange), 3020 (rot),

5012 (blau), 6018 (grün), 7016 (Anthrazitgrau), 9005 (Tiefschwarz), 9006

(Weißaluminium) lieferbar. Weitere Farben gegen Mehrpreis auf Anfrage.

Informationen
Artikelnummer: 4547017671
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Verkleidung außen: Blenden weiß, RAL 9016  

Seitenteile grau

Verkleidung innen: weiß

Ausstellfläche: 1,14 m²

Temperaturbereich: 0 bis +2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

Produktionsschritt: Präsentieren

Abmessungen
Breite außen: 1370

Tiefe außen: 1180

Höhe außen: 1145

Tiefe innen: 900

Breite Verpackung: 1600

Tiefe Verpackung: 1500

Höhe Verpackung: 1500

Technik
Kältemittel: Expansionsventil R-449A vorinstalliert

Kälteleistung: 483 W / VT -10 °C

Anschlusswert: Leitungsquerschnitt: 234 W / 230 V 

Absicherung: 1117 W / 230 V

Geräuschpegel: 52 dB

Energieverbrauch: 3,3 kWh / 24h


