NordCap®/

SUSHIKUHLER

SUSHI 4 GN
Artikel-Nr.: 4794647041

NordCap'/

Beschreibung
e Kuhlaufsatz zur Sushi-Prasentation

* bedienseitige Schiebetiren

* Polyurethan-Isolierung, Hochdruckschaum

e LED-Innenbeleuchtung, oben im Rahmen angeordnet

* innere Wasserableitung des Maschinenfachs

* Temperaturregelung, digitaler Regler

* elektronische Steuerung

* Verdunstungsspirale, oben im Maschinenfach integriert
* Kondensation, beluftet

* manuelle Abtauung

Informationen
Artikelnummer: 4794647041

Anschlussart: steckerfertig

Kuhlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Aufstellungsart: Aufsatzgerat

Verkleidung auBen: Aluminium, silber eloxiert
Verkleidung innen: CNS 1.4301

Ausstellflache: 0,23 m?

Warenprasentationsflache (TDA): 6,25 m?

Nettoinhalt: 41 |

Nettogewicht: 51 kg

Temperaturbereich: -1 bis 7 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Temperaturklassifizierung: M2 - zur Kihlung von z.B. Molkereiprodukten oder
Wurstwaren

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

= Abmessungen (mm)
Breite aulRen: 1268

Tiefe aulBen: 410
Hohe aulRen: 230



https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/lexikon-led/

Breite Verpackung: 1368
Tiefe Verpackung: 440
Hohe Verpackung: 410

Technik
Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 169 W | -10 °C (VT)

Kaltemittel Fillemenge: 80 g

Anschlusswert Elektro: 0,40 kW | 230V | 1 ph | 50 Hz
Absicherung: 1,64 A

Gerduschpegel: 63 dB

Steuerung: elektronische Steuerung
Energieverbrauch: 4,81 kWh/24h

Energieverbrauch: 1755 kWh/annum



