NordCapV

EINBAUKUHLVITRINE
GASTRO GR-112-53-E R290

mit rundem Glasaufbau, fir 3 x GN 1/1, steckerfertig

Artikel-Nr.: 484357001
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IDEAL NordCap7/’
VK

o -

Beschreibung
e fur GN 1/1-150

¢ Einbaugerat

* Panorama-Glasaufbau, rund, H in mm: 532, Sicherheitsglas-Seitenteile
¢ Schiebetlren (bedienseitig), Isolierglas

¢ LED-Innenbeleuchtung (horizontal unter der Decke und den

Zwischenetagen)

¢ |nnenwanne, dicht verschweifRt, H in mm: 217

* |IDEAL AKE Steuerung, Touch-Display (2,4 Zoll)

* LCD-Touchscreen, Verdampferlufter-Regelung, ECO-Modus, Zeitumstellung
far Nachtmodus, multilingual

* Abtauregelung

* automatische Abtauung, Tauwasserablauf HD @ in mm: 30, automatische
Tauwasserverdunstung

* Maschinenfach untergebaut, Sicherheitsglasscheibe (kundenseitig) zur
Reinigung kippbar / abnehmbar, gefahrenfreies Reinigen aller
Komponenten

* Verdampfer, beschichtet, hochklappbar

Hinweis:
Bei gewtinschter Verwendung von GN-Behaltern 1/1 sind Drehturen notwendig.
Bitte bei Bestellung angeben. Wir empfehlen flir die Reinigung einen bauseitigen

Tauwasserablauf.

Serienzubehor

* 1 x Glas-Zwischenbord, héhen- / neigungsverstellbar

Energieeffizienz*

Lieferant: AKE
-lﬂ]]l = m Modell: Gastro GR-112-53-E R290

EPREL-Registrierungsnummer: 663375
Energieeffizienzklasse: C
Energieeffizienzindex: 32,10
Energieverbrauch: 4,18 kWh/24h



Energieverbrauch: 1526 kWh/annum

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fir
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate
bzw. nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion

und 2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 484357001

GTIN: 4063377179126

Anschlussart: steckerfertig

Kuhlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 490 W | -6 °C (VT)

Kaltemittel Fullmenge: 110 g

Ausstellflache: 0,58 m?

Aufnahme (wahlweise): 3 x GN 1-1-150

Steuerung: IDEAL AKE Steuerung, Touch-Display (2,4 Zoll)
Temperaturbereich: 5 bis 12 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Temperaturklassifizierung: H1 - zur Kihlung von z.B. Obst und Gemuse
Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

relative Luftfeuchtigkeit: 70 - 85 %

Verkleidung auBen: CNS 1.4301, Sichtseiten geschliffen, Wannenverkleidung CHR
Verkleidung innen: CNS 1.4301

Bruttogewicht: 220 kg

Nettogewicht: 195 kg

Anschlusswert Elektro: 0,29 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Energieeffizienzklasse: C

Energieverbrauch: 4,18 kWh/24h

Energieverbrauch: 1526 kWh/annum
Energieeffizienzindex: 32,10

Produktionsschritt: Lagern

Abmessungen (mm)
Breite aul3en: 1125

Tiefe auBen: 695

Hohe aul3en: 1212
Breite Ausschnitt: 1065
Tiefe Ausschnitt: 670
Breite Verpackung: 1350
Tiefe Verpackung: 900
Hohe Verpackung: 1480

Produktinfos & Sicherheit (GPSR)
Verantwortliche Person fur die EU:



NordCap GmbH & Co. KG
ThalenhorststralBe 15
DE-28307 Bremen (Germany)

Telefon: +49 421 48557-0
Email: produktsicherheit@nordcap.de
https://www.nordcap.de/

Herstellerinformationen:

AKE
Ausseer Kalte- und Edelstahltechnik GmbH
Pichl 66, 8984 Bad Mitterndorf

Telefon: +43 3624 21100 -0
Email: office@ake.at



