UNTERBAUKUHLTISCH
KTE 1-65-1T MFR

NordCap®/

steckerfertig, Korpushdhe: 650 mm, Tiefe: 660 mm

Halb-Schubladen oder Vollauszuge kombinierbar

Artikel-Nr.: 485210014
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Beschreibung
e fir GN 1/1

* Grundausstattung ohne Arbeitsplatte

* 1 x Volltur, selbstschlieBend, nicht Gberstehend, Offenstellung bei 95°,
Rahmenheizung, CNS-Griffleiste, Magnetdichtung (werkzeugfrei wechselbar)

* abgerundete Innenwanne

* elektronische Steuerung

* Digitalanzeige, beleuchteter Hauptschalter

* automatische Abtauung, automatische Tauwasserverdunstung, bauseitiger
Tauwasserablauf erforderlich

* Maschinenfach rechts, Drahtgewebefilter zur Reinigung entnehmbar

* Cu-Cu-Verdampfer, beschichtet

Hinweis:

Auch mit GN 1/1-Teleskopschubladen in der Aufteilung 2 x 1/2, 3 x 1/3 oder 1 x 1/3
+ 1 x 2/3 bestiickbar. Auch mit Maschinenfach auf der linken Seite (MFL) oder als
zentralgekuhltes Modell fur den Anschluss an eine externe Kalteanlage auf Anfrage
lieferbar.

Serienzubehor
* 1x GN-Tragrost 1/1, CNS, gelocht, je Turabteil
* 3 x Auflageschienen (2 Stk.), je Turabteil

Energieeffizienz*
Lieferant: Ideal

Modell: KTE 1-65-1T MFR

Art: Tischkuhlschrank, Hochleistungskuhlschrank
Energieeffizienzklasse: B

Energieeffizienzindex: 32,54

Energieverbrauch: 1,80 kWh/24h

Energieverbrauch: 657 kWh/annum


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/ideal/

Nettoinhalt: 89 |

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion
und 2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 485210014

Anschlussart: steckerfertig

Kuhlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Verkleidung aufBen: CNS 1.4301, Sichtseiten geschliffen
Verkleidung innen: CNS 1.4301

Bruttoinhalt: 112 |

Nettoinhalt: 89 |

Bruttogewicht: 83 kg

Nettogewicht: 75 kg

Temperaturbereich: -2 bis 8 °C bei 30 °C UT und 55 % RF
Temperaturklassifizierung: M1 - zur Kihlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder
Geflugelprodukten

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Abmessungen (mm)
Breite au3en: 770

Tiefe auBen: 660

Hoéhe aulien: 650

Tiefe bei ge6ffn. Tur: 1070
Breite Verpackung: 1200
Tiefe Verpackung: 830
Hohe Verpackung: 1030

Technik
Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 135 W | -10 °C (VT)

Anschlusswert Elektro: 0,19 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Gerauschpegel: 55 dB

Steuerung: elektronische Steuerung
Energieeffizienzklasse: B

Energieverbrauch: 1,80 kWh/24h
Energieverbrauch: 657 kWh/annum

Energieeffizienzindex: 32,54



