NordCap®/

UNTERBAUKUHLTISCH

UBE 2-51-2T MFR

steckerfertig, Korpushdhe: 510 mm, Tiefe: 660 mm, Halb-Schubladen oder
Vollauszige kombinierbar

ideale Unterbaueinheit fur Kochgerate diverser Bautiefen
Artikel-Nr.: 485230004

.
IDEAL NordCap/
A4 |

KE

Beschreibung

— e fir GN 1/1
{?}mﬁ e Grundausstattung ohne Arbeitsplatte
l/“. * 2 x\Volltur, selbstschlieRend, nicht Uberstehend, Offenstellung bei 95°,
‘; Rahmenheizung, CNS-Griffleiste, Magnetdichtung (werkzeugfrei wechselbar)

* abgerundete Innenwanne

¢ elektronische Steuerung

* Digitalanzeige, beleuchteter Hauptschalter

* automatische Abtauung, automatische Tauwasserverdunstung
* Maschinenfach rechts

® Cu-Cu-Verdampfer, beschichtet

Hinweis:

Auch mit GN 1/1-Teleskopschubladen in der Aufteilung 2 x 1/2,3 x 1/3 oder 1 x 1/3
+ 1 x 2/3 bestlickbar. Auch mit Maschinenfach auf der linken Seite (MFL) oder als
zentralgekuhltes Modell fir den Anschluss an eine externe Kalteanlage auf Anfrage

lieferbar.

Serienzubehor
* 1 x GN-Tragrost 1/1, CNS, gelocht, je Turabteil
* 2 x Auflageschienen (2 Stk.), je Turabteil

Energieeffizienz*
Lieferant: Ideal

Modell: UBE 2-51-2T MFR
Energieeffizienzklasse: C
Energieeffizienzindex: 35,82
Energieverbrauch: 2,08 kWh/24h

o Energieverbrauch: 761 kWh/annum
!q @ m Nettoinhalt: 126 |



https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/ideal/

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion
und 2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 485230004

Anschlussart: steckerfertig

Kuhlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Verkleidung aufBen: CNS 1.4301 / Edelstahl 1.4509, Sichtseiten matt geschliffen
Verkleidung innen: CNS 1.4301 / Edelstahl 1.4509

Bruttoinhalt: 200 |

Nettoinhalt: 126 |

Bruttogewicht: 136 kg

Nettogewicht: 122 kg

Temperaturbereich: -2 bis 8 °C bei 30 °C UT und 55 % RF
Temperaturklassifizierung: M1 - zur Kihlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder
Geflugelprodukten

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Abmessungen (mm)
Breite aul3en: 1130

Tiefe auBen: 660

Hoéhe aulien: 510

Tiefe bei ge6ffn. Tur: 1070
Breite Verpackung: 800
Tiefe Verpackung: 1200
Hohe Verpackung: 835

Technik
Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 1770 W | -10 °C (VT)

Anschlusswert Elektro: 0,21 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Gerauschpegel: 55 dB

Steuerung: elektronische Steuerung
Energieeffizienzklasse: C

Energieverbrauch: 2,08 kWh/24h
Energieverbrauch: 761 kWh/annum

Energieeffizienzindex: 35,82



