NordCap®/

UNTERBAUTIEFKUHLTISCH
UTKE 2-51-2T MFR

steckerfertig, Korpushéhe: 510 mm, Tiefe: 660 mm, Vollauszige kombinierbar

ideale Unterbaueinheit fir Kochgerate diverser Bautiefen
Artikel-Nr.: 485235015
5
IDEAL
VKE

Beschreibung

* steckerfertiger Tiefkuhltisch mit Umluftkihlung

* Grundausstattung ohne Arbeitsplatte und ohne StellfiRRe

* Bestlickung wahlweise auch mit GN 1/1 Teleskopschubladen (Tragkraft 50 kg)

¢ auBen und innen aus CNS DIN 1.4301 gefertigt

* Hygieneausfuhrung mit gerundeter Innenwanne und Tauwasserablauf

* selbstschlieBende und nicht Uberstehende Tlren (ab 95°-Stellung offen) inkl.
Magnetdichtung, CNS-Griffleiste und Frontrahmenheizung

* je TUrabteil 2 héhenverstellbare Auflageschienen und 1 Tragrost

* beschichteter CuCu Verdampfer

* automatische Abtauung mittels Heizstab, inklusive Ablauf- und Rinnenheizung

* Tauwasserverdunstung Uber Aggregatabwarme

* elektronische Schalttafel mit Digitalthermometer und beleuchtetem
Hauptschalter

* Energiesparisolierung aus 60 mm starkem Polyurethan-Hartschaum

Hinweis:
Bestuckung wahlweise auch mit GN 1/1-Teleskopschublade in der Aufteilung 1 x 1/1.

Die Gerate sind ebenfalls mit Maschinenfach auf der linken Seite (MFL) auf Anfrage

lieferbar.

Zentralgekuhlte Modelle fur den Anschluss an eine externe Kalteanlage auf Anfrage
lieferbar.

Grundausstattung ohne Arbeitsplatte flr bauseitige Integration.

Energieeffizienz*
Lieferant: Ideal

"U]]| - Modell: UTKE 2-51-2T MFR

Energieeffizienzklasse: C



https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/ideal/

Energieeffizienzindex: 36,94

Energieverbrauch: 3,39 kWh/24h

Energieverbrauch: 1077 kWh/Jahr

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 guiltigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kihl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion und

2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 485235015

Verkleidung auBen: CNS 1.4301, alle Sichtseiten geschliffen

Verkleidung innen: CNS 1.4301

Temperaturbereich: -22 bis -18 °C bei 30 °C UT und 55 % RF
Temperaturklassifizierung: L1

Temperaturklassifizierung-Bezeichnung: Temperaturklasse L1 zur Tiefkihlung von
z.B. Fleisch, Wurstwaren oder Eis

Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF)

Abmessungen (mm)
Breite aul3en: 1400

Tiefe aul3en: 660
Hohe aulien: 510

Technik
Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 295 W | -30 °C (VT)

Anschlusswert Elektro: 0,28 kW | 230V | 1 | 50 hz
Energieeffizienzklasse: C

Energieverbrauch: 3,39 kWh/24h
Energieverbrauch: 1077 kWh/)Jahr

Energieeffizienzindex: 36,94



