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FLEISCHKÜHLVITRINE  
FKV-F-110 (AUFBAU)
mit Vorrichtung zur Aufhängung von Fleisch
Artikel-Nr.: 485303005

Beschreibung
zentralgekühlte Fleischkühlvitrine

außen CNS 1.4301, Gehäuse geschliffen

innen CNS 1.4301

kundenseitige selbstschließende Schiebetüren mit Isolierverglasung und CNS-

Rahmen

Türrahmenheizung

Kaltlichtleuchte zur Innenbeleuchtung

Isolierung FCKW-frei, 40 mm

elektronische Steuerung, Abtauregelung

Tauwasserauffangwanne, bauseitiger Tauwasserablauf empfehlenswert

Verdampfer mit Expansionsventil R 134a, Installationsleitungen ins

Installationsfach geführt

beschichteter Lamellenverdampfer in CNS mit Umluft

durchgehende Bodenabstellfläche und Platz für einen Fleischwolf

innen 2 schräggestellte Ebenen für GN 1/1-Schalen längs oder beliebiger GN-

Größe mit Querstegen 

 

Hinweis: 

Steckdose für Fleischwolf optional als Zubehör 230 V oder 400 V

Informationen
Artikelnummer: 485303005

Verkleidung außen: CNS 1.4301

Verkleidung innen: CNS 1.4301

Bruttoinhalt: 287 l

Bruttogewicht: 250

Nettogewicht: 225

Temperaturbereich: Vitrine +2 bis +8 °C bei 25 °C UT und 60 % RF

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

relative Luftfeuchtigkeit: 70 bis 85 %
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Produktionsschritt: Präsentieren

Abmessungen
Breite außen: 1100

Tiefe außen: 660

Höhe außen: 1300

Breite Verpackung: 1610

Tiefe Verpackung: 810

Höhe Verpackung: 1580

Technik
Kältemittel: Expansionsventil R-134a vorinstalliert

Kälteleistung: 460 W / VT -10 °C

Anschlusswert: 120 W / 230 V


