NordCap®/

FLEISCHKUHLVITRINE
FKV-S-110 (AUFBAU)

mit Spiegel und schraggestellten Ebenen fir GN-Schalen
Artikel-Nr.: 485303105
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Beschreibung
¢ zentralgekuhlte Fleischkuhlvitrine

* auBen CNS 1.4301, Gehduse geschliffen
* innen CNS 1.4301

* kundenseitige Schiebeturen mit Isolierverglasung und eloxiertem

Aluminiumrahmen

* Turrahmenheizung

¢ Kaltlichtleuchte zur Innenbeleuchtung

* |solierung FCKW-frei, 40 mm

¢ elektronische Steuerung, Abtauregelung

* Tauwasserauffangwanne, bauseitiger Tauwasserablauf empfehlenswert

¢ Verdampfer mit Expansionsventil R 1343, Installationsleitungen ins
Installationsfach gefihrt

* beschichteter Lamellenverdampfer in CNS mit Umluft

¢ durchgehende Bodenabstellflache und Platz fir einen Fleischwolf

* innen 2 schraggestellte Ebenen fur GN-Schalen 1/1 langs oder beliebiger GN-
Grofie mit Querstegen

¢ oberhalb schraggestellte Spiegel

Hinweis:
Steckdose fur Fleischwolf optional als Zubehor 230 V oder 400 V

Informationen
Artikelnummer: 485303105

Verkleidung auBen: CNS 1.4301
Verkleidung innen: CNS 1.4301
Bruttoinhalt: 287 |
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Temperaturbereich: Vitrine +2 bis +8 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/ideal/

relative Luftfeuchtigkeit: 70 bis 85 %

Produktionsschritt: Prasentieren

Abmessungen
Breite aulBen: 1100

Tiefe aulRen: 660

Héhe auRRen: 1300
Breite Verpackung: 1600
Tiefe Verpackung: 800
Hoéhe Verpackung: 1580

Technik
Kaltemittel: Expansionsventil R-134a vorinstalliert

Kalteleistung: 460 W / VT -10 °C
Anschlusswert: 86 W/ 230V



