
Bäckereiverkaufstheke für Kuchen mit elektronischer Steuerung und digitaler
Temperaturanzeige. Die Theke ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, dass bei einer
starken Verschmutzung des Kondensators oder einer Störung des Kondensatorsgebläses mit
akustischem Alarm auf die Störung aufmerksam macht. Mit dieser Alarmeinrichtung ist ein
hoher Schutz gegen Maschinenschaden gegeben und minimiert die Servicekosten. Die
Kuchentheke hat einen gebogenen Glasaufbau, mit belüfteter Frontkippscheibe um ein
beschlagen mit Feuchtigkeit zu vermeiden. Automatische Abtauung des Verdampfers,
Tauwasser wird in einer Schale aufgefangen und muss bauseits entsorgt werden. Ein
separater Ein-/Ausschalter für die Warenbeleuchtung ist im Bedienboard integriert. Im
Innenraumraum 2 ungekühlte Glasablagen, beide beleuchtet. Zusätzlich eine gekühlte
Glasablage im Unterbau, mit einer Tiefe von 265 mm. Die mitgelieferten Rückschiebescheiben
verhindern das Eindringen warmer Außenluft und helfen Energie zu sparen. Seitenteile aus
braunem ABS-Kunststoff. Die Theke verfügt über Edelstahlschublade-/n (Tiefe 710 mm) zur
einfachen Einbringung des Kuchens. Die Granitarbeitsfläche besitzt eine Tiefe von 280 mm.
Mit den 4 höhenverstellbaren Füßen können kleine Bodenunebenheiten ausgeglichen werden.

BreiteBreite 1605 mm
TiefeTiefe 900 mm
HöheHöhe 1330 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Standgerät
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von +2 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis +8 °C
Anzahl der SchubladenAnzahl der Schubladen 2
InnenbeleuchtungInnenbeleuchtung Ja
AussenmaterialAussenmaterial Stahlblech bronze/goldfarben, ABS-Kunststoff
InnenmaterialInnenmaterial Edelstahl
Anschlußwert  E lek t roAnschlußwert  E lek t ro 0,6 kW
SpannungSpannung 230 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 200 kg
SerienzubehörSerienzubehör 2 ungekühlte und beleuchtete Glasablagen, Rückschiebescheiben
TypTyp Bake 1600
SWSSWS Ja

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

GeräteartGeräteart Kühltheke
GeräteanschlußartGeräteanschlußart Steckerfertig
Einsatzbereich bisEinsatzbereich bis 25 °C Umgebungstemperatur
undund 60 % Raumfeuchte
Auss tel lungs f lächeAuss tel lungs f läche 2 m²
KühlungKühlung Stille
AbtauungAbtauung Automatisch
AggregatAggregat Luftgekühlt
Kältemit tel /  GWPKältemit tel /  GWP R 134a (Tetrafluorethan)/1430
Energieverbrauch in 24 StdEnergieverbrauch in 24 Std 6,2 kWh

Bäckereiverkaufstheke
Elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung
Gebogener Glasaufbau
Frontkippscheibe
Rückschiebescheiben
1 gekühlte und 2 ungekühlte Glasablagen im Innenraum

Produktvortei le:Produktvortei le:

Kuchentheke Bake 1600Kuchentheke Bake 1600
Bäckereiverkaufstheke mit stiller Kühlung, Granitarbeitsplatte, einem gekühltem und zwei ungekühlten Glasablagen, sowie
Unterbauschubladen

Artikel-Nr.: 621160

Technische Daten:Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/baeckereiverkaufstheke-bake-1600-621160-kbs-gastrotechnik.png


Unterbauschubladen, 710 mm Tiefe
Granitarbeitsfläche, Tiefe 280 mm
Höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Für Druckfehler keine Haftung.
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