
Unsere Bäckereiverkaufstheke für Kuchen Camelon ist ein wahrer Verwandlungskünstler unter
den Kuchenverkaufstheken. Die Seitenteile und die Front der Theke sind ohne großen
Zeitaufwand wechselbar, damit eine schnelle Anpassung an die Ladeneinrichtung möglich ist.
Werkseitig steht hierzu eine Vielzahl von farblichen Variationsmöglichkeiten zur Verfügung.
Die Einrichtung, ändert sich? Kein Problem! Einfach die gewünschten Teile nachkaufen. Eine
Anpassung während des Geschäftsbetriebes ist möglich, somit kann immer wieder die
Aufmerksamkeit auf das Gerät und die Waren gezogen werden. Die Kuchentheke ist mit einer
elektronischen Steuerung und digitaler Temperaturanzeige ausgestattet. Weiterhin ist das
Gerät mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, dass bei einer starken Verschmutzung des
Kondensators oder einer Störung des Kondensatorsgebläses mit akustischem Alarm auf die
Störung aufmerksam macht. Mit dieser Alarmeinrichtung ist ein hoher Schutz gegen
Maschinenschaden gegeben und minimiert die Servicekosten. Ferner verfügt die Theke über
einen gebogenen Glasaufbau, mit belüfteter Frontscheibe um ein beschlagen mit Feuchtigkeit
zu vermeiden. Durch einen separaten Ein-/Ausschalter für die Warenbeleuchtung, können die
im Innenraumraum befindlichen 3 gekühlte und mit LED beleuchtete Glasablagen ein und
ausgeschaltet werden. Die Glasablagen sind höhen- und neigungsverstellbar. Auch eine
Schublade zum entnehmen der Krümel aus Edelstahl befindet sich im Lieferumfang. Ein
ideales Gerät für Messen und Ladenbau.

BreiteBreite 700 mm
TiefeTiefe 960 mm
HöheHöhe 1349 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Standgerät
Öf fnungssys temÖffnungssys tem Glastür
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von +4 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis +15 °C
Anzahl der TürenAnzahl der Türen 1
InnenbeleuchtungInnenbeleuchtung Ja
AussenmaterialAussenmaterial Holz furniert, Front und Seitenteil Wenge, hinteres Seitenteil Zebrano Proste
InnenmaterialInnenmaterial Glas, Boden aus Edelstahl
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 0,400 kW
SpannungSpannung 230 Volt
FrequenzFrequenz 50 Hz
PhasenPhasen 1
Brut togewichtBrut togewicht 120 kg
SerienzubehörSerienzubehör 3 gekühlte und beleuchtete Glasablagen
TypTyp Cameleon 70

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

GeräteartGeräteart Bäckereitheke
AnschlußartAnschlußart Steckerfertig(230V)
Einsatzbereich bisEinsatzbereich bis 25 °C Umgebungstemperatur
undund 60 % Raumfeuchte
KühlungKühlung Umluft
Tauwasserverduns tungTauwasserverduns tung Ja
AbtauungAbtauung Automatisch
AggregatAggregat Luftgekühlt
Kältemit telKältemit tel R 290 (Propan)/GWP 3
Kältemit telmengeKältemit telmenge 100 g
Energieverbrauch in 24 StdEnergieverbrauch in 24 Std 4,5 kWh
Energieverbrauch im JahrEnergieverbrauch im Jahr 1643 kWh

Verkaufsfördernde Kuchenverkaufs- und Präsentationstheke

Produktvortei le:Produktvortei le:

Kuchentheke Cameleon 70Kuchentheke Cameleon 70
Kuchenverkaufstheke mit Umluftkühlung, drei gekühlte mit LED beleuchtete Glasablagen und optional erhältlicher
Luftentfeuchteregelung.

Artikel-Nr.: 633060
GTIN: 4059395004502

Technische Daten:Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/632090-baeckereiverkaufstheke-cameleon-100-kbs-gastrotechnik.png


Individuelle Farbgestaltung und Darstellungsmöglichkeiten
Ideales Produkt für Laden- und Messebau
Möbelstruktur und Unterbau in laminiertem Holzdekor
Standard Seitenteile in Wenge
Elektronische Steuerung
Digitale Temperaturanzeige
Eingebautes Sicherheitssystem mit akustischer Alarmanzeige bei starker Verschmutzung des Kondensators oder des
Kondensatorgebläses
Gebogener Glasaufbau mit belüfteter Frontscheibe
Innenbeleuchtung, separat schaltbar
3 gekühlte und mit LED beleuchtete Glasablagen
Glasablagen höhen- und neigungsverstellbar
Bedienerseitig 1 Glasdrehtür
Krümelschublade aus Edelstahl
Regelung der Luftentfeuchtung bis 40 % optional lieferbar (siehe Zubehör)
Höhenverstellbare Ausgleichsfüße

Weitere AnsichtenWeitere Ansichten
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Regelung der Luftfeuchte von 45% bis 80% möglich, jedoch nur bei einem Temperaturbereich von +10°C bis +15°C.

Farben gegen AufpreisFarben gegen Aufpreis

Model lbeispiele Preise auf AnfrageModel lbeispiele Preise auf Anfrage

Beispiel  eines Seitentei lwechselsBeispiel  eines Seitentei lwechsels

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

LuftentfeuchtungsregelungLuftentfeuchtungsregelung

GTIN: 4059395048025

Art ikel-Nr. :  630150Art ikel-Nr. :  630150

Für Druckfehler keine Haftung.
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