Der richtige Kiihlschrank fir die richtige Autgabe
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6 MODELLE ZUR WAHL

3 Temperaturbereiche
2 verschiedene Edelstahloberfléchen -

ENTWICKELT UND HERGESTELLT IN DANEMARK




GrAan?

Standard PLUS

Snnen ber
e (Sonderzubehér) leicht
erfasst und zur Uberprifung auf Thren PC
heruntergeladen werden.

* Mehr Sicherheit mit ES IST EIN GRAM
erweiterten HACCP- o - .
Funktionalitéten Lebensmittelsicherheit ist von gréfter
Bedeutung fir unsere Kunden. GRAM
* Temperaturstabilitét mit Standard PLUS ist genau dafir wie
Luftzirkulationssystem geschaffen, bericksichtigt aber, dass
nicht jeder das gleiche Edelstahl-
* 2 gebiirstete Edelstahlober- Finish wiinscht. Hinzu kommen all die
I””e"b_‘_’de" flachen zur Wahl: Qualitdtsmerkmale und Vorteile, fir
ausgeUhIS SSG- und FFG-Modelle die die Marke GRAM steht.

aufzufangen.

Ergonomisches
Design - leicht
Zu reinigen

Effiziente Luftzirkulation

Umschlagbare S8R
selbstschlieBefide TOR

- verléngert die Haltbarkeit, reduziert $5G-Modelle
Abfall und bewahrt die Qualitét der Edelstahl EN1.4301 / AISI 304

Lebensmittel. Ausgeristet mit 3 Edelstahl-Einlegerosten.

FFG-Modelle

Edelstahl EN1.4016/AISI 430
Ausgestattet mit 3 kunststoffbeschichteten
Einlegerosten (grau).

Integrierter Handgriff
tber die volle Hahe.

Wahlweise Beine oder Rollen
Freihdndige

.
Bedienung :
— als Sonderzubehér.
Fir maximale Flexibilitat kann der
) Schrank links oder rechts mit einem
- Pedal-Tirsffner ausgestattet werden.




ZU IHREN DIENSTEN!

Die Geschichte der Marke GRAM hat ein allgegenwdrtiges Thema.
Seit mehr als einem Jahrhundert ist es unser Ziel, die besten Lésungen
fir die besonderen Herausforderungen unserer Kunden zu schaffen.
In enger Zusammenarbeit mit unseren Kunden wollen wir ihnen bei
den taglichen Arbeitsabléufen zur Seite stehen, und damit ihr
Geschaft und dessen langfristige Entwicklung unterstiitzen.

So entwickeln wir uns und unsere Produkte kontinuierlich weiter.

Die Unterstitzung lhrer Ziele und lhres Geschéfts ist unser Antrieb.

Lebensmittelsicherheit

Diverse Alarmfunktionen maglich,
wie z.B. Tur-offen-Alarm usw.
Schnittstelle fir HACCP-Daten
(RS485) — als Sonderzubehér.

Mehr Lebensmittelsicherheit

Effizientes Luftverteilungssystem.
Korrekte und gleichméfige Temperatur
im Schrank.

Strapazierféhiger Schrank

Klimaklasse 5. Fir heifle professionelle
Kichenumgebungen ausgelegt. Vertréagt
bis zu 40°C Umgebungstemperatur,
40% relative Luftfeuchtigkeit.

Qualitdt an erster Stelle

Hergestellt in unserem SO 14001:2004-
14001:2004 9= em S
CERTIFIED zertifizierten Werk in Dénemark.

K +2/+12°C 3 Temperaturbereiche

o Kishlschrank (K)
M -5/+12°C
Frischfleisch/Fisch Schrank (M)
Gefrierschrank (F)

e |

Natirliche Kaltemittel
E C O — natirliches Propangas als

FRIERDLY  Standard seit 2002.

SRAM
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Modellbezeichnung

GRAM Standard PLUS

1-tUrige Schrénke

Innen/Aufen: EN 1.4301 / AISI 304

K 69 SSG

M 69 SSG

AuBenabmessungen B x T x H

700 x 895 x 2125 mm (inkl. Beine)

F 69 SSG

1-tirige Schranke
Innen/Auflen: EN 1.4016 / AISI 430

700 x 895 x 2125 mm (inkl. Beine)

M 69 FFG

F 69 FFG

Temperaturbereich w/+12°C | -5/+12°C_ | -22/-10°C w2/+12°C | -5/+12°C | -22/-10°C
Bruttovolumen (l) 610 610

Nettonutzvolumen (l) 453 453

Bruttogewicht verpackt (kg) 136 136

Klimaklasse 5, tropentauglich 5, tropentauglich
Energieeffizienzklasse C D D C D D
Energieverbrauch / Jahr (AEC) 672 kWh 722 kWh 1937 kWh 672 kWh 722 kWh 1937 kWh
Anschluss 230V, 50 Hz 230V, 50 Hz

Anschlussleistung 300W \ 346W 300W \ 346W

Ausgestattet mit

3 Edelstahl-Einlegeroste

3 kunststoffbeschichtete Einlegeroste (grau)

Kihlmittel /
Treibhauspotenzial (GWP)

R290 / 3

R290 / 3

Kihlsystem

Umluftkihlung

Umluftkihlung

Sonderzubehér

Zusétzliche Einlegeroste -

Zusatzliche Auflagen -

Pedal-Tursffner -

RS485-Schnittstelle (HACCP)

Bitte kontaktieren Sie uns.

HOSHIZAKI

2 Jahre Vollgarantie

Hoshizaki Deutschland

Zweigniederlassung Hoshizaki Europe B.V., Amsterdam

Standort Hasede::

Kampstr. 16
D-31180 Giesen-Hasede

Tel.: +49 5121 6973 70
Fax: +49 5121 6973 719
vertrieb@gram.de

Standort Willich:
Halskestr. 17
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Tel.: +49 2154 9281 0
Fax: +49 2154 9281 28
info@hoshizaki.de

www.gram-commercial.com
www.hoshizaki-europe.com



