Produktkatalog - Version 4.0

Eismaschinen, Dispenser & Crusher

| Vorratsbehalter& Transportsysteme | Sushi Schauvitrinen



lnhalt

Uber uns 3
Auf starken Fundamenten gebaut 5
Nachhaltige Innovation 6-7
Unsere Qualitatsziele 8-9

Eismaschinen 1

Eistypen 13
EisgroRen 14-15
IM Wichtigste Merkmale 17
Produktionsprozess 18
IM-N-Serie 19
IM Wiirfeleisbereiter 20-24
IM Zylinder und spezielle Eismaschinen 25-26
KM Wichtigste Merkmale 27
KM Sicheleisbereiter 28-31
FM Wichtigste Merkmale 33
FM Flockeneis /Nuggeteis/Cubeleteismaschinen 34-38
FM R290 Eisbereiter (natiirliches Kaltemittel) 39 - 40

Eis und/ oder Wasserdispenser Al
Wichtigste Merkmale 43
Eis und/ oder Wasserdispenser 44 - 45

Behalter, Transportsysteme, Crusher 47
Vorratsbehalter 49 -50
Top Kits 51
Transportsysteme 52
Verpackungs- & Dispenser Systems 53
Eiscrusher 54

Sushi-Schauvitrinen 55
Wichtigste Merkmale Sushi-Schauvitrinen 57-59

HOSHIZAKI-ISSUE 4









www.hoshizaki-europe.com

Weltmarktfuhrer auf,Cool

and Clean’ Mission

Mehr als 60 Jahre Erfahrung mit kommerziellen
Kiichengerdten und auf den Lebensmittelservicemarkten
machen Hoshizaki zu einem weltweit fiihrenden Hersteller.

Wir haben die erste automatische Eismaschine Japans
entworfen und entwickelt, sie war das Fundament

fiir unsere Eismaschinen- und Kiihlgeratepalette, die
alle Erwartungen im anspruchsvollen Lebensmittel-,
Getrankesektor, in Bars und Restaurants, Labors, im
Gesundheits- und Bildungswesen lbertrifft.

Hoshizaki hat sich einen Ruf fiir nachhaltige Innovation,
Lebensdauer und Zuverlassigkeit auf internationaler Ebene
erworben. Alle Gerate wurden von unserem engagierten
japanischen Forschungsteam entwickelt und spezifiziert,
wodurch garantiert wird, dass Hoshizaki auch in Zukunft
innovative und nachhaltige Produkte entwickelt, die die
Position des Unternehmens als visionarer Hersteller
weiter untermauern.

Das Unternehmen ist fiir seine energie-/wassereffiziente,
umweltfreundliche (FCW frei) Entwicklung von
Eismaschinen bekannt, Nachhaltigkeit und
Kosteneinsparungen bilden einen Mehrwert fiir den
Endkunden. Hoshizaki setzt auch auf Innovationen

in seinen Geschaftsfeldern, so stehen beispielsweise
Gastronomiekunden Eismaschinen, mit denen verschiedene
Eissorten - von der Eiskugel bis hin zu Eisflocken - fiir
hochwertige Getranke wie Cocktails hergestellt werden
konnen, zur Verfiigung.

Mehr erfahren Sie hier.Bitte besuchen Sie
www.hoshizaki-europe.com.
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ECOFRIENDLY
HFCFREE

Nachhaltige Innovation

Umweltfreundliche

Kohlenwasserstofftechnik (R290)

Hoshizaki hat den Ruf, dass nachhaltige Innovation seiner Produkte zu Mehrwert

beim Endnutzer fiihren.

Hoshizaki ist sehr stolz darauf, Eismaschinen der IM und FM
Serie mit einem HFC freien Kaltemittel anbieten zu konnen!

Diese Maschinen bieten auch kleineren und mittleren
Nutzern die Vorteile nachhaltiger Innovation. In der
Vergangenheit waren sie moglicherweise gezwungen, auf
groRere kommerzielle Eismaschinen mit groRerem Einfluss
auf die Umwelt und héherem Preis auszuweichen.

HOSHIZAKI-ISSUE 4

Was ist Kohlenwasserstoff?

Kohlenwasserstoff (R 290/Propan) ist eine natirlich
vorkommende Substanz, die sich als eine der
klimafreundlichsten und kosteneffizientesten Kaltemittel
zum Heizen, Kiihlen und zum Gefrieren erwiesen hat.

Sie sind die perfekte Wahl fiir kommerzielle Kiihl- und
Gefrierlésungen.

Die meist genutzten HC-Kaltemittel sind Propan und
Isobutan. Propan wird auch in industriellen Kiithlungen
(Tiefkiihlungen) und Eismaschinen eingesetzt, Isobutan
findet hauptséchlich in Haushaltskiihl- und Gefriergeraten
Verwendung. Hoshizaki ist Experte fiir kommerzielle

Kiihl- und Gefriergerate und hat die weltweit ersten, R2go
(Propan-)Kohlenwasserstoff (HC)-Eismaschinen
hergestellt. In Anbetracht des steigenden HC Einsatzes ist
Hoshizaki davon tiberzeugt, dass HC Kiihlgerate in naher
Zukunft Industriestandard werden.
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Vorteile des Kohlenwasserstoffs

HC-Kaltemittel bergen eine Vielzahl Vorteile. Die
wichtigsten Attribute sind, dass sie nicht zur Schadigung
der Ozonschicht beitragen und dass Kohlenwasserstoffe
die Energieeffizienz maximieren.

Das Treibhauspotential (Global Warming Potential

- GWP) der meisten als Kailtemittel eingesetzten
Kohlenwasserstoffe liegt unter 3, das bedeutet, dass sie

in geringen Konzentrationen nicht zur Schadigung des
Klimas beitragen. Im Gegensatz dazu weist R404, eines
der chemischen Kaltemittel, die durch Kohlenwasserstoff
ersetzt werden kénnen, ein GWP von 3.260 auf. Zur
Visualisierung dieser Zahl: Die Erwarmung der Atmosphare
durch 1kg freigesetztes HFC-404a entspricht der von 1,1
Tonnen Propan oder Isobutan!

Durch das reduzierte GWP verringern Kohlenwasserstoffe
auch direkte Treibhausgasemissionen. Wenn ein typisches
Kiihlsystem in einem Supermarkt jahrlich fiinf bis zehn
Prozent seiner Kaltemittelfiillmenge in die Atmosphare
abgibt und dies fortlaufend geschieht, wiirde der Einsatz

von Kohlenwasserstoffen im Vergleich zu anderen, zurzeit
genutzten chemischen Kaltemitteln einige Tonnen
Treibhausgase einsparen.

Kohlenwasserstoffe senken die indirekte
Treibhausgasemission durch Maximierung der
Energieeffizienz mit Hilfe einer Kombination
verschiedener Faktoren, einschlieBlich ihrer gilinstigen
thermodynamischen Eigenschaften, einem hoheren
Leistungskoeffizienten und einer niedrigeren
Verfliissigungstemperatur.

Hoshizaki ist davon liberzeugt, dass Kohlenwasserstoffe
zukiinftig eine groRe Rolle in der Kiihltechnologie spielen
und hat daher eine fiihrende Rolle in der Entwicklung und
der Herstellung von umweltfreundlichen Eismaschinen
tibernommen. Hoshizaki-Ingenieure sind laufend bestrebt,
die Kohlenwasserstoff-Serie zu erweitern und anzubieten,
um den Anforderungen der Industrie weltweit fiir
kommerzielle Kiihl- und Tiefkiihlsysteme gerecht

zu werden.
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Unsere Gutezeichen
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OFOOD SAFET

ERTIFICATIO

® Das HACCP-Konzept (Hazard Analysis Critical ® CE steht fiir,,Conformité Européenne” oder
Control Point) ist die Hauptplattform fiir die »Konformitatserklarung® in Deutsch.
internationale Gesetzgebung und hygienische
Herstellungspraxis fir alle Bereiche der ® Wenn ein Produkt mit einem CE-Kennzeichen
Nahrungsmittel- und Getrénkeindustrie. versehen ist, ist dies eine Bestatigung des

Herstellers, dass das Produkt die grundlegenden

® Das HACCP-Konzept ist ebenfalls ein wesentlicher Anforderungen der entsprechenden, durch sogenannte
Bestandteil vieler zertifizierter Compliance- “Produktrichtlinien” (“grundlegende Anforderungen
Standards und wird als Hauptelement im und/oder "Leistungsmerkmale “und “harmonisierte
internationalen Handel mit Nahrungsmittel- und Standards”, denen die Produkte entsprechen miissen)
Getrankeprodukten anerkannt. umgesetzte europaischen Gesetze liber Gesundheits-,

Umweltschutz und Sicherheit einhalt.
® Das HACCP-Konzept ist Bestandteil des

Risikomanagements, es ist international als Werkzeug ® Die CE-Kennzeichnung eines Produkts garantiert seine
fiir das proaktive Management von Sicherheitsfragen freie Zirkulation in den EFTA & dem Binnenmarkt der
im Nahrungsmittel- und Getrankebereich anerkannt. Europaischen Union (EU) (28 Lander).

® Die HACCP International Zertifizierung umfasst die ® Die CE-Kennzeichnung eines Produkts erlaubt die
IM, FM/ CM, KM und DCM Serie. Beschlagnahme nicht-konformer Produkte durch den

Zoll sowie Vollzugs-/Aufsichtsbehorden.

HOSHIZAKI ¢ IS0 9001

® Die ISO goo1-Zertifizierung ist eine formelle
Anerkenntnis einer Akkreditierungsgesellschaft, die
damit bestatigt, dass ein Unternehmen die von der
International Organisation fiir Standardisation (1SO)
herausgegebenen Qualitatsstandards einhalt.

® Diese Zertifizierung wird nach einer erfolgreich
verlaufenden Priifung der Umsetzung der Standards
durch das Unternehmen und der Einhaltung der
Richtlinien durch die Mitarbeiter verliehen. SO goo1 ist
auf die Implementierung von Prozessen gerichtet, die
die Kundenzufriedenheit sicherstellen.
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® Dieses System wurde erstmals fir

Hoshizaki entwickelt.
® Fiir die Hoshizaki IM-Serie entwickelt, das nahezu

geschlossene System sorgt fiir kompakteres, hartes, ® Esentzieht dem Wasser Unreinheiten und Mineralien,
geometrisch perfektes Eis, da es sich nicht tiber die so dass die Eisproduktion sauberer wird.

Seiten der einzelnen Zellen hinaus ausdehnen kann.
® Stellt die Spiilung des Gerats sicher und reduziert den

Reinigungs- und Wartungsaufwand erheblich.

YCLESAVE ™ ® Firr die KM-Serie entwickelt.

®  Fiir die KM-Serie entwickelt. Q”
® Die Hoshizaki Crescenteisbereiter benétigen

fiir dieselbe Menge Eis halb so viele Zyklen wie ECOFRIENDLY

der Wettbewerb.

® Wasser- und/ oder energiesparende Hoshizaki
® Weniger Zyklen pro Tag ergeben eine ldngere Eisbereiter werden mit dem Eco friendly Label
Lebensdauer & hohere Ertrage. versehen. Diese Geriate zeichnen sich durch ein hohes
Einsparpotenzial gegeniiber den Vorganger- und

® Eine Hoshizaki Eismaschine benétigt Wettbewerbsmodellen aus

15 Jahre, um dieselbe Anzahl Zyklen, die eine

Wettbewerbsmaschine in sechs durchlauft,
zu absolvieren.

® Reduzierter Energieverbrauch, weniger Reinigungs- und
Wartungsaufwand.

ECOFRIENDLY
HFCFREE

e k' R

Hoshizaki Eisbereiter mit dem umweltfreundlichen
Kohlenwasserstoff werden mit dem Eco friendly HFC
Free Label gekennzeichnet. Dariiber hinaus zeichnen
sich diese Gerdte durch ein hohes Wasser- und/ oder
® Das EverCheck-System lést einen sicht- und hérbaren Energiesparpotenzial gegeniiber den Vorganger- und
Alarm aus, wenn Wartungsarbeiten am Gerat Wettbewerbsmodellen aus.
notwendig sind.

® Der Betreiber wird bei Auftreten eines Problems
mit einem Alarm umgehend informiert.

® Reduziert Ausfallzeiten und dadurch auch méglichen
finanziellen Schaden.

® Speziell fur die KM-Serie entwickelt.
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Eismaschinen
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Eis fur alle Falle

Hoshizakis breites Eismaschinenspektrum wird den
meisten Anforderungen gerecht, wir haben innovative,
fiir den Bedarf an einer Vielzahl Standorte und Betrieben
maRgeschneiderte Losungen entwickelt.

Hoshizaki bietet branchenspezifische Losungen fiir die
Anforderungen in Restaurants, Bars, fiir Frischwaren, in

der Lebensmittelverarbeitung, im Bildungsbereich, der
Verpflegung im Gesundheitswesen und dem Klinikmarkt,
mit denen der Betreiber seinen Kunden den bestmaglichen
Service bieten kann.

Wir stiitzen uns beim Design und der Entwicklung von
Eismaschinen zur Herstellung von Wiirfeleis, Sicheleis,
Flockeneis, Nuggeteis und Eisdispensern auf unser

Eistypen

Standard Eistypen

www.hoshizaki-europe.com

umfangreiches technisches Fachwissen und Erfahrungen
unserer Kunden. Sie werden Hoshizaki- Eismaschinen in der
Bar, in der Kiiche, auf dem Buffet, im Labor, der Backerei aber
auch auf See finden.

Unsere effizienten HiTech-Maschinen sind fiir ihre
auBergewohnlichen Leistungen und Widerstandsfahigkeit
in den hartesten, kommerziellen Umgebungen bekannt.
Das Basisdesign und die wichtigsten Komponenten

sind fiir den Weltmarkt spezifiziert, das heif3t, dass
Hoshizaki-Maschinen miihelos und schnell hervorragende
Effizienzergebnisse bei Umgebungstemperaturen zwischen
5° Cund 40° C, auch in feuchten Umgebungen, erzielen.

Wirfeleis Zylindereis Sicheleis

IM, DIM IM-C* KM

Besondere Eisformen

Kugeleis
45mm / 459

IM-65NE-Q* IM-65NE-S*

Produktserien

IM-65NE-H*

Flockeneis / Cubelets Shuttle-Eis

Nuggeteis

FM DCM, CM DSM

GroBer Eiswiirfel
48 x 48 x 58 mm

Produktserien

Langlicher Eiswiirfel
103 x 48 x 58mm

IM-65NE-LM* IM-65NE-LM103*

* Dies sind besondere Eistypen. Diese Maschinen kénnen nur auf Anforderung bestellt werden. Bitte beriicksichtigen Sie eine langere Lieferzeit.

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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EisgrofRen & Formen (ca.)

Hoshizaki IM-Maschinen produzieren auRergewohnlich harte, pure Eiswiirfel.

23mm
14mm
ZW\/ 21mm k 25mm
Kleine (S) (21)* Mittel (M) (25)*

32mm
23mm
k 28mm k 28mm
MittelgroB (M/L) (23)* GroR (Standard) (L)(28)*
48mm
32mm
32mm 32mm
Extragrof3 (XL)(32)* GroRer Eiswiirfel (LM)*

* Die GroBe der Wiirfel spiegelt sich in der Typenbezeichnung wieder.
Z.B. (21) die Bezeichnung (21) bezieht sich auf eine kleinere WiirfelgroBe

HOSHIZAKI-ISSUE 4 14
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45mm
13mm
30mm 37mm

@37mm @45mm

Zylindereis Sicheleis Kugeleis

38mm 40mm

Stern Herz

48mm

Langlicher Eiswurfel (LM-103)

15 HOSHIZAKI-ISSUE 4






IM-Eismaschinen
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IM Maschinen - Wichtigste Merkmale

Die einmalige IM-Serie unserer Eismaschinen ist fiir hdchste Hygienestandards konzipiert. Fiir jeden Eiszyklus wird frisches
Wasser verwendet und so Eis hochster Qualitdt produziert. Dies ist fiir qualitativ hochwertige Getranke wie Cocktails besonders
wichtig, die Integritat und der Geschmack der Getrinke bleiben erhalten.

Hoshizaki-IM-Eismaschinen arbeiten
mit einem nahezu geschlossenem
Eisbereitungssystem, das mit einem
automatischen Spiilzyklus ausgestattet
ist. Nach jeder Eisproduktion wird

der Wasserbehalter entleert und mit
frischem Wasser neu befiillt.

Das Edelstahlgehduse mit integrierten
Turgriffen sorgt fiir ein hygienisches
und qualitativ hochwertiges Design.

Wechselbare Tiirdichtungen verhindern,
dass Warme und Verunreinigungen in
den Behilter eindringen kénnen und
sorgen fiir die einfache Reinigung und
Pflege Ihres Hoshizaki-Produkts.

Der nahezu geschlossene
Wasserkreislauf sorgt fiir absoluten
Schutz vor Verunreinigungen.

Die Anzahl der Punkte, an denen

es zu Verunreinigungen im
Eisbereitungsprozess kommen kann,
ist deutlich reduziert (HACCP).

EACCP INTERNATIONAL

o
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OFOOD SAFET

ERTIFICATIO

Der leicht zu reinigende Luftfilter
erlaubt lhnen, selbst eine regelmaRige
Reinigung durchzufiihren und so

die Lebensdauer Ihrer Hoshizaki-
Eismaschine zu verldngern sowie die
Kosten der Wartungseinsatze

zu senken.

Die Eismaschinen sind
computergesteuert. Damit

werden die unterschiedlichen
Eisbereitungsprozesse, ohne dass
manuelle Einstellungen erforderlich
sind, optimiert.

Eingespritzter Polyurethanschaum
sorgt fiir eine ausgezeichnete
Isolierung und erhalt die Qualitat und
mindert die Schmelzverluste mehr als
andere Eisbereiter. Dadurch wird die
Anzahl der Produktionszyklen reduziert,
Energie gespart und Kosten gesenkt.

17
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Der Wasserkreislauf ist nahezu geschlossen und im
Normalbetrieb gegen Verunreinigung von auBen und
Wasserverlust geschiitzt, da die Wasserplatte zur
Unterseite des Verdampfers hin geschlossen ist.

Jeder Eiswiirfel wird einzeln von einem Spiilstrahl
bereitet, wodurch die héchstmdgliche Eisqualitat
sichergestellt wird.

Sobald der Eiswiirfel ausgeformt ist, startet die
elektronische Steuerung einen HeiRgas-Abtauzyklus.
Die Wasserplatte wird ge6ffnet und der Verdampfer
wird langsam durch das HeiBgas erwarmt. Jetzt wird
das wahrend des Eisbereitungszyklus nicht verbrauchte
Wasser abgeschlammt.

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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Der Eiswiirfel bildet sich langsam und der Spiilstrahl
bleibt bis zum Ende des Zyklus aktiv. Frisches Wasser
ist nicht erforderlich, da der interne Wasserbehilter fiir
einen vollen Eisbereitungszyklus ausreichend ist.

il -

Das Eis fallt vom Verdampfer in den Eisbehalter. Die
Wasserplatte wird mit frischem Wasser gespiilt, um alle
noch vorhandenen Partikel zu entfernen und beginnt,
sich erneut zu schlieBen. Frisches Wasser tritt ein, bis
der Behalter gefiillt ist und ein neuer Gefrierzyklus
beginnen kann.

closed

CELL




Eismaschinen IM N-Serien
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Dle N‘Serle %FRIENDLY

Die kurzlich innovierte IM — N Serie zeichnet sich durch seine verlangerte Lebensdauer und
seine Effizienz aus und passt damit ausgezeichnet in das Sortiment von Hoshizaki. Mit seinen
Neuerungen liefert Hoshizaki einen Vorsprung in der Nachhaltigkeit.

Mit der kurzen Erlduterung setzen wir unser Bemiihen konsequent fort, unsere Eismaschinen effizient weiterzuentwickeln.

Hoshizaki hat die Leistungen der IM Range aufRergewdhnlich verbessert und zwar auf dem Feld des immer wichtiger werdenden
Wasserverbrauches!

Neue Bezeichnung:

L Sere

IM-21CLE IM-21CNE
IM-30CLE IM-30CNE
IM-45LE IM-45NE
IM-45CLE IM-45CNE
IM-65LE IM-65NE e
IM-100LE IM-100NE Die wichtigsten Verbesserungen sind:
IM-130ME IV-130NE ® Die Entwicklung einer neuen, intelligenten Steuerung
IM-240M2E IM-240NE zur Reduzierung des Wasserverbrauchs
Lirdbbli Ll ® Modernes Design mit leicht zu bedienender Steuerkonsole
IM-240AME IM-240ANE
IM-N Eisbereiter mit
Q naturlichem Kaltemittel

ECOFRIENDLY

werE - sind nun verfugbar

Hoshizaki erweitert die IM-N Serie nun mit dem IM-240ANE-HC Wiirfeleisbereiter.

® Produziert bis zu 230 Kilo Eiswiirfel in nur 24 Stunden und nutzt nur 50 Prozent der gesetzlich zuldssigen
Kohlenwasserstoffmenge.

® Bendatigt nur 0,870 kW pro Stunde und damit 34 Prozent weniger Energie als Hoshizakis konventionelles
Modell IM-240ANE und sorgt fiir mehr als 99 Prozent geringere globale Erwdarmung im Vergleich zu
demselben IM-Modell.

® Die HC-Eismaschine senkt Energiekosten um ca 15%.
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Steckerfertige IM-Maschinen
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IM-21CNE

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 22

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 11,5

MaBe B x Tx H (mm) 398 x 446 x 695
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,24

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 38/34

Luftgekiihlte Modellle IM-21CNE

EisgroBen IM-21CNE - L - Wiirfel
Optional Beine fiir IM-21CNE

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 28
Vorratsbehdlter (kg) Ca. 11,5
MaBe B x Tx H (mm) 398 x 446 x 695 (mit Fiissen 100-135mm)
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,27
Kaltemittel R134a
Gewicht brutto/netto (kg) 38/34

§ Luftgekiihlte Modellle IM-30CNE, IM-30CNE-25

g Wassergekiihlte Modellle IM-30CWNE

"bh EisgroBen IM-30CNE, IM-30CWNE — L -Wiirfel

IM-30CNE-25 — M -Wirfel

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 44

Vorratshehdlter (kg) Ca. 15

MaBe Bx TxH (mm) 633 x 506 x 690 (mit Fissen 100-135mm)
Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 0,32

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 55/48

Luftgekiihlte Modellle IM-45CNE, IM-45CNE-25

EisgroBen IM-45CNE - L -Wirfel

IM-45CNE-25 — M -Wilrfel

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

HOSHIZAKI-ISSUE 4 20



Steckerfertige IM-Maschinen

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

www.hoshizaki-europe.com

44

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

18

MaBe B x Tx H (mm)

503 x 456 x 840 (mit Fissen 100-135mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,33

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 51/46

Luftgekiihlte Modellle IM-45NE, IM-45NE-25
Wassergekiihlte Modellle IM-45WNE

EisgroBen

IM-45NE, IM-45WNE - L -Wiirfel
IM-45NE-25 — M -Wiirfel

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

63

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

26

MaBe B x Tx H (mm)

633 x 506 x 840 (mit Fiissen 100-135mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,40

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 60/53

Luftgekiihite Modellle IM-65NE, IM-65NE-25
Wassergekiihlte Modellle IM-65WNE

EisgroBen

IM-65NE, IM-65WNE — L -Wiirfel
IM-65NE-25 — M -Wiirfel

IM-100CNE

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

95

Vorratsbehalter (kg) Ca.

38

MaBe B x Tx H (mm)

1004 x 600 x 800 (mit Fiissen 90-130mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,63

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 90/77

Luftgekiihlte Modellle

IM-100CNE, IM-100CNE-23, IM-100CNE-21*

EisgroBen

IM-100CNE — S -Wiirfel
IM-100CNE-23 — L -Wilrfel
IM-100CNE-21* — ML -Wiirfel

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Steckerfertige IM-Maschinen
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Eisproduktion (kg/24h) Ca.

95

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

50

MaBe B x Tx H (mm)

704 x 506 x 1200 (mit Fiissen 90-130mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,63

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 84/76

Luftgekiihlte Modellle

IM-100NE, IM-100NE-23, IM-100NE-21*

Wassergekiihlte Modellle

IM-100WNE, IM-100WNE-23, IM-100WNE-21*

EisgrdBen

IM-100NE, IM-100WNE - L -Wirfel
IM-100NE-23, IM-100WNE-23 — ML -Wiirfel
IM-100NE-21%, IM-100WNE-21* — S -Wiirfel

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

130

Vorratshehdlter (kg) Ca.

50

MaBe B x Tx H (mm)

704 x 506 x 1200 (mit Fiissen 90-130mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 0,70

Kéltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 84/76

Luftgekiihite Modellle IM-130NE, IM-130NE-23, IM-130NE-21*
Wassergekiihlte Modellle IM-130WNE

EisgroBen

IM-130NE, IM-130WNE - L -Wiirfel
IM-130NE-23 — ML -Wiirfel
IM-130NE-21* — S -Wiirfel

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

240

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

110

MaBe B x Tx H (mm)

704 x 665 x 1510 (mit Fiissen 90-130mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 1,32

Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 122/111

Luftgekiihlte Modellle IM-240NE, IM-240NE-23, IM-240NE-21*
Wassergekiihlte Modellle IM-240WNE

EisgroBen

IM-240NE, IM-240WNE — L -Wiirfel
IM-240NE-23 — ML -Wiirfel
IM-240NE-21* — S -Wiirfel

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Modulare IM-Eismaschinen

www.hoshizaki-europe.com

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 240

MaBe Bx Tx H (mm) Ca. 560 x 700 x 880
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 1,32

Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 91/80

Passende Vorratsbehdlter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modellle

IM-240ANE, IM-240ANE-23, IM-21ANE-21*

Wassergekiihlte Modellle

IM-240AWNE

EisgroBen

IM-240ANE, IM-240AWNE — L -Wiirfel
IM-240AWNE-23 — ML -Wiirfel
IM-240ANE-21* - S -Wiirfel

Q

ECOFRIENDLY
HFCFREE

IM-240ANE-HC

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 235

MaBe B x T x H (mm) Ca. 560 x 700 x 880
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,93

Kéltemittel R290

Gewicht brutto/netto (kg) 89/78

Passende Vorratsbehélter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modellle

IM-240ANE-HC, IM-240ANE-HC-23

EisgroBen

IM-240ANE-HC - L -Wiirfel
IM-240ANE-HC-23 — ML -Wirfel

......
-t

[
~~~~~~

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Modulare IM-Eismaschinen
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DNE

XNE

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.

--------

IM-240D(W)NE / IM-240X(W)NE /

IM-240DSNE* / IM-240XSNE*

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 240/480/720**
MaBe Bx Tx H (mm) 1084 x 700 x 500
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 1,33

Kéltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 106/88

Passende Vorratsbehalter

B-801SA, F650, 950/1025

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modellle

IM-240DNE
IM-240DNE-23
IM-240DNE-21*
IM-240DNE-32*
IM-240XNE
IM-240XNE-23
IM-240XNE-21*
IM-240XNE-32*

Wassergekiihlte Modellle

IM-240DWNE

IM-240DWNE-23*
IM-240DWNE-21*
IM-240DWNE-32*
IM-240XWNE

IM-240XWNE-23*
IM-240XWNE-21*
IM-240XWNE-32*

Luftgekiinlte Modellle
Avec condenseur externe

IM-240DSNE*
IM-240DSNE-23*
IM-240XSNE*
IM-240XSNE-23*

EisgroBen

IM-240DNE, IM-240XNE, IM-240DWNE,

IM-240XWNE, IM-240DSNE*, IM-240XSNE*

— L -Wiirfel

IM-240DNE-23, IM-240XNE-23,
IM-240DWNE-23*,IM-240XWNE-23*
IM-240DSNE-23*, IM-240XSNE-23*
— ML -Wiirfel

IM-240DNE-21*, IM-240XNE-21*,
IM-240DWNE-21*, IM-240XWNE-21*
— S -Wiirfel

IM-240DNE-32*, IM-240XNE-32*
IM-240DWNE-32*, IM-240XWNE-32*
— XL -Wiirfel

Externer Kondensator

URC-240CE

Zwischenbaumaschine

IM-240XNE, IM-240XNE-23, IM-240XNE-21*%,
IM-240XNE-32%, IM-240XWNE, IM-240XWNE-23*,

IM-240XWNE-21*, IM-240XWNE-32*,
IM-240XSNE*, IM-240XSNE-23*

**IM-240XNE Zwischenbaumaschine fiir 480 kg (DNE+XNE) oder 720 kg (DNE+2x XNE).
Es ist maglich, die IM240DNE auf maximal zwei IM-240XNEs zu platzieren und so eine hohere Produktionskapazitat zu erreichen.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Steckerfertige IM-Maschinen fur Zylindereis
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Eisproduktion (kg/24h) Ca. 55 =
Vorratsbehdlter (kg) Ca. 26 =

MaBe B x Tx H (mm) 633 x 506 x 850 (mit Fiissen 100-135mm)

Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 0,43

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 69/63

Luftgekiihlte Modellle IM-65LE-C*

Eisform Zylindereis

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 85

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 50

MaBe B x Tx H (mm) 704 x 506 x 1200 (mit Fiissen 90-130mm)
Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 0,65

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 90/80

Luftgekiihlte Modellle IM-100LE-C*

Eisform Zylindereis

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 105

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 50

MaBe B x Tx H (mm) 704 x 506 x 1200 (mit Fiissen 90-130mm)
Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 0,71

Kéltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 90/80

Luftgekiihlte Modellle IM-130ME-C*

Eisform Zylindereis

*Diese Produkte kénnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir lingere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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IM Zylinder und spezielle Eismaschinen - Modular
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e IM-240D(W)NE*/X(W)NE-C*
Eisproduktion (kg/24h) Ca. 240/480/720**
—_— MaBe B x Tx H (mm) 1084 x 700 x 500

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 1,33

: Kéltemittel R404A

DNE :
' Gewicht brutto/netto (kg) 106/89

Passende Vorratsbehdlter B-801SA, F650, 950/1025

Top Kits Passende Konfiguration siehe Seite 51
Luftgekiihlte Modellle IM-240DNE-C*, IM-240XNE-C*
IM-240DWNE-C*, IM-240XWNE-C*

XNE |

Wassergekiihlte Modellle

XNE Eisform Zylindereis

IM-240XNE-C, IM-240XWNE-C

Zwischenbaumaschine

**IM-240XNE-C Zwischenbaumaschine fiir 440 kg (ONE-+XNE) oder 660 kg (DNE+2x XNE).
Es ist moglich, die IM-240DNE-C auf maximal zwei IM-240XNE-C zu platzieren, um eine hohere
Produktionskapazitét zu erzielen.

Daten sind vom IM-240DNE-C

--------

IM-65NE-Q*/H*/S*/LM*/LM103*

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 26(Q) / 28(H) / 22(S) / 40(LM) /32(LM103)

* Bild vom IM-65NE-H/S

Vorratsbehalter (kg) Ca.

17(Q) / 26(H,S,LM,LM103)

MaBe Bx T x H (mm)

633 x 506 x 860 (Q,LM,LM103)
633 X506 X 840 (H,S)
(mit Fiissen 90-135mm)

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,39 (Q), 0,40 (H,S,LM,LM103)

Kaltemittel

R134a

Gewicht brutto/netto (kg)

61/53

Luftgekiihlte Modellle

IM-65NE-Q*/H*/S*/LM*/LM103*

Eisform

Kugeleis (Q),Stern (S), Herz (H)
GroBer Eiswiirfel (LM),
Langlicher Eiswiirfel (LM103)

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

HOSHIZAKI-ISSUE 4 26



KM Maschinen produzieren klares,
sichelférmiges Eis. Aufgrund dieser
Form passt sich das Eis jedem
Behaltnis an und erlaubt so eine
maximale Befiillung.

Die Eismaschinen sind
computergesteuert, damit

werden die unterschiedlichen
Eisbereitungsprozesse, ohne dass
manuelle Einstellungen erforderlich
sind, optimiert.

Diese Serie ist mit einem
doppelseitigen Verdampfer aus
rostfreiem Edelstahl ausgestattet, der
fiir weniger Zyklen zur Befiillung des
Eisbehdlters und damit zur Senkung
des Stromverbrauchs sorgt.

Der leicht zu reinigende Luftfilter

erlaubt Ihnen, selbst eine regelmaRige

Reinigung durchzufiihren und so
die Lebensdauer lhrer Hoshizaki-
Eismaschine zu verlangern sowie
die Kosten der Wartungseinsatze
zu senken.

Alle Gerate sind Uber die Vorderseite

leicht zuganglich fiir Wartungsarbeiten.

Dadurch wird die benétigte Zeit
stark reduziert.

. CYCLESAVER™ '

HACCP INTERNATIONAL
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Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

Steckerfertige KM-Eismaschinen

www.hoshizaki-europe.com

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 36

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 16

MaBe B x Tx H (mm) 450x 610 x 842
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,195

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 49/39

Luftgekiihlte Modelle KM-35A

EisgroBen

Sichelformige Wiirfel

Optional

Set 4 FiiBe (+90-135mm)

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 52

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 23

MaBe B x Tx H (mm) 603 x 610 x 842
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,303

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 58/46

Luftgekiihlte Modelle KM-50A

EisgroBen

Sichelfdrmige Wiirfel

Optional

Set 4 FiiBe (+90-135mm)

KM-75A

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 72

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 40

MaBe B x Tx H (mm) 603 x 712 x 842
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,412

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 64/51

Luftgekiihlte Modelle KM-75A

EisgroBen

Sichelférmige Wiirfel

Optional

Set 4 Fiie (+90-135mm)

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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Steckerfert

ige und Modulare KM Eismaschinen

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

www.hoshizaki-europe.com

101

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

45

MaBe B x Tx H (mm)

612x712x992

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,584

Kaltemittel

R404A

Gewicht brutto/netto (kg)

82/62

Luftgekiihlte Modelle

KM-100A

EisgroBen

Sichelférmige Wiirfel

KM-125A

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

128

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

55

MaBe Bx TxH (mm)

762 x 712 x 992

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,774

Kaltemittel

R404A

Gewicht brutto/netto (kg)

92/70

Luftgekihlte Modelle

KM-125A

EisgroBen Sichelférmige Wiirfel
KM-320MAH-E / KM-515MAH-E

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 157 / 264

MaBe B x Tx H (mm) 560x695x 770
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,71/1,2
Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg)

79/69, 79/68

Luftgekihlte Modelle

KM-320MAH-E, KM-515MAH-E

EisgroBen

Sichelférmige Wiirfel

Passende Vorratsbehélter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

* Bild vom KM-515MAH-E
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e B
|
Eisproduktion (kg/24h) Ca. 333
‘ MaBe B x Tx H (mm) 560 x 695 x 950
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
s | Anschlussleistung (kW) 1,2
Al Kaltemittel R404A
Gewicht brutto/netto (kg) 91/77
Luftgekiihlte Modelle KM-650MAH-E
Eisform Sichelférmige Wiirfel
Passende Vorratsbehdlter B-301SA, B-501SA, B-801SA

KM-1301SAH-E

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 584

MaBe Bx Tx H (mm) 1219 x 695 x 695
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 2,12

Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 143/125

Passende Vorratshehélter B-801SA
Luftgekiihlte Modelle KM-1301SAH-E*
Wassergekiihlte Modelle KM-1301SWH-E*
Eisform Sichelférmige Wiirfel
Mit externem Kondensator KM-1301SRH-E
Externer Kondensator URC14FE

Externer Kondensator Verbindungssatz 0S Quick

Zur Produktion von 1168 kg kdnnen 2 KM1301 {ibereinander platziert werden.

Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Modulare KM-Eismaschinen

KMD-201AA

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

www.hoshizaki-europe.com

190

MaBe B x Tx H (mm)

560 x 625 x 610

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,7

Kaltemittel

R404A

Gewicht brutto/netto (kg)

73/57

Passende Vorratsbehdlter

B-301SA, B-501SA, B-801SA
und Lancer Dispenser

Luftgekiihlte Modelle

KMD-201AA

Wassergekiihlte Modelle

KMD-201AWA

EisgrdBen

Sichelférmige Wiirfel

KMD201AA Aufsatz auf Lancer Dispenser IBD4400 ID

KMD-270AA

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

265

MaBe B x Tx H (mm)

560 x 625 x 610

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

1,03

Kaltemittel

R404A

Gewicht brutto/netto (kg)

73/57

Passende Vorratsbehélter

B-301SA, B-501SA, B-801SA
und Lancer Dispenser

Luftgekiihlte Modelle

KMD-270AA

Wassergekiihlte Modelle

KMD-270AWA

EisgroBen

Sichelférmige Wiirfel

Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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FM-Eismaschinen

www.hoshizaki-europe.com

FM Maschinen - Wichtigste Merkmale

Die FM-Serie produziert Flocken- oder Nuggeteis, wobei das Nuggeteis starker komprimiert wird um die Standzeit zu verlangern.

Flockeneis und Nuggeteis sind fiir eine Vielzahl von Anwendungsgebieten, z.B. fiir die Prasentation von Fisch und frischen
Produkten oder in der Medizin geeignet.

Das von Hoshizaki Eisbereitern In dieser Serie werden Karbongleitlager
produzierte Eis ist nicht unterkiihlt

und birgt somit nicht die Gefahr von
‘Gefrierbrand’ auf dem Produkt oder

der Haut.

verwendet. Sie sind wesentlich robuster als
Kugellager, halten langer und sorgen fiir
geringere Wartungskosten.

Flocken

I-I-

Hoshizaki-Eismaschinen dieser Serie konnen umgerustet und relativ kostengiinstig entweder Flockeneis oder Nuggeteis
herstellen und bieten damit eine hohere Flexibilitat als andere, auf dem Markt erhaltliche Maschinen.

Aufgrund der Herstellungsart
sind Wasserverbrauch und HACCP INTERNATIONAL
>ﬂ E

. . . . o

Eisflocken ca. 70% 30% Eisproduktion identisch. = g
< I

3

Eisnuggets bis zu 88% 12% 2 >
° =

o =

Cubeleteis 90% 10% CEATIFICATION
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FM-Eismaschinen
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Neue Eigenschaften bei der
FM und CM Serie

Die neuen, steckerfertigen Flocken- (FM), Nugget- (N) und Cubeleteisbereiter (CM) bieten neue Funktionen
und Erweiterungen.

Bemerkenswerte Verbesserungen:

® Automatische Abschlammfunktion — sorgt fiir ein regelméRiges abschlammen des Wassers und somit fiir eine verbesserte
Hygiene (HACCP)

® Tiefgezogener Kunststoffvorratsbehalter, runde Ecken, leicht zu reinigen
® Integrierter Turgriff
® Erhohte Eisproduktion (FM 150KE)

® Neue Elektronik mit Statusdisplay, minimiert Servicekosten

e sor

R [T

B

() (o

Statusdisplay

™

Bitte beachten Sie die folgenden Anderungen der Vorgéngerserie zur modifizierten K-Serie:

Eistyp Vorganger Serie Verbesserte Serie

FM-170AFE FM-170AKE

FM-481AWGE FM-480AWKE
Flocke

FM-600AWHE FM-600AWKE

FM-481AGE-HC FM-480AKE-HC

FM-170AFE-N FM-170AKE-N

FM-481AWGE-N FM-480AWKE-N
Nugget

FM-600AWHE-N FM-600AWKE-N

FM-481AGE-HC-N FM-480AKE-HC-N
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Steckerfertige FM Eismaschinen
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FM-80KE/-N

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

85(F) / 65(N)

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

26(F) / 32(N)

MaBe B x Tx H (mm)

640 x 600 x 800

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,3

Kaltemittel

R134a

Gewicht brutto/netto (kg)

75/65

Luftgekiihlte Modelle

FM-80KE, FM-80KE-N

Eistyp

FM-80KE - Flocke
FM-80KE-N — Nugget

FM-150KE/-N, CM-140KE

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

150(F) / 140(N) / 140(C)

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

26(F) / 32(N) / 32(C)

MaBe B x Tx H (mm)

640 x 600 x 800

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,64

Kaltemittel

R134a

Gewicht brutto/netto (kg)

82/71

Luftgekiihlte Modelle

FM-150KE, FM-150KE-N, CM-140KE

Eistyp

FM-150KE — Flocke
FM-150KE-N — Nugget
CM-140KE — Cubelet

FM-150KE-50/-N

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

150(F) / 140(N)

Vorratsbehdlter (kg) Ca.

57(F) / 65(N)

MaBe B x Tx H (mm)

940 x 600 x 800

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

0,64

Kaltemittel

R134a

Gewicht brutto/netto (kg)

94/81

Luftgekiihlte Modelle

FM-150KE-50, FM-150KE-50-N

Eistyp

FM-150KE-50 - Flocke
FM-150KE-50-N — Nugget

Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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FM-170AKE/-N-SB

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 170(F) / 160(N)
MaBe B x Tx H (mm) 560 x 700 x 780
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,60(F) / 0,62(N)
Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 75/68

Passende Vorratsbehdlter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modelle

FM-170AKE-SB, FM-170AKE-N-SB

Eistyp

FM-170AKE-SB — Flocke
FM-170AKE-N-SB — Nugget

FM-300AKE/-N-SB

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 320(F) / 270(N)
MaBe Bx T x H (mm) 560x 700 x 780
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 1,0

Kéltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 87/80

Passende Vorratsbehalter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modelle

FM-300AKE-SB, FM-300AKE-N-SB

Eistyp

FM-300AKE-SB - Flocke
FM-300AKE-N-SB — Nugget

FM-480AKE/-N-SB

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 500(F) / 430(N)
MaBe Bx Tx H (mm) 560 x 700 x 780
Spannung 1/230V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 1,65

Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 102/95

Passende Vorratsbehdlter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekihlte Modelle

FM-480AKE-SB, FM-480AKE-N-SB

Water Cooled Model(s)

FM-480AWKE-SB, FM-480AWKE-N-SB

Luftgekiihlte Modelle

FM-481ALGE-SB*, FM-481ALGE-N-SB*

Eistyp

FM-480AKE-SB, FM-480AWKE-SB,
FM-481ALGE-SB* — Flocke
FM-480AKE-N-SB, FM480AWKE-N-SB,
FM-481ALGE-N-SB* — Nugget

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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Modulare FM-Eismaschinen
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FM-600AKE/-N-SB

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 600(F) / 530(N)

MaBe B x T x H (mm) 560 x 700 x 780

Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 1,90(F) / 1,95(N)

Kéltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 114/107

Passende Vorratsbehdlter B-3015A, B-5015A, B-801SA ~_
Top Kits Passende Konfiguration siehe Sette 51 1 i
Luftgekiihite Modelle FM-600AKE-SB, FM-600AKE-N-SB

Wassergekiihlte Modelle FM-600AWKE-SB*, FM-600AWKE-N-SB*

Eistyp FM-600AKE-SB, FM-600AWKE-SB* - Flocke

FM-600AKE-N-SB, o
FM-600AWKE-N-SB* — Nugget -

FM-750AKE/-N

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 750(F) / 590(N)

MaBe Bx Tx H (mm) 762x700x 780

Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 1,88(F) / 2,01(N)

Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 143/133

Passende Vorratshehélter B-501SA, B-801SA

Top Kits Passende Konfiguration siehe Seite 51
Luftgekiihlte Modelle FM-750AKE, FM-750AKE-N

Eistyp FM-750AKE - Flocke

FM-750AKE-N — Nugget

FM-1000AKE/-N

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 1030(F) / 860(N)

MaBe B x Tx H (mm) 762x700x 780

Spannung 1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW) 2,49(F) / 2,55(N)

Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 156/146

Passende Vorratshehélter B-501SA, B-801SA

Top Kits Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modelle FM-1000AKE, FM-1000AKE-N

Eistyp FM-1000AKE — Flocke

FM-1000AKE-N - Nugget

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.
Daten basierend auf dem luftgekiihlten Standard Model. Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

) Modulare FM-Eismaschinen
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FM-1200ALKE/-N

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 1200(F) / 1060(N)
MaBe B x Tx H (mm) 762 x700x 780
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,47(F) / 0,515(N)
Kéltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 108/98

Unter Ausschluss der externen 2,83kW —-25°C

Gefriereinheit

Passende Vorratsbehdlter

B-501SA, B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modelle
ohne externe Gefriereinheit

FM-1200ALKE, FM-1200ALKE-N

Eistyp

FM-1200ALKE — Flocke
FM-1200ALKE-N — Nugget

FM-1800ALKE/-N

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 1800(F) / 1370(N)
MaBe B x T x H (mm) 1080 x 700 x 780
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,71(F) / 0,77(N)
Kaltemittel R404A

Gewicht brutto/netto (kg) 155/140

Unter Ausschluss der externen 4,3kW - -25°C
Gefriereinheit

Passende Vorratsbehalter B-801SA

Top Kits

Passende Konfiguration siehe Seite 51

Luftgekiihlte Modelle
ohne externe Gefriereinheit

FM-1800ALKE, FM-1800ALKE-N

Eistyp

FM-1800ALKE - Flocke
FM-1800ALKE-N — Nugget

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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FM-Eismaschinen — Kohlenwasserstoff (HC)
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FM-Eismaschinen - Kohlenwasserstoff

Kohlenwasserstoffe haben sich energieeffizienter als die meisten herkdmmlichen Kaltemittel erwiesen. Hoshizaki verwendet
sehr geringe Mengen des Kaltemittels R2g9o (Propan) in den Kohlenwasserstoff-Eismaschinen der FM-Serie, diese Mengen

liegen weit unterhalb der gesetzlich zuldassigen Menge. Die Gesamtfiillmenge R290 FM 481 AGE-HC Eismaschine betragt nur 156
Gramm in einem dualen System, die dquivalente R4o4a-Version benétigt hingegen 770 Gramm. Wenn R290 Kohlenwassertstaff-
Eismaschinen genutzt werden, sinkt der Energieverbrauch um bis zu 20 % fiir eine Einheit, damit werden auch die
Kohlendioxidemissionen des Energieversorgers (Kraftwerke) reduziert und der Betreiber spart Betriebskosten ein.

39

ECOFRIENDLY
HFCFREE

Die FM-Serie ist mit einer CO2-Schaumisolierung
ausgestattet, die durch das Aufrechterhalten einer
einheitlichen Geratetemperatur weiter zur Kostensenkung
und zur direkten Reduzierung von Treibhausgasen beitragt.

Durch den molekularen Aufbau der Kohlenwasserstoffe
kénnen sie bei niedrigerem Driicken betrieben werden.
Dadurch ergibt sich ein Vorteil durch reduzierte
Kompressorbetriebszeiten, wodurch eine niedrigere
Betriebstemperatur, weniger Hitze und Larm, eine
langere Lebensdauer der Komponenten und damit eine
langere Lebensdauer der Maschine erreicht wird. Dies in
Verbindung mit dem qualitativ hochwertigen Design und
der Haltbarkeit der Hoshizaki-Systeme bedeutet fiir die
Betreiber eine langfristige Rendite ihrer Investitionen.

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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FM-Eismaschinen — Kohlenwasserstoff (HC)

FM-170EE-HC/HCN* / FM-170EE-50-HC/HCN*

ECOFRIENDLY Eisproduktion (kg/24h) Ca. 165 (F) / 145 (N)
HFCFREE
Vorratsbehélter (kg) Ca. 26(F) / 32(N) / 57(-50)
.
R
. l MaBe B x T x H (mm) 640 x 600 x 800 / 940 x 600 x 800 (-50)
i Spannung 1/220 - 240V/50Hz
-—-—';f-. Anschlussleistung (kW) 0,495(F) / 0,500(N)
: Kaltemittel R290

Gewicht brutto/netto (kg)

82/71, 94/81(-50)

Luftgekiihlte Modelle

FM-170EE-HC*, FM-170EE-HCN*,
FM-170EE-50-HC*, FM-170EE-HCN*

* Bild vom FM-170EE-HC/HCN Eistyp

FM-170EE-HC*, FM-170EE-50-HC* — Flocke
FM-170EE-HCN*, FM-170EE-50-HCN*— Nugget

FM-300AKE-HC/HCN-SB*

ECOFRIENDLY
HFCFREE

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 300 (F) /250 (N)
MaBe Bx Tx H (mm) 560 x 700 x 780
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,9(F) / 0.96(N)
Kéltemittel R290

Gewicht brutto/netto (kg) 88/81

Passende Vorratsbehdlter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Luftgekiihlte Modelle

FM-300AKE-HC-SB*, FM-300AKE-HCN-SB*

Eistyp

FM-300AKE-HC-SB* — Flocke
FM-300AKE-HCN-SB* — Nugget

Eisproduktion (kg/24h) Ca.

FM-480AKE-HC/HCN-SB

450 (F)/ 380 (N)

MaBe B x Tx H (mm)

560 x 700 x 780

Spannung

1/220 - 240V/50Hz

Anschlussleistung (kW)

1,10(F) / 1.17(N)

ECOFRIENDLY . B E i .
HFCFREE : = Kéltemittel

R290

Gewicht brutto/netto (kg)

99/92

Passende Vorratsbehdlter

B-301SA, B-501SA, B-801SA

Luftgekiihlte Modelle

FM-480AKE-HC-SB, FM-480AKE-HCN-SB

Eistyp

FM-480AKE-HC-SB — Flocke
FM-480AKE-HCN-SB — Nugget

*Diese Produkte kdnnen auf Kundenwunsch gefertigt werden. Bitte bedenken Sie, dass dafiir langere Vorbereitungszeiten bendtigt werden.

Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C

HOSHIZAKI-ISSUE 4 4.0
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Eis- und/oder Wasserdispenser
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Eis- und/oder Wasserdispenser
Wichtigste Merkmale

® Wasser und/oder Eis auf Knopfdruck, die Bedienung ist
so leicht und einfach und damit ideal fiir den Einsatz
zur Selbstbedienung.

® Die einfache Portionierung macht es leicht Wasser und Energie
zu sparen.

® Aufgrund der Herstellungsart sind Wasserverbrauch und
Eisproduktion identisch.

DCM-60KE

EACCP INTERNATIONAL
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Eis- und/oder Wasserdispenser
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DSM-12CE

2 Eisproduktion (kg/24h) Ca. 13
Vorratsbehdlter (kg) Ca. 3
F MaBe Bx TxH (mm) 180 x 510 x 695
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
| Anschlussleistung (kW) 0,26
Kéltemittel R134a
Gewicht brutto/netto (kg) 26/23
Eisform Shuttle-Eis

DCM-60KE (-P)

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 60

Vorratshehdlter (kg) Ca. 1,9

MaBe Bx Tx H (mm) 350 x 585 x 695 (max 710)
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,28

Kaltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 56/47

Eisform Cubleteis + Wasser
Lieferbar mit Hebel / Drucktaste (-P)
Option Drucktaste auf Anfrage (-P)

DCM-120KE (-P)

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 125

Vorratshehdlter (kg) Ca. 4

MaBe B x T x H (mm) 350 x 585 x 815 (max 830)
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,48

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 66/57

EisgroBen Cubleteis + Wasser
Lieferbar mit Hebel / Drucktaste (-P)
Option Drucktaste auf Anfrage (-P)
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Eis- und/oder Wasserdispenser
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-
Eisproduktion (kg/24h) Ca. 230
Vorratsbehdlter (kg) Ca. 18
MaBe B x Tx H (mm) 660 x 571 x 1016
Spannung 1/230V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,815
Kaltemittel R404A
Gewicht brutto/netto (kg) 120/108
EisgroBen Cubleteis + Wasser

Eisproduktion (kg/24h) Ca. 32

Vorratsbehdlter (kg) Ca. 15

MaBe Bx Tx H (mm) 350 x 526 x 1590 ICE
Spannung 1/220- 240V/50Hz DISFENSER
Anschlussleistung (kW) 0,32

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 71/65

EisgroBen Wiirfeleis

Eisproduktion (kg/ 24h): AT 10°C, WT 10°C
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Eisvorratsbehalter
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Vorratsbehalter

Um das von Hoshizaki Maschinen perfekt produzierte Eis perfekt zu lagern, bietet Hoshizaki
eine grolRe Auswahl an Eisvorratsbehaltern an.
Die Edelstahlausfiihrung ist leicht zu reinigen und halt lang.

Die geschaumte Isolierung und der tiefgezogene Kunststoffinnenbehalter sorgen fiir eine geringe Schmelzrate, so dass die
Kapazitat der Eismaschine bestmoglich genutzt wird.

Die GroRe der Vorratsbehilters ist von verschiedenen Faktoren abhangig, wie z.B. der GroBe der Maschine, dem taglichen
Verbrauch oder dem Spitzenverbrauch.

Alle Lagerbehdlter sind aus rostfreiem Die Behdlter sind leicht zu reinigen,
Edelstahl gefertigt und werden die abgerundeten Ecken sorgen fiir
mit verstellbaren FiiRen optimale Hygiene.

(90 -120mm) geliefert.
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Eisvorratsbehalter
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B-3015A

Kapazitat (kg) Ca. 144

MaBe B x T x H (mm) 560 x 820 x 1016 (ohne FiiBe)
Gewicht brutto/netto (kg) 49/37

B-5015A

Kapazitét (kg) Ca. 217

MaBe Bx Tx H (mm) 762 x 820 x 1016 (ohne FiiBe)
Gewicht brutto/netto (kg) 57/47

B-801SA

Kapazitét (kg) Ca. 348
MaBe Bx Tx H (mm) 1220 x 820 x 1016 (ohne FiiBe)
Gewicht brutto/netto (kg) 86/64

Optional

Behdltereinsdtze auf Anfrage

ANDERE MARKEN

Modell Kapazitét (kg) Ca. Abmessungen (mit Fiissen) B x T x H (mm) Gewicht (kg)
F-600-42S 246 1087 x 686 x 1019 70
F-650-44S 299 1118 x 800 x 1016 84
F-950-48S 431 1219 x 800 x 1270 110
F-1025-52S 467 1320 x 800 x 1270 111

HOSHIZAKI-ISSUE 4



Top Kits

Einige Kombinationen bené&tigen zur Abdeckung des Vorratsbehdlters ein Top Kit. Bitte schauen Sie in der Liste, welches Top Kit
Ihre Kombination benétigt.
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Top Kits

Kontaktieren Sie uns, wenn Sie unsere Eismaschinen mit anderen Vorratsbehaltern kombinieren mochten.

TK 4 DM TK18D
TK4DR TK IMD2
TK8D TK 1800
Menge Eismaschine Modell B-301SA B-501SA B-801SA
IM-240D n.a. n.a. TK IMD2
IM-240A - TK8D TK8D + TK18D
KM-650 - TK8D TK8D + TK18D
KM-1301 n.a. n.a. -
KMD-201 - TK8D TK8D + TK18D
KMD-270 - TK8D TK8D + TK18D
FM-170 - TK8D TK8D + TK18D
FM-300/-HC - TK8D TK8D + TK18D
FM-480/-HC - TK8D TK8D + TK18D
FM-600 - TK8D TK8D +TK18D
FM-750 n.a. - TK18D
FM-1000 n.a. - TK18D
FM-1200 n.a. - TK18D
FM-1800 n.a. n.a. TK 1800
2X IM-240A n.a. n.a. TK'4 DM
2x KM-650 n.a. n.a. TK4 DM
2x KMD-201 n.a. n.a. TK4 DM + TK 4 DR
2x KMD-270 n.a. n.a. TK4DM + TK 4 DR
2x FM-170 n.a. n.a. TK 4 DM
2x FM-300 n.a. n.a. TK 4 DM
2x FM-480 n.a. n.a. TK 4 DM
2x FM-600 n.a. n.a. TK 4 DM

na. =

kein Top Kit erforderlich
Kombination Eismaschine und Vorratsbehdlter nicht méglich
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Transportsysteme
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Transportsysteme

Die Transportsysteme von Hoshizaki bestehen aus verschiedenen Komponenten wie Wagen, Eimern, Abfiillsysteme etc. Diese
ermoglichen den schnellen und hygienischen Eistransport von der Produktionsstatte zum Ort wo es gebraucht wird.

Damit wird nicht nur das Verunreinigungsrisiko reduziert, sondern auch wertvolle Zeit gespart, die durch das Umfiillen des Eises
sonst verloren gehen wiirde.

Es ist sehr wichtig, die Verunreinigung (z.B. durch menschlichen Kontakt) zu minimieren; die Hoshizaki-Systeme erméglichen
den Transport grofRer Eismengen mit geringer Arbeitskraft.

EISTRANSPORTSYSTEM
Modell Anzahl Kapazitat MafBe Gewicht
Wagen (kg) Ca. BXxTxH (mm) (kg)
ITS-100-31 1 45 (+109) 788 x 1016 x 1178 110
ITS-500-31 1 227 (+109) 788 x 1016 x 1524 166
ITS-600-31 1 272 (+109) 788 x 1016 x 1703 176
ITS-700-31 1 318 (+109) 788 x 1016 x 1905 187
ITS-1350-60 2 612 (+218) 1524 x 1016 x 1905 390
ITS-2250-60 2 955 (+218) 1524 x 1016 x 2464 420

Rahmen MaBe B x T x H (mm) 720 x 960 x 990
Wagen B x T x H (mm) 560 x 1090 x 890
Rahmen mit Wagen B x T x H (mm) 720 x 1150 x 990

Vor dem Wagen werden 1100mm Rangierfliche benétigt.
Option: zusétzlicher Eiswagen
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DISPENSERSYSTEME
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EISVERPACKUNGS- UND DISPENSERSYSTEME

Modell Kapazitét MaBe Gewicht
(kg) Ca. BXxTxH (mm) (kg)

DB-650SA 295 858 x 1226 x 1651 205

DB-1000SA 454 1321 x 1156 x 1823 320

EISLAGERUNGS- & DISPENSERSYSTEME

Modell Kapazitat MaBe (mit Fiissen) Gewicht
(kg) Ca. BxTxH (mm) (kg)

DEV-500SG-30-75 209 762 x 788 x 1570 136

DEV-700SG-30-75 308 762 x 788 x 1969 146

AUFRECHT STEHENDE VORRATSBEHALTER

Modell Kapazitat MaBe (mit Fiissen) Gewicht
(kg) Ca. BxTxH (mm) (kg)
SG-500-30 209 762 x 788 x 1105 96
SG-700-30 308 762 x 788 x 1486 100
Option: Auf Anfrage verfiigbar:
« Zusétzlicher Eiswagen e« Vollstandiges Sortiment an Vorratsbehaltern
« Eiseimer-Set (6) » Eisbereiter mit Rahmen ganz aus Edelstahl

« Andere Vorrats-, Transport-, Verpackungs- und Dispenser systeme

53 HOSHIZAKI-ISSUE 4



Eis-Crusher
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Crusher

® Diese Eiscrusher sind kompakt und leicht zu bedienen.
® Siesind ideal zum Herstellen von Crusheis aus groen Mengen Eiswiirfeln fiir perfekt servierte Getranke.

® Die Crusher sind so kompakt, dass sie ohne weiteres auf Bars oder Ausgaben platziert werden kénnen und zerkleinern
dennoch 3 - 5 Kilo Eis in nur 60 Sekunden.

Eisproduktion (kg/min) Ca. 3

Vorratshehdlter (kg) Ca. 1

MaBe B x Tx H (mm) 180 x 330 x 320
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,15

Gewicht brutto/netto (kg) 10

&
Eisproduktion (kg/min) Ca. 5
Vorratsbehdlter (kg) Ca. 5
MaBe Bx Tx H (mm) 370x310x 510
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,15
Gewicht brutto/netto (kg) 25
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Sushi-Schauvitrinen
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Sushi Schauvitrinen
Wichtigste Merkmale

Hoshizaki Sushi-Schauvitrinen sind dsthetisch anspruchsvoll konzipiert. Ihr zeitgendssisches, modernes Design ldsst sie zu
einem Blickfang auf Theken werden und sie halten lhr Sushi auf exakt der richtigen Temperatur.

® Im Gegensatz zu einer ® Hoshizaki-Maschinen tauen nicht ab;
Zwangsumluftkiihlung, die Sushi Kondenswasser kann nicht auf das
austrocknet und damit unansehnlich Sushi tropfen.

macht, sorgen stabile Feuchtigkeits- und
Temperaturwerte jederzeit fiir eine
gleichbleibende Atmosphare. Das Sushi
bleibt langer frisch und sieht gut aus.
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Sushi-Schauvitrinen
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Maschinenfach rechts

HNC-120BE

Nettoinhalt (L) 42

Temperatur (°C) Ca. 5

MaBe B x Tx H (mm) 1200 x 345 x 270
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,15

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 44/32

Kompressor (linke Seite) HNC-120BE-L
Kompressor (rechte Seite) HNC-120BE-R

Maschinenfach links

Nettoinhalt (L) 57

Temperatur (°C) Ca. 5

MaBe B x T x H (mm) 1500 x 345 x 270
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,15

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 52/37

Kompressor (linke Seite) HNC-150BE-L
Kompressor (rechte Seite) HNC-150BE-R

HOSHIZAKI-ISSUE 4
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Sushi-Schauvitrinen
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Maschinenfach rechts

HNC-180BE

Nettoinhalt (L) 72

Temperatur (°C) Ca. 5

MaBe B x Tx H (mm) 1800 x 345 x 270
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,15

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 60/42

Kompressor (linke Seite) HNC-180BE-L
Kompressor (rechte Seite) HNC-180BE-R

Maschinenfach links

HNC-210BE

Nettoinhalt (L) 87

Temperatur (°C) Ca. 5

MaBe B x T x H (mm) 2100 x 345x 270
Spannung 1/220 - 240V/50Hz
Anschlussleistung (kW) 0,15

Kéltemittel R134a

Gewicht brutto/netto (kg) 68/47

Kompressor (linke Seite) HNC-210BE-L
Kompressor (rechte Seite) HNC-210BE-R
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HOSHIZAKI

Hoshizaki Europe B.V.

Tel. +31 20 6918499
Fax +31 20 6918768
sales@hoshizaki.nl

Hoshizaki UK (UK, Ireland)

Tel. +44 845 456 0585
Fax +44 132 283 8331
uksales@hoshizaki.co.uk

Hoshizaki Deutschland
(Germany, Switzerland, Austria)

Tel. +49 2154/92810
Fax +49 2154/928128
info@hoshizaki.de

Hoshizaki France

Tel. +33 1 48 63 93 80
Fax +33 1 48 63 93 88
info@hoshizaki.fr

www.hoshizaki-europe.com

Hoshizaki Europe B.V. erkiért hiermit ausaricklich das zum Zeljpunkt der Veroi
neuestem Stand zutreffend sind. Deshalb distanzieren wir uns hiermit ausaricklich von allen %
‘ Verantwortung oder Haftung hierfir. Wir behalten uns vor, etwaige Anderungen ohne vorherige

Publikation und Lib somit keir
Ankindigung durchzufiihren.

Hoshizaki Iberia
(Spain, Portugal)

Tel. +34 93 478 09 52
Fax +34 93 478 08 00
info@hoshizaki.es

Hoshizaki Middle East

Tel. +971 48 876 612
Fax +971 48 876 613
sales@hoshizaki.ae

Hoshizaki Nederland & Belgié

Tel. +31 20 5650420 (Nederland)
Tel. +32 2 712 30 30 (Belgié)

Fax +31 20 6918768
sales@hoshizaki.nl (Nederland)
info@hoshizaki.be (Belgié)

ng alle in der Publikatic Info lonen nach
Z oder uny inaigen Inhe aleser
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