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Ausstattungsmerkmale des BG 5040

Die neuen Bäckerei-Kühl- und Gefriergeräte

• 466 Liter Nutzinhalt 
(ca. 20% mehr im Vergleich zum Vorgängermodell BKv 4000)

• Digitale Temperaturanzeige, speziell auf die Bäckereinorm ausgelegt
• Bequeme Abstellung und Entnahme der Bäckereibleche (600 x 400 mm) 

durch höhenverstellbare L-Aufl ageschienen, bis zu 60 kg belastbar
• Umluftkühlsystem für eine konstante Temperatur im gesamten Innenraum
• Einstellbarer Temperaturbereich von +2°C bis +15°C
• Reduzierter Energieverbrauch 

(ca. 15% weniger im Vergleich zum Vorgängermodell BKv 4000)
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Brutto-/Nutzinhalt in l
Energieverbrauch in 24 Stunden kWh
Abmessungen in mm B T H
Klimaklasse
Temperaturbereich
Bäckereinorm
Kühlsystem
Art der Steuerung
Temperaturanzeige 
verstellbare Ablageflächen
Material Ablageflächen
Zubehör
L-Auflageschiene rechts
L-Auflageschiene links
Rollensockel
Stellfüße

491 / 466  491 / 486 
0,983 1,681
750 730 1640 750 730 1640
SN-T SN-T
+2°C bis +15°C -9°C bis -26 °C
600 x 400 mm 600 x 400 mm
dynamisch statisch
Mechanische Steuerung Mechanische Steuerung
außen digital außen digital
10 10
Chromnickelstahl-L-Auflageschienen Chromnickelstahl-L-Auflageschienen

9452675 9452675
9452673 9452673
9086365 9086365
9590235 9590235

Wer auf Profi -Geräte setzt, sollte sich nur für höchste Qualität entscheiden. Liebherr bietet mit dem BKv 5040 und dem BG 5040 zwei Geräte für 
professionelle Einsatzzwecke, die hochwertige Kältekomponenten, optimale und nutzerfreundliche Ausstattung sowie eine gute Wirtschaftlichkeit 
vereinen.

Ausstattungsmerkmale des BKv 5040

Mit SmartFrost wird die Bereifung des Innenraums und des eingelagerten 
Gefrierguts stark reduziert, wodurch ein Abtauen des Geräts seltener er-
forderlich ist. Zugleich sorgt der eingeschäumte Verdampfer für eine hohe 
Energieeffi zienz und gleichmäßige Kühlung.

Ventilator Ein/Aus-Funktion 
Über den Ventilator kann je nach Bedarf die Luftfeuchtigkeit im Innenraum 
individuell, entweder hoch oder tief, eingestellt werden. Beim Einschalten der 
Funktion läuft der Ventilator im Dauerbetrieb und sorgt für eine hohe Luft-
feuchtigkeit; ist die Funktion ausgeschaltet, verringert sich die Luftfeuchtig-
keit, die Umluft wird dann parallel zum Kompressorbetrieb gesteuert.

• 486 Liter Nutzinhalt 
(ca. 25% mehr im Vergleich zum Vorgängermodell TGS 4000)

• Digitale Temperaturanzeige, speziell auf die Bäckereinorm ausgelegt
• Mechanische Thermostat-Steuerung
• Statische Kühlung für eine gleichbleibende Temperatur im Innenraum
• Einstellbarer Temperaturbereich von -9°C bis -26°C
• Bequeme Abstellung und Entnahme der Bäckereibleche (600 x 400 mm) 

durch höhenverstellbare L-Aufl ageschienen, bis zu 60 kg belastbar
• Normierte Bäckereibleche, zum Quereinschub ausgelegt
• Reduzierter Energieverbrauch 

(ca. 5% weniger im Vergleich zum Vorgängermodell TGS 4000)




