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Das perfekte Klima  
für edle Weine

Ganz gleich, ob es um Weinproduktion, 
Weinlagerung oder Verkostung geht, die 
richtige Temperatur steht immer im Mittel­
punkt. Denn sie ist nicht nur enorm wichtig 
für das Wachstum der Trauben, für die 
Herstellung, den Reifeprozess und die 
Lagerung eines Weines. Sie ist vor allem 
auch entscheidend für seinen Geschmack: 
Die Temperatur, mit der ein Wein serviert 
wird, entscheidet über das Genusserlebnis.
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M it steigender Temperatur nimmt die Bewegungsenergie 

der Weinmoleküle zu. Der Reifeprozess wird beschleu-

nigt, und der Alkohol beginnt sich zu verflüchtigen. Daher 

empfiehlt man bei der Lagerung über lange Zeiträume tiefere 

Temperaturen zwischen +10 °C und +12 °C. Wichtig dabei ist 

die Konstanz, da Temperaturschwankungen dem Wein scha-

den und zu Qualitätseinbußen führen. Auch die Trinktempera- 

tur spielt für den Geschmack eines Weins eine wichtige Rolle. 

Rotweine sollten wärmer als Weißweine getrunken werden, 

weil sie mehr Tannin (Polyphenole) enthalten. Tannin reagiert 

bei höheren Temperaturen schneller auf Sauerstoff. Man nennt 

diesen Prozess: Der Wein »atmet«. Ein gewünschter Effekt – 

denn erst wenn der Wein mit Sauerstoff gesättigt ist, treten 

Duft und Geschmack voll zutage. Wie lange ein Wein im Ein-

zelfall atmen soll, hängt von seinem Typ und seiner Qualität ab. 

Barolo, Rioja, Burgunder und Bordeaux brauchen unterschied-

liche Zeiten, um sich zu entfalten. Generell lässt sich sagen: 

Je länger ein Wein im Fass war, desto wahrscheinlicher ist es, 

dass er mehr Sauerstoff benötigt, um sich zu entfalten.

Ideale Lager­
temperatur für Weine
___ Die ideale Lagertemperatur für alle Weine liegt zwischen + 10 °C und + 12 °C. Wichtig ist, dass die Temperatur 

möglichst konstant bleibt. Nur dann bleibt die von der Natur geschaffene Harmonie eines Weins erhalten. ___

Perfekt gelagert und temperiert mit Liebherr

Elektronische Steuerung. Die präzise elektronische Steuerung in Kombination mit modernster Klimatechnik gewährleistet die konstante 

Einhaltung der eingestellten Temperatur im Innenraum, selbst bei hohen Schwankungen der Umgebungstemperatur. 

Langfristige Lagerung. Mit einer konstant gleichbleibenden Temperatur und perfekten Klimaverhältnissen bieten die Liebherr-Weinklima-

schränke und Vinidor-Modelle dem Wein beste Bedingungen, um in Ruhe zu reifen und sich während der Lagerzeit voll zu entfalten. 

Optimale Trinktemperatur. In den Vinidor-Modellen mit zwei oder drei Weinsafes können verschiedene Weine perfekt in der jeweils 

benötigten Trinktemperatur gelagert werden. Jeder Weinsafe kann unabhängig voneinander zwischen +5 °C und +20 °C eingestellt werden 

und ist so völlig flexibel in der Anwendung. 

In den Weintemperierschränken der Vinothek-Reihe wird durch den Einsatz spezieller Komponenten eine gezielte Temperaturschichtung 

erreicht. Die niedrigen Temperaturen im unteren Bereich eignen sich für die Temperierung von Sekt und Champagner, Temperaturen von ca. 

+18 °C im oberen Bereich für Rotweine und dazwischen können Weißweine auf die richtige Trinktemperatur gebracht werden.
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D er klassische Naturkorken hält den Wein zwar in der 

Flasche, schließt ihn aber keineswegs hermetisch ab. Luft 

dringt durch die Zellen des Korkens in die Flasche ein – und diese 

Luft besteht nicht nur aus geruchlosem Sauerstoff. Liegen die 

Flaschen im Karton, kann der Wein den Geruch des Kartons 

annehmen. Besonders heikel aber sind Essensgerüche. Bei 

Lagerung in der Wohnung, vor allem in ungefilterter Küchenluft, 

verliert jeder Wein auf Dauer seine Terroir- und Sortentypizität – 

der Wein verdirbt! Glas- oder Schraubverschlüsse schließen eine 

Flasche luftdicht ab. Weine, die mit solchen Verschlüssen ver

sehen sind, reifen langsamer, weil ihnen nur der Sauerstoff aus der 

Flasche zur Verfügung steht. Die ebenfalls verwendeten Kunst-

stoffkorken lassen zu viel Luft in die Flasche und sind daher für 

die langfristige Lagerung weniger geeignet.

Optimale  
Luftqualität

___ Für die Entwicklung des Weins während der Lagerung ist die Qualität der Umgebungsluft von entscheidender 

Bedeutung. Denn Gerüche aller Art können sich auf den Wein übertragen – und ihm damit schaden. ___

Optimale Frischluft. Alle Weinschränke von Liebherr verfügen über einen eingebauten Aktivkohlefilter, der eine optimale Luftqualität sicher- 

stellt. Die Aktivkohle reagiert mit Gerüchen jeder Art, indem sie diese bindet. Da der erforderliche Luftaustausch gezielt über den Aktivkohle

filter erfolgt, wird vermieden, dass Gerüche aus der Umgebungsluft in den Innenraum gelangen und den Geschmack des Weins verfälschen. 

Bei den Vinidor-Geräten verfügt jeder einzelne Weinsafe über einen Aktivkohlefilter. Es wird empfohlen, den Aktivkohlefilter jedes Jahr zu 

wechseln. Er kann als Zubehör nachbestellt werden und ist bequem von innen zu wechseln. 

Ideale Luftfeuchtigkeit. Die richtige Luftfeuchtigkeit ist eine wichtige Komponente für die langfristige Lagerung von Weinen. Liegt sie unter 

50 %, beginnen auch die besten Naturkorken zu schrumpfen. Immer mehr Sauerstoff dringt in die Flasche ein und lässt den Alkohol ver-

dunsten. Das Füllniveau sinkt und die Oxydationsgefahr steigt. Dadurch werden Weine immer süßer und verderben schließlich ganz. Mit 

einer Luftfeuchtigkeit von über 50 % bieten Weinschränke von Liebherr die besten Bedingungen für Korken und Wein. Durch eine groß

zügige Dimensionierung des Verdampfersystems und eine spezielle Regelung der Umluft im Weinschrank wird die hohe Luftfeuchtigkeit bei 

den Weinklimaschränken erreicht.

Die Weintemperierschränke Vinothek mit den verschiedenen Temperaturschichten verfügen über ein poröses Lavagestein, welches die 

Feuchtigkeit gezielt im Gerät hält. 

Luftqualität bei Liebherr
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Schutz vor Vibration. Speziell entwickelte, äußerst vibrationsarme Kompressoren sorgen bei den Weinschränken von Liebherr für eine 

schonende Lagerung der Weine. Bei den neuen Vinidor-Modellen ist das gesamte Kältesystem schwingungsgedämpft eingebaut, so dass 

die Übertragung von Vibrationen verhindert wird. So liegt der Wein erschütterungsfrei und das Betriebsgeräusch der Geräte ist sehr leise.

Optimale Lage. Auf den stabilen, handgefertigten Holzborden kann der Wein in Ruhe reifen. Diese sind unlackiert, damit der Wein nicht 

durch Lackausdünstungen beeinträchtigt wird. Die Holzborde sind optimal auf die sichere Lage von Bordeauxflaschen abgestimmt. Aber 

auch andere Flaschenformen können bequem eingelagert werden. Die Flaschenkapazität verringert sich entsprechend. Werden die Wein

flaschen gegeneinander gelagert, lässt sich das Fassungsvermögen der Geräte voll ausschöpfen. Bei den Vinidor-Modellen sind die Holz-

borde auf Teleskopschienen gelagert. Dies gewährleistet eine gute Übersicht und bequemen Zugriff auch auf die hinteren Flaschen. Das 

Präsentationsbord bringt erlesene Weine besonders gut zur Geltung und dient der Temperierung bereits geöffneter Flaschen. 

Sanftes Schließen. Die SoftSystem-Schließdämpfung sorgt für ein besonders sanftes Schließen der Tür und verhindert so dem Wein 

schadende Erschütterungen. Ab einem Öffnungswinkel von ca. 45° schließt die Tür automatisch. 

Ideale Lagerung bei Liebherr

G efährlich werden können alten Weinen schon kleine 

Erschütterungen, die durch Maschinengeräusche, 

Straßenverkehr und sogar häufigen Trittschall ausgelöst wer-

den. Der Wein wird unmerklich »durchgeschüttelt« und das 

Depot dabei aufgewirbelt. Die Folge sind verstärkte Reaktionen 

der Weininhaltsstoffe miteinander, die am Ende unerwünschte 

Aromaverbindungen ergeben. Der Wein schmeckt fremd und 

unharmonisch – wie direkt nach der Füllung. Weinflaschen wer-

den meist liegend aufbewahrt, damit der Korken stets benetzt 

ist und nicht austrocknen kann. Problemlos stehend gelagert 

werden können hingegen Flaschen mit Schraub- oder Glas-

verschlüssen. Sie schließen den Wein luftdicht ab und können 

nicht austrocknen.

Beste Lage  
für edle Weine

___ Für den perfekten Lagerprozess von Weinen ist Ruhe eine wichtige Voraussetzung. ___
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Schutz vor  
schädlichem Licht

V or allem die unsichtbaren ultravioletten Strahlen des 

Lichtspektrums führen bei Weinen zu unerwünschten 

chemischen Reaktionen. Die Folgen sind mit bloßem Auge zu 

erkennen: Rotweine bleichen aus, Weißweine nehmen eine 

goldgelbe Farbe an. Der Lichtgeschmack – oder »Goût de 

Lumière«, wie ihn die Franzosen nennen – lässt den Wein die 

Balance verlieren und sein Aroma verflachen. Um diesen Effekt 

zu vermeiden, füllen die meisten Produzenten ihren Wein in 

braun oder grün getönte Flaschen. Diese absorbieren einen 

Großteil der UV-Strahlen. Doch bei Flaschen, die nicht dunkel 

gelagert werden, genügt das nicht. 

Auch Erwärmung als Folge der Lichteinstrahlung schadet 

dem Wein: Sie lässt ihn schneller reifen und beeinträchtigt den 

natürlichen Entwicklungsprozess in so hohem Maß, dass der 

Wein auf Dauer zerstört werden kann.

Isolierglastüren mit UV-Schutz. Um die Strahlenbelastung zu minimieren, sind die Liebherr-Weinschränke mit speziellem UV-beständigen 

Isolierglas ausgestattet. Der UV-Schutz erfolgt durch den speziellen 2-Scheiben-Aufbau: durch die getönte Glasscheibe innen und durch die 

metallbedampfte »Low-e-Scheibe« außen. Durch diesen Glasverbund wird die schädliche UV-Strahlung nahezu vollständig reflektiert und 

eine Beeinträchtigung des Weins verhindert. 

LED-Beleuchtung. Diese innovative Technologie gewährleistet die gleichmäßige Ausleuchtung des Innenraums ohne jede UV-Belastung. 

Das LED-Lichtspektrum enthält keine ultravioletten Strahlen. Und dank der minimalen Wärmeentwicklung der LEDs können Weine auch über 

einen längeren Zeitraum beleuchtet präsentiert werden, ohne dabei die Flaschen punktuell zu erwärmen.

___ Weinflaschen sind meistens getönt – denn ultraviolette Strahlen sind eine Gefahr für jeden Wein. Die Flasche 

allein reicht aber als Schutz nicht aus. ___

UV-Schutz bei Liebherr
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Vinidor-Reihe	 Seite 16

Die Vinidor-Geräte bieten mit zwei oder drei Weinsafes, die unabhängig vonei­

nander gradgenau von +5 °C bis +20 °C eingestellt werden können, höchste 

Flexibilität in der Anwendung. So lassen sich im Gerät mit drei Weinsafes gleich­

zeitig Rotweine, Weißweine und Champagner in der jeweils optimalen Genuss­

temperatur aufbewahren. Aber auch für die langfristige Lagerung von Weinen 

bieten diese Geräte die idealen Klimabedingungen. Durch die unterschiedliche 

Größe der Weinsafes und die absolut flexible Einstellung der Temperatur passen 

diese Geräte zu jedem individuellen Weinsortiment.

Das perfekte Programm für Weinliebhaber

Weinklimaschränke	 Seite 22	 Seite 30

Weinklimaschränke bieten ähnliche Voraussetzungen wie ein Weinkeller. In diesen 

Geräten herrscht im gesamten Innenraum eine konstante Temperatur. Diese kann je 

nach Bedarf von +5 °C bis +20 °C eingestellt werden. Weinklimaschränke sind 

optimal für die langfristige Lagerung und zur Reifung von Weinen. Je nach einge­

stellter Temperatur können diese Geräte jedoch auch einen größeren Weinvorrat 

in Genusstemperatur vorrätig halten. In den Reihen GrandCru und Vinothek bietet 

Liebherr Weinklimaschränke in unterschiedlichen Größen und Ausstattungen. 

Weintemperierschränke	 Seite 36

Weintemperierschränke der Vinothek-Reihe eignen sich besonders für die Vorratshal­

tung verschiedener Weine in der jeweils idealen Genusstemperatur. Durch den Einsatz 

spezieller Komponenten wird eine gezielte Temperaturschichtung erreicht. Im oberen 

Bereich können beispielsweise bei +18 °C Rotweine temperiert werden. Mit einer 

Temperatur von +5 °C eignet sich der untere Bereich speziell für die Temperierung von 

Sekt oder Champagner. Der Bereich dazwischen ist ideal für Weißweine, die in Trink­

temperatur gelagert werden sollen.

+5°C bis +20°C

+5°C bis +20°C

+5°C bis +20°C

+5°C bis +20°C

+5°C

+18°C
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Vinidor-Reihe

Die Vinidor-Modelle bieten mit zwei oder  
drei Weinsafes, die unabhängig vonei­
nander gradgenau von +5 °C bis +20 °C 
eingestellt werden können, höchste Flexi­
bilität in der Anwendung. So lassen sich  
im Gerät mit drei Weinsafes gleichzeitig 
Rotweine, Weißweine und Champagner 
in der jeweils optimalen Genusstemperatur 
aufbewahren. Aber auch für die langfristige 
Lagerung von Weinen bieten diese Geräte 
die idealen Klimabedingungen. Durch  
die unterschiedliche Größe der Weinsafes  
und die absolut flexible Einstellung der 
Temperatur passen diese Geräte zu jedem 
individuellen Weinsortiment.

WTes 5872
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Die innovative Touch-Elektronik mit LC-Display gewährleistet die konstante Einhaltung der ge-

wählten Temperaturen in den einzelnen Weinsafes. Die digitale Temperaturanzeige informiert 

gradgenau über die eingestellten Werte. Durch sanftes Berühren der Touch-Bedienoberfläche 

lassen sich alle Funktionen einfach und sehr komfortabel verstellen.

Jeder Weinsafe verfügt über eine dimmbare und dauerhaft zuschaltbare LED-Beleuch-

tung, die eine gleichmäßige Ausleuchtung des Innenraumes gewährleistet. Durch die sehr 

geringe Wärmeentwicklung der LEDs können Weine problemlos auch über einen längeren 

Zeitraum beleuchtet präsentiert werden.

Stabile Holzborde auf Teleskopschienen bieten gute Übersicht und bequemen Zugriff. Die 

handgefertigten Borde aus naturbelassenem Holz sind optimal auf die Lagerung von Bordeaux-

flaschen abgestimmt. Werden die Flaschen gegeneinander gelagert, lässt sich das Fassungs-

vermögen der Geräte voll ausschöpfen. Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft einen 

schnellen und geordneten Überblick über den Weinvorrat.

Das Präsentationsbord bringt erlesene Weine besonders zur Geltung und dient der 

Temperierung bereits geöffneter Flaschen. Mit dem flexiblen Bord lassen sich bis zu  

6 Weinflaschen aufstellen. Dahinter bzw. daneben können Weine liegend gelagert werden. 

Jeder Weinsafe verfügt über einen eigenen, leicht wechselbaren Aktivkohlefilter, der für eine 

optimale Luftqualität im Weinschrank sorgt. 

Die SoftSystem-Schließdämpfung dämpft die Bewegung bei der Türschließung ab. So werden 

ein besonders sanftes Schließen gewährleistet und dem Wein schadende Erschütterungen ver-

hindert. Ab einem Öffnungswinkel von ca. 45° schließt die Tür zudem automatisch. 

Die getönte Isolierglastür gewährt neben dem sicheren UV-Schutz auch besten Einblick auf 

die Weine. Der elegante Aluminiumgriff mit integrierter Öffnungsmechanik gewährleistet 

das Öffnen der Tür mit geringstem Kraftaufwand.

Ein flächenbündig integriertes Schloss verhindert unerwünschten Zugriff auf die Weine.

Vinidor-Reihe
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178 211 155 64 64 40 38

578 / 505 l 593 / 526 l 593 / 528 l 195 / 187 l 195 / 187 l 136 / 135 l 127 / 126 l

B B B A A C C

245 / 0,670 kWh 248 / 0,679 kWh 248 / 0,679 kWh 155 / 0,424 kWh 140 / 0,383 kWh 252 / 0,688 kWh 250 / 0,683 kWh

38 dB(A) 38 dB(A) 38 dB(A) 38 dB(A) 38 dB(A) 43 dB(A) 43 dB(A)

SN-ST SN-ST SN-ST SN-ST SN-T SN-ST SN-ST

220-240 V / 2,0 A 220-240 V / 2,0 A 220-240 V / 2,0 A 220-240 V / 1,2 A 220-240 V / 1,2 A 220-240 V / 0,8 A 220-240 V / 0,8 A

Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Volltür Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Isolierglastür mit Edelstahlrahmen

Edelstahl Edelstahl Edelstahl silver silver Edelstahl silver 

3 / +5°C bis +20°C 2 / +5°C bis +20°C 2 / +5°C bis +20°C 2 / +5°C bis +20°C 2 / +5°C bis +20°C 2 / +5°C bis +20°C 2 / +5°C bis +20°C

3 2 2 2 2 2 2

LC-Display / innen digital LC-Display / innen digital LC-Display / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital

• • • • • • •

automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch

LED LED LED LED LED LED LED

•/• •/• •/• •/• •/• •/•

Holz Holz Holz Holz Holz Holz Holz

13 10 6 6 6 6 5

10 8 5 4 4 4 3

1 1 2 2

2

optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch

akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch

• • • • • • •

192 / 70 / 74,2 192 / 70 / 74,2 192 / 70 / 74,2 122,1–122,5 / 56-57 / mind. 55 122 –123,6 / 56-57 / mind. 55 85 / 59,7 / 58,6 82 – 87 / 60 / mind. 58

nachrüstbar nachrüstbar nachrüstbar

HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine

• • •

Aluminium massiv Aluminium massiv Edelstahlstange Edelstahlstange Edelstahlstange Edelstahlstange 

• •

rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar

• • • •

• • • • • • •

01, 04, 06, 07, 09, 10 01, 04, 06, 07, 09, 10 01, 06, 07, 09, 10 01, 06, 09, 10 01, 06 01, 06, 09, 10 01, 06, 09, 10

Vinidor-Reihe WTes 5872 Vinidor WTes 5972  Vinidor WTpes 5972  Vinidor WTEes 2053 Vinidor WTI 2050 Vinidor WTes 1753 Vinidor WTUes 1653 Vinidor

Max. Bordeauxflaschen 0,75 l 1

Brutto-/Nutzinhalt

Energieeffizienzklasse

Energieverbrauch Jahr / 24 h 2

Geräusch-Schallleistung re 1 pW

Klimaklasse 3

Spannung / Anschlusswert

Tür

Seitenwände

Weinteil 
Temperaturzonen /-bereich

Regelbare Kältekreisläufe

Art der Steuerung/Anzeige

Umluftkühlung

Abtauverfahren

Innenbeleuchtung 

	 dauerhaft zuschaltbar / dimmbar 

Material Borde 

Ablageflächen gesamt

	 davon auf Teleskopschienen

	 davon Präsentationsbord

	 davon Auszugsbord für stehende Flaschen

Störung Warnsignal

Türalarm

Kindersicherung

Abmessung
Außen-/ Nischenmaße in cm (H/B/T 4)

Ausstattungsvorteile
HomeDialog 

Design

SoftSystem-Schließdämpfung

Griff

	 mit integrierter Öffnungsmechanik

Türanschlag

Schloss

Schwingungsfrei gelagerter Kompressor

Zubehör (siehe Seite 38 / 39)

122 122 82-87

unterbaubarintegrierbar

1 �Dieses Gerät ist ausschließlich zur Lagerung von Wein bestimmt.  
Maximale Bordeauxflaschen-Kapazität (0,75 l) lt. Norm NF H 35 -124 (H: 300,5 mm, ø: 76,1 mm)

2 �Bei +25 °C Umgebungstemperatur, ausgeschalteter Innenbeleuchtung und bei +12 °C Innentemperatur. 
Werte gemäß Verordnung (EU) 1060/2010

3 Umgebungstemperaturen: 	� SN von +10 °C bis +32 °C	 N von +16 °C bis +32 °C  
ST von +16 °C bis +38 °C	 T von +16 °C bis +43 °C

4 inkl. Wandabstand

Vinidor-Reihe
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Weinklimaschränke
GrandCru 

Weinklimaschränke der GrandCru-Reihe 
sind besonders hochwertig ausgestattet 
und in verschiedenen Größen erhältlich. 
Sie bieten ähnliche Voraussetzungen wie 
ein Weinkeller. In diesen Geräten herrscht 
im gesamten Innenraum eine konstante 
Temperatur. Diese kann je nach Bedarf 
von +5 °C bis +20 °C eingestellt werden. 
Weinklimaschränke sind optimal für die 
langfristige Lagerung und zur Reifung von 
Weinen. Je nach eingestellter Temperatur 
können diese Geräte jedoch auch einen 
größeren Weinvorrat in Genusstemperatur 
vorrätig halten.

WKt 4552
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Die getönte Isolierglastür gewährt neben dem sicheren UV-Schutz auch besten Einblick auf 

die Weine. Der elegante Aluminiumgriff mit integrierter Öffnungsmechanik gewährleistet 

das Öffnen der Tür mit geringstem Kraftaufwand.

Ein flächenbündig integriertes Schloss verhindert unerwünschten Zugriff auf die Weine.Die präzise elektronische Steuerung ist mit einer digitalen Temperatur-Anzeige ausgestattet. 

Der Tür- und Temperaturalarm informiert über Unregelmäßigkeiten, z. B. eine offen gelassene 

Tür. Die Kindersicherung schützt vor ungewollter Verstellung des Bedienfeldes.

Die LED-Beleuchtung ist flächenbündig integriert und bei den Glastürgeräten dauerhaft 

zuschaltbar. Durch die sehr geringe Wärmeentwicklung der LEDs können Weine problem-

los auch über einen längeren Zeitraum beleuchtet präsentiert werden.

Die handgefertigten, stabilen Borde aus naturbelassenem Holz sind optimal auf die Lage-

rung von Bordeauxflaschen abgestimmt. Werden die Flaschen auf den höhenverstellbaren 

Holzborden gegeneinander gelagert, lässt sich das Fassungsvermögen der Geräte voll aus- 

schöpfen. Weitere Holzborde sind als Zubehör erhältlich.

Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft einen schnellen und geordneten Überblick 

über den Weinvorrat. Die wiederbeschriftbaren Kärtchen sind leicht austauschbar. Weitere 

Sets sind als Zubehör erhältlich.

Das als Zubehör erhältliche Präsentationsbord bringt erlesene Weine besonders zur Geltung 

oder dient der Temperierung bereits geöffneter Flaschen. Mit dem flexiblen Bord lassen sich bis 

zu 6 Weinflaschen aufstellen. Dahinter bzw. daneben können Weine liegend gelagert werden. 

Die Weinklimaschränke verfügen über einen leicht wechselbaren Aktivkohlefilter, der für eine 

optimale Luftqualität im Weinschrank sorgt. 

Weinklimaschränke
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Weinklimaschränke
GrandCru

253 253 201 201 201 59 12

573 / 525 l 547 / 499 l 478 / 435 l 478 / 435 l 456 / 413 l 144 / 133 l 56 / 38 l

A m A A m B m

179 / 0,490 kWh 141 / 0,386 kWh 171 / 0,468 kWh 171 / 0,468 kWh 136 / 0,372 kWh 179 / 0,490 kWh 103 / 0,280 kWh

40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A) 42 dB(A) 41 dB(A)

SN-ST SN-T SN-ST SN-ST SN-T SN-ST SN

220-240 V / 1,5 A 220-240 V / 1,5 A 220-240 V / 1,5 A 220-240 V / 1,2 A 220-240 V / 1,2 A 220-240 V / 0,8 A 220-240 V / 0,5 A

Isolierglastür, Rahmen terra Volltür terra Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Isolierglastür, Rahmen terra Volltür terra Isolierglastür mit Edelstahlrahmen Isolierglastür mit Edelstahlrahmen / SmartSteel

terra terra Edelstahl terra terra silver Edelstahl mit SmartSteel

1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C

1 1 1 1 1 1 1

MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital MagicEye / innen digital LC-Display / innen digital

zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation

• • • • • • •

automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch

LED LED LED LED LED • LED

•/– •/– •/– •/– •/•

Holz Holz Holz Holz Holz Roste verzinkt m. Holzblende vorn Holz

7 7 6 6 6 4 3

3

• • • • •

optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch

akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch

• • • • • • •

•

192 / 70 / 74,2 192 / 70 / 74,2 165 / 70 / 74,2 165 / 70 / 74,2 165 / 70 / 74,2 82-87 / 60 / mind. 58 61,2 / 42,5 / 47,8

164 / 57,8 / 58,5 164 / 57,8 / 58,5 137 / 57,8 / 58,5 137 / 57,8 / 58,5 137 / 57,8 / 58,5 64 / 51 / 43,5 37 / 35 / 31

nachrüstbar nachrüstbar nachrüstbar nachrüstbar nachrüstbar

HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine

Aluminium massiv Aluminium massiv Aluminium massiv Aluminium massiv Aluminium massiv Edelstahlstange

• • • • •

rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts fest

• • • • • • •

• • • • • • •

01, 03, 04, 06, 07 01, 03, 04, 06, 07 01, 03, 04, 06, 07, 09, 10 01, 03, 04, 06, 07 01, 03, 04, 06, 07 01, 06, 09, 10 01, 06, 08

Max. Bordeauxflaschen 0,75 l 1

Brutto-/Nutzinhalt

Energieeffizienzklasse

Energieverbrauch Jahr / 24 h 2

Geräusch-Schallleistung re 1 pW

Klimaklasse 3

Spannung / Anschlusswert

Tür

Seitenwände

Weinteil 
Temperaturzonen /-bereich

Regelbare Kältekreisläufe

Art der Steuerung/Anzeige

Luftfeuchtigkeitsregulierung über 

Umluftkühlung

Abtauverfahren

Innenbeleuchtung 

	 dauerhaft zuschaltbar / dimmbar 

Material Borde 

Ablageflächen gesamt

	 davon auf Teleskopschienen

Höhenverstellbare Borde

Störung Warnsignal

Türalarm

Kindersicherung

Utensilienschublade

Abmessung
Außen-/ Nischenmaße in cm (H/B/T 4)

Innenmaße in cm (H/B/T)

Ausstattungsvorteile
HomeDialog

Design

Griff 

	 mit integrierter Öffnungsmechanik

Türanschlag

Schloss

Schwingungsfrei gelagerter Kompressor

Zubehör (siehe Seite 38 / 39)

WKt 5552 GrandCru WKt 5551  GrandCru WKes 4552 GrandCru WKt 4552 GrandCru WKt 4551 GrandCru WKUes 1753 GrandCru WKes 653 GrandCru82-87

unterbaubar

Weinklimaschränke

1 �Dieses Gerät ist ausschließlich zur Lagerung von Wein bestimmt.  
Maximale Bordeauxflaschen-Kapazität (0,75 l) lt. Norm NF H 35 -124 (H: 300,5 mm, ø: 76,1 mm)

2 �Bei +25 °C Umgebungstemperatur, ausgeschalteter Innenbeleuchtung und bei +12 °C Innentemperatur. 
Werte gemäß Verordnung (EU) 1060/2010

3 Umgebungstemperaturen: 	� SN von +10 °C bis +32 °C	 N von +16 °C bis +32 °C  
ST von +16 °C bis +38 °C	 T von +16 °C bis +43 °C

4 inkl. Wandabstand
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Weinklimaschrank
GrandCru

18

48 / 47 l

A

130 / 0,356 kWh

35 dB(A)

SN

220-240 V / 0,5 A

Isolierglastür mit Edelstahlrahmen

silver 

1 / +5°C bis +20°C

1

LC-Display / innen digital

zuschaltbare Ventilation

•

automatisch

LED

•/•

Holz

3

2

optisch und akustisch

akustisch

•

45 / 56 / mind. 55

34 / 46 / 31

HardLine

Griffmulde

rechts wechselbar

•

01, 06, 09, 10

Max. Bordeauxflaschen 0,75 l 1

Brutto-/Nutzinhalt

Energieeffizienzklasse

Energieverbrauch Jahr / 24 h 2

Geräusch-Schallleistung re 1 pW

Klimaklasse 3

Spannung / Anschlusswert

Tür

Seitenwände

Weinteil 
Temperaturzonen /-bereich

Regelbare Kältekreisläufe

Art der Steuerung/Anzeige

Luftfeuchtigkeitsregulierung über 

Umluftkühlung

Abtauverfahren

Innenbeleuchtung 

	 dauerhaft zuschaltbar / dimmbar 

Material Borde 

Ablageflächen gesamt

	 davon auf Teleskopschienen

Störung Warnsignal

Türalarm

Kindersicherung

Abmessung
Außen-/ Nischenmaße in cm (H/B/T 4)

Innenmaße in cm (H/B/T)

Ausstattungsvorteile
Design

Griff

Türanschlag

Schwingungsfrei gelagerter Kompressor

Zubehör (siehe Seite 38 / 39)

WKEes 553 GrandCru 45

1 / 2 / 3 / 4 Hinweise siehe Seite 26 / 27

 



31 

 

Weinklimaschränke
Vinothek

Weinklimaschränke der Vinothek-Reihe sind 
in komfortabler Ausstattung und verschie­
denen Größen erhältlich. Sie bieten ähn­
liche Voraussetzungen wie ein Weinkeller. 
In diesen Geräten herrscht im gesamten 
Innenraum eine konstante Temperatur. Diese 
kann je nach Bedarf von +5 °C bis +20 °C 
eingestellt werden. Weinklimaschränke sind 
optimal für die langfristige Lagerung und  
zur Reifung von Weinen. Je nach einge­
stellter Temperatur können diese Geräte je­
doch auch einen größeren Weinvorrat in 
Genusstemperatur vorrätig halten.

WKb 4212
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Weinklimaschränke

Die präzise elektronische Steuerung ist mit einer digitalen Temperatur-Anzeige ausgestattet. Der Tür- und Temperaturalarm 

informiert über Unregelmäßigkeiten, z. B. eine offen gelassene Tür. Die Kindersicherung schützt vor ungewollter Verstellung des 

Bedienfeldes.

Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft einen 

schnellen und geordneten Überblick über den Wein

Die getönte Isolierglastür gewährt neben dem sicheren UV-Schutz auch besten Einblick auf die Weine. Der ergonomische 

Stangengriff in Schwarz betont das dezente Design.

Die Glastürgeräte verfügen über eine flächenbündig 

in die Decke integrierte Innenbeleuchtung. Diese ist 

separat zuschaltbar und macht die Präsentation der 

Weine besonders attraktiv. 

vorrat. Die wiederbeschriftbaren Kärtchen sind leicht 

austauschbar. Weitere Sets sind als Zubehör erhältlich.

Die Weinklimaschränke verfügen über einen leicht wechselbaren Aktivkohlefilter, der für eine optimale Luftqualität im Weinschrank 

sorgt. 

Die handgefertigten, stabilen Borde aus naturbelassenem Holz sind optimal auf die Lagerung von Bordeauxflaschen abge-

stimmt. Werden die Flaschen gegeneinander gelagert, lässt sich das Fassungsvermögen der Geräte voll ausschöpfen. Weitere 

Holzborde sind als Zubehör erhältlich.
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Weinklimaschränke
Vinothek

200 200 164 164 66 66

427 / 401 l 409 / 383 l 336 / 314 l 322 / 300 l 151 / 134 l 145 / 128 l

A m A m A A

168 / 0,460 kWh 133 / 0,364 kWh 161 / 0,441 kWh 128 / 0,350 kWh 146 / 0,400 kWh 145 / 0,397 kWh

40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A) 40 dB(A)

SN-ST SN-T SN-ST SN-T SN-ST SN-T

220-240 V / 1,2 A 220-240 V / 1,0 A 220-240 V / 1,0 A 220-240 V / 1,0 A 220-240 V / 1,0 A 220-240 V / 1,0 A

Isolierglastür, Rahmen schwarz Volltür, bordeauxrot Isolierglastür, Rahmen schwarz Volltür, bordeauxrot Isolierglastür, Rahmen schwarz Volltür, bordeauxrot

schwarz schwarz schwarz schwarz schwarz schwarz 

1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C 1 / +5°C bis +20°C

1 1 1 1 1 1

MagicEye / außen digital MagicEye / außen digital MagicEye / außen digital MagicEye / außen digital MagicEye / außen digital MagicEye / außen digital

zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation zuschaltbare Ventilation

• • • • • •

automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch automatisch

• • •

•/– •/– •/–

Holz Holz Holz Holz Roste verzinkt Roste verzinkt

6 6 4 4 3 3

• • • • • •

optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch optisch und akustisch

akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch akustisch

• • • • • •

165  /  60 / 73,9 165 / 60 / 73,9 135 / 60 / 73,9 135 / 60 / 73,9 89 / 60 / 61,3 89 / 60 / 61,3

146,6 / 50 / 56 146,6 / 50 / 56 116,6 / 50 / 56 116,6 / 50 / 56 71 / 50 / 44 71 / 50 / 44 

HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine HardLine

Stangengriff schwarz Stangengriff schwarz Stangengriff schwarz Stangengriff schwarz Stangengriff schwarz Stangengriff schwarz

rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar rechts wechselbar

• • • • • •

01, 03, 06 01, 03, 06 01, 03, 06 01, 03, 06 01, 05, 06 01, 05, 06

Max. Bordeauxflaschen 0,75 l 1

Brutto-/Nutzinhalt

Energieeffizienzklasse

Energieverbrauch Jahr / 24 h 2

Geräusch-Schallleistung re 1 pW

Klimaklasse 3

Spannung / Anschlusswert

Tür

Seitenwände

Weinteil 
Temperaturzonen /-bereich

Regelbare Kältekreisläufe

Art der Steuerung/Anzeige

Luftfeuchtigkeitsregulierung über 

Umluftkühlung

Abtauverfahren

Innenbeleuchtung 

	 dauerhaft zuschaltbar / dimmbar 

Material Borde 

Ablageflächen gesamt

Höhenverstellbare Borde

Störung Warnsignal

Türalarm

Kindersicherung

Abmessung
Nischenmaße in cm (H/B/T 4)

Innenmaße in cm (H/B/T)

Ausstattungsvorteile
Design

Griff 

Türanschlag 

Schwingungsfrei gelagerter Kompressor

Zubehör (siehe Seite 38 / 39)

WKb 4212 Vinothek WKr 4211 Vinothek WKb 3212 Vinothek WKr 3211 Vinothek WKb 1812 Vinothek WKr 1811 Vinothek

Weinklimaschränke

1 �Dieses Gerät ist ausschließlich zur Lagerung von Wein bestimmt.  
Maximale Bordeauxflaschen-Kapazität (0,75 l) lt. Norm NF H 35 -124 (H: 300,5 mm, ø: 76,1 mm)

2 �Bei +25 °C Umgebungstemperatur, ausgeschalteter Innenbeleuchtung und bei +12 °C Innentemperatur. 
Werte gemäß Verordnung (EU) 1060/2010

3 Umgebungstemperaturen: 	� SN von +10 °C bis +32 °C	 N von +16 °C bis +32 °C  
ST von +16 °C bis +38 °C	 T von +16 °C bis +43 °C

4 inkl. Wandabstand
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Weintemperierschränke
Vinothek

200 200

427 / 401 l 409 / 383 l

A A

168 / 0,460 kWh 167 / 0,457 kWh

38 dB(A) 38 dB(A)

SN-ST SN-ST

220-240 V / 1,2 A 220-240 V / 1,2 A

Isolierglastür, Rahmen schwarz Volltür, bordeauxrot 

schwarz schwarz 

Temperaturschichtung von + 5°C bis +18 °C Temperaturschichtung von + 5°C bis +18 °C

1 1

MagicEye / außen digital MagicEye / außen digital

Lavagestein Lavagestein

•

•/–

Holz Holz

6 6

• •

optisch und akustisch optisch und akustisch

akustisch akustisch

• •

165 / 60 / 73,9 165 / 60 / 73,9

146,6 / 50 / 56 146,6 / 50 / 56

HardLine HardLine

Stangengriff schwarz Stangengriff schwarz

rechts wechselbar rechts wechselbar

• •

01, 02, 03, 06 01, 02, 03, 06

Max. Bordeauxflaschen 0,75 l 1

Brutto-/Nutzinhalt

Energieeffizienzklasse

Energieverbrauch Jahr / 24 h 2

Geräusch-Schallleistung re 1 pW

Klimaklasse 3

Spannung / Anschlusswert

Tür

Seitenwände

Weinteil 
Temperaturbereich

Regelbare Kältekreisläufe

Art der Steuerung/Anzeige

Luftfeuchtigkeitsregulierung über 

Innenbeleuchtung 

	 dauerhaft zuschaltbar / dimmbar 

Material Borde 

Ablageflächen gesamt

Höhenverstellbare Borde

Störung Warnsignal

Türalarm

Kindersicherung

Abmessung
Außen-/ Nischenmaße in cm (H/B/T 4)

Innenmaße in cm (H/B/T)

Ausstattungsvorteile
Design

Griff 

Türanschlag 

Schwingungsfrei gelagerter Kompressor

Zubehör (siehe Seite 38 / 39)

WTb 4212 Vinothek WTr 4211 Vinothek

Die präzise elektronische Steuerung ist mit einer digitalen Temperatur-Anzeige ausgestattet. 

Die Temperaturen lassen sich im unteren Bereich zwischen +5 °C und +7 °C, im oberen Bereich 

zwischen +16 °C und +18 °C einstellen, dazwischen ergibt sich eine Temperaturschichtung.

Die Luftfeuchtigkeit kann durch den Einsatz von Lavagestein (im Lieferumfang enthalten) nach 

Bedarf erhöht werden. 

Weintemperierschränke Vinothek 

Weintemperierschränke der Vinothek-Reihe eignen sich beson­
ders für die Vorratshaltung verschiedener Weine in der jeweils 
idealen Genusstemperatur. Durch den Einsatz spezieller Kom­
ponenten wird eine gezielte Temperaturschichtung erreicht. Im 
oberen Bereich können beispielsweise bei +18 °C Rotweine 
temperiert werden. Mit einer Temperatur von +5 °C eignet sich 
der untere Bereich speziell für die Temperierung von Sekt oder 
Champagner. Der Bereich dazwischen ist ideal für Weißweine, 
die in Trinktemperatur gelagert werden sollen.

 

1 / 2 / 3 / 4 Hinweise siehe Seite 34 / 35
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Clipbeschriftung

Das flexible Clip-Beschriftungssystem schafft einen schnellen und geordneten Überblick über den Weinvorrat. Mit 

wiederbeschriftbaren Kärtchen zum leichten Austausch.

06

Rost verzinkt

Rost für den zusätzlichen Bedarf.

05

Lavagestein-Nachrüst-Set

Bei den Weintemperierschränken Vinothek kann nach Bedarf die Luftfeuchtigkeit durch den Einsatz von Lavagestein erhöht werden.

02

WTb 4212; WTr 4211 9590 785

Präsentationsbord (Holzklappbord)

Zur Präsentation von erlesenen Weinen und zur Lagerung bereits geöffneter Flaschen. 

04

Holzbord

Das handgefertigte Bord aus naturbelassenem Holz ist optimal auf die sichere Lagerung von Bordeauxflaschen abgestimmt. Werden 

die Flaschen gegeneinander platziert, lässt sich das Fassungsvermögen voll ausschöpfen.

03

GrandCru  WTt 55; WKt/es 45 7112 109

Vinidor  WTes 59; WTes 58 7112 043  GrandCru  WKt 55; WKt/es 45 7113 619

Vinothek  WKb/r 42; WKb/r 32; WTb/r 42 7112 113 

Clipbeschriftung für Roste WKb/r 18 (Inhalt 2 Stück) 	 9086 723

Zu allen Modellen Nachrüstsatz zusätzlich erforderlich 	 9590 585

Clipbeschriftung für Holzborde (Inhalt 5 Stück) 	 9086 709

WTes 59, 58; WTpes 59; WKt 55; WKes/t 45 	 9988 074

Aktivkohlefilter

Gerüche der Umgebung können Weine bei langer Lagerung empfindlich beeinflussen. Die Frischluftzufuhr über den leicht wechsel-

baren Aktivkohlefilter gewährleistet eine optimale Luftqualität. Es wird ein jährlicher Austausch empfohlen.

WKes 653 7440 699 alle anderen Stand- und Einbau-Weingeräte 7440 999

01

WKb/r 18 7112 035

HomeDialog Slave-Modul

Mit HomeDialog können bis zu sechs Geräte über das Display einer PremiumPlus Kühl-Gefrier-Kombination 

angezeigt, gesteuert und kontrolliert werden. Zur Kommunikation mit dem Mastergerät benötigt der zu verbindende 

Weinschrank ein HomeDialog Slave-Modul.

07

Abdeckung Unterboden für Wandmontage

Deckt den Unterboden ab und ermöglicht so eine attraktive Wandmontage ohne Einblick auf die Unterseite bei 

Kompaktgeräten.

08

WKes 653 9590 519

Edelstahl-Pflegemittel

Zur Pflege von Edelstahl-Oberflächen nach erfolgter Reinigung. (Nicht bei SmartSteel verwenden.)

10

50 ml es-Modelle (Edelstahl ohne SmartSteel) 8409 028

250 ml es-Modelle (Edelstahl ohne SmartSteel) 8409 030

Edelstahl-Reiniger

Der Edelstahlreiniger entfernt zuverlässig und schonend Fingerabdrücke, Streifen und Flecken von Edelstahlober

flächen. Reinigt schnell und streifenfrei. Zusätzlich verhindert er hartnäckige Wiederanschmutzungen. (Nicht bei 

SmartSteel verwenden.)

09

250 ml es-Modelle (Edelstahl ohne SmartSteel) 8409 022



Die Kühl-, Gefrier- und Weingeräte von Liebherr finden 
Sie überall, wo Service und Beratung großgeschrieben 
werden: im Fachgeschäft!

Alles über die Stand- und Einbaugeräte von Liebherr erfahren Sie in den aktuellen Hauptkatalogen. Die Special-Prospekte  

enthalten umfassende Informationen zu den Programmen der BioFresh-Geräte und der FrischeCenter.

Ihr Liebherr-Fachhandels-Partner berät Sie kompetent bei der Auswahl des richtigen Liebherr-Gerätes.

Ihr Online-Berater für Liebherr-Hausgeräte 

Unter www.liebherr.com finden Sie auch das aktuelle Liebherr-Programm an Stand- und Einbaugeräten zum  

Kühlen und Gefrieren. Alle Prospekte können Sie dort downloaden oder bestellen. Nutzen Sie auch den Liebherr-

Online-Berater: Der führt Sie in wenigen Schritten zu Ihrem ganz persönlichen Wunschgerät!

Smarte Kommunikation für alle Wein-Interessierten

Bietet einen Überblick über Bordeauweine,  

ihre Produzenten und Jahrgänge sowie  

die Features der Weinschränke von Liebherr.

WineGuide-App

wein.liebherr.com

www.liebherr.com
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Scannen Sie den 

Code mit Ihrem 

Smartphone und  

erfahren Sie mehr  

über Weinschränke.

Kälte-Berlin
Inh.: Christian Berg
Am Pfarracker 41
12209 Berlin
Fon: +49 (0) 30 / 74 10 40 22
Fax: +49 (0) 30 / 74 10 40 21
eMail: info@kaelte-berlin.de
Internet: http://www.kaelte-berlin.com




