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VON DEN EINZELNEN KOMPONENTEN - 
ZUM INDIVIDUELLEN GERÄT

Unsere Preisliste im Katalog ist so auf-
gebaut, dass sich die Kühl- und Tiefkühl-
tische der oben genannten Serien nach 
individuellen Vorstellungen gestalten 
lassen.

Das Grundmodell wird generell ohne 
Sonderausstattungen angeboten. Das 
bedeutet, die Tische sind nur als Korpus 
mit Türenelementen und inklusive Ma-
schinenfach beziehungsweise Installati-
onsfach kalkuliert, jedoch ohne Abde-
ckungen, Stellfüße usw.

Individuelle Ausgestaltung 
von Kühl- & Tiefkühltischen:
 Kühltische der Serien UBE und UBZ, Tiefkühltische der Serie UTKZ | CNS-Umluftverdampfer (5 Jahre Garantie) • optimierte Luftführung 

DIE MÖGLICHKEITEN FÜR 
EINE MODULARE ZUSAMMEN-
STELLUNG:

• 7 Korpushöhen (460 - 760 mm)
•  VARIATIONSKORPUS - jede beliebige Breite 

ist möglich! (individuelle Kombination von 
GN 1/1, GN 2/1, Euronorm oder Tiefkühlung)

• 4 verschiedene Breiten (1 Tür bis 4 Türen)
• mit oder ohne Abdeckung (wahlweise 40 

oder 50 mm hoch)
• Maschinenfach für steckerfertige Geräte 

(wahlweise auch links) oder
• Installationsfach für einen externen Kältean-

schluss (wahlweise auch links)
• statt Türen sind auch Schubladen mit ver-

schiedenen Höhen möglich (1/1, 1/2 + 1/2, 
1/3 + 2/3, 1/3 + 1/3 + 1/3)

• Räder, Stellfüße oder Sockel

SCHRITT 1:
Korpushöhe und Korpusbreite wählen

Ausstattung wahlweise mit oder 
ohne Arbeitsplatte

SCHRITT 3:
 Installationsfach oder  Maschinenfach Wählen 
( links oder rechts)

SCHRITT 4:
 Räder, Stellfüße oder Sockel wählen

SCHRITT 2:  indviduelle Konfiguration mit Schubladen und/ oder Türen wählen
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Kühltische im überblicK:
Das Kältesystem

Umluftverdampfer mit Frische-effekt

•	 sehr	große	Verdampfer-Oberfläche	durch		

optimale	Lamellenausführung

•	 Rohr	und	Lamellen	aus	Chromnickelstahl

•	 geruchsneutral	und	säurebeständig

•	 optimale	Verdampferposition	zwischen	den	

Warenkörben	=	gleichmäßige	Luftumspülung		

der	Waren

•	 optimierte	Luftführung	verhindert	Kälteaustritt		

beim		Öffnen	der	Türen	und	Laden

•	 5	Jahre	Garantie	auf	den	Umluftverdampfer!

Kältegaggregat

•	 minimierter	Platzbedarf

•	 höchste	Leistung	auch	bei	40°C	Umgebungs-	

temperatur

•	 kürzeste	Abtauzeiten	durch	Heißgasabtauung

•	 Kondensatorfilter	leicht	abnehmbar	zur		

Reinigung	im	Geschirrspüler

Kältemittel

	 R	134	a,	R	404	a	oder	alternativ	für	Solekühlung

Das Flexible system 

•	 beliebige	Kombination	von	GN	1/1,		

2/1	und	Backnorm

•	 Hygieneausführung	H1	-	H3	möglich

•	 Normalkühlung	oder	Tiefkühlung

•	 Türen-	und	Ladenanordnung	frei	wählbar

•	 Maschinen-	bzw.	Installationsfach	links		

oder	rechts

•	 nachträgliches	Umbauen	von	Türen		

auf	Schubladen	(oder	umgekehrt)		

jederzeit	möglich

Die salaDette 

•	 CNS-Verdampfer

•	 isolierte	Abdeckung

•	 abnehmbares	Hygiene-Schneidbrett	

•	 Hygienewanne	zum	Kühlraum

•	 Zwischenstege	in	fixierbaren	Positionen

Die belegstation 

•	 einzigartige	Luftführung	mit	Umluftkühlung		

der	Schalen

•	 Kerntemperatur	in	GN-Schalen		

von	+2°C

•	 mit	Schneidbrett	oder	Bröseltasse

•	 Hygienewanne	zum	Kühlraum

•	 Nachtabdeckung
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