
Die neuste Generation  
von Würfeleisbereitern



Würfeleis neu denken 

NEO™ heißt neu. Völlig neu. Denn NEO™ steht für eine neue 
Art Eis zu denken. Die Unterthekengeräte mit integriertem 
Speicher setzen neue Maßstäbe in den Bereichen Per-
formance, Geräte-Intelligenz, Zuverlässigkeit und Bedien-
Komfort. Optimal für Restaurants, Bars, Cafés, Coffee Shops, 
Sportarenen, Büros, medizinische Anwendungen und 
Feinkostgeschäfte – unsere NEO™-Serie bietet intelligente 
Lösungen für nahezu alle Anwendungsbereiche.

Die neuste Generation von Würfeleisbereitern





Neue Maßstäbe  
für Leistung 

Ihre verbesserte Produktionsleistung macht die Geräte der 
NEO™-Serie zum neuen Maßstab bei einbaufähigen Eisberei-
tern. Sie produzieren auf gleicher Standfläche bis zu 18 Kilo-
gramm* mehr Eis als die Vorgängermodelle. Auch in Sachen 
Energieeffizienz setzt sich die NEO™-Serie an die Spitze. Mit 
10 % reduziertem Energie- und 22 % weniger Wasserver-
brauch erfüllt sie die Energy Star® Standards und übertrifft 
dabei sogar viele bisherige Energy Star® qualifizierte Modelle. 

Damit sich die Effizienz der NEO™-Serie optimal auszahlt, ist 
sie auch auf Zuverlässigkeit und Langlebigkeit ausgelegt. Ein 
robustes Gehäuse, ein erprobter Vertikalverdampfer und eine 
durchdachte modulare Konstruktion ermöglichen schnellen 
Service und einfache Wartung.
* abhängig vom Modell



Die Entnahmeklappe mit Rollmechanismus 
lässt sich mit einer Hand einfach öffnen und ermöglicht die 
rückenschonende Einsicht und Eisentnahme.

Best in Class
Manitowoc steht für zuverlässige und hochwertige Eisberei-
ter, die mit bewährten, von Manitowoc selbst entwickelten 
Vertikalverdampfern ausgestattet sind. 

Die Pause-Funktion 
ermöglicht die Eisproduktion nach tatsächlichem  
Bedarf und spart außerhalb der Öffnungszeiten oder  
in umsatzschwachen Zeiten Energie.



Neue Maßstäbe  
für Geräte-Intelligenz 

Die eindeutigen Display-Icons sind selbsterklärend, ganz 
gleich welche Sprache Sie sprechen. Anzeigen für Ein, Pause, 
Reinigung, Speicherfüllstand und Service liefern wichtige 
Geräteinformationen auf einen Blick.

Die hellen, gut ablesbaren Anzeigen mit langlebigen LED- 
Lampen sind optimal sichtbar auf der abgeschrägten 
Speicher-Vorderseite platziert und können ohne Bücken 
bedient werden.



Der interaktive Einschaltknopf leuchtet nach 
dem Drücken auf und zeigt an, dass der Eisbe-
reiter eingeschaltet ist und Eis produziert.

Mit „Pause“ lässt sich die Eisproduktion für 
vier, zwölf oder 24 Stunden unterbrechen. So 
können die Produktionsmenge besser gesteu-
ert und Wasser- sowie Energiekosten weiter 
gesenkt werden. Nach Ablauf der eingestellten 
Produktionspause nimmt der Eisbereiter die 
Arbeit automatisch wieder auf. Diese Funktion 
ist ideal für Tage mit kurzen Öffnungszeiten 
oder während Schließtagen.

Die Reinigungsanzeige leuchtet, wenn ein 
automatischer Reinigungs zyklus läuft.

Die Speicherfüllstandanzeige leuchtet auf, 
wenn der Eisspeicher vollständig gefüllt ist. 
So ist auf einen Blick erkennbar, dass genü-
gend Eis verfügbar ist, ohne den Speicher zu 
öffnen.

Das Service-Icon blinkt rot auf, um frühzeitig 
auf ein mögliches Problem hinzuweisen.



Neue Maßstäbe  
für Bedien-Komfort 

Mit ihrem ausziehbaren Speicher und der niedrigen Geräte-
höhe lassen sich NEO™-Würfeleisbereiter nahezu überall ein-
bauen. Sie setzen nicht nur neue Standards in Sachen Leis-
tung und Geräte-Intelligenz, sondern auch in den Bereichen 
Reinigung, Hygiene, Ergonomie und Nutzerfreundlichkeit.

Die Food-Zone ist – dank abgerundeter Ecken im Innenraum 
und der Verlagerung wichtiger Komponenten nach außen – 
einfach zu reinigen. Die Verwendung von Fingerschrauben 
ermöglicht das einfache Abbauen von Teilen für die Reini-
gung ohne Werkzeug. Die Geräte-Außenseiten sind einfach 
zu reinigen und mit einer Anti-Fingerabdruck-Beschichtung 
versehen. Die neu entwickelte Eisschaufel mit Komfort-Griff 
ist wahlweise in der linken oder rechten Halterung im Spei-
cher platziert. So ist sie immer griffbereit und ermöglicht die 
schnelle, hygienische Eisentnahme.



Der nach vorne ausziehbare Speicher 
ist besonders service- und wartungsfreundlich und ermög-
licht den einfacheren Zugang zur Kühleinheit ohne den 
Eisbreiter zu bewegen.

Die große schräge Speicheröffnung 
bietet eine bessere Sicht auf das Eis und vereinfacht die 
Eisentnahme. Durch den geneigten Speicher lässt sich das Eis 
noch komfortabler entnehmen.

Die ergonomisch geformte Eisschaufel 
kann rechts oder links im Speicher aufbewahrt werden.

Der Pop-out Filter 
zum Schutz vor Fett, Staub und Flusen lässt sich ohne 
 Werkzeug abmontieren und ist einfach in der Spülmaschine 
zu reinigen.

AlphaSan® behandelte Kunststoffteile
wirken antibakteriell, die gerundeten Ecken sichern  
die einfache und schnelle Reinigung.

LuminIce® UV-Hygienesystem (optional)
hemmt effektiv Bakterien- und Schimmelwachstum.



Neue Maßstäbe  
für Wartungsfreundlichkeit 

Ohne herausragende Serviceleistung wird man nicht der 
Beste. Die NEO™-Serie setzt auch hier neue Maßstäbe: mit 
einem herausnehmbaren Speicher, der Wartungs- und Ser-
vicearbeiten ermöglicht, ohne dass der gesamte Eisbereiter 
bewegt werden muss. Die durchdachte modulare Konstruk-
tion erleichtert und beschleunigt Reparaturen, Kosten und 
Ausfallzeiten sinken.



Modelle und 
technische Daten
Modell U-140 U-190 U-240 U-310

Eisproduktion* 55 kg 79 kg 87 kg 135 kg

Höhe** 978 mm 978 mm 978 mm 978 mm

Breite 660 mm 660 mm 660 mm 762 mm

Tiefe 711 mm 711 mm 711 mm 711 mm

Speicherkapazität 36 kg 36 kg 36 kg 45 kg

* kg pro 24 h, bei 21° C Luft, 10° C Wasser (luftgekühlte Modelle) 
**  Eisbereiter mit höhenverstellbaren Füßen (15,24 – 17,88 cm);  

genannte Höhe mit 15,24 cm-Fuß

Garantie
Eisbereiter: 3 Jahre (Arbeit und Teile)
Verdampfer: 5 Jahre (Arbeit und Teile)
Kompressor: 5 Jahre (Teile) – 3 Jahre (Arbeit)

Vollwürfel
22 x 22 x 22 mm

Halbwürfel
9,5 x 29 x 22 mm

Großwürfel*
29 x 29 x 22 mm
*  Nur bei ausgewählten 

Modellen verfügbar

Folgende Würfelgrößen sind verfügbar:
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Welbilt Deutschland GmbH
Auf der Weih 11 · 35745 Herborn · Germany
T +49 2772 5805-0 · F +49 2772 5805-70
info-de @ welbilt.com · www.welbilt.com/de

Wir bei Welbilt® sind davon überzeugt, dass die Küche 
das Herzstück Ihres Unternehmens ist, und verstehen, 
welche Herausforderungen Großküchen mit sich brin-
gen. Unser Fachwissen kann Ihr Leben bedeutend einfa-
cher machen. Wir entwickeln und stellen die passenden 
Ausstattungssysteme und -lösungen für Ihre Küche her. 
Wir verfügen über die branchenweit umfangreichste 
Palette an Produktmarken, die sich schon seit Jahren 
erfolgreich am Gastronomiemarkt bewähren. Unser 
Produktportfolio umfasst von grundlegender Ausstat-
tung bis zu hochentwickelten kompletten Küchensyste-
men inklusive branchenführendem After-Sales-Support 
alles, was Sie für Ihre Großküche benötigen.

Bringing innovation to the table

 A CLEVELAND
 A CONVOTHERM®

 A DELFIELD®

 A FITKITCHENSM

 A FRYMASTER®

 A GARLAND®

 A KOLPAK®

 A LINCOLN
 A MANITOWOC®

 A MERCO®

 A MERRYCHEF®

 A MULTIPLEX®

Erfahren Sie mehr

www.facebook.com/WelbiltDE


