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Major

Ventilato Lunghezza Lunghezza Superficie d'esposizione Capacita utile vetrina * Capacita utile riserva Temperatura d'esercizio Potenza frigorifera Peso netto
Fan-assisted totale senza spalle Display surface Net volume display area * Net volume storage Working temperature Refrigeration power Net weight
Ventilé Length Length without ends Surface d'exposition Capacité utile vitrine * Capacité utile réserve Temp. de fonctionnement Puissance frigorifique Poids net
Umluftkiihlung Longueur Longueur sans joues Ausstellflache Nutzleistung Auslagefldche  * Nutzleistung Unterbau Betriebstemperatur Kalteleistung Nettogewicht
Ventilado Breite Lénge ohne Seiten Superficie exposicion Capacidad util vitrina * Capacidad util Temp. de ejercicio Potencia frigorifica Peso neto
BeHTunupyembIit Largo Largo sin Laterales  3kcnoauwvonHas nnowasgb MonesHblit Obbem almacenamento Paboyas Temneparypa MoLuHocTh oxnaxaeHus Bec HetTO
Obwwas anvHa [lnvHa 6e3 BbiCTynoB BUTPYHbI * MonesHblit Obbem
roanpunaBoyHow KNaosoit
g w
mm mm m? dm?® dm? C (-10°C +45°C) kg
100 1017 937 0,84 101 71 341 115
135 1330 1250 1,13 135 94 459 150
200 1955 1875 1,69 203 141 688 215
260 2580 2500 2,25 270 188 919 270
320 3205 3125 2,81 338 235 0/42 °C 1145 350
385 3830 3750 3,38 405 282 +2°C/+4°C 1378 410
Al90° = = 1,23 143 = 290 130
AE90°™ - - 0,94 110 - 290 130
Al45°" - - 0,61 72 - 235 70
AE45°™ - - 0,47 55 - 235 70
TC 1330 1250 0,52 o = +65 °C - 150

Classe climatica ambientale - Enviromental climatic class - Classe climatique - Raumklimaklasse - Clase climatica ambiental - KnumaTuyeckuin knacc o6opynosanua: 3 +25 °C 60% U.R. - EN-ISO 23953 - 1/2

Dati relativi alla versione Gruppo Esterno - Information about the External Unit version - Données relatives a la version Groupe Extérieur - Daten zur Ausfiihrung mit externem Aggregat - Datos correspondientes a la version Grupo
Externo - Xapaktepuctukn npunaeka B UCMOJHEHUM C BbIHECEHHO rpynnon

* Major Ventilato, Major Ventilato Self, Major Statico

** Disponibile solo in versione Gruppo Esterno. - Available only in version with external unit. - Disponible uniquement en version avec Groupe Extérieur. - Nur in der Ausfiihrung mit externem Aggregat vorhanden. - Disponible solo en
version Grupo Externo. - Tonbko AnA NCMOAHEHWI C BLIHECEHHBIM KOMIPECCOPOM.

*** || dato varia in funzione della quantita e del tipo di contenitori Gastro-norm che vengono utilizzati. - This item may vary depending on the number and type of Gastro-Norm trays used. - La donnée change en fonction de la quantité
et du type des récipients Gastro-Norm qui sont utilisés. - Der Wert andert sich je nach Menge und verwendetem Gastro-Norm-Behélter-Typ. - El dato varia en base a la cantidad y tipo de contenedores Gastro-Norm utilizados. -
BenuunHa n3ameHsAeTcA B 3aBUCUMOCTH OT YuUCna v Tuna MCI'IOJ163yeMbIX NOTKOB I'achO-HopM.

L'OSCARTIELLE, la cui politica & quella di un continuo perfezionamento, si riserva il diritto di cambiare in qualsiasi momento i dettagli tecnici senza preawiso. ® Due to technical progress, OSCARTIELLE reserves the right to change technical features
without notice. ® OSCARTIELLE, dont la politique est celle d'un perfectionnement continu, se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis ® Die Firma OSCARTIELLE, dessen Bestreben eine stetige Verbesserung ihrer Produkte ist, behaelt
sich das Recht vor die technischen Eigenschaften jederzeit ohne vorherige Benachrichtigung zu &ndern. « OSCARTIELLE, cuya politica prevé un perfeccionamiento continuo, se reserva el derecho de cambiar en cualquier momento y sin advertencia
previa los detalles técnicos ® Beuay NOCTOAHHOTO COBEPLUEHCTBOBAHMA Bbinyckaemor npodykuum, dhupma OSCARTIELLE octaensaeT 3a coBoi NpaBo M3MEHATb TEXHUYECKIE XapaKTEPUCTUKK NPOAYKLMYM 6€3 NpeasapuTeNnbHOrO
YBEAOMEHWA.
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MAJO q Beyond visual limits




MAJO q Quality and details

Gamma colori - Available colour range
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La vetrina Major coniuga ampia capacita di
carico ed un aspetto estetico caratterizzato da
linee morbide, accentuate dalla disponibilita
degli elementi angolari con vetri sferici e
rappresenta la naturale evoluzione di questa
tipologia di mobili refrigerati.

Sempre alla ricerca del connubio tra design
ed ergonomia, la vetrina si distingue per la
mancanza dei montanti posteriori, particolare
che ne esalta il moderno design e nel
contempo elimina ogni ostacolo durante
I'utilizzo e la pulizia quotidiana.

The serve-over cabinet Major incorporates a
good display depth, with an aesthetical aspect
defined by soft lines, enhanced by the corner
elements with spherical glasses. It represents
the natural evolution of this type of serve-over
counter.

Always looking for the union between design
and ergonomics, the benefit of this cabinet is
the absence of rear supports, which highlights
the modern design and provides unrestricted
access to the products displayed, together
with easier cleaning operations.

La vitrine Major permet I’exposition d’un
grand volume de produits tout en présentant
une esthétique remarquable caractérisée par
la douceur des lignes. Les glaces sphériques
des éléments d’angles accentuent cette
douceur. Ce meuble matérialise I'évolution
naturelle et moderne de ce type de vitrines
réfrigérées.

Toujours a la recherche de la conjugaison
harmonieuse du “design” et de I'ergonomie,
nous proposons une vitrine sans montants
postérieurs. Cette absence de supports
arriéres souligne I'esthétique moderne et en
méme temps élimine tout obstacle en vue de
faciliter I'utilisation et le nettoyage.

Die Modellreihe Major verbindet groBflachige
Ausstellflichen mit einer dsthetischen
Formgebung. Dieses unterstiitzen die weichen
Linien und die spezielle Formgebung der
Glaser, welche die Natiirlichkeit dieser
Thekenlinie bezeichnet.

Das Zusammenspiel von Dessin und
Funktionalitat bietet mit der neuartigen
hinteren Konstruktion einen modernen Auftritt
gegeniiber dem Kunden. Die Theke lasst sich
S0 barrierefrei bedienen und servicefreundlich
reinigen.

La vitrina Major combina una amplia
capacidad de carga y un disefio caracterizado
por lineas suaves, acentuadas en la
disposicion de los angulos con vidrios
esféricos. Esto representa la natural evolucion
de esta tipologia de muebles frigorificos.

Siempre en busca de la union entre disefio y
ergonomia, la vitrina se distingue por la falta
de los montantes posteriores, particularidad
que acentua el disefio moderno y al mismo
tiempo elimina todo obstaculo durante la
utilizacion y la limpieza diaria.

Betpuna «Major» covetaeT B cebe
6onbLUME 06BEMBI 3arpy3Ku C ACTETUHECKUM
acneKToM, KOTOpbIi XapakTepu3ytoT MArkue
JIMHUK, NOAYEPKHYTble Hann4nem yrnoBbiX
3M1EMEHTOB CO CHepUYECKUMI CTEKNAMY;
OHa NPEACTaBNSET €CTECTBEHHYIO
3BOJIIOUMIO AAHHO TUMOMOTMN XOSI0ANITbHBIX
MpUNaBKoB.

Haxogsicb B mouckax eauHeHNs Mexay
[N3aNHOM W APrOHOMUKON, BUTPUHY
OTNMYAET OTCYTCTBUE 38JHMX CTOEK,

TOW 0COOEHHOCTM, KOTOpas ycunmBaeT
MPEBOCXOLCTBA COBPEMEHHOIO An3aiHa v B
TO XXE BPEMS YCTPaHSET Mobble noMexu npu
NPOBEAEHNN NNAHOBOrO TEXOOCYXXMBAHNS U
aKcnnyaraumm.




MAJOR

Completano la gamma di questa vetrina;
le versioni “Tavola calda” sia bagno maria
che con piastre riscaldanti (pie warmer) e
la versione “Pesce”, quest’ultima dotata
di serie di ripiani forati con bacinelle di
raccolta ed interno vasca in acciaio inox
AISI 316.

The range of this serve-over counter is
completed by the “Hot” version, both

bain marie and pie warmer with heating
plates, and by the “Fish” version, the latter
equipped with holed display surfaces

with collection trays and internal basin in
stainless steel AlSI 316.

Nous complétons la gamme des possibilités
de cette vitrine avec les versions chaudes
- tant bain-marie que plague chauffante
(pie warmer) et avec la version “poisson”.
Cette derniere a - de série - les plateaux
d’exposition perforés avec bacs de
récupération et la cuve interne en

inox AISI 316.

Die Produktpalette dieser Vitrine
ist ergénzt durch die Version
“HeiBe Theke”, sowohl Bain
Marie als auch Pie Warmer

mit Heizplatten und die “Fisch”
Ausflhrung, die serienmaBig
mit geldcherten Etagen und
untere Schalen und mit innerer
Wanne aus Edelstahl AISI 316
ausgeristet ist.

Completan la gama de esta

vitrina; las versiones “Hot” ya sea

bafio marfa o plancha radiante,

la version “Pescado”, equipada

esta Ultima de serie con planos
expositores perforados con bandejas de
recogida de agua e interior de la cuba en
acero inoxidable AISI 316.

3aBepLuaioT rammy aTUX BUTPUH; BEpCUM
‘Topsume 6m0aa”" Kak ¢ NoJOrpesom B
BOZSHON 6aHe, Tak W C HarpeBaTesbHbIMU
nnuTamu (pie warmer), u Bepcus “Poiba”, oHa
CcHabxeHa cepuen nepchoprpoBaHHbIX MOMOK
C NOALOHOM ANs c6opa BOAbl W BHYTPEHHEI
BaHHOM 13 Hepxasetowei ctanm AlS| 316.

Ergonomic design



Ampia la gamma dei modelli disponibili sia

con gruppo remoto che con gruppo interno:
versione ventilata con e senza riserva refrigerata
posteriore, versione self, versione statica,
VErsione pesce, VErsione pane, versione

tavola calda sia bagno maria che con piastre
riscaldanti (pie warmer). Tutti i modelli sono
dotati di vetri anteriori apribili verso I'alto e di
una vasta gamma di accessori optional che ne
aumentano ulteriormente la versatilita.

MAJO

A wide range of models are available as plug-in
or remote unit, ventilated version with or without
refrigerated storage, self service, static, fish,
bread display case; hot version, both bain marie
and pie warmer with heating surfaces.

Each model is equipped with lift-up front
glasses and with a wide range of optional
accessories, that further improve its versatility.

Tres nombreuses possibilités: avec groupe logé
ou prévu pour groupe a distance; réfrigération
ventilée avec ou sans réserve réfrigérée;
réfrigération statique; version libre-service,
Version “poisson”, version “pain”, version
chaude tant bain-marie que plaque chauffante
(pie warmer). Tous ces modéles avec les
glaces frontales qui s’ouvrent vers le haut.

De tres nombreux accessoires et options sont
disponibles pour mieux répondre aux exigences
particulieres des utilisateurs.

Verflighare Modelle mit eingebautem Aggregat
oder ohne, fiir den Anschluss an eine

externe Verbundanlage. Auslageflache mit
Umluftkiihlung und wahlweise mit oder ohne
gekihitem Unterbau. Version mit stiller Kiihlung,
SB-Variante oder als Béckerei und Fischtheke
im hochwertigen Edelstahl AISI 316. Auch die
Warmausgabe ,HeiBe Theke* als Bain Marie
oder mit Heizplatten ist verfiigbar. Die gesamte
Modellen sind mit Hebescheiben ausgeriistet.
In allen Linien sind umfangreiche Zubehdre
verflighar.

Amplia gama de modelos, con grupo remoto

0 grupo incorporado: version ventilada con o
sin reserva refrigerada, version self, version
estatica, version pescado, version pan, version
Hot tanto bafio maria como plancha radiante.
Todos los modelos estan equipados con vidrios
frontales con abertura hacia arriba y accesorios
que aumentan su versatilidad.

LLinpokas raMma Moaenemn Kak co BCTPOEHHBIM,
TakK 1 C BbIHOCHbIM arperaToM: BeHTUnmpyemas
BEPCUS C 3aHUM XONMOANMBHBIM 3anacom 1 6e3
Hero, Bepcus «cend», cratudeckas Bepems,
Bepcus «pblba», BEpCUs «XxnebobynoyHble
n3genus», Bepcus «ropsume 6mioga» Kak

C NOJOrPeBOM B BOASHON GaHe, Tak 1 C
HarpesatenbHbIMK NuTamu (pie warmer). Bee
MOZENY OCHALLEHbI MepeaHUMM CTEKNaMu,
OTKPbIBRIOLMMICS HABEPX U OBLUIMPHON raMMoit
OMUMOHHBIX MPUHAANEXHOCTEN, YTO elle 6onblue
yBennM4nBaeT ux MHOrorpaHHOCTb




MAJO

Accessori
Optional

[lluminazione fronte esterno.

Front lighting.

Eclairage extérieur du front.
Frontbeleuchtung.

lluminacion frontal al exterior.
Hapy>Hoe hpoHTanbHOe 0cBeLLEHIe.

Piano intermedio — llluminazione piano intermedio.
Intermediate shelf — Lighting of intermediate shelf.

Etagére intermédiaire — Eclairage étagére intermédiaire.

Zwischenetage — Beleuchtung der Zwischenetage.
Estante intermedio — lluminacion estante intermedio.

Scorrevoli posteriori.
Sliding rear doors.
Coulissantes postérieures.
Schiebescheiben.
Corredizos posteriores.

MpomexyToyHas nonka. - OcseLyeHne

MPOMEXYTOYHOW MONKM.

Vaschette gastro-norm.
Gastro-norm trays.
Bacs Gastronorm.
Gastronorm Schalen.
Cubetas Gastronorm.
NoTkm racTpo-HopM.

3afHne pa3aBkHbIE ABEpLib.

Piano esposizione inox.

Stainless steel display surface.
Surface d’exposition en acier inox.
Auslageflache aus Edelstahl.

Estante de exposicion en acero inox.

OKCMO3MLMOHHASA NOBEPXHOCTb M3
HepXaBeiiku.

Divisori bassi € alti per ripiano standard o a uno e due gradini.

High and low partitions for STD shelf or one and two steps.

Séparations basses et hautes pour étagere STD a un et a deux marches.
Hohe und niedrige Trennwénde fiir ein- und zweistufige STD-Auslagen.
Divisores bajos y altos para estante STD 0 con uno y dos niveles.
Hw3kue v Bbicokue AenuTenu ans nosiku

STD nnu ofHo- 1 ABYXCTYNEHYaTble.
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Rendiresto plexiglas. Portacarte. Portarotolo. Vano posteriore a giorno. Fiancata intermedia. Estensione piano lavoro 350 mm.

Plexiglass change dish. Paper holder. Paper towel holder. Open rear compartment. Intermediate sidewall. Working shelf extension 350 mm.
Plateau rend monnaie en plexiglas. Porte papier. Porte-rouleau. Réserve arriere ouverte. Joue intermédiaire. Extension pour tablette travail 350 mm.
Riickgeldbehélter aus Plexiglas. Papier Tréger. Papierrollentrager. Offenes Vorratsfach im Mdbelunterbau. Zwischenseitenteil. Erweiterung flir Arbeitsplatte 350 mm.
Bandeja-portamonedas en plexiglas. Portapapel. Porta-rollo. Local posterior abierto. Lado intermedio. Extension estante de trabajo 350 mm.
[MogcTaska Ans caadm U3 nnekcurnaca. CandeTHuua. [lepxxatenb pynoHa bymaru. 3afHee OTZEeneHNe OTKPLITOE. [MpomexyTouHas 60KOBas CTEHKA. YanuHutens paboyero ctona 350 mm.
e o Asse tagliere. Portabilancia.
Divisorio pesce. )
Gl Planil:]télggcgzzre(jr' ﬁg?tlee |I:ZT;HCB
SeparatcIEES Schneidebrett' Waagebrett .
Trennscheibe fir Fisch. ’ ’
Divisorio para pescado. Tabla de corte. Portabalanza.
[locka ans pesku. lMoacTaBka nog Bechl.

[Jenutenb Ans pbi6bl.

Per versione “Pesce”: Fiancate e finiture in acciaio inox. - Piano lavoro e vasca completa in acciaio inox AlSI 316. Estensione piano lavoro 700 mm - Asse tagliere - Piano per incarto in plexiglas.

For “Fish” version: End walls and finishings in stainless steel. - Working shelf and complete basin in stainless steel AISI 316. Working shelf extension 700 mm- Cutting board - Wrapping table in plexiglas.

Pour la version “Poisson” : joues latérales et finitions en acier inox. - Tablette de travail et cuve completement en acier inox AlSI 316. Extension tablette de travail 700 mm- Planche a couper - Tablette pour emballage en plexiglas.
Version “Fisch”: Der Rahmen und die Seitenteile aus hochwertigem Edelstahl (optional). - Komplette Innenwanne und Verldngerung der Arbeitsplatte 700 mm- Schneidebrett Verpackungsflache aus Plexiglas.
Arbeitsplatte aus Edelstahl AISI 316. Extension estante de trabajo 700 mm- Tabla de corte - Superficie para envolver en plexiglas.

Para la version “Pescado”: laterales y acabados en acero inox. - Estante de trabajo y cuba completa en acero inox AlSI 316. YanuHutens paboyero ctona 700 mm - [locka ans pesku - CTon u3 nnekcurnaca Ans ynakosky.

[ins Bepcum “Poiba’: 60KOBMHBI 11 OTAENKA M3 HepXaBelikv — paboumit CTON U BaHHa B cO0pKe 13 Hepxxasenku AlS| 316.






