GEWERBEKUHLSCHRANK

UKU 645 W

NordCap®/

steckerfertig, Umluftkihlung, Volltdr, mit 5 x Tragrost und 1 x Bodenrost

Artikel-Nr.: 405264500

NordCap'/

Beschreibung

* zur Kuhlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder Gefligelprodukten

¢ aullen Stahlblech, lackiert, weil3

¢ innen Kunststoff, weil3

* Energiesparisolierung in mm: bis zu 57

¢ 1 x Volltur, Schloss, selbstschlieBend, Aluminium-Griffleiste, Tiranschlag
rechts, wechselbar

* Magnetdichtung, werkzeugfrei wechselbar

* LED-Innenbeleuchtung

* elektronische Steuerung (in der Frontblende), Digitalanzeige

* automatische Abtauung

* automatische Tauwasserverdunstung

* Deaktivierung des Axialgeblases bei Tur6ffnung

* Temperaturbereich tGber Thermostat stufenlos regelbar

Serienzubehor
¢ 1 x Bodenrost, weild rilsaniert
e 4 x FuRe, CNS, hohenverstellbar, H in mm: 150 bis 180

* 5x Tragrost, weild rilsaniert, B x T in mm: 650 x 530

Energieeffizienz*
Lieferant: NordCap

Modell: UKU 645 W

Art: vertikaler Kihlschrank, Hochleistungskuhlschrank
Energieeffizienzklasse: C

Energieverbrauch: 1,65 kWh/24h

Energieverbrauch: 603 kWh/annum

Nettoinhalt: 479 |

Klimaklasse: 5 (+40 °C UT und 40 % RF)
Umgebungshinweis: Dieses Gerat ist fir den Gebrauch bei

Umgebungstemperaturen von bis zu 40 °C bestimmt.


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/lexikon-led/

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion
und 2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 405264500

Anschlussart: steckerfertig

Kuhlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Verkleidung auRen: Stahlblech, lackiert, weil3

Verkleidung innen: Kunststoff, weil3

Abstell- und Lagerflache: 5 x Tragrost, bis zu 60 kg belastbar
1 x Bodenrost

Bruttoinhalt: 655 |

Nettoinhalt: 479 |

Bruttogewicht: 93 kg

Nettogewicht: 84 kg

Temperaturbereich: 1 bis 15 °C bei 40 °C UT und 40 % RF
Temperaturklassifizierung: M1 - zur Kihlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder
Geflugelprodukten

Klimaklasse: 5 (+40 °C UT und 40 % RF)

Produktionsschritt: Lagern

Abmessungen (mm)
Breite auRen: 747

Tiefe auBBen: 769

Hohe aul3en: 2018

Breite innen: 620

Tiefe innen: 531

Hohe innen: 1660

Tiefe bei ge6ffn. Tur: 1468
Breite Verpackung: 765
Tiefe Verpackung: 840
Hohe Verpackung: 2050

Technik
Kaltemittel: R-600a

Kaltemittel Fullemenge: 75 g

Anschlusswert Elektro: 2,0 kW | 230V | 1N | 50 Hz
Absicherung: 2,0 A

Gerauschpegel: 49 dB

Steuerung: elektronische Steuerung (in der Frontblende)



Energieeffizienzklasse: C
Energieverbrauch: 1,65 kWh/24h

Energieverbrauch: 603 kWh/annum



