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Snack-Counter Praliné SB-RG

SB-Version mit geschlossener Ruckwand
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Fiir externes
Snack-Counter Praliné 520 SB-RG Kalteaggregat

Mit Kélteaggregat
und Steuerung

SB-Version
Hoéhe Glasaufsatz 520 mm

rund | eckig | schrédg

Kalte-
Breite | leistung
Preis rund | eckig |schrig Preis [mm] | [-15°VT] | Anschluss

Snack-Counter Praliné 520 SB-RG - 2 9854 | 9862 | 17184 |3.879€ |9856 |9864 |17188|5.002€ |750 300 W | 230v/410W |1

Snack-Counter Praliné 520 SB-RG - 3 9855 | 9863 |17185|4.607 € |9857 |9865 |17189]|5.733€ |1075 |300W 230v/410W |11

Die Kiihlvitrinen fiir externe Kalteaggregate werden einschlieRlich i il fir R134a und

ung geliefert. Der Geruchsverschluss ist als Zubehor lieferbar.

Fir externes
Snack-Counter Praliné 710 SB-RG Kalteaggregat

Mit Kélteaggregat
und Steuerung

SB-Version
Hoéhe Glasaufsatz 710 mm
rund | eckig | schrédg

Kélte-
Breite | leistung
Preis rund | eckig |schrig| Preis |[mm] |[-15°VT] | Anschluss

Snack-Counter Praliné 710 SB-RG - 2 9858 | 9866 |17186|4.807 € |9860 [9868 |17190|5.929 € |750 300 W | 230v/430wW (]

Snack-Counter Praliné 710 SB-RG - 3 9859 | 9867 |17187|5.257 € | 9861 |9869 |17191|6.529€ |1075 |360W |230v/480W |[1I1]

Die Kiihlvitrinen fiir externe Kélteaggregate werden einschlieRlich i il fir R134a und

Die Zeichnungen sind auf der beiliegenden DVD enthalten.

Sonderzubehor Art-Nr.  Preis
Abflussverschraubung 1 1/4” fiir Anschluss
an bauseitigem Abfluss 3815 18 €

Passende Preisschienen siehe Seite 183.

Beschreibung

Umluft-Klimavitrine mit geschlossener Riickwand zum Kuhlen von Pralinen und Schokolade.
Kundenseitig mit SB-Klappen und gerundetem, eckigem oder mit schragem Glasaufbau aus
Sicherheitsglas.

Die Glasboden sind fiir eine bessere Prasentation schrag einstellbar.

Warentemperaturen: ca. 16°C bis 18°C bei 25°C/60% rel. LF.

Luftfeuchtigkeit: ca. 60% bis 65%.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiihrung

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301.
Innenwanne mit bindig eingezogener Abflussverschraubung 1 1/4” und reinigungsfreundlichen
Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus Polyurethan druckgeschaumt. Innerhalb der Wanne
befinden sich ein speziell fiir niedrige Luftfeuchtigkeit ausgelegter Umluftverdampfer mit
Umluftheizung sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwalzung.
Oberhalb des Umluftverdampfers ist eine Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, Werkstoff
1.4301, angeordnet.

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und Ventilatoren
hochschwenkbar und in der oberen Position iiber Gasdruckfedern selbsthaltend. Fiir eine einfache
Reinigung des Verdampfers lasst sich dieser von der Warenauslage nach unten klappen (MOVE-
DOWN-FUNKTION). Nach dem Wegschwenken der Warenauslage ist der hintere Wannenbereich
fir eine Reinigung leicht erreichbar (MOVE-AWAY-FUNKTION).

ung geliefert. Der Geruchsverschluss ist als Zubehor lieferbar.

Auch mit LED-Beleuchtung
lieferbar, siehe Seite 184.

Kundenseitig lieRende aus Sicherhei Rl'.'lckseitig mit
geschlossener Riickwand. Die Seitenscheiben und die Eir ) aus
Sicherheitsglas. Fiir eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von jedem Warenboden eine geschiitzte
Leuchtstofflampe (Lichtfarbe standardmé&Rig weill) montiert. Die Warenbdden sind fiir GN-MaRe
geeignet. Einfacher Einbau durch Einhdngerand.

Unterhalb der Kiihiwanne ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung montiert. Die Steuerung
kann zur Montage in die Mébelfront herausgenommen werden (Leltungslange ca.1m).

Mit Schnittstelle fiir WIHA-System-Control zur und

(HACCP).

Bei externem Kalteaggregat
Lieferung einschlieBlich:
- Expansionsventil fir R134a
- Abtau- und Temperatursteuerung TMP 620 PR

Ausfiihrung Kilteaggregat

Das Kalteaggregat ist komplett vormontiert und wird iiber Kaltekupplungen mit der Kiihlwanne
verbunden. Als Kéltemittel wird das umweltfreundliche R134a verwendet. In der Thekenkonstruktion
ist ein gut be- und entliifteter Aufstellboden unterhalb der Kihlvitrine vorzusehen.

1 74 Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 05/2013)


http://www.kaelte-berlin.com/Wiha-Thekentechnik/Kuehlvitrine/Pralinenkuehlvitrine/Entnahmeklappen-Rueckwand



