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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

DER BÄCKER-SNACK ÜBERZEUGT
durch weitere einzigartige Neuerungen!

DIE NEUE MOVE-DOWN-TECHNIK
Der Bäcker-Snack IMPULS ist durch die neue MOVE-DOWN-Technik jetzt noch einfacher zu 
reinigen.

LÄNGERE LEBENSDAUER DES  
KÄLTEAGGREGATES
Die Lebensdauer des Kälteaggregates nimmt rapide ab, wenn es oft  überhitzt wird. Dies passiert 
bei einer unzureichenden Reinigung oder wenn Kisten oder ähnliches vor das Kälteaggregat ge-
stellt werden.
Die LONG-LIFE-Funktion überprüft dieses permanent und gibt bei  Überhitzung Alarm. Unnötiger 
Verschleiß und teure Reparaturen werden durch die WIHA LONG-LIFE-Funktion vermieden!

DER AUFKLAPPBARE AUSBLASBEREICH
Jetzt zur Reinigung einfach aufklappen. Krümel und Sahnereste können einfach abgewischt wer-
den. 

DIE MOVE-UP-TECHNIK
Für den Impulsverkauf ist jetzt die Warenauslage noch einfacher zum Kunden neigbar.

DIE OPTIMALE POSITION DES BEDIENTEILS
Die Steuerung ist in Split-Bauweise lieferbar. Das Bedienteil kann so einfacher an der 
optimalen Stelle positioniert werden. Durch die  geringe Einbautiefe von nur 20 mm 
verschwindet das  Bedienteil fast vollständig in dem Ausschnitt einer 19 mm starken 
Dekorplatte.

DER BESSERE HYGIENEBODEN
Wannenboden mit runden Innenecken für eine noch  hygienischere Reinigung.

MOVE-

DOWN
+ Gasdruckfedern

+

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

UP
Bessere Warenansicht  
für den Impulsverkauf

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)
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Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Kundenseitiges Kontrollthermometer TPE 2 2182 89 €
Maschinengehäuse schrägstellbar 2678 75 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Reinigungsbrause mit mont. Schnellanschluss 6322 433 €

(Bauseitiger Abfluss erforderlich!)

Bäcker-Snack
Die bessere Umluftkühlung für Kuchen, Tortenstücke und Snacks

Maschinenschutzblende und 
Kondens wasser schale sind als 
Zubehör erhältlich.

®

Bevorzugte Anwendung:

Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis

zu einer Warenhöhe von ca. 6 cm.

Tipp: Eine preiswertere Ausführung finden Sie auf Seite 26.
Passender Getränkekühler für die Thekenfront, siehe Seite 110.

Art.-Nr. Preis
Maschinenschutzblende Typ 370-825 33194 92 €
Maschinenschutzblende Typ 825 (2 Luftkühler) 33195 98 €

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
(Preis je Luftkühler, Ausführung siehe Seite 408)

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Längere Frische durch das  
patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates (LONG-LIFE)
 Hygieneboden mit runden Innenecken (ROUND-BOTTOM)
 Einfache Reinigung des Luftausblasbereiches  

 (EASY-CLEAN)
 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 Servicefreundlich
 Separater Einbaurahmen
 Komfortable digitale Temperatur- und Abtausteuerung

WIHA Bäcker-Snack

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack 400 6000 * 3.057 € 20100 * 5.218 € 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack 600 6001 3.379 € 20101 5.380 € 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack 800 6002    3.675 € 20102  5.473 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack 1200 6004    4.164 € 20103  6.116 € 605 W 230V/390W

Bäcker-Snack 1600 6005    5.036 € 20104  7.105 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack 1600 D (2 Luftkühler) 6006 6.542 € 20105 8.852 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack 2000 D (2 Luftkühler) 6007 7.118 € 20106 ** 9.897 € 1060 W 230V/1050W

Bäcker-Snack 600 L 6008 * 3.255 € 20107 * 5.401 € 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack 1200 L 6009 * 3.740 € 20108 * 5.827 € 450 W 230V/350W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten 
Temperaturfühlern geliefert. Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

* Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar. ** Ohne Unterbaugehäuse, Anschluss Kälteaggregat über Kältemittelkupplung.

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar, 
siehe Tabelle auf Seite 382.
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Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm. Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz 
 erforderlich, welcher nur an der Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

(ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) druckge-
schäumt, Außenmantel aus  verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden 
sich ein Umluftverdampfer mit beschichteter Oberfläche sowie leise laufende 
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Oberhalb des Umluft-
ver dampfers ist eine Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, Werkstoff 
1.4301, angeordnet. Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit 
Umluft verdampfer und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position 
über Gasdruckfedern selbsthaltend.
Der Luftausblasbereich kann einfach aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen 
einfach von Krümeln und Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). 
Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei geöffneter 
 Waren auslage nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). Zur 
Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann die 
Warenauslage nach vorne  gezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK). Einfacher 
Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen. Die Oberfläche des 
Einbaurahmens ist geschliffen.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Für Modell 400:
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Unterhalb der Wanne ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung TMP 620 
montiert. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. 
Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Für Modelle 600-1600 D:
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Rechts neben dem Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
TMP 620 montiert. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten 
wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet 
werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates

Für Modell 2000 D:
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der Kühlwanne 
verbunden wird. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindig keiten 
wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet 
werden. 
In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

 Art.-Nr. 20100 WIHA Bäcker-Snack 400  Art.-Nr. 20101 WIHA Bäcker-Snack 600

 Art.-Nr. 20102 WIHA Bäcker-Snack 800  Art.-Nr. 20103 WIHA Bäcker-Snack 1200

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Für externe Kälteaggregate empfehlen wir unsere  
Steuerung TMP 620   Art.-Nr. Preis
   12201  446 €

Mehr Informationen zur Steuerung auf Seite 385.
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 Art.-Nr. 20104 WIHA Bäcker-Snack 1600  Art.-Nr. 20105 WIHA Bäcker-Snack 1600 D

 Art.-Nr. 20108 WIHA Bäcker-Snack 1200 L

 Art.-Nr. 20106 WIHA Bäcker-Snack 2000 D

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

 Art.-Nr. 20107 WIHA Bäcker-Snack 600 L

Längere Lebensdauer des Kälteaggregates. Die WIHA-LONG-
LIFE -Funktion überprüft das Kälteaggregat permanent auf 
 Überbeanspruchung, z.B. durch unzureichende Reinigung oder 
schlechte Belüftung. Bei Überbeanspruchung erfolgt ein Alarm. 
Unnötiger Verschleiß und teure Reparaturen werden durch 
WIHA-LONG-LIFE vermieden.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates
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Bevorzugte Anwendung:
Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis 
zu einer Warenhöhe von 13 cm.

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Kundenseitiges Kontrollthermometer TPE 2 2182 89 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
 

®

Längere Frische mit patentiertem WIHA-
FRISCHE-SYSTEM
 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates  

 (LONG-LIFE)
 Einfache Reinigung des Luftausblasbereiches

 (EASY-CLEAN)
 Hygieneboden mit runden Innenecken  

 (ROUND-BOTTOM)
 Ausblas einfach verstellbar
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 Servicefreundlich
 Komfortable digitale Temperatursteuerung
 Separater Einbaurahmen

Bäcker-Snack  VARIO 
Einfach auf die Produkthöhe einstellbar (mit patentierter Höhenverstellung)!

Dreifach höhenverstellbar für eine 
Warenhöhe bis zu 13 cm

Für hohe Produkte wird der Luftausblas einfach 
 hochgezogen. Das Einrasten erfolgt dabei selbständig. 
Mit dem hohen Luftausblas wird ein tiefer Kältesee zur 
schonenden Produktkühlung erzeugt.
Für niedrigere Produkte wie z. B. Snacks bleibt die 
Düse in der flachen Stellung. 
So können z. B. vormittags Snacks und nachmittags 
hohe Torten aus einer Theke mit gerader Arbeitsfläche 
verkauft werden. 

einstellbar in 
2 Sekunden

Flache Stellung: für Warenhöhe 6 cm.

  Art.-Nr. Preis
Maschinenschutzblende Typ 370-605 33194 92 €
Maschinenschutzblende Typ 825 (2 Luftkühler) 33195 98 €

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
 (Preis je Luftkühler, Ausführung siehe Seite 408)

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Obere Stellung: für Warenhöhe bis 13 cm.

Tipp: Passender Getränkekühler für die Thekenfront, siehe Seite 110.

WIHA Bäcker-Snack Vario

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack VARIO 600 10381 3.702 € 10386 5.742 € 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack VARIO 800 10382 4.044 € 10387 5.840 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack VARIO 1200 10383 4.599 € 10388 6.541 € 605 W 230V/390W

Bäcker-Snack VARIO 1600 D (2 Luftkühler) 10384 7.031 € 10389 9.457 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack VARIO 2000 D (2 Luftkühler) 18338 7.912 € 18339 * 10.713 € 1060 W 230V/1050W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern 
geliefert. Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

* Ohne Unterbaugehäuse, Anschluss Kälteaggregat über Kältemittelkupplung.

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar,  
siehe Tabelle auf Seite 382.
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Beschreibung
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu 13 cm. 
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

(ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) 
 druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befindet sich ein Umluftverdampfer mit beschichteter Oberfläche sowie leise 
 laufenden Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Oberhalb 
des Umluft verdampfers ist eine Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, 
Werkstoff 1.4301, angeordnet. 
Der Luftausblasbereich kann einfach aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen 
einfach von Krümeln und Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer 
und Ventilatoren hochschwenk bar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei 
geöffneter Warenauslage nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). 
Zur Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann die 
Warenauslage nach vorne gezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK). Die 
 höhenverstellbare Düse ist für die Reinigung einfach aufklappbar. Einfacher 
Einbau durch Einhängerand und Einbaurahmen. Die Oberfläche des 
Einbaurahmens ist geschliffen.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Rechts neben dem 
Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung TMP 620 montiert. 

 Art.-Nr. 10386 WIHA Bäcker-Snack VARIO 600

 Art.-Nr. 10387 WIHA Bäcker-Snack VARIO 800  Art.-Nr. 10388 WIHA Bäcker-Snack VARIO 1200

 Art.-Nr. 10389 WIHA Bäcker-Snack VARIO 1600 D  Art.-Nr. 18339 WIHA Bäcker-Snack VARIO 2000 D

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. Ein frei 
nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet werden. 

Für Modell 2000 D:
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der Kühlwanne 
verbunden wird. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindig keiten 
wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet 
werden. In der Thekenkonstruktion ist ein gut  belüfteter Aufstellboden unterhalb 
der Kühlwanne vorzusehen. 

Mit WIHA LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.
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Bevorzugte Anwendung:

Kuchen, Tortenstücke, Snacks 

bis zu einer Warenhöhe von ca. 

6 cm.

Einfaches Aufstellen auch bei 

beladener Warenauslage

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Kundenseitiges Kontrollthermometer TPE 2 2182 89 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 370-825 33194 92 €
Maschinenschutzblende Typ 825 (2 Luftkühler) 33195 98 €

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
 (Preis je Luftkühler, Ausführung siehe Seite 408)

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm. Die Warenfläche kann waagerecht oder für den 
Impulsverkauf schräg eingestellt werden (MOVE-UP-FUNKTION). 
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

(ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) 
 druckgeschäumt, Außenmantel aus  verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein Umluftverdampfer mit beschichteter Oberfläche sowie leise 
 laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Oberhalb 
des Umluft verdampfers ist eine Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, 
Werkstoff 1.4301, angeordnet. 
Der Luftausblasbereich kann aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen einfach 
von Krümeln und Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). Zur 
Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und 
Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Impulsvorsatz 
 aufgeschwenkt werden und der Verdampfer kann bei geöffneter Warenauslage  
leicht  nach unten geklappt werden  (MOVE-DOWN-TECHNIK). Zur Reinigung des 
 hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann die Warenauslage nach 
vorne gezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK).
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Einbaurahmen. Die Oberfläche des 
Einbaurahmens ist geschliffen.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Beschreibung siehe „Bäcker-Snack Standard“ (Seite 10).

®

Längere Frische durch das patentierte  
WIHA-FRISCHE-SYSTEM

 Warenauslage zur Kundenseite hochstellbar 
 (MOVE-UP-FUNKTION)

 Leichtes Abschwenken des Luftkühlers (MOVE-DOWN), 
 bei R134a/R513A mit zusätzlichen Gasdruckfedern

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates (LONG-LIFE)
 Hygieneboden mit runden Innenecken  

 (ROUND-BOTTOM)

Bäcker-Snack  IMPULS
Für den Impulsverkauf mit schrägstellbarer Warenauslage

Waagerechte Auslage für Torten

 Einfache Reinigung des Luftausblasbereiches 
 (EASY-CLEAN)

 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 Separater Einbaurahmen
 Langlebige Technik

hochstellbar in 
2 Sekunden

WIHA Bäcker-Snack IMPULS

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack IMPULS 400 6015 * 3.321 € 20120 * 5.412 € 370 W 230V/210W

Bäcker-Snack IMPULS 600 6016 3.669 € 20121 5.624 € 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack IMPULS 800 6017   4.002 € 20122  5.786 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack IMPULS 1200 6018   4.555 € 20123  6.487 € 605 W 230V/390W

Bäcker-Snack IMPULS 1600 6019   5.501 € 20124  7.579 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack IMPULS 1600 D (2 Luftkühler) 6020 6.960 € 20125 9.362 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack IMPULS 2000 D (2 Luftkühler) 6021 7.861 € 20126 ** 10.586 € 1060 W 230V/1023W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern geliefert. 
Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

* Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar. ** Ohne Unterbaugehäuse, Anschluss Kälteaggregat über Kältemittelkupplung.

MOVE-

DOWN
+ Gasdruckfedern

+

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

UP
Bessere Warenansicht  
für den Impulsverkauf

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar,  
siehe Tabelle auf Seite 382.
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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

 Art.-Nr. 20120  WIHA Bäcker-Snack IMPULS 400  Art.-Nr. 20121 WIHA Bäcker-Snack IMPULS 600

 Art.-Nr. 20122  WIHA Bäcker-Snack IMPULS 800  Art.-Nr. 20123  WIHA Bäcker-Snack IMPULS 1200

 Art.-Nr. 20124  WIHA Bäcker-Snack IMPULS 1600  Art.-Nr. 20126  WIHA Bäcker-Snack IMPULS 2000 D

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Für externe Kälteaggregate empfehlen wir unsere 
Steuerung TMP 620   Art.-Nr. Preis
   12201  446 €

Mehr Informationen zur Steuerung auf Seite 385.

Längere Lebensdauer des Kälteaggregates. Die WIHA-LONG-
LIFE -Funktion überprüft das Kälteaggregat permanent auf 
 Überbeanspruchung, z.B. durch unzureichende Reinigung oder 
schlechte Belüftung. Bei Überbeanspruchung erfolgt ein Alarm. 
Unnötiger Verschleiß und teure Reparaturen werden durch 
WIHA-LONG-LIFE vermieden.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates
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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

Einfaches Aufstellen auch  

bei beladener Warenauslage

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Kundenseitiges Kontrollthermometer TPE 2 2182 89 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 370-825 33194 92 €

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
 (Preis je Luftkühler, Ausführung siehe Seite 408)

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm. Die wirkungsvolle Warenfläche aus schwarzem 
Hartglas kann  waagerecht oder für den Impulsverkauf schräg eingestellt werden 
(MOVE-UP-FUNKTION).
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

(ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) druckge-
schäumt, Außenmantel aus  verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden 
sich ein Umluftverdampfer mit beschichteter Oberfläche sowie leise laufende 
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Oberhalb des 
Umluftverdampfers ist eine Edelstahl-Trägerfläche mit aufgelegter Warenauslage 
aus Hartglas mit kratzfester, schwarz glänzender Oberfläche  angeordnet. 
Der Luftausblasbereich kann aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen einfach 
von Krümeln und Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). Zur 
Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und 
Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Impulsvorsatz 
 aufgeschwenkt werden und der Verdampfer kann bei geöffneter Warenauslage 
leicht  nach unten geklappt werden  (MOVE-DOWN-TECHNIK). Zur Reinigung des 
 hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann die Warenauslage nach 
vorne gezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK).
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Einbaurahmen. Die Oberfläche des 
Einbaurahmens ist geschliffen.
Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Beschreibung siehe „Bäcker-Snack Standard“ (Seite 10).

®
Bäcker-Snack  BG IMPULS
Perfekte Präsentation auf schwarzer Auslage (schrägstellbar)

Waagerechte Auslage für Torten

Längere Frische durch das patentierte  
WIHA-FRISCHE-SYSTEM

 BLACK-GLASS – Warenauslage aus Hartglas  
 mit kratzfester, schwarz glänzender Oberfläche

 Warenauslage zur Kundenseite hochstellbar  
 (MOVE-UP-FUNKTION)

 Leichtes Abschwenken des Luftkühlers (MOVE-DOWN), 
 bei R134a/R513A mit zusätzlichen Gasdruckfedern

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates (LONG-LIFE)

 Hygieneboden mit runden Innenecken (ROUND-BOTTOM)

 Einfache Reinigung des Luftausblasbereiches  
 (EASY-CLEAN)

 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 Separater Einbaurahmen
 Langlebige Technik

hochstellbar in 
2 Sekunden

WIHA Bäcker-Snack BG IMPULS

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack BG IMPULS 600 25701 3.848 € 25707 5.893€ 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack BG IMPULS 800 25702 4.218 € 25708 5.990 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack BG IMPULS 1200 25703 4.857 € 25709 6.773 € 605 W 230V/390W

Bäcker-Snack BG IMPULS 1600 25704 5.908 € 25710 7.968 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack BG IMPULS 2000 D (2 Luftkühler) 25706 8.376 € 25712 * 11.107 € 1060 W 230V/1023W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern geliefert.  
Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

* Ohne Unterbaugehäuse, Anschluss Kälteaggregat über Kältemittelkupplung.
Die Zeichnungen sind auf  www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

MOVE-

DOWN
+ Gasdruckfedern

+

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

UP
Bessere Warenansicht  
für den Impulsverkauf

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar,  
siehe Tabelle auf Seite 382.
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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Maschinengehäuse schrägstellbar 2678 75 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 370-605 33194 92 €
Maschinenschutzblende Typ 825 (2 Luftkühler) 33195 98 €
Reinigungsbrause mit mont. Schnellanschluss 6322 433 €
 (Bauseitiger Abfluss erforderlich)

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
 (Preis je Luftkühler, Ausführung siehe Seite 408)
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Bäcker-Snack  GRANIT
Unterbaubar unter Granitflächen

®

  Art.-Nr. Preis
Einbaurahmen 400, geschliffen 19820 259 €
Einbaurahmen 600, geschliffen 19821 271 €
Einbaurahmen 800, geschliffen 19822 285 €
Einbaurahmen 1200, geschliffen 19823 312 €
Einbaurahmen 1600, geschliffen 19824 349 €
Einbaurahmen 2000, geschliffen 19825 391 €
Einbaurahmen 600 L, geschliffen 19826 270 €
Einbaurahmen 1200 L, geschliffen 19827 297 €

d=20 mm

d=20–30 mm

Bevorzugte Anwendung:

Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis 

zu einer Warenhöhe von ca. 6 cm.

Längere Frische durch das 
patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates
 (LONG-LIFE)
 Hygieneboden mit runden Innenecken

 (Round-Bottom)
 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Komfortable digitale Temperatur- und Abtausteuerung
 Liftverdampfer
 Servicefreundlich

Tipp: Passender Getränkekühler für die Thekenfront, siehe Seite 110.

WIHA Bäcker-Snack GRANIT

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack GRANIT 400 6367 * 3.183 € 20220 * 5.350 € 370 W 230V/210W

Bäcker-Snack GRANIT 600 6368 3.502 € 20221 5.550 € 370 W 230V/270W

Bäcker-Snack GRANIT 800 6369   3.829 € 20222  5.640 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack GRANIT 1200 6370   4.387 € 20223  6.362 € 605 W 230V/390W

Bäcker-Snack GRANIT 1600 D (2 Luftkühler) 6371   6.885 € 20225  9.336 € 825 W 230V/540W

Bäcker-Snack GRANIT 2000 D (2 Luftkühler) 6372 7.067 € 20226 ** 9.823 € 1060 W 230V/1020W

Bäcker-Snack GRANIT 600 L 6386 * 3.437 € 20227 * 5.628 € 370 W 230V/210W

Bäcker-Snack GRANIT 1200 L 6387 * 3.985 € 20228 * 6.117 € 450 W 230V/350W
Lieferung ohne Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern geliefert.  
Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

* Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar. ** Ohne Unterbaugehäuse, Anschluss Kälteaggregat über Kältemittelkupplung.

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar,  
siehe Tabelle auf Seite 382.
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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm.
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

(ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) druckge-
schäumt, Außenmantel aus  verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden 

sich ein großzügig  bemessener Umluftverdampfer sowie leise laufende 
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. 
Oberhalb des Umluft ver dampfers ist eine Auflagefläche zum Aufkleben einer 
20 mm starken Granitfläche angeordnet. 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist die mit Granit belegte Auflagefläche mit 
Umluft verdampfer und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position 
über Gasdruckfedern selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann 
der Verdampfer bei geöffneter Waren auslage nach unten geklappt werden 
(MOVE-DOWN-TECHNIK). Einfacher Einbau durch Einhängerand.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Für alle Modelle außer 2000 D:
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. 
Rechts neben dem Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
TMP 620 montiert. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten 
wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet 
werden. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Für Modell 2000 D:
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der 
Kühlwanne verbunden wird. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei 
Luftgeschwindig keiten wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die 
Thekenbeleuchtung verwendet werden. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.
In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen.

 Art.-Nr. 20222 WIHA Bäcker-Snack GRANIT 800

 Art.-Nr. 20227 WIHA Bäcker-Snack GRANIT 600 L Art.-Nr. 20223 WIHA Bäcker-Snack GRANIT 1200

 Art.-Nr. 20225 WIHA Bäcker-Snack GRANIT 1600 D  Art.-Nr. 20228 WIHA Bäcker-Snack GRANIT 1200 L

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Maschinengehäuse schrägstellbar 2678 75 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €

Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 450-605 33194 92 €
Reinigungsbrause mit mont. Schnellanschluss 6322 433 €

(Bauseitiger Abfluss erforderlich)

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
(Ausführung siehe Seite 408)

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Bäcker-Snack  GRANIT IMPULS
Unterbaubar unter Granitflächen

®

Art.-Nr. Preis
Einbaurahmen 800, geschliffen 19822 285 €
Einbaurahmen 1200, geschliffen 19823 312 €

d=20 mm

Bevorzugte Anwendung:

Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis

zu einer Warenhöhe von ca. 6 cm.

Tipp: Passender Getränkekühler für die Thekenfront, siehe Seite 110.

d=20 mm

hochstellbar in 
2 Sekunden

Längere Frische durch das 
patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM

 Warenauslage zur Kundenseite hochstellbar 
 (MOVE-UP-FUNKTION)
 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates  

 (LONG-LIFE)
 Hygieneboden mit runden Innenecken (ROUND-BOTTOM)
 Einfache Reinigung des Luftausblasbereiches  

 (EASY-CLEAN)
 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 Servicefreundlich
 Komfortable digitale Temperatur- und Abtausteuerung

WIHA Bäcker-Snack GRANIT IMPULS

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack GRANIT IMPULS 800 10124 4.162 € 10126 5.954 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack GRANIT IMPULS 1200 10125 4.777 € 10127 6.734 € 605 W 230V/390W
Lieferung ohne Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern geliefert.  
Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

UP
Bessere Warenansicht  
für den Impulsverkauf

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar, 
siehe auf Seite 382.
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Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm. Die Warenfläche kann waagerecht oder für den 
Impulsverkauf schräg eingestellt werden (MOVE-UP-FUNKTION). 
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

(ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) 
 druckgeschäumt, Außenmantel aus  verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein großzügig  bemessener Umluftverdampfer sowie leise laufende 
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Oberhalb des 
 Umluft ver dampfers ist eine Auflagefläche zum Aufkleben einer 20 mm starken 
Granitfläche angeordnet. 
Der Luftausblasbereich kann aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen einfach 
von Krümeln und Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). 

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die mit Granit belegte Auflagefläche mit 
 Umluft verdampfer und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position 
über Gasdruckfedern selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann 
der Impulsvorsatz  aufgeschwenkt werden und der Verdampfer kann bei geöffneter 
Warenauslage nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK).

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. 
Rechts neben dem Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
TMP 620 montiert. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten 
wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet 
werden. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

 Art.-Nr. 10125 WIHA Bäcker-Snack GRANIT IMPULS 1200 Art.-Nr. 10124 WIHA Bäcker-Snack GRANIT IMPULS 800

 Art.-Nr. 10127 WIHA Bäcker-Snack GRANIT IMPULS 1200 Art.-Nr. 10126 WIHA Bäcker-Snack GRANIT IMPULS 800

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Für externe Kälteaggregate empfehlen wir unsere 
Steuerung TMP 620   Art.-Nr. Preis
   12201  446 €

Mehr Informationen zur Steuerung auf Seite 385.

Längere Lebensdauer des Kälteaggregates. Die WIHA-LONG-
LIFE -Funktion überprüft das Kälteaggregat permanent auf 
 Überbeanspruchung, z.B. durch unzureichende Reinigung oder 
schlechte Belüftung. Bei Überbeanspruchung erfolgt ein Alarm. 
Unnötiger Verschleiß und teure Reparaturen werden durch 
WIHA-LONG-LIFE vermieden.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates
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Die gekühlte Warenauslage ist beim Bäcker-Snack 
MOVE im Gegensatz zu herkömmlichen Umluft-
kühlungen arbeitsplattenbündig. Hierdurch wird die 
Arbeit hinter der Theke wesentlich vereinfacht. 
So können z.  B. Torten für den Anschnitt hervorge-
zogen werden. Bereits angeschnittene Stücke lassen 
sich mit einem Tortenheber von der Bedienseite leicht 
anheben, hintere Torten sind durch Verschieben der 
vorderen Torten ebenfalls schnell erreichbar. 
Trotz der arbeitsplattenbündigen Bauweise ist die opti-
male Kühlung durch den bedarfsgesteuerten Kältesee 
sichergestellt. Bei ungünstiger Warenbestückung oder 

bei höheren Umge bungs temperaturen wird ein tiefer 
Kältesee mit schonender Luftführung durch die 
 automatisch herausfahrende Luftführung erzeugt.

Der Bäcker-Snack MOVE vereint mit seiner intelligenten 
Steuerung diese zwei Vorteile: 

 - In der Hauptverkaufszeit ist mit der flächenbündigen
  Warenauslage ein einfaches und ergonomisches 
  Arbeiten möglich.

 - Bei erschwerten Bedingungen sorgt der tiefe 
  Kältesee für eine sichere Kühlung der Produkte. 

Anwendung:

Zur Kühlung von Torten und Snacks 

bis zu einer Warenhöhe von ca. 8 cm.

Flächenbündige Warenauslage für einfaches Arbeiten. Optimales Warenklima mit tiefem Kältesee und bis zu 35% 
Energieeinsparung.

Besserer Verkauf!
 Einfacheres Arbeiten,

 da freier Zugang zur Ware. Auch die bedienseitigen  
 Kuchenstücke lassen sich einfach mit einem Tortenheber  
 entnehmen.

 Größere Warenfläche
 Der flächenbündige Wannenrand kann als Warenfläche  
 mitbenutzt werden.  
 Es passen so 6 Torten in eine 800er Kühlung!

 Bessere Sicht auf die Waren,
 da gekühlte Warenfläche und Thekenfläche flächenbündig  
 sind.

Sichere Kälte!
 Bedarfsgesteuerter Kältesee 

 Bei Bedarf fährt die Luftführung für einen tiefen Kältesee  
 automatisch nach oben.

Bis zu 35% 
Energieeinsparung
bei herausgefahrener Luftführung

Bäcker-Snack  MOVE  (patentiert)

Freie Warenentnahme durch absenkbare Luftführung

®

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)
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 Art.-Nr. 11201 WIHA Bäcker-Snack MOVE 1200  Art.-Nr. 20883 WIHA Bäcker-Snack MOVE 1200

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 8 cm. Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforder-
lich, welcher nur an der Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein großzügig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter 
Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur 
Luftumwälzung. Oberhalb des Umluft ver dampfers ist eine Warenauslage aus 
geschliffenem Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet. 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluft verdampfer, 
Ventilatoren und der höhenverstellbaren Düse hochschwenkbar und in der oberen 
Position über Gasdruckfedern selbsthaltend. 
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen. Die 
Oberfläche des Einbaurahmens ist geschliffen.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Steuerung TMP 630 MOVE
 (Anmerkung: Mit einer anderen Steuerung ist die Kühlung nicht betreibbar.)

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
 Kühl wanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Rechts neben dem Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
TMP 630 MOVE montiert. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei 
Luftgeschwindigkeiten wählbar. Für die Thekenbeleuchtung ist ein frei nutzbarer 
Ausgang vorhanden. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

 Art.-Nr. 11200 WIHA Bäcker-Snack MOVE 800   Art.-Nr. 20882 WIHA Bäcker-Snack MOVE 800

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Maschinenschutzblende Typ 450 33194 92 €
Maschinenschutzblende Typ 605 33195 98 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
DUO-Rahmen Bäcker-Snack MOVE 800+800 11207 379 €
DUO-Rahmen Bäcker-Snack MOVE 1200+1200 11206 379 €
DUO-Rahmen Bäcker-Snack MOVE 800+1200 11205 390 €
 (kundenseitige Ansicht)
DUO-Rahmen Bäcker-Snack MOVE 1200+800 11208 390 €
 (kundenseitige Ansicht)
Die Lieferung erfolgt anstelle der Standard-Abdeckrahmen.

WIHA Bäcker-Snack MOVE

Modell

Für externes
Kälteaggregat

– inkl. Steuerung –

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack MOVE 800 11200 4.993 € 20882 7.369 € 450 W 230V/350W

Bäcker-Snack MOVE 1200 11201 5.507 € 20883 8.077 € 605 W 230V/390W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Steuerung TMP 630 MOVE und Expansionsventil für  
R134a/R513A geliefert. Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Die Verkaufsware gehört in die erste Reihe! 

Eine hochwertige Präsentation der Verkaufsware 
 verführt zum Kauf. 
Daher haben wir bei dem Umluft-Kühleinsatz =FLAT= 

alles gemacht, damit er unscheinbar wird.
Die neue unsichtbare WIHA-Luftschleiertechnik AIR-
FLOW lenkt die Kühlluft sicher über die Waren. 
Vorstehende Ausblasdüsen, welche sich optisch nach 
vorne drängeln können, sind nicht mehr notwendig.
Damit der Kühleinsatz noch weiter zurücktritt, ist das 
Auslagendekor von Ihnen frei anpassbar. Zusammen 
mit dem extra schmalem Einbaurahmen wird die 
Kühltechnik immer unscheinbarer ...
Durch eine unauffällige Technik bringen Sie die 
Verkaufs ware nach vorne und schaffen somit 
 zusätz liche Kaufanreize!
Die Reinigung der Kühlung ist mit der Liftverdampfer-, 
der MOVE-DOWN und der MOVE-AWAY Technik 
besonders einfach. 

Umluft-Kühleinsatz =FLAT=
Flächenbündige Umluftkühlung für Warenhöhen bis zu 7 cm.

Zuverlässige Kühlung durch die einzigartige  
Air- Flow Luftschleiertechnik

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates 
 (LONG-LIFE)
 Flächenbündiger Einbau – keine überstehenden Teile
 Perfekt in das Design integrierbar
 Auslagendekor frei wählbar
 Schmaler Einbaurahmen 
 Auch für Granitarbeitsplatten lieferbar

Der patentierte AIR-FLOW Luftschleier 
schützt vor Warmlufteintritt und lenkt den 
Kühlluftstrom zuverlässig über die Ware. 

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Maschinenschutzblende Typ 605-825  33195 98 €
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse

Umluftkühl-Einsatz =FLAT=

Modell

Für externes
Kälteaggregat

– inkl. Steuerung –

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

UKE =FLAT= 800 11113 5.558 € 11115 7.274 € 605 W 230V/400W

UKE =FLAT= 1200 11114 6.119 € 11116 8.010 € 825 W 230V/550W

UKE =FLAT= GRANIT 800 11117 5.558 € 11119 7.274 € 605 W 230V/400W

UKE =FLAT= GRANIT 1200 11118 6.119 € 11121 8.010 € 825 W 230V/550W
Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und einschließlich Steuerung TMP 630-3F geliefert. 
Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

Anwendung:

Zur Kühlung von Torten und Snacks 

bis zu einer Warenhöhe von ca. 7 cm.

Längere Lebensdauer des Kälteaggregates. Die WIHA-LONG-
LIFE -Funktion überprüft das Kälteaggregat permanent auf 
 Überbeanspruchung, z.B. durch unzureichende Reinigung oder 
schlechte Belüftung. Bei Überbeanspruchung erfolgt ein Alarm. 
Unnötiger Verschleiß und teure Reparaturen werden durch 
WIHA-LONG-LIFE vermieden.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)
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Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz für flächenbündige Warenauslage zum Kühlen von Kuchen, 
Tortenstücken und Snacks mit einer Warenhöhe bis zu ca. 7 cm.
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 
Abflussverschraubung 1 
druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein großzügig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter 
Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur 
Luftumwälzung. Oberhalb des Umluft ver dampfers ist ein Auslagenträgerblech aus 
Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet. 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluft verdampfer 
und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei 
geöffneter Warenauslage nach unten geklappt werden. (MOVE-DOWN-TECHNIK). 
Zur Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann die 
Warenauslage nach vorne gezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK – nicht bei 
Granitauslage).

Im bedienseitigen Bereich ist eine separate AIR-FLOW Luftschleiereinheit 
 integriert. Der AIR-FLOW Luftschleier schützt vor Warmlufteintritt und lenkt den 
Kühlluftstrom zuverlässig über die Ware. 

Einfacher Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen. Die 
Oberfläche des Einbaurahmens ist geschliffen.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Steuerung TMP 630-3F
 (Anmerkung: Mit einer anderen Steuerung ist die Kühlung nicht betreibbar)

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
 Kühl wanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Rechts neben dem Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
TMP 630-3F montiert. 

Erweiterter Arbeitsbereich, der kurzzeitig als Ablage nutzbar ist.

 Art.-Nr. 11113 WIHA Umluft-Kühleinsatz =FLAT= 800 ext.  Art.-Nr. 11115 WIHA Umluft-Kühleinsatz =FLAT= 800 stf. 

 Art.-Nr. 11116 WIHA Umluft-Kühleinsatz =FLAT= 1200 stf.  Art.-Nr. 11114 WIHA Umluft-Kühleinsatz =FLAT= 1200 ext. 

Für die Thekenbeleuchtung und für den Messerabstreifer sind zwei frei nutzbare 
Ausgänge vorhanden. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Ausführung
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4031, mit bündig eingezogener 

 (ROUND-BOTTOM) gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) 
 druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein großzügig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter 
Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur 
Luftumwälzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist eine beheizbare 
Warenauslage aus gehärtetem schwarzem Glas angeordnet. 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist die beheizte Warenauslage mit 
Umluftverdampfer und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position 
über Gasdruckfedern selbsthaltend. Der Luftausblasbereich kann einfach 
 aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen einfach von Krümeln und 
Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). Zur Reinigung der 
Verdampferflächen kann der Verdampfer bei geöffneter Warenauslage nach unten 
geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). 
Die Steuerung ist unterhalb der Kühlwanne montiert. Sie enthält einen Dimmer für 
den Anschluss eines bauseitigen Wärmestrahlers. 
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen. Die 
Oberfläche des Einbaurahmens ist geschliffen.
Lieferung einschließlich
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Untergebauter Steuerung mit Dimmer für bauseitigen Wärmestrahler  
  (max. Anschlussleistung 230 V/1800 W)

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. 
Wenn vor Ort kein Abfluss für das Kondenswasser vorhanden ist, können wir auf 
Wunsch eine Kondenswasserschale unterhalb des Kälteaggregates montieren.

Bäcker-Snack  HEISS-KALT
HEISS oder KALT – so können Sie auf Nachfragetrends reagieren!

®

 HEISS-KALT
40–90°C <5°C

Bevorzugte Anwendung: 

KALT: Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis zu 

einer Warenhöhe von ca. 6 cm.

HEISS: Pizza, Croissants, Zwiebelkuchen.

Die WIHA-HEISS-KALT-TECHNIK!
Tageszeiten und Jahreszeiten wechseln. Damit wechseln 
auch die Wünsche der Kunden. Morgens Snacks, zum 
Nachmittag Kuchen und abends ein warmer Zwiebelkuchen.
Daher sollte auch die Theke flexibel sein. Optimal wäre es, 
wenn eine Teilfläche der Theke wahlweise zum Kühlen oder 
Warmhalten benutzt werden kann.

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Maschinenschutzblende Typ 450-605 33194 92 €

Hierfür haben wir die Lösung! 
Der Thekeneinsatz „Bäcker-Snack HEISS-KALT“ lässt sich 
einfach von kalt auf heiß umschalten!

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm bzw. mit Warmhalteplatte zum Warmhalten von 
Speisen.
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Verwendung als Umluft-Kühleinsatz:
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher an der 
Luftausblasseite offen sein muss.

Verwendung im Warmhaltebetrieb:
Plattentemperatur in 9 Stufen einstellbar. Temperaturbereich ca. 40 °C bis ca. 
90 °C. Bauseits muss ein Wärmestrahler oberhalb des Gerätes vorgesehen 
 werden. Die Steuerung enthält hierfür einen Dimmer (max. Anschlussleistung 
230 V/1800 W).

Anmerkung: Ein Wärmestrahler muss zur Warenauslage einen Abstand von 
 mindestens 30 cm haben. Der bauseitige Glasaufsatz muss auf der Bedienseite 
zur Belüftung offen bleiben. Es muss sichergestellt werden, dass im Falle eines 
Defektes sich im Bereich des Wärmestrahlers kein brennbares Kältemittel 
 sammeln kann.

WIHA Bäcker-Snack HEISS-KALT

Modell

Für externes
Kälteaggregat

– inkl. Steuerung –

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Leistung
Warmhalteplatte

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Bäcker-Snack HEISS-KALT 800 6800 5.568 € 6804 5.820 € 450 W 230V/350W 1100 W

Bäcker-Snack HEISS-KALT 1200 6801 6.758 € 6805 8.060 € 605 W 230V/390W 1650 W
Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Steuerung und Dimmer für eine bauseitige Oberhitze sowie Expansionsventil für R134a/R513A geliefert.  
Maschinenschutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör erhältlich.

Die Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

ROUND-

BOTTOM
Einfache Reinigung des 
Wannenbodens

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt
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Zuverlässige Technik für den  
gewerblichen Alltag

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates (LONG-LIFE)
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 Servicefreundlich (MOVE-DOWN- und MOVE-AWAY-TECHNIK)
 Robuste digitale Temperatur- und Abtausteuerung
 Kälteaggregat mit Leistungsreserven

Snack-Genie
Die preiswerte Umluftkühlung für Kuchen, Tortenstücke und Snacks

Bevorzugte Anwendung:

Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis 

zu einer Warenhöhe von ca. 6 cm.

Maschinenschutzblende und Kondens wasserschale 
sind als Zubehör erhältlich.

®

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb
 des Kälteaggregates montiert 33196 74 €

 an bauseitigem Abfluss 3815 34 €
Kundenseitiges Kontrollthermometer TPE 2 2182 89 €
Maschinengehäuse schrägstellbar 2678 75 €
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt TMP 620 mit 
 2 frei nutzbaren Ausgängen 12210 58 €
Maschinenschutzblende Typ 370-825 33194 92 €

Einfache Reinigung 
des Wannenbodens durch Liftverdampfer.

WIHA Snack-Genie

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Snack-Genie 600 10156 2.597 € 20261 4.187 € 370 W 230V/270W

Snack-Genie 800 6120   2.959 € 20262  4.426 € 450 W 230V/350W

Snack-Genie 1200 6121   3.467 € 20263  5.089 € 605 W 230V/390W

Snack-Genie 1600 6122   4.168 € 20264  5.915 € 825 W 230V/540W
Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern geliefert.  
Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

DOWN



Technische und preisliche Änderungen sowie Irrtümer vorbehalten. Alle Preise zuzügl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022) 27

Gerader Einbau

1. Umluft-Einbaukühlungen

1
Gerader Einbau

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Tortenstücken und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm.
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abfluss-

 druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein Umluftverdampfer sowie leise laufende Nieder spannungs-
ventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Oberhalb des Umluft verdampfers ist 
eine Waren auslage aus geschliffenem Edelstahl angeordnet. Zur Reinigung des 
Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und Ventilatoren 
hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern selbsthaltend.

Gute Zugänglichkeit des Verdampfers und des Lüfterbereiches für den Service. 
Nach Lösen der vorderen Riegelhalteschrauben lässt sich die gesamte 
Warenauslage von dem Verdampfer wegschwenken, so dass Lüfterbereich und  
Verdampfer frei zugänglich sind. Einfacher Einbau durch Einhängerand.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
 Kühl wanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.

Rechts neben dem Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
TMP 620 montiert. Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindig keiten 
wählbar. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet 
werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

 Art.-Nr. 20262 WIHA Snack-Genie 800

 Art.-Nr. 20263 WIHA Snack-Genie 1200  Art.-Nr. 20264 WIHA Snack-Genie 1600

Für den Service ist der gesamte 
Innenraum einfach zugänglich.

 Art.-Nr. 20261  WIHA Snack-Genie 600

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt
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Konstruktionshinweise
Grundsätzlich ist fast jede geometrische Form für den Umluft-Kühleinsatz 
„RONDO“ möglich; außer gerundeten Grundformen sind natürlich auch zwei 
 gerade Teilstücke, die in einem bestimmten Winkel zueinander stehen, denkbar.

Bei der Festlegung der Abmessungen sind jedoch folgende Punkte zu beachten:

1. Die Wannenbreite sollte mindestens 700 mm betragen.

2. Die kundenseitige Wannenlänge relativ zur bedienungsseitigen Wannenlänge   
 soll maximal doppelt so groß sein.

3. Der bedienungsseitige Innenradius sollte mindestens 700 mm betragen.

Äußere Form nach Ihren 
Wünschen!

Ausführung 
Grundform entsprechend der von Ihnen erhaltenen Skizze. Innenwanne komplett 
aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogenen Abfluss verschraubungen 
1 
Der Warenboden besteht aus Edelstahl mit geschliffener Oberfläche. Je nach 
Wannengröße ist der Warenboden mehrfach geteilt. Zur Reinigung der Innenwanne 
kann der Warenboden abgenommen werden und die Verdampfer können mit 
Ventilatoren und Luftleitblechen nach oben geschwenkt werden. Somit ist der 
glatte Wannenboden zur Reinigung leicht zugänglich. 
Einfacher Einbau durch Einhängerand.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit Kälteaggregat und Kühlwanne 
 verbunden wird. In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden 
unterhalb der Kühlwanne vorzusehen.
Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. Ein frei 
nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet werden.

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Torten und Snacks mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm.
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Temperaturen: 6°C bis 12°C bei 25°C/60% rel. LF.
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Einfache Reinigung des Wannenbodens!
Nach Abnahme der Warenböden können die Verdampfer einfach  hochgeklappt 
werden. In der oberen Position sind sie selbsthaltend. Der glatte Wannenboden 
aus Edelstahl kann anschließend einfach gereinigt werden.

Art.-Nr.  Preis
2540  Bitte fragen Sie den Preis mit einer Skizze an.

Tiefe -125 mm

Anmerkung: Unterhalb der Wanne ist ein Freiraum von 
 ca. 20 mm einzuplanen.

Tiefe

Nackte Edelstahlflächen bewirken eine technische und kalte 
Verkaufsatmosphäre.
Mit einer schwarz beschichteten Auslage wird ein ange-
nehmes Verkaufsklima gefördert und die Produktwirkung 
wesentlich erhöht.

Bitte fragen Sie für eine schwarze Beschichtung den 
Preis separat an.

RONDO  FL
Die flache Umluftkühlung nach Ihren Formvorgaben

®

RONDO  – BLACK
®

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

Andere Farben auf Anfrage lieferbar.
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Äußere Form nach Ihren 
Wünschen!

Art.-Nr.  Preis
2659  Bitte fragen Sie den Preis mit einer Skizze an.

Beschreibung
Vertiefter Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Kuchen, Torten, Snacks und 
Feinkost. Zur einwandfreien Kühlung müssen die Waren unterhalb der 
 Luft ausblas düse angeordnet sein. 
Mit bauseitigem Glasaufsatz, welcher nur an der Luftausblasseite offen sein darf, 
gilt:
Temperaturen 4°C bis 12°C bei 25°C/60% rel. LF.
Ohne Glasaufsatz gilt:
Temperaturen 6°C bis 12°C bei 25°C/60% rel. LF. 

Ausführung wie „RONDO FL“ auf Vorseite.

RONDO  FL – Praline
Der flache Klimaeinsatz für Pralinen und Schokoladenartikel

Pralinen und Schokoladenartikel lagern am besten bei einer Temperatur von ca. 
15°C bis 18°C und einer durchschnittlichen rel. Luftfeuchtigkeit von ca. 60%.
Während bei normalen Waren in der Regel eine möglichst hohe Luftfeuchtigkeit 
erwünscht ist, darf sie bei Pralinen nicht zu hoch sein. 
Daher ist diese Kühlung mit einer speziell für Pralinen optimierten Kühltechnik 
 ausgestattet.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogenen 
Abflussverschraubungen gefertigt. Isolierung FCKW-frei mit äußerer Dampfsperre 
aus Aluminiumfolie. Der Warenboden besteht aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit 
geschliffener Oberfläche. Je nach Wannengröße ist der Warenboden mehrfach 
geteilt. Zur Reinigung der Innenwanne kann der Warenboden abgenommen 
 werden und die Verdampfer können mit Ventilatoren und Luftleitblechen nach oben 
geschwenkt werden. Somit ist der glatte Wannenboden zur Reinigung leicht 
zugänglich. Einfacher Einbau durch Einhängerand.

Bei externem Kälteaggregat:
Für die Steuerung sollte die Steuerung TMP 620 PR unter Verwendung der hierfür 
optimierten Parameter verwendet werden. 
Lieferung einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A.

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 PR 
vorgesehen, welche über Steckverbinder mit Kälteaggregat und Kühlwanne 
 verbunden wird. 
In der Theken  kon struktion ist ein gut  belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen.

Optimales Klima für Pralinen  
und Schokolade
 Liftverdampfer
 Niedrige Luftfeuchtigkeit
 Einhängerand

Beschreibung
Umluft-Klimaeinsatz zum Kühlen von Pralinen und Schokoladenartikeln mit einer 
Warenhöhe bis zu ca. 6 cm. Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz 
 erforderlich, welcher nur an der Luftausblasseite offen sein darf.
Temperaturen: ca. 16°C bis 18°C bei 25°C/60% rel. LF.
Luftfeuchtigkeit Waren: ca. 60% bis 65% rel. LF.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Art.-Nr.  Preis
2541 Bitte fragen Sie den Preis mit einer Skizze an.

Äußere Form nach Ihren 
Wünschen!

Anmerkung: Unterhalb der Wanne ist ein Freiraum  
 von ca. 20 mm einzuplanen.

Tiefe

Tiefe -137 mm
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RONDO  VT
Die vertiefte Umluftkühlung nach Ihren Formvorgaben

®

®

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)
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Immer dann, wenn in umsatzstarken Lagen große Vorräte 
benötigt werden, spielt der Snack-Fresh seine Trümpfe 
aus!
Mit dem Snack-Fresh können Sie den kostbaren 
Thekenplatz maximal ausnutzen. Der ungenutzte Platz 
unter der Umluftkühlung kann jetzt für weitere zu  kühlende 
Vorräte genutzt werden.

Wenn abends die obere Umluftkühlung ausgeräumt wird, 
kann sie nachts zur Energie einsparung – unabhängig 
vom unteren Vorratsfach – ausgeschaltet werden.
Neben der hohen Platzausnutzung haben Sie den Vorteil 
einer bequemen hygienischen Reinigung, da der 
Verdampferraum schnell und bequem zugänglich ist.

Snack-Fresh
Oben Umluftkühlung – unten gekühltes Vorratsfach

Fach für 
Kondenswasserschale

Warenauslage und 
Vorratsfach getrennt 
regelbar

Liftverdampfer für die 
einfache Reinigung

Gekühltes 
Vorratsfach für 
Euro-Norm Bleche

Umlaufender 
Edelstahlsockel

Kälteaggregat platzsparend 
im Sockel untergebracht
Abnehmbare Schutzblende
als Option

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Maschinenschutzblende, gelocht, abnehmbar 10780 75 €
Kundenseitiges Kontrollthermometer TPE 2 2182 89 €
Auflagekonsole für Arbeitsplatte 800 3803 147 €
Auflagekonsole für Arbeitsplatte 1200 3804 186 €

Viel Kühlfläche auf wenig Raum

 Längere Lebensdauer des  
 Kälteaggregates (LONG-LIFE)
 Einfache Reinigung des  

 Luftausblasbereiches (EASY-CLEAN)
 Neu – mit größerem Verdampfer
 Viel Kühlfläche auf wenig Raum
 Vorratsfach mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit
 Vorratsfach im Euro-Norm-Maß
 Einfache Reinigung mit Liftverdampfertechnik
 MOVE-DOWN- und MOVE-AWAY-FUNKTION

Die Ausführung Snack-Fresh und Snack-Fresh MULTI 
sind auf der oberen Warenauslage für Warenhöhen bis 
ca. 6 cm geeignet, die Ausführung Snack-Fresh HOCH 
kann auch mit bis zu 10 cm hohen Waren bestückt 
 werden.

Das Maschinenschutzgitter 

ist als Zubehör erhältlich.

®

WIHA Snack-Fresh

Modell

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis

Snack-Fresh 800 10751 7.973 € 570 W 230V/650W

Snack-Fresh 1200 10753 9.056 € 630 W 230V/710W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. 

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

EASY-

CLEAN
Einfache Reinigung des 
Luftausblasbereiches

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt
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 Art.-Nr. 10751 WIHA Snack-Fresh 800  Art.-Nr. 10753 WIHA Snack-Fresh 1200

Beschreibung 
Umluftkühlung mit Vorratsfach zum Kühlen von Kuchen, Torten und Snacks. Die 
Umluftkühlung ist für Warenhöhen bis zu ca. 6 cm geeignet.
Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der 
Luftausblasseite offen sein darf.
Obere Umluftkühlung:
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Unteres Vorratsfach:
Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne, Innenkorpus, Sockel und bedienseitige Front komplett aus Edelstahl. 
Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) druckgeschäumt. Innerhalb der oberen 
Wanne  befinden sich für die Kühlung der oberen Warenauslage und des 
Kühlfaches ein Umluftverdampfer sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren 
zur Luftumwälzung. Oberhalb des Umluft ver dampfers ist eine Warenauslage aus 
geschliffenem Edelstahl angeordnet. 
Der Luftausblasbereich kann aufgeklappt werden, sodass die Innenflächen einfach 
von Krümeln und Sahneresten gereinigt werden können (EASY-CLEAN). 

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer 
und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. 
Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei geöffneter 
Warenauslage nach unten geklappt werden (MOVE-AWAY-TECHNIK). Zur 
Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann die 
Warenauslage nach vorne gezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK). 
Das untere Vorratsfach enthält Aufnahme schienen für 400 mm x 600 mm große 
Kuchenbleche. Frontseitig enthält das untere Vorratsfach zwei Drehtüren mit 
 robusten Edelstahl-Beschlägen und Magnetdichtungen.
Die digitale Temperatur- und Abtausteuerung ist im Sockel montiert. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlsockel unterhalb des unteren 
Kühlfaches. Im rechten Bereich ist eine herausnehmbare Kondenswasserschale 
enthalten. 
Eine abnehmbare Maschinenschutzblende ist als Zubehör erhältlich.

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Patentiertes FRISCHE-SYSTEM
Längere Frische für offene Lebensmittel!

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 2 6060 690 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 3  6061 720 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 4  6063 755 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 5 6064 793 €

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 600  6060 690 €
 (Nicht für 600 L verwendbar)
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 800  6061 720 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 1200 6063 755 €
 (Nicht für 1200 L verwendbar)
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 1600  6064 793 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 1600 D  6065 1.440 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM 2000 D  6066 1.472 €

Offene Lebensmittel bleiben länger frisch, wenn  artfremde 
Keime und Bakterien, welche den Alterungs prozess 
 beschleunigen, reduziert werden.
Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM beinhaltet eine 
hochwirksame Kombination aus Umluftfilter und UVC-Entkei-
mungs vor richtung.
Bereits vor Eintritt in den Verdampfer wird die Luft mit einer 
intensiven UVC-Strahlung entkeimt. Staubpartikel werden 
über Filter ausgefiltert – erst dann wird die Luft im Ver dampfer 
abgekühlt und als sauberer Luft schleier schützend über die 
empfindlichen Waren gelegt.
Die offenen Lebensmittel befinden sich so in  einer 
 gereinigten Schutzatmosphäre und bleiben  hierdurch 
länger frisch.
Das patentierte FRISCHE-SYSTEM ist nur bei  Verwendung 
der Kältemittel: 
R134a, R513A, R450A, R452A, R407F, R448A, R449A, 
R454C und R290  freigegeben.
Für die Verwendung zusammen mit A2L-Kältemitteln ist das 
FRISCHE-SYSTEM z. Zt. nicht freigegeben.
Wir empfehlen die Verwendung der Steuerung TMP 630.
Diese Option ist für die Geräte lieferbar, bei denen im Katalog 
unter Sonderzubehör darauf hingewiesen wird.

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)
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Längere Frische durch patentiertes 
FRISCHE-SYSTEM

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates 
 (LONG-LIFE)
 Hygieneboden
 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten 
 Liftverdampfer

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb 33196 74 €
 des Kälteaggregates montiert 

3815 34 €
 an bauseitigem Abfluss 
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt 620 mit  12210 58 €
 2 frei nutzbaren Ausgängen  
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Transformator mit Gleichrichter, 20 VA 2452 94 €
 (Erforderlich bei Gastro-Snack 8 bei Betrieb an der Steuerung TMP 630)
Maschinenschutzblende Typ 370-825 33194 92 €

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
 (Preis je Luftkühler, ab Modell GN 7 mit 2 Luftkühlern,
  Ausführung siehe Seite 408)

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Saucenpräsenter dreifach, GN 2/4 10364 506 €
 (inkl. drei Preisschildträger, drei Salatsaucen- 
 behälter und drei passsende Kellen)  
Salatsaucenbehälter 1,3 l aus Edelstahl, einzeln 8033 56,60 €
Saucenkelle, einzeln 12910 36,10 €

Abb.: Einbaubeispiel Gastro-Snack

Bevorzugte Anwendung:

Zum Kühlen von Speisen in GN-Behältern, 

Kuchenstücken, Snacks, Salat schalen, 

Getränkeflaschen, etc.

(Tiefe der GN-Behälter: 100 mm oder 150 mm. Zur einwandfreien Kühlung 

dürfen die Waren nicht aus der Kühlwanne herausragen.)

  Art.-Nr. Preis
Einlegeboden GN 1/1, ungelocht (für Snacks etc.) 6218 95 €
Einlegeboden GN 1/1, gelocht  6217 128 €
Einlegeboden GN 1/3, ungelocht  6549 82 €
Für das Einhängen von kleineren GN-Behältern 
 (nicht für 1/1GN und 2/4GN) werden Zwischenstege benötigt:
Zwischensteg GN 1/1 längs mit fixierter Position 6219 26,10 € 
 im GN 1/1-Raster
Zwischensteg GN 1/1 längs 530 mm 1025 18,90 € 
Zwischensteg GN 1/1 quer 325 mm 3010 14,70 € 
Zwischensteg GN 1/3 längs mit fixierter Position 6212 21,40 €

Gastro-Snack
Universell verwendbar – im Gastro-Norm-Maß

®

Die abgebildeten GN-Behälter gehören nicht 
zum Lieferumfang. Maschinenschutzblende und 
Kondens wasserschale sind als Zubehör erhältlich.

WIHA Gastro-Snack

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Gastro-Snack 1 * 6328 2.968 € 6329 ** 4.795 € 436 716 320 W 230V/180W

Gastro-Snack 2 6160 3.138 € 20302 4.965 € 761 716 370 W 230V/270W

Gastro-Snack 3 6161 3.506 € 20303 5.070 € 1086 716 450 W 230V/320W

Gastro-Snack 4 6162 4.157 € 20304 5.909 € 1411 716 605 W 230V/400W

Gastro-Snack 5 6163 4.956 € 20305 6.847 € 1736 716 825 W 230V/550W

Gastro-Snack 6 6166 6.047 € 20306 ** 8.053 € 2063 716 1060 W 230V/1060W

Gastro-Snack 7 6164 6.989 € 20307 ** 9.895 € 2388 716 1060 W 230V/1060W

Gastro-Snack 8 6165 7.762 € 20308 ** 11.363 € 2713 716 1260 W 230V/1290W

Gastro-Snack 5 x 1/3 *** 6540 3.631 € 20730 ** 5.836 € 991 503 370 W 230V/270W

Gastro-Snack 7 x 1/3 *** 6542 4.237 € 20732 ** 6.372 € 1343 503 450 W 230V/320W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebautem Temperatur fühler geliefert. 
Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.
* Ausführung mit geklebter Isolierung mit äußerer Dampfsperre aus Aluminiumfolie.
** Ohne Unterbaugehäuse. Das Kälteaggregat wird über Kältekupplungen angesteckt. 
*** Verdampfer hochklappbar, keine Gasdruckfedern.

Auf Anfrage lieferbar: „Gastro-Snack F“ mit  kleiner 
 Schwenkhöhe der aufgeklappten Warenauslage –  
perfekt einsetzbar für niedrige Glasaufbauten.
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Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Speisen in 100 mm oder 150 mm tiefen 
 Gastro-Norm-Behältern und auf optional lieferbaren Einlegeböden. 

Bei Betrieb mit Glasaufsatz, welcher nur an der Luftausblasseite offen ist:
 Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Bei Betrieb ohne Glasaufsatz:
 Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).

Zur einwandfreien Kühlung dürfen die Waren hierbei nicht aus der Kühlwanne 
herausragen.
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Gastro-Snack 1:

Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 
1 
Innerhalb der Wanne befinden ein Umluftverdampfer mit  beschichteter Oberfläche 
sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. 
Die Längswände oberhalb des Verdampfers sind mit höhenverstellbaren 
Bodenträgern  ausgestattet. Hier kann ein GN-Behälter eingehängt werden oder 
ein Einlegeboden (als Zubehör erhältlich) aufgelegt werden.
Zur Reinigung des Wannenbodens ist der Innenboden mit Umluftverdampfer und 
Ventilatoren hochschwenkbar (nicht selbsthaltend).
Einfacher Einbau durch Einhängerand.

Gastro-Snack 2 bis Gastro-Snack 8:

Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 
(1 
Polyurethan (FCKW-frei) druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem 
Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden sich ein Umluftverdampfer mit 
 beschichteter Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren 
(12 V DC) zur Luftumwälzung. Die Längswände oberhalb des Verdampfers sind 
mit höhenverstellbaren Bodenträgern ausgestattet. Hier können GN-Behälter 
 eingehängt werden oder Einlegeböden (als Zubehör erhältlich) aufgelegt werden. 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist der Innenboden mit Umluftverdampfer und 
Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei 
geöffnetem Innenboden nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). 
Zur Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann der 
Innenboden nach vorne hochgezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK).
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen mit 
 geschliffener Oberfläche.

Gastro-Snack 5 x 1/3 und 7 x 1/3:

Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 
1 
Innerhalb der Wanne befinden sich ein Umluftverdampfer mit  beschichteter 
Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur 
Luftumwälzung. Die Längswände oberhalb des Verdampfers sind mit 
 höhenverstellbaren Bodenträgern zum Einhängen von GN-Behältern  ausgestattet.

Zur Reinigung des Wannenbodens ist der Innenboden mit Umluftverdampfer und 
Ventilatoren hochschwenkbar und über herausschwenkbare Hebel feststellbar. Zur 
Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei geöffnetem 
Innenboden nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). Einfacher 
Einbau durch Einhängerand. 

Die Lieferung erfolgt einschließlich der Bodenträger.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Gastro-Snack 2 bis Gastro-Snack 5:

Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Rechts neben dem 
Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung TMP 620 montiert. 
Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. Ein frei 
 nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Wenn vor Ort kein Abfluss für das Kondenswasser vorhanden ist, können wir auf 
Wunsch eine Kondenswasserschale unterhalb des Kälteaggregates montieren.

Gastro-Snack 1 und Gastro-Snack 6 bis Gastro-Snack 7 und

Gastro-Snack 5 x 1/3 und 7 x 1/3:

Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der Kühlwanne 
 verbunden wird. In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden 
unterhalb der Kühlwanne vorzusehen. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die 
Thekenbeleuchtung verwendet werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Gastro-Snack 8:

Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 630 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der Kühlwanne 
 verbunden wird. In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden 
unterhalb der Kühlwanne vorzusehen. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die 
Thekenbeleuchtung verwendet werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Artikel-Nr. 1025 
variabel

Artikel-Nr. 6219
nicht verstellbar

Artikel-Nr. 3010
variabel

Artikel-Nr. 6219
nicht verstellbar
(gedreht einsetzen!)

Artikel-Nr. 6219
nicht verstellbar
(gedreht einsetzen!)

variabel
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Als Zubehör ist ein 

Saucenpräsenter mit 

drei Edelstahlbehältern 

lieferbar.
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 Art.-Nr. 20302 WIHA Gastro-Snack 2/1  Art.-Nr. 20303 WIHA Gastro-Snack 3/1

 Art.-Nr. 20304 WIHA Gastro-Snack 4/1  Art.-Nr. 20305 WIHA Gastro-Snack 5/1

 Art.-Nr. 20730 WIHA Gastro-Snack 5x1/3  Art.-Nr. 20732 WIHA Gastro-Snack 7x1/3

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Hustenschutz-Aufbau SB-GN
Glasaufbau mit Hustenschutzfunktion  
und LED-Beleuchtung.
Mehr Informationen finden Sie  
auf Seite 361.

Bevorzugte Anwendung:

für Selbstbedienungstheken oberhalb 

von GN-Umluftkühleinsätzen wie z. B. 

WIHA Gastro-Snack.
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Gastro-Snack  1+1/3 & Gastro-Snack  2 x L
Universell verwendbar – Modell für tiefe Thekenanlagen

Längere Frische durch 
patentiertes FRISCHE-SYSTEM

 Längere Lebensdauer des Kälteaggregates (LONG-LIFE)
 Hygieneboden
 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer

Sonderzubehör
Gastro-Snack 1+1/3 Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb 33196 74 €
 des Kälteaggregates montiert 

3815 34 €
 an bauseitigem Abfluss 
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt 620 mit 12210 58 €
 2 frei nutzbaren Ausgängen 
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 450-825 33194 92 €
Einlegeböden 1/1+1/3 GN, ungelocht  6225 133 €
Einlegeböden 1/1+1/3 GN, gelocht 6226 177 €
Für das Einhängen von kleineren GN-Behältern
(nicht für 1/1GN und 2/4GN) werden Zwischenstege benötigt:
Zwischensteg GN 1/1 längs 530 mm 1025 18,90 € 
Zwischensteg GN 1/1 quer 325 mm 3010 14,70 € 

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Für Gastro-Norm-Behälter mit einer Tiefe von 100 mm oder 150 mm.

Auch mit Einlegeböden bestückbar.

Die abgebildeten GN-Behälter gehören 
nicht zum Lieferumfang.

Bevorzugte Anwendung:

Zum Kühlen von Speisen in Gastro-Norm-

Behältern, Kuchenstücken, Snacks, Salat-

schalen, Getränkeflaschen, etc.

(Tiefe der GN-Behälter 100 mm oder 150 mm. Zur einwandfreien Kühlung 

dürfen die Waren nicht aus der Kühlwanne herausragen.)

Sonderzubehör
Gastro-Snack 2x L Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb 33196 74 €
 des Kälteaggregates montiert 

3815 34 €
 an bauseitigem Abfluss 
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt 620 12210 58 €
 mit 2 frei nutzbaren Ausgängen 
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 450-605 33194 92 €
Satz Einlegeböden 1/1+1/3 GN, ungelocht  6201 256 €
Satz Einlegeböden 2x2 GN, ungelocht  6202 307 €
Für das Einhängen von kleineren GN-Behältern
(nicht für 1/1GN und 2/4GN) werden Zwischenstege benötigt:
Zwischensteg GN 1/1 längs 530 mm 1025 18,90 € 
Zwischensteg GN 1/1 quer 325 mm 3010 14,70 € 

Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

® ®

WIHA Gastro-Snack 1+1/3 

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Gastro-Snack 2 x (1+1/3) 21602 3.963 € 21612 5.986 € 450 W 230V/320W

Gastro-Snack 3 x (1+1/3) 21603 4.835 € 21613 7.046 € 605 W 230V/400W

Gastro-Snack 4 x (1+1/3) 21604 5.248 € 21614 7.642 € 825 W 230V/550W

Gastro-Snack 5 x (1+1/3) 21605 6.001 € 21615 * 8.835 € 1060 W 230V/1050W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebautem 
Temperaturfühler geliefert. Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.
* Ohne Unterbaugehäuse. Das Kälteaggregat wird über Kältekupplungen angesteckt. Zur Steuerung wird die Steuerung TMP 620 eingesetzt.

WIHA Gastro-Snack 2 x L 

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Gastro-Snack 2 x (1+1/3) L 6171 4.022 € 20321 5.961 € 450 W 230V/350W

Gastro-Snack 2 x 2 L 6172 4.490 € 20322 6.582 € 605 W 230V/390W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebautem 
Temperaturfühler geliefert. Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)
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Beschreibung
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Speisen in 100 mm oder 150 mm tiefen 
 Gastro-Norm-Behältern und auf optional lieferbaren Einlegeböden. 
Bei Betrieb mit Glasaufsatz, welcher nur an der Luftausblasseite offen ist:
 Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Bei Betrieb ohne Glasaufsatz:
 Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Zur einwandfreien Kühlung dürfen die Waren hierbei nicht aus der Kühlwanne 
herausragen.
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 
(1 
Polyurethan (FCKW-frei) druckgeschäumt, Außenmantel aus verzinktem 
Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden sich ein Umluftverdampfer mit 
 beschichteter Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren 
(12 V DC) zur Luftumwälzung. 
Die Längswände oberhalb des Verdampfers sind mit höhenverstellbaren 
Bodenträgern ausgestattet. Hier können GN-Behälter eingehängt werden oder 
Einlegeböden (als Zubehör erhältlich) aufgelegt werden. 
Zur Reinigung des Wannenbodens ist der Innenboden mit Umluftverdampfer und 
Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern 
selbsthaltend. Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei 
geöffnetem Innenboden nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). 
Zur Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann der 
Innenboden nach vorne hochgezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK).
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen mit 
 geschliffener Oberfläche. Die Lieferung erfolgt einschließlich GN-Stege.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat 
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Rechts neben dem 
Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung TMP 620 montiert. 
Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. 

Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Wenn vor Ort kein Abfluss für das Kondenswasser vorhanden ist, können wir auf 
Wunsch eine Kondenswasserschale unterhalb des Kälteaggregates montieren.

Für Modell Gastro-Snack 5x 1+1/3:

Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der Kühlwanne 
verbunden wird. 
Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. Für die 
Thekenbeleuchtung ist ein frei nutzbarer Ausgang vorhanden.
In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

 Art.-Nr. 21612 WIHA Gastro-Snack 2 x (1+1/3)  Art.-Nr. 21613 WIHA Gastro-Snack 3 x (1+1/3)

 Art.-Nr. 21614 WIHA Gastro-Snack 4 x (1+1/3)  Art.-Nr. 21615 WIHA Gastro-Snack 5 x (1+1/3)

 Art.-Nr. 20322 WIHA Gastro-Snack 2 x 2 L

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehör dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter 
„Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Gastro-Snack HEISS-KALT
Multifunktionaler Kühl- und Warmhalteeinsatz

Universell einsetzbar!

 Als Umluftkühlung oder Bain-Marie nutzbar
 GN-Behälter können direkt eingesetzt werden
 Im Kühlbetrieb 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer
 MOVE-DOWN-TECHNIK
 Servicefreundlich
 Komfortable digitale Temperatursteuerung
 Dimmer für bauseitige Wärmestrahler integriert

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
3815 34 €

 an bauseitigem Abfluss 

Einlegeboden GN 1/1, ungelocht 6218 95 €
 (für den Kühlbetrieb)

WIHA Gastro-Snack
HEISS-KALT

Modell

Für externes
Kälteaggregat

– inkl. Steuerung –

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Korpus
[mm]

Kälte-
leistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Gastro-Snack HEISS-KALT - 2 10501 5.993 € 10503 7.588 € 759 714 373 370 W 230V/1100W *

Gastro-Snack HEISS-KALT - 3 10502 7.189 € 10504 8.760 € 1084 714 373 450 W 230V/1650W *
Geruchsverschluss ist als Zubehör lieferbar. Der für eine bauseitige Wärmebrücke notwendige Dimmer ist bereits fertig im Schaltgehäuse montiert. 
* Die Anschlussleistung beinhaltet nicht die extern anzuschließende Wärmebrücke.

Bevorzugte Anwendung:

KALT: 

Auf Einlegeboden: Kuchen, Tortenstücke, 

Snacks, Desserts, Getränkeflaschen

In GN-Behältern: Salate

HEISS: 

In GN-Behältern: Fingerfood ...

(feuchte Wärme)

Auf Auflageboden: Croissants

HEISS-KALT
80°C   6°C   

  Art.-Nr. Preis
Für das Einhängen von kleineren GN-Behältern 
 (nicht für 1/1GN und 2/4GN) werden Zwischenstege benötigt:
Zwischensteg GN 1/1 längs mit fixierter Position 6219 26,10 € 
 im GN 1/1-Raster
Zwischensteg GN 1/1 längs 530 mm 1025 18,90 € 
Zwischensteg GN 1/1 quer 325 mm 3010 14,70 € 
Zwischensteg GN 1/3 längs mit fixierter Position 6212 21,40 €

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt
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Beschreibung 
Verwendung als Umluft-Kühleinsatz:

Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Lebensmitteln in 100 mm tiefen 
 Gastro-Norm-Behältern und auf optional lieferbaren Einlegeböden.
Zur einwandfreien Kühlung dürfen die Waren hierbei nicht aus der Kühlwanne 
 herausragen.

Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Luftfeuchtigkeit: ca. 70% bis 85%.

Verwendung als Bain-Marie:

Wasserbeheizte Bain-Marie zum Warmhalten von Lebensmitteln in Gastro-Norm- 
Behältern (100 mm tief).
Wassertemperatur Bain-Marie einstellbar von 30°C bis ca. 80°C.
Bauseits muss ein Wärmestrahler oberhalb des Gerätes vorgesehen werden. 

Anmerkung: Ein Wärmestrahler muss zur Warenauslage einen Abstand von 
 mindestens 30 cm haben. Der bauseitige Glasaufsatz muss auf der Bedienseite 
zur Belüftung offen bleiben. Es muss sichergestellt werden, dass im Falle eines 
Defektes sich im Bereich des Wärmestrahlers kein brennbares Kältemittel 
 sammeln kann.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Aufbau und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl. Innenwanne mit bündig 
eingezogener Abflussverschraubung 1 
ecken gefertigt. Isolierung aus Polyurethan druckgeschäumt. Innerhalb der Wanne 
befinden sich ein großzügig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter 
Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungs ventilatoren (12 V DC) zur 

 Art.-Nr. 10503 WIHA Gastro-Snack HEISS-KALT - 2  Art.-Nr. 10504 WIHA Gastro-Snack HEISS-KALT - 3

 Art.-Nr. 10501 WIHA Gastro-Snack HEISS-KALT - 2  Art.-Nr. 10502 WIHA Gastro-Snack HEISS-KALT - 3

Luftumwälzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist ein wannenförmiger Boden 
aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet. Unterhalb des wannenförmigen 
Bodens befinden sich in einem geschützten Gehäuse die Heizelemente. 
Zur Reinigung des unteren Wannenbodens ist der wannenförmige Boden mit 
Heizelementen, Umluftverdampfer und Ventilatoren hochschwenkbar und in der 
oberen Position über Gasdruckfedern selbsthaltend. Für eine einfache Reinigung 
des Verdampfers lässt sich dieser von der Innenwanne nach unten klappen 
(MOVE-DOWN-FUNKTION). Einfacher Einbau durch Einhängerand. 
Unterhalb der Kühlwanne ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung 
 montiert. 
Die Steuerung kann für die Montage in die Möbelfront herausgenommen werden 
(Leitungslänge ca. 1 m).

Für einen bauseitigen Wärmestrahler ist bereits ein stufenlos einstellbarer Dimmer 
im Schaltgehäuse montiert.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Bortenträger, höhenverstellbar
 - Abfluss-Stopfen mit Kette
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Abtau- und Temperatursteuerung
 - Dimmer für bauseitigen Wärmestrahler (230 V, max. 1800 W)
Anmerkung: Dieses Gerät ist nur für das Kältemittel R134a/R513A freigegeben.

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. 
In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen.
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Euro-Snack
Für Kuchen, Torten, Snacks, Getränke, Salate und vieles mehr

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb 33196 74 €
 des Kälteaggregates montiert 

3815 34 €
 an bauseitigem Abfluss 
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €
Steuerung TMP 630 anstatt 620 mit 12210 58 €
 2 frei nutzbaren Ausgängen 
Herausnehmbares Bedienteil (SPLIT-CONTROL)  12219 63 €
 Aufpreis für Gerät mit Kälteaggregat im Unterbaugehäuse
Maschinenschutzblende Typ 370-825 33194 92 €

Luftkühler für Betrieb mit Kältemittel CO2 10197 368 €
 (Ausführung siehe Seite 408)

Einlegeboden 406 x 606 mm 6205 96 €
 (Ungelocht für Snacks etc.)
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 31.

Die abgebildeten Auflagebleche, 
die Maschinenschutzblende und 
die Kondens wasserschale sind 
als Zubehör erhältlich.

Längere Frische durch  
patentiertes FRISCHE-SYSTEM

 Längere Lebensdauer des  
 Kälteaggregates (LONG-LIFE)
 Hygieneboden
 4°C-Kühltechnik
 2 Luftgeschwindigkeiten
 Liftverdampfer

Bevorzugte Anwendung:

Kuchen, Tortenstücke, Snacks bis 

zu einer Warenhöhe von ca. 15 cm.

(Ware unterhalb Luftausblasdüse)

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Speisen auf Euro-Norm-Blechen und auf 
 optional lieferbaren Einlegeböden. 
Bei Betrieb mit Glasaufsatz, welcher nur an der Luftausblasseite ist:
 Temperatur: < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Bei Betrieb ohne Glasaufsatz:
 Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Zur einwandfreien Kühlung dürfen die Waren nicht aus der Kühlwanne 
 heraus ragen.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

®

WIHA Euro-Snack

Modell

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

Euro-Snack 400 6294 * 3.588 € 6295 * 5.337 € 370 W 230V/270W

Euro-Snack 800 6220 3.901 € 20342 5.663 € 450 W 230V/350W

Euro-Snack 1200 6221 4.708 € 20343 6.596 € 605 W 230V/390W

Euro-Snack 1600 6222 5.810 € 20344 7.749 € 825 W 230V/540W

Euro-Snack 600 L 6240 * 3.254 € 20347 * 5.116 € 370 W 230V/210W

Euro-Snack 1200 L 6241 * 4.117 € 20348 * 6.001 € 450 W 230V/350W
Lieferung einschließlich Einbaurahmen. Die Kühleinsätze für externe Kälteaggregate werden einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebautem 
Temperaturfühler geliefert. Das patentierte WIHA-FRISCHE-SYSTEM, Maschinen schutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar.
* Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar.

Einlegeböden mehrfach höhenverstellbar

FRISCHE-

SYSTEM

Patentrechtlich geschützt
(Sonderzubehör)

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

MOVE-

AWAY
Patentrechtlich geschützt

MOVE-

DOWN
Patentrechtlich geschützt

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Unterbaugehäuse UTB 51 optional lieferbar,  
siehe Tabelle auf Seite 382.
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 Art.-Nr. 20343 WIHA Euro-Snack 1200  Art.-Nr. 20344 WIHA Euro-Snack 1600

 Art.-Nr. 20347 WIHA Euro-Snack 600 L  Art.-Nr. 20348 WIHA Euro-Snack 1200 L

 Art.-Nr. 20342 WIHA Euro-Snack 800 Art.-Nr. 6295 WIHA Euro-Snack 400

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 
(1 
Polyurethan (FCKW-frei) druckgeschäumt, Außenmantel aus  verzinktem 
Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden sich ein Umluftverdampfer sowie leise 
laufende Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung. Die 
Längswände oberhalb des Verdampfers sind mit höhenverstellbaren Bodenträgern 
ausgestattet. Hier können Euro-Norm Bleche (400 mm x 600 mm) oder als 
Zubehör lieferbare Einlegeböden aufgelegt werden. Zur Reinigung des 
Wannenbodens ist der Innenboden mit Umluftverdampfer und Ventilatoren 
 hochschwenkbar und in der oberen Position über Gasdruckfedern selbsthaltend. 
Zur Reinigung der Verdampferflächen kann der Verdampfer bei geöffnetem 
Innenboden nach unten geklappt werden (MOVE-DOWN-TECHNIK). Zur 
Reinigung des hinteren Wannenbereiches bzw. für den Service kann der 
Innenboden nach vorne hochgezogen werden (MOVE-AWAY-TECHNIK). 
Einfacher Einbau durch Einhängerand und Edelstahl-Einbaurahmen mit 
 geschliffener Oberfläche.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehäuse unterhalb der 
Kühlwanne. Für Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Rechts neben dem 
Kälteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung TMP 620 montiert. 
Für verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wählbar. Ein frei 
nutzbarer Ausgang kann für die Thekenbeleuchtung verwendet werden.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Wenn vor Ort kein Abfluss für das Kondenswasser vorhanden ist, können wir auf 
Wunsch eine Kondenswasserschale unterhalb des Kälteaggregates montieren.
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Umluft-Flaschenkühlung
Für die Selbstbedienung

 Art.-Nr. 19710 WIHA Flaschenkühler 700

Beschreibung 
Umluft-Kühleinsatz zum Kühlen von Getränkeflaschen.
Temperatur: 6 °C bis 12 °C 
Geeignet für eine Flaschenhöhe bis ca. 220 mm.
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 

Außenmantel aus Edelstahl, Oberfläche geschliffen. Innerhalb der Wanne  befinden 
sich ein Umluftverdampfer sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren 
(12 V DC) zur Luftumwälzung. Auf der Warenauslage sind drei Stufen aufgelegt. 
Zur Reinigung der Innenwanne können die Stufen und der Warenboden 
 herausgenommen werden und der Verdampfer kann mit Ventilatoren und 
Luftleitblechen nach oben geschwenkt werden.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit Kälteaggregat und Kühlwanne 
 verbunden wird. 
In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Mit der Umluft-Flaschenkühlung 
 werden Getränke am Point of Sale 
verkaufsfördernd präsentiert. Die 
Getränkeflaschen werden auf drei 
abgestuften Ebenen präsentiert, so 
dass auch die hinteren Flaschen 
werbewirksam zur Geltung  kommen.

 Längere Lebensdauer des 
 Kälteaggregates (LONG-LIFE)

 Zuverlässige Umluftkühlung

 Warenpräsentation auf 3 Ebenen

WIHA Umluft-
Flaschenkühlung

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Korpus
[mm]

Kälte-
leistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Pulverbeschichtung
Schwarz

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Aufpreis

Flaschenkühler 700 19700 5.611 € 19710 7.722 € 700 785 640 450 W 230V/350W 19699 601 €

Flaschenkühler 1000 19701 6.198 € 19711 8.536 € 1000 785 640 605 W 230V/390W 19707 696 €
Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar. 

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale lose 3819 37,90 €

3815 34 €
 an bauseitigem Abfluss
Steuerung TMP 620 für ext. Kälteaggregat 12201 446 €

Für externe Kälteaggregate empfehlen wir unsere  
Steuerung TMP 620
 Art.-Nr.  Preis
 12201  446 €
Mehr Informationen zur Steuerung auf Seite 385.

  Art.-Nr. Preis

Umluft-Flaschenkühlung, Sonderbau 19709 auf Anfrage

Hinweis:

Auch in Schwarz und in 

Sondergrößen lieferbar.

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/
Kundenbereich“ abrufbar.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates
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Umluft-Flaschenkühlung PLUS
Für die Selbstbedienung mit Flaschenrutsche und Schiebetür

 Art.-Nr. 19703 WIHA Flaschenkühler 700 PLUS

Beschreibung 
Umluft-Flaschenkühlung PLUS für den erfolgreichen Verkauf von Getränken in 
Flaschen. Optimale Warenpräsentation mit gleichbleibend hohem Warendruck 
durch nachrutschenden Flaschenvorrat in Richtung der kundenseitigen 
Entnahmeöffnung. 
Die Entnahmeöffnung ist mit einer energiesparenden Schiebetür ausgeführt, 
 welche in einem stabilen Schiebetürrahmen eingefasst ist. 
Für die einfache Reinigung der Umluft-Einbaukühlung PLUS kann der 
Schiebetürrahmen werkzeuglos entnommen werden.
Umluft-Flaschenkühlung PLUS mit Nachfüllöffnung: die obere Scheibe kann nach 
dem Entriegeln heruntergeschoben werden, so dass eine große Öffnung das 
zügige Nachfüllen der Flaschen ermöglicht. Die durch die Nachfüllöffnung auf die 
Flaschenrutsche gestellten Flaschen rutschen sofort nach vorne und machen so 
den Platz frei für den nachfolgend aufzufüllenden Flaschenvorrat. 
Temperatur: 6 °C bis 12 °C 
Geeignet für eine Flaschenhöhe bis ca. 220 mm.
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bündig eingezogener Abflussverschraubung 

Außenseitige Oberfläche geschliffen. 
Innerhalb der Wanne befinden sich ein Umluftventilator sowie leise laufende 
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwälzung.
Zur Reinigung der Innenwanne ist der obere Schiebetürrahmen sowie die untere 
Flaschenrutscheneinheit werkzeuglos entnehmbar. Danach ist der Verdampfer mit 
Ventilatoren und Luftleitblechen hochschwenkbar und in der oberen Position über 
Gasfedern selbsthaltend.

Bei externem Kälteaggregat
Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler
 - Acht Warentrenner

Ausführung Kälteaggregat
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit Kälteaggregat und Kühlwanne 
 verbunden wird. 
In der Thekenkonstruktion ist ein gut belüfteter Aufstellboden unterhalb der 
Kühlwanne vorzusehen.
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

Optimale Warenpräsentation mit 
nach rutschendem Flaschenvorrat ! 
So sind die Getränkeflaschen für den 
Kunden immer leicht erreichbar.

 Längere Lebensdauer des 
 Kälteaggregates (LONG-LIFE)

 Einfache Warenentnahme

 Beständiger Warendruck

 Energiesparende Schiebedeckel

WIHA Umluft-
Flaschenkühlung
PLUS

Für externes
Kälteaggregat

Mit Kälteaggregat
und Steuerung

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Korpus
[mm]

Kälte-
leistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Pulverbeschichtung
Schwarz

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Aufpreis

Flaschenkühler 700 PLUS 19702 6.472 € 19703 8.460 € 700 785 640 450 W 230V/350W 19699 601 €

Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehör lieferbar. 

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale lose 3819 37,90 €

3815 34 €
 an bauseitigem Abfluss
Steuerung TMP 620 für externes Kälteaggregat 12201 446 €

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/
Kundenbereich“ abrufbar.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

Hinweis:

Auch in Edelstahloptik lieferbar.
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FrontSeller XL 
Flaschenkühlung mit Flaschenrutsche

WIHA FrontSeller XL

Modell

Für externes
Kälteaggregat 

siehe 1.

Mit Kälteaggregat
und Steuerung 

siehe 2.

Mit UTB 60
links 

siehe 3.

Mit UTB 60
rechts 
siehe 3.

Kälteleistung
[-10°VT]

Anschluss
Kälteaggregat

Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis

FrontSeller XL 800 30358 6.218 € 30359 * 8.328 € 33274 9.155 € 33276 9.155 € 450 W 230V/350W

FrontSeller XL 1000 30305 6.457 € 30304 * 8.606 € 33275 9.394 € 33277 9.394 € 450 W 230V/350W
Der FrontSeller XL für externe Kälteaggregate wird einschließlich Expansionsventil für R134a/R513A und eingebauten Temperaturfühlern geliefert.

* Ohne Unterbaugehäuse, Anschluss Kälteaggregat über Kältemittelkupplung.

Umluft-Flaschenkühlung 

FrontSeller XL

 Optimale Präsentation mit  
 nachrutschendem Vorrat

 Extremes Fassungsvermögen  
 (ca. 150 Getränkeflaschen) 

 Individuell steckbare Warentrenner 
 (3,5 mm Raster) 

 Leuchtstarke Beleuchtungsschiene 

 Einfaches bedienseitiges Nachfüllen 

 Liftverdampfertechnik für einfache Reinigung

 Effektive Kühlung durch Luftschleiertechnik

 Komfortable digitale Temperatur- und Abtausteuerung

Optimale Getränkepräsentation
Umluft-Flaschenkühler für den umsatzstarken Verkauf zum Einbau in 
einer Verkaufstheke.
Für die optimale Präsentation sind die Flaschen zum Kunden geneigt 
ausgerichtet. Ein spezieller Warenboden sorgt dafür, dass nach jeder 
Flaschenentnahme die restlichen Flaschen kontinuierlich nachrut-
schen. 
Für den Kunden ist so im Sicht- und Entnahmebereich immer ein voll-
ständiges Warensortiment bis zur letzten gekühlten  Flasche präsent. 

Hinweis:

Auch in Schwarz lieferbar.

LONG-

LIFE
Längere Lebensdauer 
des Kälteaggregates

SPLIT
CONTROL

Flaches herausnehm-
bares Bedienteil

(Sonderzubehör)

Bevorzugte Anwendung:

Getränkeverkauf im Bereich von 

Verkaufstheken, Speisenausgaben 

und Kassenplätzen.

Das Nachfüllen der Flaschen ist besonders  anwenderfreundlich: 
Bedienseitig können sie nach dem  Herausziehen des  Warenauszuges 
einfach eingeräumt werden.

Für die Ordnung auf der Auslage sind Warentrenner im 3,5 mm Raster 
passend zum Produkt auf dem Warenboden  einsteckbar.

Beschreibung 
Umluft-Flaschenkühleinsatz zum Kühlen von Getränkeflaschen bis zu einer Höhe 
von 225 mm. 
Temperatur: < 12 °C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 
23953).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenwanne komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit bündig eingezogener 

druckgeschäumt, Außenmantel aus  Edelstahl mit geschliffener Oberfläche. 
Innerhalb der Wanne befinden sich ein großzügig  bemessener Umluftverdampfer 
mit beschichteter Oberfläche sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren 
(12 V DC) zur Luftumwälzung.
 
Der Warenauszug mit dem Flaschenträger ist auf seitlichen Teleskopführungen 
aus Edelstahl herausziehbar. In der Endlage kann der Warenauszug vollständig 
aus dem Kühleinsatz herausgehoben werden. Nach dem Herausheben des 
Warenauszuges können Verdampfer mit Luftleitblech und Ventilatoren 
 hochgeschwenkt werden, so dass der glatte Wannenboden zur Reinigung gut 
zugänglich ist.  

1. Für externes Kälteaggregat 
Der FrontSeller XL ist für den Anschluss an ein extern montiertes Kälteaggregat 
vorbereitet.

Lieferung einschließlich:
 - Expansionsventil für R134a/R513A
 - 12 Stück Warentrenner
 - Ablaufverschraubung mit Schlauch
 - Eingebautem Temperaturfühler und Abtaubegrenzungsfühler

2. Mit Kälteaggregat und Steuerung
Das Kälteaggregat ist komplett vormontiert und wird über Kältekupplungen mit der 
Kühlwanne verbunden. Zur Steuerung wird die Einbausteuerung TMP 620 
 verwendet, welche über Steckverbinder mit dem Kälteaggregat und der 
Kühlwanne verbunden wird. Ein frei nutzbarer Ausgang kann für die 
Thekenbeleuchtung verwendet werden. 
In der Thekenkonstruktion ist für das Kälteaggregat ein gut belüfteter Aufstellboden 
seitlich von der Einbaukühlung vorzusehen. 
Mit WIHA-LONG-LIFE für eine längere Lebensdauer des Kälteaggregates.

3. Mit UTB 60
Der FrontSeller wird mit einer links oder rechts (bedienseitige Ansicht) vom 
FrontSeller platzierbaren Kälteeinheit UTB 60 geliefert. Die Kälteeinheit besteht 
aus dem Gehäuse UTB 60 mit Kälteaggregat für frontseitige Be- und Entlüftung, 
seitlich mit Thermostatblende.
Bei Ausführung links sind Kältemittelleitungen mit Kältekupplungen rechts heraus-
geführt, die Thermostatblende ist rechts befestigt.
Bei Ausführung rechts sind Kältemittelleitungen mit Kältekupplungen links heraus-
geführt, die Thermostatblende ist links.
Ansonsten Ausführung wie Pos. 2.
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 Art.-Nr. 30358/30305 WIHA FrontSeller XL 800/1000  Art.-Nr. 30359/30304 WIHA FrontSeller XL 800/1000

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis

Warentrenner Flaschenrutsche 770 26458 6,50 €
Steuerung TMP 620 für externes Kälteaggregat 12201 446 €

Nachtabdeckung FrontSeller XL 800, abschließbar 30368 393 €
Nachtabdeckung FrontSeller XL 1000, abschließbar 30369 420 €

FrontSeller XL 800 schwarz beschichtet 30373 798 €
FrontSeller XL 1000 schwarz beschichtet 30356 839 €

Bedienseitig kann der herausgezogene Warenauszug  einfach 
mit Getränkeflaschen bestückt werden.

Durch die Flaschenrutsche ist im kundenseitigen  Sicht- und 
Entnahmebereich immer ein vollständiges  Warensortiment 
präsent.

Kältemaschineneinheit für den  FrontSeller XL mit bedien-
seitiger Belüftungs- und  Ent lüftungsfunktion. 

Lieferung der Einheit  einschließlich Kältesatz Typ 450, seitlich 
montierter Blende mit Steuerung TMP 620 und Kältemittel-
kupplungen sowie 1,5 m langen Verbindungsleitungen.

FrontSeller UTB 60 

FrontSeller XL mit Kälteeinheit UTB 60 links 




