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unterschiedliche Temperaturzonen

Snack-Counter 520/710

Universelle Einbau-Kiihlvitrine fiir die meisten Anwendungen

- Geratetiefe 705 mm

- ESG-Einfachverglasung

- Gebogenes, eckiges oder schrages ESG-Frontglas

- 1 oder 2 einstellbare Zwischenetagen (520 mm oder 710 mm hoher Glasaufbau)

KOMBI Bedienvitrine, Kombination gekiihlt/ungekiihit Seite 226/228

Euro-Counter 520/710

Universelle Einbau-Kiihlvitrine fiir die meisten Anwendungen

- Geratetiefe 795 mm

- ESG-Einfachverglasung

- Gebogenes, eckiges oder schrages ESG-Frontglas

- 1 oder 2 einstellbare Zwischenetagen (520 mm oder 710 mm hoher Glasaufbau)

KOMBI Bedienvitrine, Kombination gekuihlt/ungekuhlt Seite 230

Snack-Counter KOMBI HEISS+KALT

Multifunktionale Kombination aus Warmhaltevitrine und Umluft-Kihlvitrine
- Fir Gastro-Norm-Behalter oder héhenverstellbare Einlegebdden

- ESG-Einfachverglasung

- Eckiges ESG-Frontglas

- 430 mm und 520 hoher Glasaufbau

KOMBI HK 430 MULTI SB- oder Bedienvitrine, Kombination warm + gekuhlt Seite = 232
KOMBI HK 520 Bedienvitrine, Kombination warm + gekuhlt Seite 234

Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022) 225



7. Vitrinen — kombiniert
unterschiedliche Temperaturzonen Perfoktion in Edeistan

Snack-Counter KOMBI

Bedienversion fur geklhlte und ungekuhlte Produkte
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Darstellung mit vertieftem Brotcheneinsatz
fiir Brotchen! (Als Zubehor lieferbar.)

Geeignet fir Tankstellenshops!

Diese Kombinationsvitrine ist besonders dort
geeignet, wo auf kleinem Raum ungekihlte
und gekihlte Snacks angeboten werden.

Option: Lichtfarbe einstellbar,
siehe Seite 139.

Fur externes Kilteaggregat Mit Kalteaggregat
Snack-Counter 520 KOMBI BE inkl. Steuerung und Steuerung

1
Bedienversion Kélte-
Hohe Glasaufsatz 520 mm Breite | leistung
rund | eckig |schrig| Preis rund | eckig |schrig| Preis |[mm] |[-10°VT] | Anschluss
Snack-Counter 520 KOMBI BE 1.5k+1.5* | 12293 | 12650 | 12662 | 7.433 € | 12300 | 12653 | 12665 | 8.944 € | 1075 |370 W | 230V/330W

Snack-Counter 520 KOMBI BE 2k+2 12294 |1 12651 | 12663 | 7.793 € | 12291 | 12654 | 12666 | 9.349 € | 1400 | 370 W 230V/340W
Snack-Counter 520 KOMBI BE 2k+3 12295 | 12652 | 12664 | 8.354 € | 12292 | 12655 | 12667 | 9.901 € | 1725 |370 W 230V/340W

* Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar.

Fiir externesKalteaggregat Mit Kélteaggregat
Snack-Counter 710 KOMBI BE inkl. Steueung und Steuerung
Bedienversion Kalte-
Hohe Glasaufsatz 710 mm Breite | leistung

rund | eckig |schrig Preis rund | eckig |schrig Preis [mm] | [-10°VT] | Anschluss

Snack-Counter 710 KOMBI BE 1.5k+1.5* | 12280 | 12656 | 12668 | 8.303 € | 12286 | 12659 | 12671 | 9.703 € | 1075 |370 W 230V/350W
Snack-Counter 710 KOMBI BE 2k+2 12281 | 12657 | 12669 | 8.845 € | 12287 | 12660 | 12672 | 10.251 € | 1400 | 370 W 230V/360W
Snack-Counter 710 KOMBI BE 2k+3 12282 | 12658 | 12670 | 9.007 € | 12288 | 12661 | 12673 | 10.429 € | 1725 | 370 W 230V/360W

* Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar.

Preisschienen fiir die ungekiihlten Bereiche

Sonderzubehor Art.-Nr. Preis der KOMBI-Vitrinen: Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb Preisschiene KOMBI Zwischenboden GN 1.5 11476 56 €

des Kélteaggregates montiert 33266 74 € Preisschiene KOMBI Zwischenboden GN 2 11477 62 €
Abflussverschraubung 1 1/4" fiir Anschluss Preisschiene KOMBI Zwischenboden GN 3 11478 68 €

an bauseitigem Abfluss 3815 34€ Preisschiene fiir den ungekiihlten Bereich unterer Boden auf Anfrage lieferbar.
Maschinenschutzblende Typ 370/450 8179 95 € Fur den ungekiihlten Bereich ist anstelle der Auslage ein vertiefter CNS-Einsatz
Luftkiihler fiir Betrieb mit Kéltemittel CO2 10197 368 € NEU! firr Brétchen o. &. einhangbar. Bodenflache mit Buchenrost versehen.

(Ausfiihrung siehe Seite 408) - Brotcheneinsatz GroRe 1.5 12320 448 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 124. Brotcheneinsatz GroRe 2 12321 505 €
Preisschienen fiir die gekiihlten Bereiche, siehe Seite 137. Brotcheneinsatz GroRe 3 12322 546 €

226 Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022)



7. Vitrinen — kombiniert

Perfektion in Edelstahl

Beschreibung

Kombinations-Umluft-Kiihlvitrine flir gekiihlte und ungekiihlte Produkte.

Kundenseitig mit gerundetem, eckigem oder schragem Glasaufbau aus Sicherheitsglas.
Die Glasbdéden sind hohenverstellbar und fiir eine bessere Préasentation schrég einstellbar.
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Luftfeuchtigkeit: ca. 70% bis 85%.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiihrung

Die Kombinations-Umluft-Kiihlvitrine enthalt kundenseitig links einen gekiihlten Bereich mit ebener
Warenauslage und kundenseitig rechts einen ungekiihlten Bereich mit vertieftem Warenboden.
Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301.
Innenwanne im Kihlbereich mit biindig eingezogener Abflussverschraubung 1 1/4" und
reinigungsfreundlichen Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus Polyurethan druckgeschaumt,
AuRenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden sich im Kiihlbereich ein
grofziigig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter Oberflache sowie leise laufende
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwaélzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist
eine Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet.

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und Ventilatoren
hochschwenkbar und in der oberen Position selbsthaltend Giber Gasdruckfedern. Fir eine einfache
Reinigung des Verdampfers lasst sich dieser von der Warenauslage nach unten klappen
(MOVE-DOWN-FUNKTION). Nach dem Wegschwenken der Warenauslage ist der hintere
Wannenbereich fiir eine Reinigung leicht erreichbar (MOVE-AWAY-FUNKTION).

Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfachen Reinigung kann sie herausgeschwenkt
werden. Die Seitenscheiben und die hohenverstellbaren Einlegeboden bestehen ebenfalls aus

unterschiedliche Temperaturzonen

Sicherheitsglas. Fiir eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von jedem gekihlten und dem oberen
ungekihlten Warenboden eine geschiitzte LED-Leuchte (Lichtfarbe standardméaRig weil) montiert.
Einfacher Einbau durch Einhangerand.

Unterhalb der Kiihlwanne ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung montiert. Fir
verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wahlbar. Das superflache Bedienteil
(Einbautiefe ca. 20 mm) kann fiir die Montage in die Mébelfront herausgenommen werden
(Leitungslénge ca. 1 m).

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine langere L des Kélteaggreg

Der ungekiihlte Bereich ist offen, der gekiihlte Bereich ist mit Drehtiiren aus Isolierglas ausgestattet.
Lieferung einschlieRlich CNS-Warenauslage fiir den ungekiihlten Bereich.

Bei externem Kalteaggregat

Lieferung einschlieBlich:
- Expansionsventil fiir R134a/R513A
- Abtau- und Temperatursteuerung

Ausfiihrung Kilteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der Kihlwanne. Fir
Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.

Als Zubehtr ist eine Kondenswasserschale lieferbar.
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Art.-Nr. 12661 Snack-Counter 710 KOMBI E BE - 2k+3

Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehor dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter

»Infothek/Kundenbereich® abrufbar.
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7. Vitrinen — kombiniert
unterschiedliche Temperaturzonen Perfoktion in Edeistan

Snack-Counter KOMBI

Bedienversion fur geklhlte und ungekuhlte Produkte
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Fiir externes Kélteaggregat Mit Kélteaggregat
Snack-Counter 520 KOMBI BE inkl. Steuerung und Steuerung

T T
Bedienversion Kalte-

Héhe Glasaufsatz 520 mm Breite | leistung
rund | eckig |schrig Preis rund | eckig |schrig Preis [mm] |[-10°VT] | Anschluss

Snack-Counter 520 KOMBI BE 3k+1 | 12341 | 12675 | 12685 | 7.906 € | 12344 | 12680 | 12690 | 9.717 € | 1400 |370 W 230V/340W
Snack-Counter 520 KOMBI BE 4k+1 | 12349 | 12370 | 12371 | 8.842 € | 12372 | 12373 | 12374 | 10.245 € | 1725 |450 W 230V/400W

Das FRISCHE-SYSTEM (L imung), i und K¢ uct 1ss sind als Zubehor lieferbar.
Der Trockenbereich hat eine lichte Einbringbreite von ca. 265 mm.

Fir externes Kilteaggregat Mit Kalteaggregat
Snack-Counter 710 KOMBI BE inkl. Steuerung und Steuerung

Kalte-
Breite | leistung
rund | eckig |schrig| Preis rund | eckig |schrig| Preis |[mm] |[-10°VT] | Anschluss
Snack-Counter 710 KOMBI BE 3k+1 | 12342 | 12677 | 12687 | 8.397 € | 12346 | 12682 | 12692 | 9.766 € | 1400 |450 W 230V/380W
Snack-Counter 710 KOMBI BE 4k+1 | 12347 | 12678 | 12688 | 9.331 € | 12348 | 12683 | 12693 | 10.699 € | 1725 |605 W 230V/540W

Das FRISCHE-SYSTEM (L imung), i und Kor uchsve uss sind als Zubehér lieferbar.
Der Trockenbereich hat eine lichte Einbringbreite von ca. 265 mm.

Bedienversion
Héhe Glasaufsatz 710 mm

Option: Lichtfarbe einstellbar, siehe Seite 139.

Preisschienen fiir die ungekiihlten Bereiche

Sonderzubehor Art.-Nr. Preis der KOMBI-Vitrinen: Art-Nr.  Preis
Kondenswasserschale unterhalb Preisschiene KOMBI Zwischenboden GN 1 11475 51€
des Kélteaggregates montiert 33266 74 €
Abflussverschraubung 1 1/4" fiir Anschluss Preisschiene fiir den ungekiihlten Bereich unterer Boden auf Anfrage lieferbar.
an bauseitigem Abfluss 3815 34€
Maschinenschutzblende Typ 370/450 8179 95 €
Maschinenschutzblende Typ 605 8180 95 € .
Luftkiihler fir Betrieb mit Kaltemittel CO2 10197 368 € 1 BeSChrelbung
uitkun er Tr Setrien mit Batemitte m Umluft-Kihlvitrine zum Kiihlen von Kuchen, Torten und Snacks mit kundenseitig

Ausfiih iehe Seite 408
(Ausfuhrung siehe Seite ) rechts angebautem Neutralbereich fir ungekihlite Produkte.

Kundenseitig mit gerundetem, eckigem oder schréagem Glasaufbau aus

Option Soft-Close (leise schlieRende Schiebetiiren) 4711 230 € Sicherheitsglas
P i WIHA-FRISCHE-SYSTEM si i . .
atentiertes SCHE-SYS siehe Seite 124 Die Glasbdden sind héhenverstellbar und fiir eine bessere Préasentation schrag
einstellbar.

Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Luftfeuchtigkeit: ca. 70% bis 85%.
Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Preisschienen fiir die gekiihlten Bereiche, siehe Seite 137.

228 Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022)



7. Vitrinen — kombiniert

Perfektion in Edelstahl

Ausfiihrung Kihlbereich

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl,
Werkstoff 1.4301. Innenwanne mit blndig eingezogener Abflussverschraubung
11/4" und reinigungsfreundlichen Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus
Polyurethan druckgeschdumt, AuRenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb
der Wanne befinden sich ein groRzligig bemessener Umluftverdampfer mit
beschichteter Oberflache sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren
(12V DC) zur Luftumwalzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist eine
Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet.

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer
und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position liber Gasdruckfedern
selbsthaltend.

Fir eine einfache Reinigung des Verdampfers lasst sich dieser von der
Warenauslage nach unten klappen (MOVE-DOWN-FUNKTION). Nach dem
Wegschwenken der Warenauslage ist der hintere Wannenbereich fiir eine
Reinigung leicht erreichbar (MOVE-AWAY-FUNKTION). Auf der rechten Seite
(vom Kunden her gesehen) ist ein ungekiihltes Trockenteil angebaut.

Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfachen Reinigung kann sie
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben und die hohenverstellbaren
Einlegebdden bestehen ebenfalls aus Sicherheitsglas. Fiir eine gute Ausleuchtung
ist oberhalb von jedem Warenboden eine geschiitzte LED-Leuchte (Lichtfarbe
standardmaRig wei) montiert. Einfacher Einbau durch Einhangerand.

Unterhalb der Kiihiwanne ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung mon-
tiert. FUr verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wahlbar. Das
superflache Bedienteil (Einbautiefe ca. 20 mm) kann fir die Montage in die
Méobelfront herausgenommen werden (Leitungslange ca. 1 m).

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine langere Lebensdauer des Kélteaggregates.

unterschiedliche Temperaturzonen

Bedienseitig ist der Kiihlbereich mit Schiebetiiren aus Isolierglas ausgestattet. Sie
sind zur Reinigung leicht aushéngbar (ohne Bodenschiene).

Bei externem Kalteaggregat
Lieferung einschlieRlich:
- Expansionsventil fiir R134a/R513A
- Abtau- und Temperatursteuerung

Ausfiihrung Trockenbereich

Aufbau und Warenauslage bestehen komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301. Im
oberen Bereich ist zur Beleuchtung eine geschiitzte LED-Leuchte vorhanden.

Der Trockenbereich ist zur freien Warenentnahme bedienseitig offen (Einbringbreite
ca. 265 mm).

Ausfiihrung Kalteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der
Kiihlwanne. Firr Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Als Zubehor ist eine Kondenswasserschale lieferbar.
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Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehdr dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter

»Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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7. Vitrinen — kombiniert
unterschiedliche Temperaturzonen Perfoktion in Edeistan

Euro-Counter KOMBI

Die Bedienvitrine fur gekuhlte und ungeklhlte Produkte —
Auslagen fur Euro-Norm-Bleche passend
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Diese Kombinationsvitrine ist ="
besonders dort geeignet, wo auf
kleinstem Raum ungekiihlte und
gekiihite Snacks angeboten
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Darstellung mit vertieftem
Brétcheneinsatz.
(Als Zubehér lieferbar.)

Option: Lichtfarbe einstellbar,
siehe Seite 139.

Fiir externes Kalteaggregat Mit Kélteaggregat
Euro-Counter 520 KOMBI BE inkl. Steuerung und Steuerung
|
Bedienversion Kalte-
Hoéhe Glasaufsatz 520 mm Breite | leistung
rund | eckig | schrig Preis rund | eckig |schrig Preis [mm] |[-10°VT] | Anschluss

Euro-Counter 520 KOMBI BE 400k+400 * | 14728 | 14748 | 16400 | 6.749 € | 14729 | 14749 | 16412 | 8.251 € | 922 370 W 230V/330W
Euro-Counter 520 KOMBI BE 600k+600 14726 | 14779 | 16401 | 7.957 € | 14727 | 14780 | 16413 | 9.460 € |[1322 |370 W 230V/340W
Euro-Counter 520 KOMBI BE 800k+400 14730 | 14781 | 16402 | 8.117 € | 14731 | 14782 | 16414 | 9.619€ |1322 |370 W 230V/340W
Euro-Counter 520 KOMBI BE 400+400k * | 14736 | 14789 | 16403 | 6.749 € | 14737 | 14790 | 16415 | 8.251 € | 922 370 W 230V/330W
Euro-Counter 520 KOMBI BE 600+600k 14738 | 14791 | 16404 | 7.957 € | 14739 | 14792 | 16416 | 9.460€ | 1322 |370 W 230V/340W
Euro-Counter 520 KOMBI BE 400+800k 14740 | 14793 | 16405 | 8.117 € | 14741 | 14794 | 16417 | 9.619€ |[1322 |370 W 230V/340W

Das FRISCHE-SYSTEM (L imung), und Kor uchsve 1ss sind als Zubehor lieferbar. * Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar.
Fiir externes Kalteaggregat Mit Kélteaggregat
Euro-Counter 710 KOMBI BE inkl. Steuerung und Steuerung
Bedienversion Kalte-
Héhe Glasaufsatz 710 mm Breite | leistung
rund | eckig | schrig Preis rund | eckig | schrig Preis [mm] |[-10°VT] | Anschluss

Euro-Counter 710 KOMBI BE 400k+400 * | 14722 | 14783 | 16406 | 7.523 € | 14723 [ 14784 | 16418 | 9.023 € | 922 370 W 230V/350W
Euro-Counter 710 KOMBI BE 600k+600 14720 | 14785 | 16407 | 8.721 € | 14721 | 14786 | 16419 | 10.222 € | 1322 | 450 W 230V/420W
Euro-Counter 710 KOMBI BE 800k+400 14724 1 14787 | 16408 | 8.808 € | 14725 | 14788 | 16420 | 10.311 € | 1322 |450 W 230V/420W
Euro-Counter 710 KOMBI BE 400+400k * | 14742 | 14795 | 16409 | 7.523 € | 14743 | 14796 | 16421 | 9.023 € | 922 370 W 230V/350W
Euro-Counter 710 KOMBI BE 600+600k 14744 | 14797 | 16410 | 8.721 € | 14745 | 14798 | 16422 | 10.222 € | 1322 | 450 W 230V/420W
Euro-Counter 710 KOMBI BE 400+800k 14746 | 14799 | 16411 | 8.808 € | 14747 | 14800 | 16423 | 10.311 € | 1322 | 450 W 230V/420W

Das FRISCHE-SYSTEM (L imung), i und Kor ruch: 158 sind als Zubehér lieferbar. * Nicht mit FRISCHE-SYSTEM lieferbar.
Sonderzubehor Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb montiert 33266 74 € Art.-Nr. Preis
Abflussverschraubung 1 1/4" fir Anschluss Preisschiene Euro-C. KOMBI Zwischenboden 400 11479 59 €

an bauseitigem Abfluss 3815 34 € Preisschiene Euro-C. KOMBI Zwischenboden 600 11480 64 €
Maschinenschutzblende Typ 370/450 8179 95 € Preisschiene Euro-C. KOMBI Zwischenboden 800 11481 68 €
Luftkiihler fiir Betrieb mit Kaltemittel CO2 10197 368 € NEU! * Hinweis: Passend fiir gekiihlt und ungekdihit.

(Ausfiihrung siehe Seite 408) -
Option Soft-Close (leise schlieRende Schiebetiiren) 4711 230 € Preisschiene Euro-Counter KOMBI Warenboden 400 11482 59 €
Patentiertes WIHA-FRISCHE-SYSTEM siehe Seite 124. Preisschiene Euro-Counter KOMBI Warenboden 600 11483 64 €
Fiir den ungekiihlten Bereich ist anstelle der Auslage ein vertiefter CNS-Einsatz Preisschiene Euro-Counter KOMBI Warenboden 800 11484 68 €
fur Brotchen o. &. einhangbar. Bodenflache mit Holzunterlage versehen.
Brotcheneinsatz GroRe 400 14760 448 € Preisschiene fiir den OK Bereich unterer Warenboden auf Anfrage lieferbar.
Broétcheneinsatz GroRe 600 14761 535 €
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7. Vitrinen — kombiniert

Perfektion in Edelstahl

Beschreibung

Kombinations-Umluft-Kiihlvitrine flir gekiihlte und ungekiihlte Produkte.

Kundenseitig mit gerundetem, eckigem oder schragem Glasaufbau aus Sicherheitsglas.
Die Glasbdéden sind hohenverstellbar und fiir eine bessere Préasentation schrég einstellbar.
Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Luftfeuchtigkeit: ca. 70% bis 85%.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiihrung

Die Kombinations-Umluft-Kiihlvitrine enthélt einen gekiihlten Bereich mit ebener Warenauslage
und eine ungekiihlten Bereich mit vertieftem Warenboden.

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301.
Innenwanne im Kihlbereich mit biindig eingezogener Abflussverschraubung 1 1/4" und
reinigungsfreundlichen Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus Polyurethan druckgeschaumt,
AuRenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden sich im Kiihlbereich ein
grofziigig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter Oberflache sowie leise laufende
Niederspannungsventilatoren (12 V DC) zur Luftumwélzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist
eine Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet.

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und Ventilatoren
hochschwenkbar und in der oberen Position iber Gasdruckfedern selbsthaltend. Fir eine einfache
Reinigung des Verdampfers lasst sich dieser von der Warenauslage nach unten klappen (MOVE-
DOWN-FUNKTION). Nach dem Wegschwenken der Warenauslage ist der hintere Wannenbereich
fiir eine Reinigung leicht erreichbar (MOVE-AWAY-FUNKTION).

unterschiedliche Temperaturzonen

Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfachen Reinigung kann sie herausgeschwenkt
werden. Die Seitenscheiben und die héhenverstellbaren Einlegebdden bestehen ebenfalls aus
Sicherheitsglas. Fir eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von jedem Warenboden eine geschiitzte
LED-Leuchte (Lichtfarbe standardmaBig weit) montiert. Einfacher Einbau durch Einhangerand.
Unterhalb der Kiihlwanne ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung montiert. Fir
verschiedene Lebensmittel sind zwei Luftgeschwindigkeiten wahlbar. Das superflache Bedienteil
(Einbautiefe ca. 20 mm) kann fiir die Montage in die Mébelfront herausgenommen werden
(Leitungslénge ca. 1 m).

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine langere L des Kélteaggreg

Der ungekihlte Bereich ist offen, der gekiihite Bereich ist mit Schiebetliren aus Isolierglas
ausgestattet. Lieferung einschlieRlich CNS-Warenauslage fiir den ungekiihlten Bereich.

Bei externem Kalteaggregat

Lieferung einschlieBlich:
- Expansionsventil fiir R134a/R513A
- Abtau- und Temperatursteuerung

Ausfiihrung Kilteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der Kihlwanne. Fir
Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
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Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehdr dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist; weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter

»Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022) 23 1




7. Vitrinen — kombiniert

unterschiedliche Temperaturzonen

Perfektion in Edelstahl

Snack-Counter KOMBI HEISS+KALT

430 MULTI

Multifunktionale Kombination aus Warmhaltevitrine und Umluft-Kihlvitrine

Als Bedienversion — oder als SB-Vitrine nutzbar

e

ESG-Sicher- L E D

heitsglas rond
ies|

Frontscheibe Eagg nglcans ic'e(;,?,;Zdansarm

pOWN LIFE

Léngere Lebensdauer
ich geschiitzt | | des Kélteaggregates

MOVE-
AWAY

Patentrechtlich geschiitzt

Auch mit Flaschenrutsche lieferbar,
siehe Sonderzubehor.

Abbildung mit Sonderzubehdr.

Zuverlassige Umluft-Kiihlvitrine

B Einschiebbares Frontglas: als Bedienungs- oder
Selbstbedienungsvitrine nutzbar

B Optische Warenvervielfachung durch verspiegelte Tiir

W Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch eine
LED-Beleuchtung (warme Farbwiedergabe)

B Fiir GN-Behalter oder mit flachen Warenboden nutzbar
(hohenverstellbar)

W Einfache Reinigung durch Liftverdampfer,
MOVE-DOWN-Funktion und MOVE-AWAY-Funktion

B Auch ohne Kiihlung als neutrale beleuchtete Vitrine
nutzbar

HEISS

Multifunktionale Warmhaltevitrine fiir eine
langere Frische

M In 6 Stufen einstellbare Dampfzugabe fiir eine
optimale Produktqualitat

B Einschiebbares Frontglas: als Bedienungs- oder
Selbstbedienungsvitrine nutzbar

B Optische Warenvervielfaltigung durch verspiegelte Tiir

B Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch eine
temperaturfeste LED-Beleuchtung (warme Farbwiedergabe)

B Vollautomatischer Dampfgenerator mit Tank/Pump-
system fiir eine automatische Wasserbefiillung

B Klimaschieberegler zur Einstellung der Feuchtigkeits-
verteilung

B Einfache Reinigung: hochklappbare Heizplatte,
herausnehmbare Befeuchterschale mit runden Ecken,
herausnehmbare Drehtiiren, hochklappbares Oberglas

B Auch ohne Wéarme als neutrale beleuchtete Vitrine
nutzbar

Mit Kélteaggregat
Snack-Counter KOMBI HEISS+KALT und Steuerung
430 MULTI
Breite leistung
eckig Preis [mm] [-10°VT] | Anschluss

Snack-Counter KOMBI HK 430 MULTI - 2k+1.5 26554 11.594 € 1328 370 W 230V2,35 kW

Snack-Counter KOMBI HK 430 MULT]I - 3k+1.5 26555 12.660 € 1653 450 W 230V/2,4 KW

Maschinenschutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehor lieferbar.
Sonderzubehor AN, Preis
Kondenswasserschale unterhalb Art.-Nr. Preis

des Kalteaggregates montiert 33196 74 € Zwischensteg GN 1/1 quer 325 mm 301 14,70 €
Abflussverschraubung 1 1/4" fiir Anschluss Einlegeboden GN 1/1, ungelocht (fir Snacks etc.) 6218 95 €

an bauseitigem Abfluss 3815 34 € Einlegeboden GN 1/1, gelocht 6217 128 €
Maschinenschutzblende Typ 370-450 33194 92 €

Flaschenrutsche Snack-Counter GN 2 26467 405 €

Luftkiihler fiir Betrieb mit Kaltemittel CO2 10197 368 € NEU! inkl. 10 Warentrenner GN

(Ausflihrung siehe Seite 408) Flaschenrutsche Snack-Counter GN 3 26468 668 €

inkl. 15 Warentrenner GN
Bei Entnahme von Flaschen aus der unteren Warenauslage rutschen standig
Flaschen zur Entnahmeéffnung nach. Ein bestandiger Warendruck sorgt fiir einen

Fir das Einhangen von kleineren GN-Behaltern
(nicht fir 1/1GN und 2/4GN) werden Zwischenstege benétigt:

Zwischensteg GN 1/1 langs mit fixierter Position 6219 26,10 € zusétzlichen Kaufanreiz.
im GN 1/1-Raster Warentrenner Flaschenrutsche, einzeln 26457 6€
Zwischensteg GN 1/1 langs 530 mm 1025 18,90 €

232 Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022)



7. Vitrinen — kombiniert

Perfektion in Edelstahl

Beschreibung

Dieses Gerat ist eine Kombination aus einer Warmhaltevitrine und einer Umluft-
Kihlvitrine.

Beide Gerateteile kdnnen unabhangig voneinander betrieben werden.

Durch die verspiegelten Drehtiiren (Spionglas) ergibt sich fiir den Kunden eine
optische Speisenvervielfachung. Fiir eine schnelle Bedienung zu StoRzeiten sind
die Drehtliren entnehmbar.

Fir die Selbstbedienung sind die Frontscheiben einfach nach oben hin
einschiebbar und dienen als Hustenschutz. Perfekte Ausleuchtung des
Warenraumes durch eine LED-Beleuchtung (warme Farbwiedergabe).

Beschreibung Kiihlvitrine

Umluft-Kihlvitrine zum Kihlen von Speisen in bis zu 150 mm tiefen Gastro-Norm-
Behaltern und auf optional lieferbaren Einlegebdden.
Bei SB-Betrieb mit kundenseitig offenem Glasaufbau:

Temperatur < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Bei Bedienvitrine mit geschlossenem Glasaufbau:

Temperatur < 5°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Luftfeuchtigkeit ca. 70% bis 85%.

Beschreibung Warmbhaltevitrine

Warmhalte- und Prasentationsvitrine fiir alle Speisen. Fir eine optimale
Produktqualitét sind die Grundwarme und die Infrarotwarme und die Feuchtigkeit
jeweils in 6 Stufen einstellbar.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.

In den Aufnahmerahmen kénnen GN-Behalter und GN-Schalen mit einer Tiefe
bis 100 mm eingehangt werden. Bei kleineren GN-Unterteilungen werden die
GN-Behalter durch fixierte Stege rutschsicher gehalten.

Einfacher Zugang zu allen Komponenten fiir die Wartung und Reinigung.
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausflihrung Kihlvitrine

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl.

Die Kihlvitrine beinhaltet eine vertiefte Innenwanne mit bilindig eingezogener
Abflussverschraubung 1 1/4". Isolierung der Kihlwanne aus Polyurethan
druckgeschdumt, AuRenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der
Kiihlwanne befinden sich ein groRzligig bemessener Umluftverdampfer mit
beschichteter Oberflache sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren
(12 V DC) zur Luftumwalzung.

unterschiedliche Temperaturzonen

Die Langswénde oberhalb des Verdampfers sind mit einer Lochung fir
hoéhenverstellbare Bodentrager ausgestattet. Hier koénnen GN-Behélter
(50-150 mm tief) eingehéngt werden oder Einlegebdden (als Zubehor erhaltlich)
aufgelegt werden.

Zur Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer
und Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position liber Gasdruckfedern
selbsthaltend. Fir eine einfache Reinigung des Verdampfers |asst sich dieser von
der Warenauslage nach unten klappen (MOVE-DOWN-FUNKTION). Nach dem
Wegschwenken der Warenauslage ist der hintere Wannenbereich fiir eine
Reinigung leicht erreichbar (MOVE-AWAY-FUNKTION).

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine ldngere Lebensdauer des Kilteaggregates.

Ausfiihrung Warmhaltevitrine

Die Beheizung der Warmhaltevitrine erfolgt tiber eine leistungsstarke groRflachige
Heizplatte und einen leistungsfahigen Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger
Infrarotstrahlung. Die Heizplatte kann zur Reinigung des Innenraumes einfach
hochgeklappt werden und ist in der gedffneten Stellung selbsthaltend.

Die Wasserbefiillung des Dampfgenerators erfolgt automatisch tber ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerétes in dem Thekenmobel
aufstellbar und kann zur téglichen Befiillung einfach entnommen werden.

Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des Dampfgenerators einfach
herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

An dem Bedienteil kénnen die Heizplatte, der Quarz-Strahler und der
Dampfgenerator jeweils in 6 Stufen eingestellt werden. Auftretende Warnungen,
wie z. B. ein leerer Wassertank oder eine fehlende Befeuchterschale werden
im Display in Form einer Fehlermeldung dargestellt. Zusatzlich gibt es ca. alle
20 Sekunden einen kurzen Alarmton.

Das Bedienteil mit grafischer Oberflache ist oberhalb der Drehtiiren montiert und
somit einfach zu erreichen.

Ausfiihrung Kalteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der
Kiihlwanne. Fir Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Als Zubehor ist eine Kondenswasserschale lieferbar.
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Die Zeichnungen sind mit Sonderzubehor dargestellt, welches nicht im Lieferumfang enthalten ist.
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7. Vitrinen — kombiniert

unterschiedliche Temperaturzonen

iHA
Perfektion in Edelstahl

Snack-Counter KOMBI HEISS+KALT 520

Kombination aus Warmhaltevitrine und Umluft-Kuhlvitrine — Bedienversion

ESG-SiCher -
heitsglas L E g
energiespare”

i - sarm
Frontscheibe Eag(s3 n(glcans und wartung:

D C Léngere Lebensdauer

ich geschiitzt | | des Kélteaggregates

A

MOVE-
AWAY

Patentrechtlich geschiitzt

Zuverlassige Umluft-Kiihlvitrine

B Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch eine
LED-Beleuchtung (warme Farbwiedergabe)

B Bessere Prasentation der Waren durch schriag
einstellbare Warenauslage und Zwischenetage

B Zwischenetage auch hohenverstellbar passend zur
Warenho6he

B Einfache Reinigung durch Liftverdampfer,
MOVE-DOWN-Funktion und MOVE-AWAY-Funktion

B Auch ohne Kiihlung als neutrale beleuchtete Vitrine
nutzbar

Tipp:

Nun g i
Sl ggg mit den 520er Vitrinen de
ck-Counter kombinierbar '

Einzigartig! Warmhaltevitrine mit gleichmaBiger
Umluft und einstellbarer Feuchtigkeit

B Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen) fiir eine optimale
Produktqualitat

W Vollautomatischer Dampfgenerator mit Tank/Pump-
system fiir eine automatische Wasserbefiillung

B Leistungsstarke Umluftheizung fiir eine gleichméaBige
Temperaturverteilung

B Schnelles Wiederaufheizen nach Offnen der Tiiren

B Kein oder sehr geringes Beschlagen der Scheiben
auch bei hoherer Luftfeuchtigkeit

B Einfache Reinigung der herausnehmbaren
Befeuchterschale

B Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine
temperaturfeste Beleuchtung

B Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich

B Temperatur einfach digital bis ca. 75°C einstellbar

B Warenflachen aus gehartetem Schwarzglas

Snack-Counter KOMBI HEISS+KALT 520

Mit Kélteaggregat
und Steuerung

Breite leistung
eckig Preis [mm] [-10°VT] | Anschluss
Snack-Counter KOMBI HK 520 - 2k+1.5 33104 12.415 € 1309 370 W 230V/2,9 kW
Snack-Counter KOMBI HK 520 - 3k+1.5 33106 13.191 € 1634 370 W 230V/2,9 kW

Maschinenschutzblende und Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehor lieferbar.

Sonderzubehor Art.-Nr. Preis Art.-Nr. Preis
Kondenswasserschale unterhalb Preisschienen fiir die Kiihlvitrine:
des Kalteaggregates montiert 33266 74 € Preisschiene Zwischenboden GN 2 11241 62 €
Abflussverschraubung 1 1/4" fiir Anschluss Preisschiene Zwischenboden GN 3 11242 68 €
an bauseitigem Abfluss 3815 34 € Preisschiene unterer Warenboden GN 2 11251 62 €
Maschinenschutzblende Typ 370/450 8179 95 € Preisschiene unterer Warenboden GN 3 11252 68 €
Luftkiihler fiir Betrieb mit Kéltemittel CO2 10197 368 € NEU!

(Ausfiihrung siehe Seite 408)
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7. Vitrinen — kombiniert

Perfektion in Edelstahl

Beschreibung

Dieses Gerat ist eine Kombination aus einer Warmhaltevitrine und einer Umluft-
Kihlvitrine.
Beide Gerateteile kdnnen unabhangig voneinander betrieben werden.

Beschreibung Kiihlvitrine

Umluft-Kihlvitrine zum Kihlen von Kuchen, Torten und Snacks.

Kundenseitig mit eckigem Glasaufbau aus Sicherheitsglas.

Die Glasbdden sind héhenverstellbar und fiir eine bessere Prasentation schrag
einstellbar.

Perfekte Ausleuchtung des Warenraumes durch eine LED-Beleuchtung (warme
Farbwiedergabe).

Temperatur: < 7°C bei 25°C/60% rel. LF (Klimaklasse 3 nach DIN EN ISO 23953).
Luftfeuchtigkeit: ca. 70% bis 85%.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Beschreibung Warmbhaltevitrine

Umluft-Warmhalte- und Prasentationsvitrine zum Warmhalten von allen Speisen.
Fir eine optimale Produktqualitét sind die Innentemperatur von 40 bis 75 °C und
die Feuchtigkeit in 6 Stufen einstellbar.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.

Die Warenflachen bestehen aus gehartetem Schwarzglas.

Alle Ebenen sind mit Quarz-Strahlern (mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung)
und einer temperaturfesten Beleuchtung (warme Farbwiedergabe) ausgestattet.
Einfacher Zugang zu allen Komponenten fiir die Wartung und die Reinigung.
Warmbhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfiihrung Kihlvitrine

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl,
Werkstoff 1.4301. Innenwanne mit blndig eingezogener Abflussverschraubung
11/4" und reinigungsfreundlichen Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus
Polyurethan druckgeschaumt, AuRenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb
der Wanne befinden sich ein groRzligig bemessener Umluftverdampfer mit
beschichteter Oberflache sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren
(12V DC) zur Luftumwalzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist eine
Warenauslage aus geschliffenem Edelstahl, Werkstoff 1.4301, angeordnet. Zur
Reinigung des Wannenbodens ist die Warenauslage mit Umluftverdampfer und
Ventilatoren hochschwenkbar und in der oberen Position (iber Gasdruckfedern
selbsthaltend.

Fir eine einfache Reinigung des Verdampfers lasst sich dieser von der
Warenauslage nach unten klappen (MOVE-DOWN-FUNKTION). Nach dem
Wegschwenken der Warenauslage ist der hintere Wannenbereich fiir eine
Reinigung leicht erreichbar (MOVE-AWAY-FUNKTION).

unterschiedliche Temperaturzonen

Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfachen Reinigung kann sie
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben und die hohenverstellbaren
Einlegebdden bestehen ebenfalls aus Sicherheitsglas. Fiir eine gute Ausleuchtung
ist oberhalb von jedem Warenboden eine geschiitzte LED-Leuchte (Lichtfarbe
standardméfig weil) montiert.

Mit WIHA-LONG-LIFE fiir eine ldngere Lebensdauer des Kilteaggregates.

Bedienseitig mit Schiebetliren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushéngbar
(ohne Bodenschiene).

Bei externem Kélteaggregat
Lieferung einschlieRlich:
- Expansionsventil fiir R134a/R513A
- Abtau- und Temperatursteuerung

Ausfiihrung Warmhaltevitrine

Innenseiten und AulRenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturbestandi-
ger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberflache.

Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfacheren Reinigung kann sie
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus
Sicherheitsglas.

Die Beheizung erfolgt lber ein leistungsstarkes Umluft-Heizgeblase und
leistungsstarke Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen
Wasserbefiillung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspilmaschine
gereinigt werden.

Ein leerer Wassertank wird am Display angezeigt. Zusatzlich erinnert ca. alle
20 Sekunden ein kurzer Signalton an die Fehlermeldung.

Ausfiihrung ,, Tank/Pumpsystem“

Die Wasserbefiillung des Dampfgenerators erfolgt automatisch tber ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerétes in dem Thekenmdbel
aufstellbar und kann zur téglichen Befiillung einfach entnommen werden.

Unterhalb der Warmhaltevitrine ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung
montiert. Das Bedienteil ist mit einem grofRen grafischen Display ausgestattet und
beinhaltet vielfaltige Funktionen.

Bedienseitig mit Drehtiiren aus Isolierglas.

Ausfiihrung Kalteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der
Kiihlwanne. Fir Servicezwecke ist es leicht herausziehbar.
Als Zubehor ist eine Kondenswasserschale lieferbar.
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