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Übersicht
Vitrinen – zum Warmhalten

A) Warmhalteplatte mit Wärmestrahler
Die Speisen werden über eine Warmhalteplatte von unten her warmgehalten und über einen Wärmstrahler von oben.

Nachteile:
  Keine Befeuchtung möglich

Warmhaltevitrinen werden in vielen Bereichen eingesetzt. Sei es bei der Speisenausgabe 
in einem SB-Restaurant, in einer „Heißen-Theke“ beim Fleischer oder Bäcker, oder beim 
Verkaufen von heißen Snacks in der Tankstelle.
Morgens können z. B. Rührei, knusprig gebratener Bacon, gegrillte Tomaten und kleine 
Bratwürste für die Selbstbedienung warmgehalten werden – mittags kann hier der 
Fleischkäse für ein Fleischkäsebrötchen und am späteren Nachmittag und Abend 
 können herzhafte warme Speisen warmgehalten werden.

Trockenes Klima

Vorteile:
 Geschlossene Warmhaltegeräte sind günstig
 Offene Warmhaltegeräte mit mehreren Ebenen  
möglich

Snack-Counter HOT BE Wärmeplatte, Bedienversion     Seite 244
Snack-Counter HOT BO Wärmeplatte, Bedienversion, bedienseitig offen   Seite 246
Snack-Counter HOT SB Wärmeplatte, SB-Version, kundenseitig SB-Klappen  Seite 248
Snack-Counter HOT KO Wärmeplatte, SB-Version kundenseitig offen   Seite 250
Snack-Counter HOT 430 MULTI Wärmeplatte, Bedienvitrine oder SB-Vitrine  Seite 252
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Schneidbrett, Messerhalter, Preisschildschienen, Spiegelblenden, GN-Stege  Seite 269
Gastro-Norm-Behälter aus Edelstahl und aus Alu-Guss     Seite 269

Zubehör – Snack-Counter STEAM

B) Warmhalteplatte mit Wärmestrahler und neuer 
 STEAM-Technologie
Die Speisen werden über eine Warmhalteplatte von unten her warmgehalten und über einen Wärmestrahler von oben.
Über einen einstellbaren Dampfgenerator ist die Feuchtigkeit unabhängig der Temperatur einstellbar. Über Schlitzblenden lässt sich 
die Verteilung der Feuchtigkeit innerhalb der Vitrine regulieren.

Nachteile:
  Verteilung der Feuchtigkeit innerhalb der Vitrine nicht 
regulierbar

C) Umluftheizung mit Wärmestrahler und neuer 
 STEAM-Technologie
Die Speisen werden über eine leistungsfähige Umluft warmgehalten. Über einen einstellbaren Dampfgenerator ist die Feuchtigkeit 
unabhängig der Temperatur einstellbar.

Vorteile:
 Für alle Speisen geeignet
 Feuchtigkeit unabhängig der Temperatur einstellbar-
Sehr gleichmäßiges Klima, auch über mehrere 
Etagen

 Schnelles Wiederaufheizen nach Öffnen der Türen
 Kein oder sehr geringes Beschlagen der Scheiben 
auch bei höherer Luftfeuchtigkeit

 Kein Wasseranschluss und kein Wasserablauf 
 erforderlich

 Einfaches Entkalken der herausnehmbaren 
Wasserschale

 Betrieb auch mit entmineralisiertem Wasser möglich
 Mit Wassertank oder Festwasseranschluss lieferbar-
Wassertank braucht nur einmal am Tag mit Wasser 
befüllt zu werden

Feuchtigkeit einstellbar

Feuchtigkeit einstellbar

Vorteile:
 Für alle Speisen geeignet
 Feuchtigkeit unabhängig der Temperatur einstellbar
 Verteilung der Feuchtigkeit in der Vitrine regulierbar
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  
Kein Wasseranschluss und kein Wasserablauf  
erforderlich

 Einfaches Entkalken der herausnehmbaren  
Wasserschale

 Betrieb auch mit entmineralisiertem Wasser möglich
 Mit Wassertank oder Festwasseranschluss lieferbar
 Wassertank braucht nur einmal am Tag mit Wasser  
befüllt zu werden

 Model Snack-Counter STEAM MUTI: 
Als Bedienvitrine oder SB-Vitrine nutzbar

Snack-Counter STEAM 520/710 BE, Bedienvitrine, 1 oder 2 Zwischenetagen  Seite 262
Snack-Counter STEAM 520/710 SB, SB-Version, kundenseitig SB-Klappen  Seite 264
Snack-Counter STEAM 520 BE-VT, Bedienvitrine, vertiefte Wanne   Seite 266
Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT, Bedienvitrine, herausziehbare Warenflächen Seite 268

Snack-Counter STEAM 430/520 MULTI, als Bedienvitrine oder SB-Vitrine nutzbar Seite 258
Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG, SB-Vitrine, kundenseitig offen, vertiefte Wanne,  
 Rückwand geschlossen    Seite 260
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Snack-Counter HOT BE
Warmhaltevitrine mit Wärmeplatte für eine trockene Wärme –
Bedienversion, kundenseitig mit ESG-Frontscheibe

Beschreibung
Warmhaltevitrine zum Warmhalten von Lebensmitteln. Die Warenflächen bestehen 
aus gehärtetem Schwarzglas.
Temperatur einstellbar auf ca. 30 °C bis ca. 75 °C.
Kundenseitig mit gerundetem, eckigem, oder mit schrägem Glasaufbau aus 
Sicherheitsglas.
Bedienseitig mit Schiebetür bzw. Drehtür aus Isolierglas.
Alle Ebenen sind mit einer Wärmebrücke und einer Beleuchtung ausgestattet.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Breite
705 mm
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Snack-Counter HOT 520 BE

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 520 mm

Ohne
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschluss

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 520 BE - DT 1.5** 25610 25611 25612 4.120 € 587 230V/1,0kW 25613 25614 25615 4.399 € 587 230V/1,0kW

Snack-Counter HOT 520 BE - 2 * 25300 25304 25308 4.300 € 750 230V/1,4kW 25312 25316 25320 4.984 € 750 230V/1,85kW

Snack-Counter HOT 520 BE - DT 2** 25301 25305 25309 4.300 € 750 230V/1,4kW 25313 25317 25321 4.984 € 750 230V/1,85kW

Snack-Counter HOT 520 BE - 3 25302 25306 25310 5.545 € 1075 230V/1,85kW 25314 25318 25322 6.645 € 1075 230V/1,7kW

Snack-Counter HOT 520 BE - 4 25303 25307 25311 6.632 € 1400 230V/2,45kW 25315 25319 25323 7.951 € 1400 230V/3,35kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Snack-Counter HOT 710 BE

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 710 mm

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschluss

2
Zwischenetagen

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 710 BE - DT 1.5** 25616 25617 25618 4.543 € 587 230V/1,5kW 25619 25620 25621 5.224 € 587 230V/1,3kW

Snack-Counter HOT 710 BE - 2 * 25324 25328 25332 5.430 € 750 230V/1,85kW 25336 25340 25344 6.284 € 750 230V/1,6kW

Snack-Counter HOT 710 BE - DT 2** 25325 25329 25333 5.430 € 750 230V/1,85kW 25337 25341 25345 6.284 € 750 230V/1,6kW

Snack-Counter HOT 710 BE - 3 25326 25330 25334 7.067 € 1075 230V/2,55kW 25338 25342 25346 8.409 € 1075 230V/2,2kW

Snack-Counter HOT 710 BE - 4 25327 25331 25335 8.379 € 1400 230V/3,35kW 25339 25343 25347 9.975 € 1400 230V/2,85kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Preisschiene Zwischenboden GN 1.5 26454 51 €
Preisschiene Zwischenboden GN 2 26455 56 €
Preisschiene Zwischenboden GN 3 26456 63 €
Preisschiene Zwischenboden GN 4 26475 71 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 1.5 26470 56 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 2 26471 62 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 3 26472 69 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 4 26473 86 €

ESG-Sicher-

heitsglas

Frontscheibe aus hoch-
belastbarem ESG-Glas
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Ausführung 
Innenseiten und Wärmestrahler komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit 
geschliffener Oberfläche.
Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfachen Reinigung kann sie 
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus 
Sicherheitsglas.
Für eine gleichmäßige Erwärmung und eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von 
jedem Warenboden eine Wärmebrücke mit geschützten Quarz-Heizstrahlern und 
einer geschützten Leuchtstofflampe vorhanden. Die Temperatur der Wärmebrücken 
und die Temperatur der unteren Warmhalteplatte können digital eingestellt  werden.

Das digitale Thermostat für die Wärmeplatte und für die Infrarot-Wärmestrahler ist 
in einem servicefreundlichen Einbaugehäuse untergebracht. Dieses 
Einbaugehäuse kann alternativ auch in eine Thekenblende eingebaut werden 
(Leitungslänge ca. 1 m).

Ausführung DT:
Bedienseitig mit Drehtüren aus Isolierglas.

Ansonsten:
Bedienseitig mit Schiebetüren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushängbar 
(ohne Bodenschiene).

 Art.-Nr. 25339 WIHA Snack-Counter HOT 710 BE - 4

 Art.-Nr. 25336 WIHA Snack-Counter HOT 710 BE - 2

 Art.-Nr. 25338 WIHA Snack-Counter HOT 710 BE - 3

 Art.-Nr. 25312 WIHA Snack-Counter HOT 520 BE - 2

 Art.-Nr. 25314 WIHA Snack-Counter HOT 520 BE - 3

 Art.-Nr. 25315 WIHA Snack-Counter HOT 520 BE - 4

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Snack-Counter HOT BO
Warmhaltevitrine mit Wärmeplatte für eine trockene Wärme –
Bedienversion, kundenseitig mit ESG-Frontscheibe und bedienseitig offen

Beschreibung
Warmhaltevitrine zum Warmhalten von Lebensmitteln. Die Warenflächen bestehen 
aus gehärtetem Schwarzglas.
Temperatur einstellbar auf ca. 30 °C bis ca. 75 °C.
Kundenseitig mit gerundetem, eckigem oder mit schrägem Glasaufbau aus 
Sicherheitsglas.
Bedienseitig offen.
Alle Ebenen sind mit einer Wärmebrücke und einer Beleuchtung ausgestattet.
Die Zwischenetagen beinhalten unter dem gehärteten Schwarzglas eine 
Warmhalteplatte.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Breite
705 m
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Snack-Counter HOT 520 BO

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 520 mm

Ohne
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschluss

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 520 BO - 1.5 25622 25623 25624 3.833 € 587 230V/1,0kW 25625 25626 25627 4.361 € 587 230V/1,65kW

Snack-Counter HOT 520 BO - 2 25348 25351 25354 4.106 € 750 230V/1,4kW 25357 25360 25363 4.966 € 750 230V/2,05kW

Snack-Counter HOT 520 BO - 3 25349 25352 25355 5.262 € 1075 230V/1,85kW 25358 25361 25364 6.687 € 1075 230V/2,85kW

Snack-Counter HOT 520 BO - 4 25350 25353 25356 6.314 € 1400 230V/2,45kW 25359 25362 25365 8.135 € 1400 400V/3,75kW

Snack-Counter HOT 710 BO

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 710 mm

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschluss

2
Zwischenetagen

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 710 BO - 1.5 25628 25629 25630 4.467 € 587 230V/1,65kW 25631 25632 25633 5.526 € 587 230V/1,85kW

Snack-Counter HOT 710 BO - 2 25366 25369 25372 5.365 € 750 230V/2,05kW 25495 25498 25501 6.593 € 750 230V/2,3kW

Snack-Counter HOT 710 BO - 3 25367 25370 25373 7.101 € 1075 230V/2,85kW 25496 25499 25502 8.893 € 1075 400V/2,9kW

Snack-Counter HOT 710 BO - 4 25368 25371 25374 8.600 € 1400 400V/3,75kW 25497 25500 25503 10.703 € 1400 400V/4,25kW

Bedienseitig offen

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Preisschiene Zwischenboden GN 1.5 14000 56 €
Preisschiene Zwischenboden GN 2 14001 62 €
Preisschiene Zwischenboden GN 3 14002 69 €
Preisschiene Zwischenboden GN 4 14003 86 €

Preisschiene unterer Warenboden GN 1.5 26470 56 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 2 26471 62 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 3 26472 69 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 4 26473 86 €

ESG-Sicher-

heitsglas

Frontscheibe aus hoch-
belastbarem ESG-Glas
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Ausführung 
Innenseiten und Wärmestrahler komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit 
geschliffener Oberfläche.
Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfachen Reinigung kann sie 
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus 
Sicherheitsglas. 
Für eine gleichmäßige Erwärmung und eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von 
jedem Warenboden eine Wärmebrücke mit geschützten Quarz-Heizstrahlern und 
einer geschützten Leuchtstofflampe vorhanden. Die Temperatur der Wärmebrücken 
und die Temperatur der unteren Warmhalteplatte können digital eingestellt  werden.

Das digitale Thermostat für die Wärmeplatte und für die Infrarot-Wärmestrahler ist 
in einem servicefreundlichen Einbaugehäuse untergebracht. Dieses 
Einbaugehäuse kann alternativ auch in eine Thekenblende eingebaut werden 
(Leitungslänge ca. 1 m).

Bedienseitig offen.

 Art.-Nr. 25500 WIHA Snack-Counter HOT 710 E BO - 4

 Art.-Nr. 25498 WIHA Snack-Counter HOT 710 E BO - 2

 Art.-Nr. 25499 WIHA Snack-Counter HOT 710 E BO - 3

 Art.-Nr. 25360 WIHA Snack-Counter HOT 520 E BO - 2

 Art.-Nr. 25361 WIHA Snack-Counter HOT 520 E BO - 3

 Art.-Nr. 25362 WIHA Snack-Counter HOT 520 E BO - 4

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Snack-Counter HOT SB
Warmhaltevitrine mit Wärmeplatte für eine trockene Wärme –
SB-Version, kundenseitig mit Entnahmeklappen

Beschreibung
Warmhaltevitrine zum Warmhalten von Lebensmitteln. Die Warenflächen bestehen 
aus gehärtetem Schwarzglas.
Temperatur einstellbar auf ca. 30 °C bis ca. 75 °C.
Kundenseitig mit SB-Klappen und gerundetem, eckigem oder schrägem 
Glasaufbau aus Sicherheitsglas.
Bedienseitig mit Schiebetür bzw. Drehtür aus Isolierglas.
Alle Ebenen sind mit einer Wärmebrücke und einer Beleuchtung ausgestattet.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Breite
705 m

m

5
2
0
 m

m

Snack-Counter HOT 520 SB

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 520 mm

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 520 SB - DT 1.5 ** 25634 25635 25636 4.804 € 587 230V/1,0kW

Snack-Counter HOT 520 SB - 2 * 25375 25379 25383 6.174 € 750 230V/1,85kW

Snack-Counter HOT 520 SB - DT 2 ** 25376 25380 25384 6.174 € 750 230V/1,85kW

Snack-Counter HOT 520 SB - 3 25377 25381 25385 8.087 € 1075 230V/1,7kW

Snack-Counter HOT 520 SB - 4 25378 25382 25386 10.479 € 1400 230V/3,35kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Snack-Counter HOT 710 SB

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 710 mm

2
Zwischenetagen

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 710 SB - DT 1.5 ** 25637 25638 25639 5.855 € 587 230V/1,3kW

Snack-Counter HOT 710 SB - 2 * 25387 25391 25395 7.644 € 750 230V/1,6kW

Snack-Counter HOT 710 SB - DT 2 ** 25388 25392 25396 7.644 € 750 230V/1,6kW

Snack-Counter HOT 710 SB - 3 25389 25393 25397 10.133 € 1075 230V/2,2kW

Snack-Counter HOT 710 SB - 4 25390 25394 25398 11.900 € 1400 230V/2,85kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

7
1
0
 m

m

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Preisschiene Zwischenboden GN 1.5 26454 51 €
Preisschiene Zwischenboden GN 2 26455 56 €
Preisschiene Zwischenboden GN 3 26456 63 €
Preisschiene Zwischenboden GN 4 26475 71 €

Preisschiene unterer Warenboden GN 1.5 14004 62 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 2 14005 69 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 3 14006 77 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 4 14007 87 €

ESG-Sicher-

heitsglas

Frontscheibe aus hoch-
belastbarem ESG-Glas
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Ausführung
Innenseiten und Wärmestrahler komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit 
geschliffener Oberfläche.
Kundenseitig mit selbstschließenden Entnahmeklappen aus Sicherheitsglas. Die 
Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus Sicherheitsglas.
Für eine gleichmäßige Erwärmung und eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von 
jedem Warenboden eine Wärmebrücke mit geschützten Quarz-Heizstrahlern und 
einer geschützten Leuchtstofflampe vorhanden.
Die Temperatur der Wärmebrücken und die Temperatur der unteren 
Warmhalteplatte können digital eingestellt  werden.

Das digitale Thermostat für die Wärmeplatte und für die Infrarot-Wärmestrahler ist 
in einem servicefreundlichen Einbaugehäuse untergebracht. Dieses 
Einbaugehäuse kann alternativ auch in eine Thekenblende eingebaut werden 
(Leitungslänge ca. 1 m).

Ausführung DT:
Bedienseitig mit Drehtüren aus Isolierglas.

Ansonsten:
Bedienseitig mit Schiebetüren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushängbar 
(ohne Bodenschiene).

 Art.-Nr. 25390 WIHA Snack-Counter HOT 710 SB - 4

 Art.-Nr. 25387 WIHA Snack-Counter HOT 710 SB - 2

 Art.-Nr. 25389 WIHA Snack-Counter HOT 710 SB - 3

 Art.-Nr. 25375 WIHA Snack-Counter HOT 520 SB - 2

 Art.-Nr. 25377 WIHA Snack-Counter HOT 520 SB - 3

 Art.-Nr. 25378 WIHA Snack-Counter HOT 520 SB - 4

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Snack-Counter HOT KO
Warmhaltevitrine mit Wärmeplatte für eine trockene Wärme –
SB-Version, kundenseitig offen

Breite
705 m

m

5
2
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 m

m 7
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 m

m

Beschreibung
Warmhaltevitrine zum Warmhalten von verpackten Lebensmitteln. 
Die Warenflächen bestehen aus gehärtetem Schwarzglas.
Temperatur einstellbar auf ca. 30 °C bis ca. 75 °C.
Kundenseitig offen. Gerundeter, eckiger oder schräger Glasaufbau aus 
Sicherheitsglas.
Bedienseitig mit Schiebetür bzw. Drehtür aus Isolierglas.
Alle Ebenen sind mit einer Wärmebrücke und einer Beleuchtung ausgestattet.
Die Zwischenetagen beinhalten unter dem gehärteten Schwarzglas eine 
Warmhalteplatte.

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Snack-Counter HOT 520 KO

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 520 mm

Ohne
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschluss

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 520 KO - DT 1.5** 25640 25641 25642 4.279 € 587 230V/1,0kW 25643 25644 25645 4.769 € 587 230V/1,65kW

Snack-Counter HOT 520 KO - 2 * 25447 25451 25455 4.446 € 750 230V/1,4kW 25459 25463 25467 5.417 € 750 230V/2,05kW

Snack-Counter HOT 520 KO - DT 2 ** 25448 25452 25456 4.446 € 750 230V/1,4kW 25460 25464 25468 5.417 € 750 230V/2,05kW

Snack-Counter HOT 520 KO - 3 25449 25453 25457 5.735 € 1075 230V/1,85kW 25461 25465 25469 7.186 € 1075 230V/2,85kW

Snack-Counter HOT 520 KO - 4 25450 25454 25458 6.857 € 1400 230V/2,45kW 25462 25466 25470 8.634 € 1400 400V/3,75kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Snack-Counter HOT 710 KO

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 710 mm

1
Zwischenetage

Breite
[mm] Anschluss

2
Zwischenetagen

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter HOT 710 KO - DT 1.5** 25646 25647 25648 4.914 € 587 230V/1,65kW 25649 25650 25651 5.973 € 587 230V/1,85kW

Snack-Counter HOT 710 KO - 2 * 25471 25475 25479 5.885 € 750 230V/2,05kW 25483 25487 25491 7.091 € 750 230V/2,3kW

Snack-Counter HOT 710 KO - DT 2 ** 25472 25476 25480 5.885 € 750 230V/2,05kW 25484 25488 25492 7.091 € 750 230V/2,3kW

Snack-Counter HOT 710 KO - 3 25473 25477 25481 7.694 € 1075 230V/2,85kW 25485 25489 25493 9.535 € 1075 400V/2,9kW

Snack-Counter HOT 710 KO - 4 25474 25478 25482 9.386 € 1400 400V/3,75kW 25486 25490 25494 11.315 € 1400 400V/4,25kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Kundenseitig offen Kundenseitig offen

Sonderzubehör Art.-Nr. Preis
Preisschiene Zwischenboden GN 1.5 14000 56 €
Preisschiene Zwischenboden GN 2 14001 62 €
Preisschiene Zwischenboden GN 3 14002 69 €
Preisschiene Zwischenboden GN 4 14003 86 €

Preisschiene unterer Warenboden GN 1.5 14004 62 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 2 14005 69 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 3 14006 77 €
Preisschiene unterer Warenboden GN 4 14007 87 €

ESG-Sicher-

heitsglas

Frontscheibe aus hoch-
belastbarem ESG-Glas
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Ausführung 
Innenseiten und Wärmestrahler komplett aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301, mit 
geschliffener Oberfläche.
Kundenseitig offen. Die Seitenscheiben bestehen aus Sicherheitsglas. 
Für eine gleichmäßige Erwärmung und eine gute Ausleuchtung ist oberhalb von 
jedem Warenboden eine Wärmebrücke mit geschützten Quarz-Heizstrahlern und 
einer geschützten Leuchtstofflampe vorhanden. Die Temperatur der Wärmebrücken 
und die Temperatur der unteren Warmhalteplatte können digital eingestellt  werden.

Das digitale Thermostat für die Wärmeplatte und für die Infrarot-Wärmestrahler ist 
in einem servicefreundlichen Einbaugehäuse untergebracht. Dieses 
Einbaugehäuse kann alternativ auch in eine Thekenblende eingebaut werden 
(Leitungslänge ca. 1 m).

Ausführung DT:
Bedienseitig mit Drehtüren aus Isolierglas.

Ansonsten:
Bedienseitig mit Schiebetüren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushängbar 
(ohne Bodenschiene).

 Art.-Nr. 25486 WIHA Snack-Counter HOT 710 KO - 4

 Art.-Nr. 25483 WIHA Snack-Counter HOT 710 KO - 2

 Art.-Nr. 25485 WIHA Snack-Counter HOT 710 KO - 3

 Art.-Nr. 25459 WIHA Snack-Counter HOT 520 KO - 2

 Art.-Nr. 25461 WIHA Snack-Counter HOT 520 KO - 3

 Art.-Nr. 25462 WIHA Snack-Counter HOT 520 KO - 4

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Snack-Counter HOT 430 MULTI
Multifunktionale Warmhaltevitrine mit Warmhalteplatte und Wärmestrahler 
für eine trockene Wärme – Bedienversion oder als SB-Vitrine nutzbar

Mit iLogic-Assistenten für eine  
komfortable Benutzerführung

 3 Grundprogramme für Standardanwendungen  
 (Anzahl der Programme erweiterbar)

 Alle Programme einfach anpassbar

 Manuelles Programm für die einfache  
 individuelle Einstellung

Snack-Counter HOT 430 MULTI

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Aufsatz
[mm] Anschlusseckig Preis

Snack-Counter HOT 430 MULTI - 2 22800 5.808 € 780 705 430 230V/1,85 kW

Snack-Counter HOT 430 MULTI - 3 22801 6.910 € 1120 705 430 230V/2,5 kW

Snack-Counter HOT 430 MULTI - 4 22802 8.500 € 1460 705 430 230V/3,3 kW 

 

Einfachste Bedienung durch den einmaligen  
iLogic-Assistenten.

Warmhaltevitrine als Bedienvitrine 
oder SB-Vitrine nutzbar

Diese Vitrine kann je nach dem aktuellen Bedarf als 
Bedienvitrine oder für die Selbstbedienung verwendet 
werden. Für die Selbstbedienung wird die  Frontscheibe 
einfach nach oben hin eingeschoben und dient in  dieser 
Position gleichzeitig als Hustenschutz.

Die Drehtüren sind für die optische Vergrößerung des 
Speisenangebotes auf der Innenseite verspiegelt. 
Durch den halbdurchlässigen Spion-Spiegel kann die 
Bedienung in die beleuchtete Vitrine schauen und hat 
jederzeit den Überblick.

Multifunktionale Warmhaltevitrine  
mit Wärmeplatte

 Warmhaltevitrine mit Wärmeplatte und  
 Wärmestrahler für eine trockene Wärme

 Einschiebbares Frontglas: als Bedienungs- oder  
 Selbstbedienungsvitrine nutzbar

 Optische Warenvervielfältigung durch  
 verspiegelte Tür

Türen
verspiegelt

Verspiegelte Türen 
einsehbar

Die beiden Drehtüren sind einfach aushängbar, so 
dass ein rascher Abverkauf in Stoßzeiten möglich wird.

Perfekt kombinierbar mit der Kühlvitrine Snack-Counter 
MULTI und mit den Warmhaltevitrinen Snack-Counter 
STEAM MULTI, da der obere Aufbau optisch gleich ist.

LED 
energiesparend

und wartungsarm
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Beschreibung
Multifunktionale Warmhalte- und Präsentationsvitrine mit trockner Wärme. 

Für die Selbstbedienung ist die Frontscheibe nach oben hin einschiebbar und dient 
als Hustenschutz.

Die Drehtüren sind für die optische Vergrößerung des Speisenangebotes auf der 
Innenseite verspiegelt.  Durch den halbdurchlässigen Spion-Spiegel kann die 
Bedienung in die beleuchtete Vitrine schauen und hat jederzeit den Überblick.

Die beiden Drehtüren sind einfach aushängbar, so dass ein rascher Abverkauf in 
Stoßzeiten möglich wird.

Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch eine temperaturfeste Beleuchtung 
(warme Farbwiedergabe).

Temperatur: > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).

Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Alle Sichtflächen bestehen komplett aus Edelstahl, Oberfläche geschliffen.

Alle Gläser bestehen aus Sicherheitsglas. Die herausnehmbaren Drehtüren 
 beinhalten einen halbdurchlässigen Spiegel (Spionglas).  

Zur einfachen Reinigung kann das Deckglas angehoben werden und das 
Frontglas kann hochgeschwenkt werden.

Die Warmhalteplatte besteht aus gehärtetem Schwarzglas und ist mit einem 
gleichmäßig wirkenden Heizelement ausgestattet.

Oberhalb der Warmhalteplatte ist eine Wärmebrücke mit geschützten leistungs-
starken Quarz-Heizstrahlern und geschützter LED-Beleuchtung vorhanden. Durch 
die mittel- und langwellige Infrarotstrahlung kann die Wärme besonders gut auf die 
Lebensmittel übertragen werden.

Das Bedienteil mit grafischer Oberfläche ist oberhalb der Drehtüren montiert und 
somit einfach zu erreichen. Für eine optimale Produktanpassung sind an dem 
 Bedienteil die Warmhalteplatte und die Wärmebrücke jeweils in 6 Stufen  einstellbar.

Das servicefreundliche Steuerungsgehäuse ist nach unten hin aufklappbar, so 
dass alle Testpunkte einfach zugänglich sind.

 Art.-Nr. 22801 Snack-Counter HOT 430 MULTI - 3
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 Art.-Nr. 22800 Snack-Counter HOT 430 MULTI - 2

 Art.-Nr. 22802 Snack-Counter HOT 430 MULTI - 4
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Snack-Counter STEAM MULTI
Multifunktionale Warmhaltevitrine für eine längere Frische

Multifunktionale Warmhaltevitrine für 
eine längere Frische

 In 6 Stufen einstellbare Dampfzugabe für eine  
 optimale Produktqualität
 Einschiebbares Frontglas: als Bedienungs- oder  

 Selbstbedienungsvitrine nutzbar
 Optische Warenvervielfältigung durch 

 verspiegelte Tür (herausnehmbar)
 Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch  

 eine temperaturfeste Beleuchtung (warme  
 Farbwiedergabe)
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit  

 Tank/Pumpsystem für eine automatische  
 Wasserbefüllung
 Klimaschieberegler zur Einstellung der  

 Feuchtigkeitsverteilung
 Einfache Reinigung: hochklappbare Heizplatte,  

 herausnehmbare Befeuchter-schale, herausnehmbare  
 Drehtüren, hochklappbares Oberglas
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  

 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!
 Auch ohne Wärme als neutrale beleuchtete  

 Vitrine nutzbar

Bevorzugte Anwendung: Zum Warmhalten praktisch 
aller Speisen auf einer Ebene!

Einfachste Bedienung durch den einmaligen  
iLogic-Assistenten.

Damit die Speisen beim Warmhalten 
nicht aus trocknen, haben wir die neue 
 WIHA STEAM-Technologie ent wickelt.

Heißer Wasserdampf kann in 6 unter-
schiedlichen  Stufen zugegeben  werden.  

Die Lebensmittel bleiben hierdurch 
 wesentlich länger frisch und appetitlich!

Mit iLogic-Assistenten für eine  
komfortable Benutzerführung

 7 Grundprogramme für Standardanwendungen
 Weitere 5 Spezialprogramme für Leberkäse, Pizza,  

 Fleisch, Frühstücksbüfett und Fingerfood, wie  
 z. B. Rolls, gefüllte Strudel, gefüllte Croissants 
 aktivierbar
 Alle Programme einfach anpassbar
 Manuelles Programm für die einfache  

 individuelle Einstellung

LED 
energiesparend

und wartungsarm
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Der multifunktionale Glasaufsatz
Der Glasaufsatz lässt sich geschlossen, bedienungs-
seitig offen oder kundenseitig offen betreiben.

Das Frontglas kann für die Selbstbedienung  einfach 
nach oben geschoben werden.

Die Drehtür ist für die optische Vergrößerung des 
Speisenangebotes auf der Innenseite  verspiegelt.

Zu verkaufsstarken Zeiten lässt sich die Tür auf der 
Bedienungsseite herausnehmen, so dass eine  schnelle 
Bedienung auch mit mehreren Personen möglich ist.

Frontglas, Seitengläser und Deckglas bestehen aus 
Einscheiben-Sicherheitsglas.

Die neue STEAM-Technologie
Der neue, patentierte und vollautomatische Dampf-
generator erzeugt kontinuierlich heißen Wasserdampf. 
Als Dampfschale wird ein handelsüblicher GN-Behälter 
verwendet. Dieser kann einfach in der Spülmaschine 
gereinigt werden oder bei  starkem Kalkansatz 
 kostengünstig ausgetauscht werden.
Der neue, patentierte Dampfgenerator enthält einen 
äußerst robusten Edelstahl-Wasserstands sensor, 
 welcher besonders zuverlässig arbeitet.

Der Wasserdampf verteilt sich gleichmäßig in der 
Vitrine und bildet ein spezielles Wärmeklima.
Die Waren werden vor Austrocknung geschützt, sie 
sind länger appetitlich und verkaufen sich besser.

Die Wasserdampfmenge kann durch die  einzigartige 
Feinregulierung in 6 Stufen optimal auf die Lebensmittel 
eingestellt werden.

Das benötigte Wasser wird vom Dampfgenerator über 
eine Pumpe aus einem Wassertank  entnommen. Die 
Wasserdosierung erfolgt  vollautomatisch und absolut 
prozesssicher.
Der Vorrat des Wassertanks reicht für ca. 1 Tag.

Bei der Ausführung mit Tank/Pumpsystem ist kein 
Wasseranschluss und kein Wasser ablauf  erforderlich!

Für die einfache hygienische  
Reinigung

 Herausnehmbare Türen
 Einfach anhebbares Deckglas
 Herausnehmbares Frontglas
 Hochklappbare Heizplatte, in oberer Stellung  

 selbsthaltend
 Herausnehmbare Befeuchterschale

Snack-Counter STEAM: Kundenseitig geschlossen.

Snack-Counter STEAM: Kundenseitig offen –  
Frontscheibe hochgeschoben.

Snack-Counter STEAM: Bedienseitig offen –  
Drehtüren ausgehängt.
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Der iLogic-Assistent
Einfachste Bedienung durch den  einmaligen 
 iLogic-Assistenten!

Durch eine einfache Drehung am großen 
 iLogic-Button wählen Sie nur noch Speisenart 
und Benutzungsart.
Der iLogic-Assistent stellt dann Grundwärme, 
Wärmestrahler und Befeuchtung optimal ein. 
So haben Sie die Sicherheit für ein immer 
 gleich bleibend gutes Ergebnis!

Gibt es irgendwo ein Problem, wie z. B. ein leerer 
Wassertank, zeigt Ihnen der iLogic-Assistent 
 dieses durch ein aussagekräftiges Bild an.
Um Ihre Aufmerksamkeit zu erhöhen, wird dieses 
Bild heller dargestellt. Zusätzlich erinnert der 
 iLogic-Assistent ca. alle 20 Sekunden durch 
einen kurzen „Signalton“ an die Fehlermeldung.

Durch iLogic wird die Bedienung wirklich 
 kinderleicht!
Sie werden überrascht sein, wie einfach alles 
sein kann.

Das Schneidbrett mit Messerhalter
Das als Zubehör lieferbare Schneidbrett kann aus 
der Wanne einfach zur Reinigung entnommen 
werden. 

Mit dem praktischen Messerhalter haben Sie die 
 benötigten Messer immer griffbereit am Gerät.

Snack-Counter STEAM: Bedienseitig offen –  
Drehtüren ausgehängt.
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Morgens für das warme Frühstücks büfett: Gebratener 
Speck, Würstchen, Rührei oder gekochte Eier.

Mittags für bayrischen Leberkäse

Abends zum Beispiel zum Warmhalten von  Pfannen 
mit spanischer Paella.

oder warmes Gebäck wie zum Beispiel Pizza stücke, 
gefüllte Strudel oder gefüllte  Croissants.

5 

10 

2 

9 

Programm 5: Allgemeine  
Speisen

Vitrine  

Programm 9: Leberkäse Vitrine  
geschlossen

Programm 10: Pizza Vitrine  
geschlossen

Programm 2: Erhöhte  
Temperatur

Vitrine  
geschlossen

Das Programm wird durch eine einfache Drehung am iLogic-Button 
ausgewählt!
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Snack-Counter STEAM 430/520 MULTI
Multifunktionale Warmhaltevitrine mit Warmhalteplatte, Wärmestrahler und  
STEAM-Technologie – Bedienversion oder als SB-Vitrine nutzbar

Snack-Counter STEAM 430 MULTI
Tank/Pumpsystem Festwasseranschluss

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Aufsatz
[mm] Anschlusseckig Preis eckig Preis

Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 1 33134 4.241 € --- --- 491 705 430 230V/1,65 kW

Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 1.5 26417 5.505 € --- --- 605 705 430 230V/2,05 kW

Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 2 26459 6.734 € 22809 7.130 € 780 705 430 230V/2,65 kW

Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 3 26460 8.226 € 22810 8.620 € 1120 705 430 400V/3,55 kW

Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 4 26422 9.743 € 22811 10.138 € 1460 705 430 400V/4,2 kW 

Lieferung einschließlich Wassertank, entnehmbare GN-Rahmen, GN-Stege und Kellenhalter.  

Abb.: Steuerung Snack-Counter STEAM  

Multifunktionale Warmhaltevitrine  
für eine längere Frische

 In 6 Stufen einstellbare Dampfzugabe für eine  
 optimale Produktqualität
 Einschiebbares Frontglas: als Bedienungs- oder  

 Selbstbedienungsvitrine nutzbar
 Optische Warenvervielfältigung durch  

 verspiegelte Tür
 Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch   

 eine temperaturfeste Beleuchtung (warme   
 Farbwiedergabe)
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit  

 Tank/Pumpsystem für eine automatische   
 Wasserbefüllung
 Klimaschieberegler zur Einstellung der  

 Feuchtigkeitsverteilung
 Einfache Reinigung: hochklappbare Heizplatte,   

 herausnehmbare Befeuchterschale, herausnehmbare   
 Drehtüren, hochklappbares Oberglas
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  

 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!
 Auch ohne Wärme als neutrale beleuchtete   

 Vitrine nutzbar

Mit iLogic-Assistenten für eine  
komfortable Benutzerführung

 7 Grundprogramme für Standardanwendungen
 Weitere 5 Spezialprogramme für Leberkäse, Pizza,  

 Fleisch, Frühstücksbüfett und Fingerfood, wie  
 z. B. Rolls, gefüllte Strudel, gefüllte Croissants 
 aktivierbar
 Alle Programme einfach anpassbar
 Manuelles Programm für die einfache  

 individuelle Einstellung

Snack-Counter STEAM 520 MULTI
Tank/Pumpsystem Festwasseranschluss

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Aufsatz
[mm] Anschlusseckig Preis eckig Preis

Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 1 33136 4.332 € --- --- 491 705 520 230V/1,65 kW

Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 1.5 26303 5.628 € --- --- 605 705 520 230V/2,05 kW

Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 2 26300 6.885 € 22812 7.281 € 780 705 520 230V/2,65 kW

Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 3 26305 8.404 € 22813 8.799 € 1120 705 520 400V/3,55 kW

Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 4 26423 9.961 € 22814 10.357 € 1460 705 520 400V/4,2 kW 

Lieferung einschließlich Wassertank, entnehmbare GN-Rahmen, GN-Stege und Kellenhalter.  

LED 
energiesparend

und wartungsarm
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Beschreibung
Multifunktionale Warmhalte- und Präsentationsvitrine für alle Speisen. Für eine 
optimale Produktqualität sind die Grundwärme, die Infrarotwärme und die 
Feuchtigkeit jeweils in 6 Stufen einstellbar.
Einfachste Bedienung durch den iLogic-Assistenten. Durch eine einfache Drehung 
am großen iLogic-Button wird nur noch Speisenart und Benutzungsart gewählt.
Der iLogic-Assistent beinhaltet 7 Grundprogramme für Standardanwendungen, 
5 Spezialprogramme für Leberkäse, Pizza, Fleisch, Frühstücksbüfett und 
Fingerfood. Alle Programme sind einfach frei anpassbar. Der iLogic-Assistent 
überprüft kontinuierlich das Gerät und zeigt Probleme, wie z. B. einen leeren 
Wassertank, mit einem aussagekräftigen Bild an und erinnert ca. alle 20 Sekunden 
durch einen kurzen „Signalton“ an die Fehlermeldung.

Durch die verspiegelten Drehtüren (Spionglas) ergibt sich für den Kunden eine 
optische Speisenvervielfachung.
Für eine schnelle Bedienung zu Stoßzeiten sind die Drehtüren entnehmbar. 
Stattdessen kann dann ein ca. 10 cm hoher Spiegel zur optischen 
Speisenvervielfachung eingesetzt werden (Sonderzubehör). 
Für die Selbstbedienung ist die Frontscheibe einfach nach oben hin einschiebbar 
und dient als Hustenschutz.
Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.
Perfekte Ausleuchtung des Warenraumes durch eine temperaturfeste LED-
Beleuchtung (warme Farbwiedergabe).
In den Aufnahmerahmen können GN-Behälter und GN-Schalen mit einer Tiefe bis 
100 mm eingehängt werden. Bei kleineren GN-Unterteilungen werden die 
GN-Behälter durch fixierte Stege rutschsicher gehalten.
Alternativ sind Aufnahmerahmen für GN-Behälter mit einer Tiefe bis 150 mm 
 lieferbar.
Einfacher Zugang zu allen Komponenten für die Wartung und die Reinigung. 
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenseiten und Außenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturbeständi-
ger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberfläche.
Alle Gläser bestehen aus Sicherheitsglas. Die Türgläser sind auf der Innenseite 
spiegelnd ausgeführt, von der Außenseite jedoch sind sie durchschaubar 
(Spionglas). Die Türgläser sind einfach aushängbar, so dass eine schnellere und 
einfachere Bedienung zu verkaufsstarken Zeiten möglich ist. 

Zur einfacheren Reinigung kann das Deckglas hochgehoben werden und das 
Frontglas kann hochgeschwenkt werden.
Für die Umstellung auf eine Selbstbedienung kann das Frontglas oben 
 eingeschoben werden, so dass ein Hustenschutz entsteht. Für die Ablage von 
Löffeln und Kellen wird ein Kellenhalter mitgeliefert, der auf der Kundenseite 
 eingesteckt werden kann.

Die Beheizung erfolgt über eine leistungsstarke großflächige Heizplatte und einen 
leistungsfähigen Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung. Die 
Heizplatte kann zur Reinigung des Innenraumes einfach hochgeklappt werden und 
ist in der geöffneten Stellung selbsthaltend. 

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen 
Wasserbefüllung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des 
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspülmaschine 
gereinigt werden.

Die servicefreundliche Steuerung ist nach unten hin aufklappbar, so dass alle 
Testpunkte einfach zugänglich sind. Die Heizsysteme sind in Modulbauweise 
gefertigt und können einfach getauscht werden.

Ausführung „Tank/Pumpsystem“
Die Wasserbefüllung des Dampfgenerators erfolgt automatisch über ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerätes in dem Thekenmöbel 
aufstellbar und kann zur täglichen Befüllung einfach entnommen werden.
Lieferung einschließlich Wassertank mit Pumpsystem.

Ausführung „Festwasseranschluss“

an einen bauseitigen Geräte-Anschlusshahn. 
Der Abfluss ist bauseits über Geruchsverschluss und Trichterablauf  anzuschließen.

Lieferung einschließlich:
 - GN-Einhängerahmen mit Lochung für 100 mm GN-Behälter
 - Trennstege für GN2/4
 - Klimaschieberegler zur Einstellung der Feuchtigkeitsverteilung
 - Kundenseitige Kellenhalter 

 Art.-Nr. 26300 Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 2

 Art.-Nr. 26460 Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 3

 Art.-Nr. 26459 Snack-Counter STEAM 430 MULTI - 2

 Art.-Nr. 26305 Snack-Counter STEAM 520 MULTI - 3

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG
SB-Warmhaltevitrine mit Warmhalteplatte, Wärmestrahler und  
STEAM-Technologie – kundenseitig offen und rückseitig geschlossen 

LED 
energiesparend

und wartungsarm

Tipp:
Diese Warmhaltevitrine ist perfekt kombinierbar 
mit der Kühlvitrine Snack-Counter 430 KO-VT-RG 
auf Seite 219.

Warmhaltevitrine für eine längere 
Frische

 In 6 Stufen einstellbare Dampfzugabe für eine  
 optimale Produktqualität
 Optische Warenvervielfältigung durch  

 verspiegelte Rückwand
 Perfekte Ausleuchtung des Warenraums durch   

 eine temperaturfeste Beleuchtung (warme   
 Farbwiedergabe)
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit  

 Tank/Pumpsystem für eine automatische   
 Wasserbefüllung
 Klimaschieberegler zur Einstellung der  

 Feuchtigkeitsverteilung
 Einfache Reinigung: hochklappbare Heizplatte,   

 herausnehmbare Befeuchterschale
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  

 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!
 Auch ohne Wärme als neutrale beleuchtete   

 Vitrine nutzbar

Breite
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Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 430 mm

Tank/Pumpsystem Festwasseranschluss

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Aufsatz
[mm] Anschlusseckig Preis eckig Preis

Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 1.5 33215 5.675 € --- --- 605 705 430 230V/2,05 kW

Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 2 33216 6.984 € 33219 7.380 € 780 705 430 230V/2,65 kW

Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 3 33217 8.606 € 33220 9.000 € 1120 705 430 400V/3,55 kW

Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 4 33218 10.203 € 33221 10.598 € 1460 705 430 400V/4,2 kW 

Lieferung einschließlich Wassertank, entnehmbare GN-Rahmen, GN-Stege und Kellenhalter.  
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 Art.-Nr. 33219 Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 2

 Art.-Nr. 33217 Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 3

 Art.-Nr. 33215 Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 1.5

 Art.-Nr. 33221 Snack-Counter STEAM 430 KO-VT-RG - 4

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Beschreibung
SB-Warmhaltevitrine mit vertiefter Wanne und geschlossener Rückwand mit 
Spiegel zur Warenvervielfachung. Kundenseitig offen mit eckigem Glasaufbau aus 
Sicherheitsglas. Geeignet für alle Speisen. Für eine optimale Produktqualität sind 
die Grundwärme, die Infrarotwärme und die Feuchtigkeit jeweils in 6 Stufen 
 einstellbar.
Durch die verspiegelte Rückwand ergibt sich für den Kunden eine optische 
Speisenvervielfachung. Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.
Perfekte Ausleuchtung des Warenraumes durch eine temperaturfeste LED-
Beleuchtung (warme Farbwiedergabe).
In den Aufnahmerahmen können GN-Behälter und GN-Schalen mit einer Tiefe bis 
100 mm eingehängt werden. Bei kleineren GN-Unterteilungen werden die 
GN-Behälter durch fixierte Stege rutschsicher gehalten.

Einfacher Zugang zu allen Komponenten für die Wartung und die Reinigung. 
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung 
Innenseiten und Außenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperatur-
beständiger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten habe eine geschliffene Oberfläche. 
Alle Gläser bestehen aus Sicherheitsglas.  Für die Ablage von Löffeln und Kellen 
wird ein Kellenhalter mitgeliefert, der vorne eingesteckt werden kann.

Die Beheizung erfolgt über eine leistungsstarke großflächige Heizplatte und einen 
leistungsfähigen Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung. Die 
Heizplatte kann zur Reinigung des Innenraumes einfach hochgeklappt werden und 
ist in der geöffneten Stellung selbsthaltend. 

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen 
Wasserbefüllung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des 
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspülmaschine 
gereinigt werden.

Die servicefreundliche Steuerung ist nach unten hin aufklappbar, so dass alle 
Testpunkte einfach zugänglich sind. Die Heizsysteme sind in Modulbauweise 
gefertigt und können einfach getauscht werden.

Ausführung „Tank/Pumpsystem“
Die Waserbefüllung des Dampfgenerators erfolgt automatisch über ein Tank/
Pumpsystsem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerätes in dem Thekenmöbel 
aufstellbar und kann zur täglichen Befüllung einfach entnommen werden.
Lieferung einschließlich Wassertank mit Pumpsystem.

Ausführung „Festwasseranschluss“

an einen bauseitigen Geräte-Anschlusshahn. 
Der Abfluss ist bauseits über Geruchsverschluss und Trichterablauf  anzuschließen.

Lieferung einschließlich:
 - GN-Einhängerahmen mit Lochung für 100 mm GN-Behälter
 - Trennstege für GN 2/4
 - Klimaschieberegler zur Einstellung der Feuchtigkeitsverteilung
 - Kundenseitige Kellenhalter 



Technische und preisliche Änderungen sowie Irrtümer vorbehalten. Alle Preise zuzügl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022)

9. Vitrinen – zum Warmhalten

262

9
Warmhalte-

vitrinen

Snack-Counter STEAM 520/710 BE
Warmhaltevitrine mit Umluftheizung, Wärmestrahler und  
STEAM-Technologie – Bedienversion, kundenseitig mit ESG-Frontscheibe

Einzigartig! Warmhaltevitrine mit  
gleichmäßiger Umluft und einstellbarer Feuchtigkeit

 Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen) für eine optimale  
 Produktqualität
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit Tank-/Pumpsystem  

 für eine automatische Wasserbefüllung
 Leistungsstarke Umluftheizung für eine gleichmäßige  

 Temperaturverteilung
 Schnelles Wiederaufheizen nach Öffnen der Türen
 Kein oder sehr geringes Beschlagen der Scheiben auch  

 bei höherer Luftfeuchtigkeit
 Einfache Reinigung der herausnehmbaren Befeuchterschale
 Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine  

 temperaturfeste Beleuchtung
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  

 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!
 Temperatur einfach digital bis ca. 75°C einstellbar
 Warenflächen aus gehärtetem Schwarzglas

Snack-Counter STEAM 710 BE

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 710 mm

Tank/Pumpsystem
2 Zwischenetagen

Festwasseranschluss
2 Zwischenetagen

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter STEAM 710 BE - DT 1.5 ** 26378 26386 26394 7.277 € --- --- --- --- 587 230V/2,7kW

Snack-Counter STEAM 710 BE - 2 * 26379 26387 26395 7.746 € 22824 22827 22830 8.142 € 750 230V/3,35kW

Snack-Counter STEAM 710 BE - DT 2 ** 26380 26388 26396 7.746 € 22825 22828 22831 8.142 € 750 230V/3,35kW

Snack-Counter STEAM 710 BE - 3 26381 26389 26397 9.241 € 22826 22829 22832 9.637 € 1075 400V/4,15kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Snack-Counter STEAM 520 BE

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 520 mm

Tank/Pumpsystem
1 Zwischenetage

Festwasseranschluss
1 Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter STEAM 520 BE - DT 1.5 ** 26330 26338 26346 6.650 € --- --- --- --- 587 230V/2,5kW

Snack-Counter STEAM 520 BE - 2 * 26331 26339 26347 7.082 € 22815 22818 22821 7.477 € 750 230V/3kW

Snack-Counter STEAM 520 BE - DT 2 ** 26332 26340 26348 7.082 € 22816 22819 22822 7.477 € 750 230V/3kW

Snack-Counter STEAM 520 BE - 3 26333 26341 26349 8.398 € 22817 22820 22823 8.794 € 1075 400V/3,6kW 

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.
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auf Seite 269.
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 Art.-Nr. 26389 Snack-Counter STEAM 710 E BE - 3

 Art.-Nr. 26386 Snack-Counter STEAM 710 E BE - DT 1.5

 Art.-Nr. 26388 Snack-Counter STEAM 710 E BE - DT 2

 Art.-Nr. 26330 Snack-Counter STEAM 520 BE - DT 1.5

 Art.-Nr. 26332 Snack-Counter STEAM 520 BE - DT 2

 Art.-Nr. 26333 Snack-Counter STEAM 520 BE - 3

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Beschreibung
Umluft-Warmhaltevitrine zum Warmhalten von allen Speisen. 
Für eine optimale Produktqualität sind die Innentemperatur von 40 bis 75 °C und 
die Feuchtigkeit in 6 Stufen einstellbar.
Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.
Die Warenflächen bestehen aus gehärtetem Schwarzglas. 
Kundenseitig mit gerundetem, eckigem oder schrägen Glasaufbau aus 
Sicherheitsglas. Bedienseitig mit Schiebetür bzw. Drehtür aus Isolierglas.

Alle Ebenen sind mit Quarz-Strahlern (mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung) 
und einer temperaturfesten Beleuchtung (warme Farbwiedergabe) ausgestattet.
Einfacher Zugang zu allen Komponenten für die Wartung und die Reinigung. 
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenseiten und Außenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturbeständi-
ger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberfläche.
Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfacheren Reinigung kann sie 
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus 
Sicherheitsglas.
Die Beheizung erfolgt über ein leistungsstarkes Umluft-Heizgebläse und 
 leistungsstarke Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen 
Wasserbefüllung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des 
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspülmaschine 
gereinigt werden.
Ein leerer Wassertank wird am Display angezeigt. Zusätzlich erinnert ca. alle 
20 Sekunden ein kurzer Signalton an die Fehlermeldung.

Ausführung DT:
Bedienseitig mit Drehtüren aus Isolierglas.

Ansonsten:
Bedienseitig mit Schiebetüren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushängbar 
(ohne Bodenschiene).

Ausführung „Tank/Pumpsystem“
Die Wasserbefüllung des Dampfgenerators erfolgt automatisch über ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerätes in dem Thekenmöbel 
aufstellbar und kann zur täglichen Befüllung einfach entnommen werden.

Ausführung „Festwasseranschluss“

an einen bauseitigen Geräte-Anschlusshahn. 
Der Abfluss ist bauseits über Geruchsverschluss und Trichterablauf  anzuschließen.
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Snack-Counter STEAM 520/710 SB
Warmhaltevitrine mit Umluftheizung, Wärmestrahler und  
STEAM-Technologie – SB-Version, kundenseitig mit Entnahmeklappen

Snack-Counter STEAM 710 SB

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 710 mm

Tank/Pumpsystem
2 Zwischenetagen

Festwasseranschluss
2 Zwischenetagen

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter STEAM 710 SB - DT 1.5 ** 26402 26410 26418 8.052 € --- --- --- --- 587 230V/2,7kW

Snack-Counter STEAM 710 SB - 2 * 26403 26411 26419 8.546 € 26661 26664 26667 8.942 € 750 230V/3,35kW

Snack-Counter STEAM 710 SB - DT 2 ** 26404 26412 26420 8.546 € 26662 26665 26668 8.942 € 750 230V/3,35kW

Snack-Counter STEAM 710 SB - 3 26405 26413 26421 10.362 € 26663 26666 26669 10.756 € 1075 400V/4,15kW

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

Snack-Counter STEAM 520 SB

SB-Version
Höhe Glasaufsatz 520 mm

Tank/Pumpsystem
1 Zwischenetage

Festwasseranschluss
1 Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter STEAM 520 SB - DT 1.5 ** 26640 26644 26648 7.188 € --- --- --- --- 587 230V/2,5kW

Snack-Counter STEAM 520 SB - 2 * 26641 26645 26649 7.643 € 26652 26655 26658 8.039 € 750 230V/3kW

Snack-Counter STEAM 520 SB - DT 2 ** 26642 26646 26650 7.643 € 26653 26656 26659 8.039 € 750 230V/3kW

Snack-Counter STEAM 520 SB - 3 26643 26647 26651 9.176 € 26654 26657 26660 9.571 € 1075 400V/3,6kW 

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.

auf Seite 269.

Einzigartig! Warmhaltevitrine mit  
gleichmäßiger Umluft und einstellbarer Feuchtigkeit

 Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen) für eine optimale Produktqualität
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit Tank-/Pumpsystem für eine  

 automatische Wasserbefüllung
 Leistungsstarke Umluftheizung für eine gleichmäßige Temperaturverteilung
 Schnelles Wiederaufheizen nach Öffnen der Türen
 Kein oder sehr geringes Beschlagen der Scheiben auch bei höherer  

 Luftfeuchtigkeit
 Einfache Reinigung der herausnehmbaren Befeuchterschale
 Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine temperaturfeste Beleuchtung
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  

 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!
 Temperatur einfach digital bis ca. 75°C einstellbar
 Warenflächen aus gehärtetem Schwarzglas
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 Art.-Nr. 26421 Snack-Counter STEAM 710 S SB - 3

 Art.-Nr. 26418 Snack-Counter STEAM 710 S SB - DT 1.5

 Art.-Nr. 26420 Snack-Counter STEAM 710 S SB - DT 2

 Art.-Nr. 26644 Snack-Counter STEAM 520 E SB - DT 1.5

 Art.-Nr. 26646 Snack-Counter STEAM 520 E SB - DT 2

 Art.-Nr. 26647 Snack-Counter STEAM 520 E SB - 3

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Beschreibung
Umluft-Warmhaltevitrine zum Warmhalten von allen Speisen. 
Für eine optimale Produktqualität sind die Innentemperatur von 40 bis 75 °C und 
die Feuchtigkeit in 6 Stufen einstellbar. Der Dampfgenerator arbeitet vollauto-
matisch. 
Die Warenflächen bestehen aus gehärtetem Schwarzglas. 
Kundenseitig mit SB-Klappen und gerundetem, eckigem oder schrägem 
Glasaufbau aus Sicherheitsglas. Bedienseitig mit Schiebetür bzw. Drehtür aus 
Isolierglas.

Alle Ebenen sind mit Quarz-Strahlern (mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung) 
und einer temperaturfesten Beleuchtung (warme Farbwiedergabe) ausgestattet.
Einfacher Zugang zu allen Komponenten für die Wartung und die Reinigung. 
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenseiten und Außenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturbeständi-
ger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberfläche.
Kundenseitig mit selbstschließenden Entnahmeklappen aus Sicherheitsglas. Die 
Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus Sicherheitsglas.
Die Beheizung erfolgt über ein leistungsstarkes Umluft-Heizgebläse und 
 leistungsstarke Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen 
Wasserbefüllung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des 
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspülmaschine 
gereinigt werden.
Ein leerer Wassertank wird am Display angezeigt. Zusätzlich erinnert ca. alle 
20 Sekunden ein kurzer Signalton an die Fehlermeldung.

Ausführung DT:
Bedienseitig mit Drehtüren aus Isolierglas.

Ansonsten:
Bedienseitig mit Schiebetüren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushängbar 
(ohne Bodenschiene).

Ausführung „Tank/Pumpsystem“
Die Wasserbefüllung des Dampfgenerators erfolgt automatisch über ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerätes in dem Thekenmöbel 
aufstellbar und kann zur täglichen Befüllung einfach entnommen werden.

Ausführung „Festwasseranschluss“

an einen bauseitigen Geräte-Anschlusshahn. 
Der Abfluss ist bauseits über Geruchsverschluss und Trichterablauf  anzuschließen.
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Snack-Counter STEAM 520 BE-VT
Warmhaltevitrine mit vertiefter Wanne, Umluftheizung, Wärmestrahler und 
STEAM-Technologie – Bedienversion, kundenseitig mit ESG-Frontscheibe

Einzigartig! Warmhaltevitrine mit gleichmäßiger 
Umluft und einstellbarer Feuchtigkeit

 Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen) für eine optimale  
 Produktqualität
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit Tank-/Pumpsystem  

 für eine automatische Wasserbefüllung
 Gleichmäßige Temperaturverteilung durch leistungsstarke  

 Umluft
 Einfache Reinigung der herausnehmbaren Befeuchterschale
 Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine  

 temperaturfeste Beleuchtung
 Bei Ausführung mit Tank/Pumpsystem:  

 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich!
 Temperatur einfach digital bis ca. 80°C einstellbar
 Kein bzw. nur geringes Beschlagen der Scheiben auch  

 bei hoher Luftfeuchtigkeit

Snack-Counter STEAM 520 BE-VT

Bedienversion
Höhe Glasaufsatz 520 mm

Tank/Pumpsystem
Ohne Zwischenetage

Festwasseranschluss
Ohne Zwischenetage

Breite
[mm] Anschlussrund eckig schräg Preis rund eckig schräg Preis

Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - DT 1.5 ** 26306 26314 26322 5.811 € --- --- --- --- 587 230V/2,35kW

Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - 2 * 26307 26315 26323 6.387 € 22833 22836 22839 6.783 € 750 230V/2,9kW

Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - DT 2 ** 26308 26316 26324 6.387 € 22834 22837 22840 6.783 € 750 230V/2,9kW

Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - 3 26309 26317 26325 7.193 € 22835 22838 22841 7.589 € 1075 230V/3,5kW ***

* Aufgrund der Schiebetür beträgt die maximale Öffnungsbreite hier nur 277 mm.
** Bedienseitig Drehtüren anstatt Schiebetüren.
*** Das Gerät ist auch mit 400V, 3Ph, N mit max. 6A pro Phase betreibbar.
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 Art.-Nr. 26317 Snack-Counter STEAM 520 E BE-VT - 3

 Art.-Nr. 26314 Snack-Counter STEAM 520 E BE-VT - DT 1.5

 Art.-Nr. 26316 Snack-Counter STEAM 520 E BE-VT - DT 2

 Art.-Nr. 26306 Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - DT 1.5

 Art.-Nr. 26308 Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - DT 2

 Art.-Nr. 26309 Snack-Counter STEAM 520 BE-VT - 3

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter „Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.

Beschreibung
Umluft-Warmhaltevitrine zum Warmhalten von allen Speisen. 
Für eine optimale Produktqualität sind die Innentemperatur von 40 bis 75 °C und 
die Feuchtigkeit in 6 Stufen einstellbar. 
Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch.
Gute Ausleuchtung des Warenraumes durch eine temperaturfeste Beleuchtung 
(warme Farbwiedergabe).
In dem Gerät können GN-Behälter und GN-Schalen mit einer Tiefe bis 100 mm 
eingehängt werden. 
Einfacher Zugang zu allen Komponenten für die Wartung und die Reinigung. 
Kundenseitig mit gerundetem, eckigem oder schrägen Glasaufbau aus 
Sicherheitsglas. Bedienseitig mit Schiebetür bzw. Drehtür aus Isolierglas.
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenseiten und Außenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturbeständi-
ger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberfläche. 
Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfacheren Reinigung kann sie 
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus 
Sicherheitsglas.
Die Beheizung erfolgt über ein leistungsstarkes Umluft-Heizgebläse und 
 leistungsstarke Quarz-Strahler mit mittel- und langwelliger Infrarotstrahlung.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einer automatischen 
Wasserbefüllung ausgestattet. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des 
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspülmaschine 
gereinigt werden.
Ein leerer Wassertank wird am Display angezeigt. Zusätzlich erinnert ca. alle 
20 Sekunden ein kurzer Signalton an die Fehlermeldung.

Ausführung DT:
Bedienseitig mit Drehtüren aus Isolierglas.

Ansonsten:
Bedienseitig mit Schiebetüren aus Isolierglas, zur Reinigung leicht aushängbar 
(ohne Bodenschiene).

Ausführung „Tank/Pumpsystem“
Die Wasserbefüllung des Dampfgenerators erfolgt automatisch über ein Tank/
Pumpsystem. Der Wassertank ist unterhalb des Gerätes in dem Thekenmöbel 
aufstellbar und kann zur täglichen Befüllung einfach entnommen werden.

Ausführung „Festwasseranschluss“

an einen bauseitigen Geräte-Anschlusshahn. 
Der Abfluss ist bauseits über Geruchsverschluss und Trichterablauf  anzuschließen.
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Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT
Warmhaltevitrine mit Umluftheizung, herausziehbaren Warenflächen mit 
integriertem Schneidbrett und STEAM-Technologie – Bedienversion

Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT

Breite
[mm]

Tiefe
[mm]

Höhe
Aufsatz
[mm] Anschlusseckig Preis

Snack-Counter STEAM 520 BE SLIDE OUT 1.5 26438 6.128 € 587 705 520 230V/1,3 kW

Warmhaltevitrine mit  
gleichmäßiger Umluft und  
einstellbarer Feuchtigkeit

 Einstellbare Feuchtigkeit (6 Stufen)  
 für eine optimale Produktqualität
 Vollautomatischer Dampfgenerator mit Tank-/Pumpsystem  

 für eine automatische Wasserbefüllung
 Leistungsstarke Umluftheizung für eine gleichmäßige  

 Temperaturverteilung
 Schnelles Wiederaufheizen nach Öffnen der Türen
 Kein oder sehr geringes Beschlagen der Scheiben  

 auch  bei höherer Luftfeuchtigkeit
 Einfache Reinigung der herausnehmbaren  

 Befeuchterschale
 Gute Ausleuchtung des Warenraums durch eine  

 temperaturfeste Beleuchtung
 Kein Wasseranschluss oder Abfluss erforderlich
 Temperatur einfach digital bis ca. 75°C einstellbar

Beschreibung
Umluft-Warmhaltevitrine zum Warmhalten von Fleischprodukten.
Für eine optimale Produktqualität sind die Innentemperatur von 40 bis 75 °C und 
die Feuchtigkeit in 6 Stufen einstellbar.
Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und beinhaltet ein Tank/Pumpsystem 
für eine automatische Wasserbefüllung.
Gute Ausleuchtung des Warenraumes durch eine temperaturfeste Beleuchtung 
(warme Farbwiedergabe).
In dem Gerät sind zwei herausziehbare Schaleneinsätze mit gelochtem Boden und 
integrierter Schneidplatte montiert.
Einfacher Zugang zu allen Komponenten für die Wartung und die Reinigung. 
Kundenseitig mit eckigem Glasaufbau aus Sicherheitsglas.
Bedienseitig mit Drehtür aus Isolierglas.
Warmhaltetemperatur > 65°C (bei Raumtemperatur > 20°C).
Gewerbliches Gerät zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausführung
Innenseiten und Außenseiten komplett aus Edelstahl mit hochtemperaturbeständi-
ger Isolierung gefertigt. Alle Sichtseiten haben eine geschliffene Oberfläche.
Die Frontscheibe besteht aus Sicherheitsglas. Zur einfacheren Reinigung kann sie 
herausgeschwenkt werden. Die Seitenscheiben bestehen ebenfalls aus 
Sicherheitsglas.
Die Beheizung erfolgt über ein leistungsstarkes Umluft-Heizgebläse.

Der Dampfgenerator arbeitet vollautomatisch und ist mit einem Tank/Pumpsystem 
und einer automatischen Wasserbefüllung ausgestattet. Der Wassertank ist unter-
halb des Gerätes in dem Thekenmöbel aufstellbar und kann zur täglichen 

Befüllung einfach entnommen werden. Zur Reinigung ist die Befeuchterschale des 
Dampfgenerators einfach herausnehmbar. Sie kann in einer Geschirrspülmaschine 
gereinigt werden.
Ein leerer Wassertank wird am Display angezeigt. Zusätzlich erinnert ca. alle 
20 Sekunden ein kurzer Signalton an die Fehlermeldung.

 Art.-Nr. 26438 Snack-C. STEAM 520 BE SLIDE OUT - 1.5
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Sonderzubehör – Snack-Counter STEAM MULTI 

Schneidbrett 
für Snack-Counter STEAM MULTI Art.-Nr. Preis 
Größe 1 GN 33272 367 € 
Größe 1.5 GN 26431 396 € 
Größe 2 GN 26432 426 €
Größe 3 GN 26433 547 €
Größe 4 GN 26429 623 €

Messerhalter
für Snack-Counter STEAM MULTI Art.-Nr. Preis 
 26437 181 € 
(Messerhalter nur in Verbindung mit dem Schneidbrett einsetzbar.)

Preisschildschiene  
für Snack-Counter STEAM MULTI Art.-Nr. Preis 
Größe 1.5  26443 72 € 
Größe 1 26444 59 €
 (2 bzw. 3 oder 4 Stück für die Gerätegrößen 
 2 GN, 3 GN und 4 GN erforderlich.)

Spiegelblende für Snack-Counter STEAM MULTI 
12 cm hoch für offene Bedienseite Art.-Nr. Preis 
Spiegelblende SC STEAM 1 33273 175 € 
Spiegelblende SC STEAM 1.5  26440 183 € 
Spiegelblende SC STEAM 2 26441 192 €

Spiegelblende SC STEAM 3 26442 250 €
Spiegelblende SC STEAM 4 26445 321 €

Gastro-Norm-Behälter  
GN-Behälter aus Edelstahl Art.-Nr. Preis 
GN 1/1, Tiefe 100 mm  2108 47,10 € 
GN 1/2, Tiefe 100 mm  1028 29,50 €
GN 2/4, Tiefe 100 mm  3011 41,60 €
GN 1/3, Tiefe 100 mm  2107 24,10 €
GN 1/4, Tiefe 100 mm  2408 20,70 € 
GN 1/6, Tiefe 100 mm  3639 14,70 €

Gastro-Norm-Behälter  
GN-Behälter schwarz emailliert Art.-Nr. Preis 
GN 1/1, Tiefe 40 mm  10612 81 € 
GN 1/1, Tiefe 100 mm  10613 94 € 
GN 1/2, Tiefe 40 mm 10614 69 €
GN 1/2, Tiefe 100 mm  10615 75 €
GN 2/4, Tiefe 100 mm  10616 125 €

Glasplatte schwarz  
mit Edelstahlrand Art.-Nr. Preis 
Größe GN 1/1  10726 319 € 

Halteblech für Töpfe und Pfannen
Dieses Halteblech dient zur Aufnahme von Töpfen und Pfannen. 
Der erforderliche kreisrunde Ausschnitt wird nach Ihren 
Maßvorgaben angefertigt.

 Art.-Nr. Preis 
 10727 auf Anfrage

GN-Behälter aus Alu-Guss mit robusten 
Edelstahlgriffen Art.-Nr. Preis 
Guss-Schale mit Griffen, GN 1/1,
 schwarz, 2 cm hoch 10721 268 € 
Guss-Schale mit Griffen, GN 2/4,
 schwarz, 2 cm hoch 10722 231 € 
Guss-Schale mit Griffen, GN 1/2,
 schwarz, 5,5 cm hoch 10723 240 € 
Guss-Schale mit Griffen, GN 2/4,
 schwarz, 5,5 cm hoch 10724 373 € 
Guss-Schale mit Griffen, GN 1/1,
 schwarz, 5,5 cm hoch, Grillboden 10725 309 € 

GN-Stege
für Snack-Counter STEAM MULTI Art.-Nr. Preis 
GN-Steg längs (Länge 524 mm) 26427 23,20 € 
GN-Steg quer (Länge 336 mm) 26428 16,10 €
 (ab Größe GN 2/1)

Diese Produkte sind nicht zur Reinigung in der Spülmaschine  geeignet!

Aufnahmerahmen
für Snack-Counter STEAM MULTI zur Aufnahme  

von 150 mm hohen GN-Behältern  Art.-Nr. Preis 
Aufnahmerahmen STEAM MULTI GN 1
 mit Lochung 33320 162 €
Aufnahmerahmen STEAM MULTI GN 1,5
 mit Lochung 33321 185 €
Aufnahmerahmen STEAM MULTI GN 2/3/4
 mit Lochung (je GN 1/1 wird 1 Stk. benötigt) 26469 162 €

Sonderzubehör – Snack-Counter STEAM 


