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12. Bain-Maries

Ubersicht

Bain-Maries

Bain-Marie STANDARD

Flexibel in der Nutzung — preiswert in der Anschaffung!

Bain-Marie PROFI SRV

Einfachere Installation und Einbau durch Standrohrventil —
bequeme Wasserbefiillung Gber angebautes Wasserzulaufventil

Bain-Marie AUTOMATIK SRV

Einfachere Installation und Einbau durch Standrohrventil —
mit vollautomatischer Wasserbefllung

Trockenbeheizte Bain-Marie
Fir einen Betrieb ohne Wasser!

Warmhalten von Speisen in Bain-Maries

Wenn Speisen Uber einen langeren Zeitraum warmgehalten
werden sollen, muss die Kerntemperatur mindestens 65°C
betragen.

Diese Temperatur kann in einer Bain-Marie ohne zusatzlichen
Warmestrahler nur gehalten werden, wenn die GN-Schalen
mit der Bodenflache im heilen Wasserbad hangen und die
GN-Schalen mit Deckeln abgedeckt sind. Dabei muss die
Bain-Marie llckenlos mit Gastro-Norm-Behaltern bestiickt
sein.

In einer ,HEISSEN-THEKE" mit Glasaufsatz sollte oberhalb
der Bain-Marie immer eine Oberhitze in Form von leistungs-
starken Warmestrahlern (siehe Kapitel 14) vorhanden sein.
Bei den Bain-Maries mit der Tiefe 1+1/3 und 1+1/2 sollten
2 Reihen Warmestrahler vorgesehen werden.

Wenn die Bain-Marie und die Oberhitze getrennt geregelt
werden kénnen, lasst sich mit der Temperatur der Bain-Marie
die Luftfeuchtigkeit fur das jeweilige Produkt optimal regeln.

iHA
Perfektion in Edelstahl

Seite 336

Seite 339

Seite 342

Seite 345

Bain-Marie auf ca. 80°C + starke Oberhitze
—> mittlerer Feuchtigkeitsgehalt
—> kein bis geringes Beschlagen der Scheiben

Bain-Marie auf ca. 90°C bis 95°C + mittelstarke Oberhitze
—> sehr hohe Feuchtigkeit fur z. B. Fleischkase
—> Scheiben kénnen stark beschlagen

Wird ein hoher Wert auf eine gleichmaRige Luftfeuchtigkeit
gelegt, empfehlen wir, gelochte Zwischenstege fur eine
gleichmafRige Dampfverteilung einzusetzen. Hierdurch
trocknen die Speisen an der Oberflache weniger aus.

In komplett geschlossenen Glasaufsatzen sollte die
Temperatur der Bain-Marie nicht Uber 80°C eingestellt
werden, da dies in der Regel zu einem starken Beschlagen
der Scheiben fiihrt.

Nach unseren Erfahrungen kann in bedienungsseitig offenen
Glasaufsatzen die Temperatur der Bain-Marie hoher eingestellt
werden. Die Scheiben beschlagen hier nicht so schnell.
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12. Bain-Maries

Perfektion in Edelstahl

WIHA Bain-Maries

Bei diesen Bain-Maries konnen Sie zwischen drei Ausfiihrungen wahlen:

m Bain-Marie STANDARD
Preiswerte Standardausfiihrung. Hier wird das Wasser per Hand
eingefiillt, z.B. Uber ein Gefall oder einen bauseits angebrachten
schwenkbaren Wasserhahn.

®m Bain-Marie PROFI SRV

(mit Standrohrventil)
Diese Bain-Marie beinhaltet einen Wasserzulaufhahn an der
Unterseite.

® Bain-Marie AUTOMATIK SRV

(mit Standrohrventil)

Hier wird die Wasserfiillmenge vollautomatisch geregelt. Uber eine
elektronische Niveauregulierung wird verdampfendes Wasser
automatisch nachgefiillt.

m Einfache Montage der Steuerung in eine
Bedienungsblende °

Der Thermostat kann alternativ in eine Thekenblende eingebaut
werden.

- Ausschnittmal® 176 x 51 mm

m Einfache Reinigung der glatten Flachen des

Wasserbades
Fir eine einfache Reinigung ist der Bodenbereich glatt mit Gefalle
zur Ablaufrinne ausgefhrt.

®m Hohe Betriebssicherheit
mit massivem Flllstandsensor aus Edelstahl.
Verminderte Empfindlichkeit gegen Kalkbildung, einfach reinigbar.
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Bain-Maries

® Wasserablauf und Standrohrventil bestehen

aus massivem Edelstahl

Alle Verbindungsstellen wasserfihrender Rohrleitungen sind bis
zum Anschluss unterhalb der Wanne fugenlos miteinander
verschweilt.

Leckagen aufgrund verschleiRender Dichtungen sind ausge-
schlossen.

Der groR dimensionierte 1 1/4" Ablauf gewahrleistet eine rasche
Entleerung der Bain-Marie.

Bitte beachten Sie:

Unsere Bain-Maries sind fir das Warmhalten von Speisen in Gastro-Norm- Da je nach Konzeption unterschiedliche Warenmengen benétigt werden, bieten wir
Behéltern konzipiert. Um unndtigen Dampfverlust zu verhindern, sollte die unsere Bain-Marie in drei Tiefen fiir 100, 150 und 200 mm tiefe GN-Behalter an.
Oberflache mit GN-Behaltern Ilickenlos ausgefiillt werden. Flache Bain-Maries fir 100 mm tiefe GN-Behélter eignen sich z. B. fir ein
Die Bain-Marie wird mit ca. 2-3 cm Wasser gefiillt. Nach Erwarmung des Wassers Selbstbedienungsrestaurant fiir verschiedene Arten von Fingerfood, welche immer
auf die gewiinschte Temperatur kénnen die Speisen eingefillt werden. Um eine wieder frisch in kleinen Mengen nachgekocht werden. Tiefe Bain-Maries fir
optimale Warmelibertragung zu gewabhrleisten, sollte sich der Boden der 200 mm tiefe GN-Behaélter eignen sich z. B. fiir die Betriebskantine, wo grofle
GN-Behalter im heiBen Wasser befinden. Dabei muss die Bain-Marie liickenlos mit Speisemengen zu einer festen Zeit bendtigt werden.

GN-Behaltern bestiickt sein.

Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022) 335
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12. Bain-Maries

Perfektion in Edelstahl

Bain-Marie STANDARD

Flexibel in der Nutzung — preiswert in der Anschaffung!

m Stufenlose Temperaturregelung
So einfach an Ihre Waren anpassbar.
Temperaturbereich ca. 30°C bis 90°C.

m Einfacher Einbau
Durch den ca. 13 mm umlaufenden Einhangerand
kann die Bain-Marie einfach in einen
passenden Ausschnitt gehangt werden.
Das Bedienteil ist bereits unter der Bain-Marie
montiert. Es kann jedoch auch einfach
in eine Thekenblende montiert werden.

m Einfacher Anschluss
Alle Modelle sind fertig mit Netzstecker ausgestattet.

m Sichere Heiztechnik
durch grof¥flachig unter dem Wannenboden
angeordnete Heizkorper. Jeder Heizkorper ist mit
einem Uberhitzungsthermostat ausgestattet.
Der Thermostat kann alternativ in eine

Thekenblende eingebaut werden
(Leitungslange ca. 120 cm).

WIHA Bain-Marie STANDARD

Modell MaRe Nutzhéhe 100 | Nutzhohe 150 | Nutzhohe 200 |Anschluss

AuBenhéhe 185 mm AuRenhdhe 235 mm AuBenhéhe 285 mm
Art.-Nr. | Preis Art.-Nr. | Preis Art.-Nr. | Preis

Bain-Marie STANDARD GN 1/1 B 407 mm, T 610 mm | 5564 1.313 € | 5565 1.398 € | 5566 1.438 € | 230Vv/0,85kW |[]
Bain-Marie STANDARD GN 2/1 B 732 mm, T 610 mm | 5476 1.750 € | 5480 1.818 € | 5484 1.908 € | 230Vv/1,70kW |1
Bain-Marie STANDARD GN 3/1 B 1057 mm, T 610 mm | 5477 2.290 € | 5481 2.388 € | 5485 2.509 € |230V/2,55kW |[1T]
Bain-Marie STANDARD GN 4/1 B 1382 mm, T 610 mm | 5478 2.968 € | 5482 3.115 € | 5486 3.164 € |230V/3,40kW |11
Bain-Marie STANDARD GN 1 x 2/1 B 612 mm, T 730 mm |---- - 5594 2.093 € | 5599 2.150 € | 230V/1,70kW

Bain-Marie STANDARD GN 2 x 2/1 B 1142 mm, T 730 mm | ---- -—- 5489 3.455 € | 5490 3.572 € | 230V/3,40kW

HHD:I

Bain-Marie STANDARD GN 2/1 L B 1142 mm, T 405 mm |- 5491 1.988 € | 5492 2.041 € |230v/1,70kW |00
Bain-Marie STANDARD GN 1 x (1/1+1/3)  |B 407 mm, T 786 mm |- 5595 1.955 € | 5596 2.006 € |230v/1,15kw ]
Bain-Marie STANDARD GN 2 x (1/1+1/3)  |B 732 mm, T 786 mm |- 5495 2.643 € | 5496 2.736 € |230v/2,30kw |
Bain-Marie STANDARD GN 3 x (1/1+1/3)  |B 1057 mm, T 786 mm | - 5497 3.098 € | 5498 3.177 € [230v/3,45kw [
Bain-Marie STANDARD GN 1 x (1/1+1/2) B 407 mm, T 875 mm |- 5597 1.973 € | 5598 2.023 € | 230v/1,15kwW |7
Bain-Marie STANDARD GN 2 x (11+1/2) B 732 mm, T 875 mm | 5501 2.702 € | 5502 2.766 € | 230v/2,30kw |17
Bain-Marie STANDARD GN 3 x (1/1+1/2) B 1057 mm, T 875 mm | 5503 3.144 € | 5504 3.224 € |230v/3,45kW | 7]
Sonderzubehor Art-Nr.  Preis

Standrohr flr Bain-Marie 5474 50 €

Bei Verwendung des Standrohrventiles wird durch das Herausziehen des Standrohres
die Wanne entleert. Das Kugelventil bleibt dann in gedffneter Stellung.
Nicht geeignet fiir Grée GN 1/1, GN 1x(1/1+1/3) und GN 1x(1/1+1/2) .

Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, Standardausfiihrung 1025 18,90 €
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, mit Klemmfeder 8108 32,20 €
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, mit Klemmfeder und Lochung 8109 37,40 €
Trennsteg GN 1/1 quer, Lange ca. 325 mm 3010 14,70 €
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12. Bain-Maries

Perfektion in Edelstahl

Bain-Marie STANDARD

Ausflihrung B3, 13 _, 14 1B
Bain-Marie fir 100 mm, 150 mm bzw. 200 mm tiefe Gastro-Norm 185 I ) )
Behalter. 235
Doppelwandige Konstruktion. Innenwanne, seitliche Auenflachen und 285
Abflussverschraubung aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301. Becken mit ] %
glattem Bodenbereich und Gefélle zur Ablaufrinne. Heizkdrper unter-
halb des Bodens groRflachig angeordnet. Jeder Heizkdrper ist mit 381 583
einem Uberhitzungsthermostat ausgestattet. Abfluss 1 1/4" AG mit gut
zuganglichem Kugelventil. Geschweite Ausfiihrung, Einbaurand mit 407
geschliffener Oberflache. Ea—
Der Thermostat ist in einem servicefreundlichen Einbaugehause
untergebracht und kann alternativ auch in eine Thekenblende .
eingebaut werden (Leitungslénge ca. 120 cm). 309 7 X
Temperaturregelbereich ca. 30°C bis 90°C. Das zur gleichmaRigen N = 7 386 X 588
Warmelibertragung notwendige Wasser wird manuell eingefillt. ) ©
(]
. ) i i . WIHA Bain-Marie STANDARD GN 1/1
Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/
Kundenbereich“ abrufbar.
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12. Bain-Maries
Bain-Marie STANDARD
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Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/Kundenbereich“ abrufbar.
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Auflageboden fiir Bain-Marie

Mit dieser Abdeckplatte entsteht auf der Bain-Marie eine glatte Flache zum Aufstellen
von Tellergerichten etc. Die Platte wird von der Unterseite lUber Wasserdampf
warmgehalten.

Anmerkung: Um die Speisen Uber ldngere Zeitrdume warmhalten zu kénnen,
empfehlen wir die Verwendung von zusétzlichen Warmestrahlern.

Breite 325 mm, Tiefe 530 mm

—

Art.-Nr. Preis
8118 104 €

PE-Schneidbrettaufsatz

In einer Bain-Marie mit der Tiefe 1/1+1/2 lasst sich so einfach ein Schneidbrett zum
Schneiden von z. B. Fleischkase integrieren.

Material: PE, lebensmittelecht

MaRe: 325 mm x 265 mm x 30 mm

Art.-Nr. Preis \r

3017 179 €
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12. Bain-Maries

Perfektion in Edelstahl

Bain-Marie PROFI SRV

Einfache Wasserbefullung Uber zusatzliches Wasserzulaufventil

m Einfacherer Anschluss,
da kein Uberlauf separat anzuschlieRen ist.

m Einfacher Einbau hinter Thekenblenden,
da keine Hahnverlangerung fiir Wasserablaufventil notwendig ist.

m Einfachere Reinigung und Entkalkung, ;
da das Wassereinlaufventil oberhalb des Wassers angeordnet ist. |

m Robuste Konstruktion,
da Ablauf und Wassereinlauf fugenlos eingeschweif3t sind
(keine Dichtung, keine Verschleifiteile).

m Kein Absperrhahn im Ablauf,
das heilt kein ,Verklemmen* durch Speisereste méglich
und rasche Entleerung der Wanne.

m Einfache Wasserbefiillung
Uber zusatzliches Wasserzulaufventil.

m Sichere Heiztechnik
durch groRflachig unter dem Wannenboden angeordnete
Heizkorper. Jeder Heizkdrper ist mit einer Ubertemperatur-
sicherung ausgestattet.

WIHA Bain-Marie PROFI SRV

Der Thermostat kann alternativ in *
eine Thekenblende eingebaut werden
(Leitungslénge ca. 120 cm).

Modell MaRe Nutzhohe 100 | Nutzhohe 150 | Nutzhohe 200 | Anschluss
AuBenhdhe 185 mm AuBenhdhe 235 mm AuBenhohe 285 mm
Art.-Nr. | Preis Art.-Nr. | Preis Art.-Nr. | Preis
Bain-Marie PROFI SRV GN 1/1 B 407 mm, T 610 mm | 5462 1.664 € | 5466 1.730 € | 5470 1.771 € |230V/0,85kW |[]
Bain-Marie PROFI SRV GN 2/1 B 732 mm, T 610 mm | 5463 2.139 € | 5467 2179 € | 5471 2.229 € |230v/1,70kW [T
Bain-Marie PROFI SRV GN 3/1 B 1057 mm, T 610 mm | 5464 2.682 € | 5468 2.774 € | 5472 2.815 € |230v/2,55kW |1 1]
Bain-Marie PROFI SRV GN 4/1 B 1382 mm, T 610 mm | 5465 3.294 € | 5469 3.404 € | 5473 3.509 € |230v/3,40kW [T
Bain-Marie PROFI SRV GN 1 x 2/1 B 612 mm, T 730 mm |- - 5505 2.398 € | 5506 2.450 € |230V/1,70kW E
Bain-Marie PROFI SRV GN 2 x 2/1 B 1142 mm, T 730 mm | ---- - 5507 3.724 € | 5508 3.838 € |230V/3,40kW EE
Bain-Marie PROFI SRV GN 2/1 L B 1142 mm, T 405 mm | ---- --- 5509 2.344 € | 5510 2.409 € |230Vv/1,70kW |
Bain-Marie PROFI SRV GN 1 x (1/1+1/3) B 407 mm, T 786 mm |- --- 5511 2.221 € | 5512 2.267 € | 230V/1,15kW ﬁ 1 2
Bain-Marie PROFI SRV GN 2 x (1/1+1/3)  |B 732 mm, T 786 mm | - 5513 2914 € | 5514 2,970 € |230v/2,30kw | Bain-Maries
Bain-Marie PROFI SRV GN 3 x (1/1+1/3) B 1057 mm, T 786 mm | ---—- -e- 5515 3.335 € | 5516 3.413 € | 230V/3,45kW | ]]
Bain-Marie PROFI SRV GN 4 x (1/1+1/3)  |B 1382 mm, T 786 mm | --— 5542 |4.235 € |400v/4,6kW * |1
Bain-Marie PROFI SRV GN 1 x (1/1+1/2) B 407 mm, T 875 mm |- --e- 5517 2.239 € 5518 2.287 € | 230V/1,15kW ﬁ
Bain-Marie PROFI SRV GN 2 x (1/1+1/2) B 732 mm, T875 mm |- ---- 5519 2.942 € | 5520 3.002 € |230V/2,30kW ﬁ
Bain-Marie PROFI SRV GN 3 x (1/1+1/2) B 1057 mm, T 875 mm | ---- - 5521 3.374 € | 5522 3.455 € | 230V/3,45kW [
* Fur die 400V- Ausflihrung werden benétigt: 2 Ph, N, PE
Sonderzubehor Art-Nr.  Preis
Verlangerung Wasserzulaufhahn (nicht im 48-std.-Programm) 5097 65 €
Standardlange 400 mm, die Achse kann gekiirzt werden.
Es wird anstatt eines Kugelhahns ein leichtgéngiger Absperrhahn montiert.
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, Standardausfiihrung 1025 18,90 €
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, mit Klemmfeder 8108 32,20 €
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, mit Klemmfeder und Lochung 8109 37,40 €
Trennsteg GN 1/1 quer, Lange ca. 325 mm 3010 14,70 €
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12. Bain-Maries
Bain-Marie PROFI| SRV

Ausflihrung ey 13 oy 13y 14 13
Bain-Marie fir 100 mm, 150 mm bzw. 200 mm tiefe Gastro-Norm- 185 T P~ ’ ) ’
Behalter. Diese Bain-Marie ist mit einem manuellen Wasserzulaufventil 235
unterhalb der Wanne versehen. 285 I
Doppelwandige Konstruktion mit dazwischen eingearbeiteter (=]
Waérmeisolierung. Innenwanne, Abfluss, Wasserzulauf und seitliche @ 82 'Ll] E}
AuBenflachen aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301 gefertigt. Becken mit »% =
glattem Bodenbereich und Gefélle zur Ablaufrinne. Heizkdrper unterhalb 381
des Bodens groRflachig angeordnet. Jeder Heizkorper ist mit einem 407
Sicherheitsthermostat gegen Uberhitzung ausgestattet. Abfluss 1 1/4" AG =
mit Standrohrventil. Der Wasseranschluss erfolgt Uber einen
3/4" AG-Anschluss. Innenwanne als vollverschwei3te Ausfiihrung, ?
Einbaurand mit geschliffener Oberfléche. 307 7
Der Thermostat ist in einem servicefreundlichen Einbaugehause unterge- ~ =) 17 386 X 588
bracht und kann alternativ auch in eine Thekenblende eingebaut werden = o ’
(Leitungslange ca. 120 cm). Temperaturregelbereich ca. 30°C bis 90°C.
Lieferung einschlieBlich Wasseranschluss-Schlauch 1,5 m; 3/4" fir den i D
Anschluss an einen bauseitigen Gerate-Anschlusshahn. . .
9 WIHA Bain-Marie PROFI SRV GN 1/1
Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/
Kundenbereich* abrufbar.
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Bain-Marie PROFI SRV
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WIHA Bain-Marie PROFI SRV GN 3 x (1/1+1/3)
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WIHA Bain-Marie PROFI SRV GN 4 x (1/1+1/3)
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WIHA Bain-Marie PROFI SRV GN 2 x (1/1+1/2)
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WIHA Bain-Marie PROFI SRV GN 3 x (1/1+1/2)

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/Kundenbereich® abrufbar.

Auflageboden fir Bain-Marie

Mit dieser Abdeckplatte entsteht auf der Bain-Marie eine glatte Flache zum Aufstellen
von Tellergerichten etc. Die Platte wird von der Unterseite lber Wasserdampf
warmgehalten.

Anmerkung: Um die Speisen Uber langere Zeitraume warmhalten zu konnen,
empfehlen wir die Verwendung von zusétzlichen Warmestrahlern.

Breite 325 mm, Tiefe 530 mm

Art.-Nr.
8118

Preis
104 €

PE-Schneidbrettaufsatz

In einer Bain-Marie |&sst sich so einfach ein Schneidbrett zum Schneiden von z. B.
Fleischkase integrieren.

Material: PE, lebensmittelecht

MaRe: 325 mm x 265 mm x 30 mm

Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022)
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12. Bain-Maries

Perfektion in Edelstahl

Bain-Marie AUTOMATIK SRV

Mit automatischer Niveauregulierung

= Vollautomatische Wasserbefiillung und m Robuste Konstruktion,
Niveauregulierung da Ablauf und Wassereinlauf fugenlos eingeschweil3t

Sicherer Betrieb mit gréRtmdglicher Warmeubertragung fiir sind (keine Dichtung, keine Verschleiliteile).
die Speisen durch den automatisch richtigen Wasserstand.

m Kein Absperrhahn im Ablauf,
m Einfacherer Anschluss das heilt kein ,Verklemmen* durch Speisereste moglich.
b
da kein Uberlauf angeschlossen werden braucht. a Sichere Heiztechnik

m Einfacher Einbau hinter Thekenblenden, dureh grofflachig unter dem Wannenboden

da keine Hahnverlangerung fiir Wasserablaufventil notwendig ist. gngeordnete Helgkorper. Jeder Heizkorper ist mit einer
Ubertemperatursicherung ausgestattet.

= Einfachere Reinigung und Entkalkung,
da Wassereinlaufventil und Wasserstandssensor oberhalb
des Wassers angeordnet sind.

m Wasserstandssensor jetzt unempfindliche
gegen Kalkablagerungen (Entfernung des Kalkbelages
nur noch selten notwendig).

Unempfindlicher Wasserstandssensor

Fir die automatische Befiillung und Niveauregulierung wird der
Wasserstand mit einem Tastfinger aus massivem Edelstahl gemessen.

Der Tastfinger taucht von oben in das Wasser ein und ist durch die Der Thermostat kann alternativ in

groRe Oberflache wesentlich unempfindlicher gegen Kalkbelage und eine Thekenblende eingebaut werden

Verunreinigungen als herkdmmliche Losungen. (Leitungslange ca. 120 cm).

WIHA Bain-Marie AUTOMATIK SRV

Modell MaRe Nutzhéhe 100 | Nutzhéhe 150 | Nutzhohe 200 | Anschluss

AuBenhoéhe 185 mm AuBenhohe 235 mm AuBenhohe 285 mm
Art.-Nr. | Preis Art.-Nr. | Preis Art.-Nr. | Preis

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 1/1 B 407 mm, T 610 mm | 5450 2.441 € | 5454 2.507 € | 5458 2.550 € |230Vv/0,85kW |[]

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 2/1 B 732 mm, T 610 mm | 5451 2.920 € | 5455 2.964 € | 5459 3.013 € | 230v/1,70kW |[]]

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 3/1 B 1057 mm, T 610 mm | 5452 3.468 € | 5456 3.562 € | 5460 3.601 € |230Vv/2,55kwW |[11]

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 4/1 B 1382 mm, T 610 mm | 5453 4.086 € | 5457 4.193 € | 5461 4.300 € |230v/3,40kw |11

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 1 x 2/1 B 612 mm, T730 mm |[--—-- - 5523 3.195 € | 5524 3.244 € | 230V/1,70kW El

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 2 x 2/1 B 1142 mm, T 730 mm | --- - 5525 4.520 € | 5526 4.635 € | 230V/3,40kW EEl
1 2 Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 2/1 L B 1142 mm, T 405 mm |---- - 5527 3.118 € | 5528 3.327 € | 230V/1,70kW |

BaNRES | pain-Marie AUTOMATIK SRV GN 1 x (1/1+1/3) |B 407 mm, T 786 mm |5543 [2.943€ 5520  [2.987€ |5531  |3.035€ |230v/1,15kw |3

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 2 x (1/1+1/3) |B 732 mm, T 786 mm | 5544 3.619 € | 5532 3.678 € | 5533 3.738 € | 230V/2,30kW ﬁ

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 3 x (1/1+1/3) |B 1057 mm, T 786 mm | 5545 4.028 € | 5534 4.107 € | 5535 4.179 € | 230V/3,45kW | 1]

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 4 x (1/1+1/3) |B 1382 mm, T 786 mm | --- 5546 4.807 € | 5547 5.006 € | 400v/4,6kW * |1

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 1 x (1/1+1/2) |B 407 mm, T 875 mm | 5548 2.958 € | 5536 3.003 € | 5537 3.050 € | 230V/1,15kW ﬁ

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 2 x (1/1+1/2) |B 732 mm, T 875 mm | 5549 3.640 € | 5538 3.708 € | 5539 3.767 € | 230V/2,30kW ﬁ

Bain-Marie AUTOMATIK SRV GN 3 x (1/1+1/2) |B 1057 mm, T 875 mm | 5550 4.028 € | 5540 4.147 € | 5541 4.223 € | 230V/3,45kW o

* Fir die 400V- Ausfiihrung werden benétigt: 2 Ph, N, PE

Sonderzubehor Art-Nr. Preis

Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, Standardausfiihrung 1025 18,90 €
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, mit Klemmfeder 8108 32,20 €
Trennsteg GN 1/1 langs, Lange 530 mm, mit Klemmfeder und Lochung 8109 37,40 €
Trennsteg GN 1/1 quer, Lange ca. 325 mm 3010 14,70 €

342 Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 09/2022)



12. Bain-Maries

Perfektion in Edelstahl

Ausfilihrung

Bain-Marie fir 100 mm, 150 mm bzw. 200 mm tiefe Gastro-Norm-
Behalter.

Diese Bain-Marie ist komplett mit einer automatischen Befiillung und
automatischer Niveauregulierung ausgestattet.
Doppelwandige Konstruktion mit dazwischen
Warmeisolierung.

Innenwanne, Abfluss, Wasserzulauf und seitliche AuRenflachen aus
Edelstahl, Werkstoff 1.4301 gefertigt. Becken mit glattem Bodenbereich
und Gefalle zur Ablaufrinne. Heizkdrper unterhalb des Bodens groR-
flachigangeordnet. Jeder Heizkdrperist miteinem Sicherheitsthermostat
gegen Uberhitzung ausgestattet. Abfluss 1 1/4” AG mit Standrohrventil.

eingearbeiteter

Bain-Marie AUTOMATIK SRV

Der Wasseranschluss erfolgt tiber einen 3/4" AG-Anschluss.
Innenwanne als vollverschweildte Ausfiihrung, Einbaurand mit
geschliffener Oberflache.

Der Thermostat ist in einem servicefreundlichen Einbaugehause
untergebracht und kann alternativ auch in eine Thekenblende
eingebaut werden (Leitungslédnge ca. 120 cm). Die Niveauregulierung
erfolgt Uber eine Leitwertmessung des Wassers und ist vor Ort auf den
ortlichen Wasserleitwert einzustellen.

Temperaturregelbereich ca. 30°C bis 90°C.

Lieferung einschlieBlich Wasser-Anschlussschlauch 1,5 m; 3/4" fur
den Anschluss an einen bauseitigen Gerate-Anschlusshahn.

Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/Kundenbereich*“ abrufbar.
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12. Bain-Maries
Bain-Marie AUTOMATIK SRV
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Weitere Zeichnungen sind auf www.wiha-thekentechnik.de unter ,Infothek/Kundenbereich® abrufbar.

Auflageboden fiir Bain-Marie

Mit dieser Abdeckplatte entsteht auf der Bain-Marie eine glatte Flache zum Aufstellen
von Tellergerichten etc. Die Platte wird von der Unterseite Uber Wasserdampf
warmgehalten.

Anmerkung: Um die Speisen Uber langere Zeitrdume warmhalten zu konnen,
empfehlen wir die Verwendung von zusétzlichen Warmestrahlern.

Breite 325 mm, Tiefe 530 mm

Art.-Nr. Preis
8118 104 €

PE-Schneidbrettaufsatz

In einer Bain-Marie lasst sich so einfach ein Schneidbrett zum Schneiden von z. B.
Fleischkase integrieren.

Material: PE, lebensmittelecht

MalRe: 325 mm x 265 mm x 30 mm

Art.-Nr. Preis \r

3017 179 €
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12. Bain-Maries
Trockenbeheizte Bain-Marie

Perfektion in Edelstahl

Trockenbeheizte Bain-Marie

Fur einen Betrieb ohne Wasser!

m Kein Wasseranschluss erforderlich!
Somit auch fir die Vorkassenzone gut geeignet.

m Stufenlose Temperaturregelung
Somit einfach an die Waren anpassbar. Zugleich kdnnen die seitlichen
Stege wahlweise mit Lochung oder ohne Lochung betrieben werden.
Temperatur unterhalb der GN-Behalter ca. 60°C bis 110°C.

m Einfacher Einbau
Durch den ca. 15 mm umlaufenden Einhdngerand kann die
Bain-Marie einfach in einen passenden Ausschnitt gehangt werden.
Das Bedienteil ist bereits unter der Bain-Marie montiert. Es kann
jedoch auch einfach in eine Thekenblende montiert werden.

m Einfacher Anschluss
da fertig mit Netzstecker ausgestattet. Wasseranschluss und Ablauf
sind nicht erforderlich.

m Sichere Heiztechnik
durch grofRflachig unter dem Wannenboden angeordneten Heizkorper.

m Einfache Reingung
Es entstehen keine Kalkablagerungen. Ein Entkalken ist nicht erforderlich.
Der glatte Boden lasst sich leicht auswischen.

Der Thermostat kann alternativ in eine
Thekenblende eingebaut werden
(Leitungslange ca. 45 cm).

Nutzhéhe 150 | Anschluss

AuBRenhohe 268 mm
Art.-Nr. | Preis

B 427 mm, T 630 mm 5650 1.816 € | 230V/0,85kW

Trockenbeheizte Bain-Marie MaRe

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 1/1

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 2/1 B 752 mm, T 630 mm 5651 2.251 € | 230V/1,70kW

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 3/1 B 1077 mm, T 630 mm | 5652 2.716 € | 230V/2,55kW

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 4/1 B 1402 mm, T 630 mm | 5657 3.155 € | 230V/3,40kW

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 1 x (1/1+1/3) B 427 mm, T 806 mm 5653 2.556 € | 230V/1,15kW

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 2 x (1/1+1/3) B 752 mm, T 806 mm 5654 2.995 € | 230V/2,30kW

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 3 x (1/1+1/3) B 1077 mm, T 806 mm | 5655 3.416 € | 230V/3,45kW

EH@HEHD”EQED

Trockenbeheizte Bain-Marie GN 4 x (1/1+1/3)
* Fur die 400V- Ausflihrung werden benétigt: 2 Ph, N, PE

B 1402 mm, T 806 mm | 5656 3.857 € | 400V/4,6kW *

Nutzhohe 150 | Anschluss

AuBenhdhe 268 mm

Trockenbeheizte Bain-Marie MaRe
mit getrennten Heizzonen

12

Bain-Maries

Art.-Nr. | Preis
Trockenbeheizte Bain-Marie 2 x GN 1/1 (getrennte Heizzonen) |B 752 mm, T 630 mm | 5680 2.881 € |2 x 230Vv/0,85kW | [1]

Trockenbeheizte Bain-Marie 3 x GN 1/1 (getrennte Heizzonen) |B 1077 mm, T 630 mm | 5681 3.926 € |3 x 230v/0,85kW | [ 1]

Trockenbeheizte Bain-Marie 4 x GN 1/1 (getrennte Heizzonen) |B 1402 mm, T 630 mm | 5682 4.974 € |4 x 230v/0,85kW | (111

hause untergebracht und kann alternativ auch in eine Thekenblende
eingebaut werden (Leitungsléange ca. 45 cm). Lieferung einschlieflich
drei gelochter Stege (1 x vorne, 2 x seitlich).

Anmerkung: Fir eine langere Warmhaltezeit ist es erforderlich, ober-

Ausfiihrung

Bain-Marie fir 50-150 mm hohe GN-Behalter. Doppelwandige
Konstruktion. Innenwanne aus Edelstahl 1.4301, mit glattem

Bodenbereich (ohne Ablauf). Unterhalb des Bodenbereiches mit einem
groRflachigen Heizelement fiir eine gleichmaRige Warmeverteilung
ausgestattet.

Die Bain-Marie ist mit 3 gelochten Stegen ausgestattet. Die seitlichen
Stege kdnnen wahlweise so eingesetzt werden, dass die Lécher
entweder geschlossen oder offen sind. Somit I&sst sich gezielt Warme
in den oberen Bereich leiten.

Die seitlichen AuRenflachen bestehen aus Edelstahl. Vorne ist ein
Servicedeckel abnehmbar. Der Service kann wahlweise von unten
(abnehmbarer Boden) oder von vorne (abnehmbarer Servicedeckel)
erfolgen. Der Thermostat ist in einem servicefreundlichen Einbauge-

halb der Bain-Marie leistungsstarke Warmestrahler vorzusehen.
Aufgrund der trockenen Warme fiir feuchtigkeitsempfindliche
Lebensmittel, wie z. B. Fleischkase, nur bedingt geeignet.

Ausfiuhrung ,,mit getrennten Heizzonen*

Fir jede Heizzone ist ein getrenntes Thermostat mit separatem
Netzstecker vorgesehen. Die Thermostate sind mit einer
Transporthalterung unterhalb der Wanne montiert. Sie kdnnen
alternativ auch in eine Thekenblende eingebaut werden. (Leitungslange
ca. 45 cm).
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Perfektion in Edelstahl
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