///“//

Hergestellt |n Danemark segt 1901

Maxi C710 Kt']hlschrank mit

erweiterter Kihlung
Artikelnummer: 947110120

2/1 GN Gewerbliche Kuhlgerate mussen so gebaut sein, dass sie den taglichen

Anforderungen gerecht werden. Die robuste und qualitativ hochwertige

Verarbeitung machen die G+ 710er Serie zu einem perfekten Kuhlgerat
mit vielfaltigen Einsatzmoglichkeiten. Niedrige Betriebskosten, hohe
Temperaturstabilitat und leichte Reinigung machen diese Serie zu

+12°C
-5°C

einem perfekten Partner im professionellen Einsatz.

PRAKTISCHE DETAILS, GUTE ERGONOMIE UND EINFACHE REINIGUNG
Elektronische Steuerung mit Sicherheitsfunktionen fur optimalen
Warenschutz, einfach auswechselbare Turdichtung (ohne Werkzeug),
Ergonomischer Turgriff und glatte, leicht zu reinigende
Edelstahloberflachen sind nur einige der Vorteile, die diese Gerateserie
zu bieten hat.

UMWELTSCHUTZ UND NACHHALTIGKEIT
Alle Gerate der Marke G+ werden in Danemark gefertigt. Regionale
Zulieferer, umweltschonende Produktionsverfahren, ergonomische
Arbeitsplatze und eine Energieversorgung, die auf erneuerbaren
| Energien basiert, machen die Produktion der Marke G+ zu einer der
\ fortschrittlichsten ihrer Art.

L GLEICHMABIGE TEMPERATURVERTEILUNG
Die G+ 710er Serie verfugt Uber ein leistungsstarkes Umluftsystem mit
ansaugender LuftfUhrung. Das Ergebnis ist eine gleichmaBige
Temperaturverteilung im Innenraum. Die Austrocknung der Produkte
wird auf ein Minimum reduziert.

WAS BEDEUTET G+?

G+ ist eine Marke der Gram Professional ApS fur professionelle Kuhl- und
TiefkUhlschranke zur Lagerung von Lebensmitteln.

‘G’ symbolisiert eine Tradition seit 1901 und unsere Herkunft aus dem
danischen GRAM-Konzern.

+' bedeutet, dass Innovation und kontinuierliche Weiterentwicklung ein
wichtiger Teil unserer DNA sind, um den Bedurfnissen und Erwartungen
unserer Kunden zu entsprechen.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produktname C710 GSRA L2 4N Energieeffizienzklasse / EEI B/26,8
Produkttyp Professionell Kiihlschrank 2/1 GN breit Energieverbrauch (kWh/Jahr) 362 kWh
Temperaturbereich -5/+12°C Gerauschniveau 47,3 dB(A)
Volumen (Brutto / Netto) 614 / 451 Liter Garantie 3 Jahre

Mafe (BXTxH)

820x789x2125 mm

Klimaklasse

5 (40°C/40% RH)

Material (auBen /innen)

Edelstahl / Edelstahl

Tartyp

Isolierte TUr

Bruttogewicht

136 kg

FuBe

H =135/200 mm

Kaltemittel / Fullung

R600a / 0,070 kg

Anzahl an Rosten (maximale Anzahl)

4/ (27) - GN-MaBe 650x530 mm (BXT)

GWP and Co2 Aquivalent 3/0,000210 t Ausstattung Rechts angeschlagene, umschlagbare
Tar mit Schloss, SelbstschlieBung,
Pedal-Turéffner, 4 grauen Drahtroste
und LED-Beleuchtung.

Kalteleistung bei -10°C 260 W Variationen Tur (links oder rechts angeschlagene),

Drahtroste (Grau/Edelstahl), Rollen
anstelle von FuBen.

Elektrischer Anschluss

230V, 50 Hz / 0,65A

Anschlussleistung

144 W

Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Danemark - T: +45 7320 1200, M: sales@gram-professional.com
G+ ist eine danische Marke der Gram Professional ApS - Zertifizierungen: ISO 9001, ISO 14001.




