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GRUNDSATZLICHE AUSWAHLKRITERIEN

Geht es um groBe Mengen an Kiihlgut oder Tiefkiihlgut, die iiber das Fassungsvermdgen eines normalen Kiihlschrankes
oder Tiefkiihlschrank hinausgehen, so féllt die Wahl hdufig auf Kiihlzellen oder Tiefkiihlzellen. Auch eine Kombination aus
beiden Geraten ist mdglich.

Um das Volumen der Zellen zu berechnen, wird im Regelfall der durchschnittliche Verbrauch von drei Tagen zu Grunde
gelegt. Kiihlzellen und Aggregate sind darauf ausgelegt, dass die angelieferte Ware sich im gekiihlten oder tiefgekiihlten
Zustand befindet. Wenn Sie regelméaBig gréBere Mengen an warmen oder heiBen Lebensmitteln haben, so sollten Sie diese
zuerst in Schnellabkiihlern oder Schockfrostern vor Einbringung herunterkiihlen.

STANDORTWAHL

Be- und Entliftung

Neben der Nahe zur Kiiche sollten Sie noch rein prakti-

sche Kriterien fiir den Standort Ihrer Kiihl- bzw. Tief- J
kiihlzelle beachten. Da dem Innenraum der Zelle im

laufenden Betrieb Warme entzogen wird, ist es notwen-

dig flir eine ausreichende Be- und Entliiftung in Form

von Zu- und Abluftmdéglichkeiten am Aufstellort zu

sorgen. Hier kann es ratsam sein, die Kiihlzelle mit

einer Unterbodenbeliiftung auszustatten.

Bei einer Tiefkiihlzelle ist diese auf jeden Fall zu emp-
fehlen. KBS bietet sie daher immer im Paket gleich mit
an. Je nach Umgebungsfaktoren, konnte es dazu kom-
men, dass das Erdreich unter Estrich und Betonboden
gefriert. Dann bestiinde die Gefahr, dass der Estrich
beschéadigt und die Kiihlzelle hochdriickt wird. Um dies
zu vermeiden, kann es notwendig sein, den Boden
zusétzlich gegen Gefrieren zu schiitzen.

Umgebungstemperatur

Ebenfalls sind die allgemeine Umgebungstemperatur und die relative Luftfeuchte in den vorgesehenen Rdumen zu beachten.
Diese kénnen die Leistungsfahigkeit der Aggregate teilweise erheblich beeinflussen. Es ist deshalb sinnvoll, einen Aufstel-
lungsort mit mdglichst geringer Umgebungstemperatur und relativer Luftfeuchte zu wahlen.

Gerauschentwicklung

Auch die Gerduschentwicklung des Aggregates kann sich auf die Standortwahl auswirken. Im Allgemeinen gehen die Gerau-
sche eines Aggregats im tiglichen Gastronomiebetrieb unter. Wenn sich in den angrenzenden Bereichen jedoch Wohn- oder
Schlafraume befinden, kann sich die Larmentwicklung insbesondere nachts als stérend erweisen. Auch dieser Aspekt muss
bei der Aufstellung beachtet werden.
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AUFBAU DER KUHLZELLE, TIEFKUHLZELLE ODER KOMBI-
NATIONSZELLE

Aufbau durch erfahrenen Handwerker

Der Aufbau von Kiihlzellen, Tiefkiihlzellen und Kombinationszellen ist fiir einen erfahrenen Handwerker kein Problem, sofern
es sich um fertig zusammengestellte Bausétze handelt. Diese bestehen aus Paneelen, FuBboden, Decke und Tiirelementen.
Auch die Montage von Huckepack- oder Stopferaggregaten ist relativ problemlos maglich.

Ebener Boden

Fiir eine voll funktionsfahige Kiihlzelle oder Tiefkiihlzelle ist ein ebener Boden Grundvoraussetzung. Jede Unebenheit wird
sich spater auf die Dichtigkeit und die Leistungsfahigkeit der Zelle auswirken. Da die Zellen bereits ein betrachtliches Eigen-
gewicht haben, sollten Sie davon absehen, einen Niveauausgleich iiber Unterlegkeile oder untergelegte Platten herzustellen.
Der Boden der Zelle ist immer ein wichtiger Teil der Konstruktion und sorgt fiir Stabilitit. Zudem ist er isoliert. Dadurch wird
der Verlust an Kélte zusatzlich minimiert.

Wenn Sie jemand mit dem Aufbau lhrer Kiihlzelle oder Tiefkiihlzelle beauftragt haben, sollten Sie darauf achten, dass der
Monteur die Zelle sauber ausrichtet und hier exakt arbeitet.

WAHL DES AGGREGATES

Grundsatzliches

Mit dem Aggregat wird die gewiinschte Temperatur im Inneren der Kiihlzelle erzielt. Das Kélteaggregat muss je nach Stand-
ort und geplanter Nutzung gewéhlt werden. Hier gilt es zwischen Huckepack-, Stopfer- oder Splitaggregat oder dem An-
schluss an eine externe Kélteanlage zu unterscheiden. Stopferaggregate sind fiir den Decken- oder Wandeinbau erhéltlich.

Fiir die Wahl sind auch die Raumhd6he und der Platz um die Zelle herum von Bedeutung. Je nach Aggregat variiert dieser
Bedarf. Auf jeden Fall muss das Aggregat so angebracht werden, dass es in keine Laufwege hineinragt und ausreichend
Platz fiir die Luftzirkulation hat.

Die Leistungsfahigkeit des Aggregates richtet sich nach der GroBe der Zelle, der Umgebungstemperatur und die Anzahl der
Tlr6ffnungen. Je nach Kalteaggregat wird das Tauwasser direkt verdunstet oder ist iiber einen bauseitig zu erstellenden
Ablauf zu entsorgen. Bei Einsatz von Zellen und Aggregaten im AuBenbereich muss auf einen geeigneten Wetterschutz ge-
achtet werden. Die Kalteaggregate miissen dann zusatzlich werkseitig mit einer Olsumpfheizung ausgestattet werden, damit
ihre volle Funktion auch bei Minustemperaturen gewahrleistet ist.
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Huckepackaggregat

Huckepackaggregate fiir die Wandmontage sind anschlussfertig.
Der Anschluss an die Stromversorgung sollte durch einen Tech-
niker vorgenommen werden. Die notwendigen Kabel werden
beim Huckpackaggregat mitgeliefert. Fiir die Montage sind ent-
sprechende Ausschnitte in das Wandpaneel zu schneiden in dem
das Kélteaggregat eingehédngt wird. AnschlieBend wird die Decke
der Kiihlzelle montiert. Bei der Entscheidung fiir ein Huckepack-
aggregat ist also zu beachten, dass die Raumhdohe noch fiir das
Einhdngen des Aggregats ausreichend ist. Soll das Aggregat
ausgetauscht werden, so muss die Decke der Zelle erst abmon-
tiert werden, damit das Aggregat ausgetauscht werden kann. Die
Huckpackaggregate werden mit einer Feuchtraumlampe (auch
Schiffsarmatur genannt) geliefert. Diese wird an das Aggregat
mit angeschlossen und gewdhrleistet die Beleuchtung im Innen-
raum der Kiihlzelle.

Stopferaggregat

Decken- oder Wandstopferaggregate sind anschlussfertig. Der
Anschluss an die Stromversorgung sollte durch einen Techniker
vorgenommen werden. Die notwendigen Kabel werden mitgelie-
fert. Fiir die Montage ist ein Loch in die Wand oder die Decke
der fertig aufgebauten Zelle zu schneiden. Das Aggregat wird
dann in diesen Ausschnitt hineingestopft (daher die Bezeichnung
Stopferaggregat). Diese Aggregate haben die gleiche Leistungs-
fahigkeit wie Huckepackaggregate, sind aber durch die kompak-
tere Bauweise etwas teurer. Muss ein Stopferaggregat ausge-
tauscht werden, so wird dies einfach herausgezogen und durch
ein Neues ersetzt. Die Stopferaggregate werden mit einer
Feuchtraumlampe (oder auch Schiffsarmatur genannt) geliefert.
Diese wird an das Kélteaggregat mit angeschlossen und gewéhr-
leistet die Beleuchtung im Innenraum der Kiihlzelle.

Splitaggregat

Ist es raumlich nicht méglich ein Huckepack- oder Stopferag-
gregat einzusetzen, so kommt meist ein Splitaggregat zum Ein-
satz. Hier kdnnen Verdampfer- und Verfliissigereinheiten ge-
trennt von einander betrieben werden. Die Einheiten sind durch
Leitungen verbunden. Diese sind im Lieferumfang mit enthalten.
Fiir die Inbetriebnahme eines Splitaggregats ist der Einsatz eines
Technikers anzuraten. Die Splitaggregate werden mit einer
Feuchtraumlampe (oder auch Schiffsarmatur genannt) geliefert.
Diese wird an das Aggregat mit angeschlossen und gewahrleis-
tet die Beleuchtung im Innenraum der Kiihlzelle.
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ZUBEHOR

Tiranschlag

Bei vielen Kiihlzellen ist die Seite des Tiiranschlags fest vorgegeben und ist nicht wechselbar. Bei Kiihlzellen von KBS kon-
nen die Tiiren von links oder rechts angeschlagen werden. Dies kann noch vor Ort entschieden werden. Die rechte oder linke
Tiréffnung ist entsprechend des Betriebsablaufes oder der Laufwege vorzusehen. Hierbei sollten Sie beachten, dass die Tiir
sich ohne weitere Behinderung weit 6ffnen lasst, so dass ein schneller Zugriff erfolgen kann. Denken Sie bitte daran, dass
jede Tiroffnung zu einem Verlust an gekiihlter Luft fiihrt. Dieser Kélteverlust kann durch die Anbringung eines einfachen
Streifenvorhanges deutlich reduziert werden. Die Tiir bei Tiefkiihlzellen ist vom Anschlag her nur werkseitig wechselbar, da
hier eine Tirrahmenheizung vorhanden ist. Diese sorgt dafiir, dass die Dichtung der Tiir stets trocken ist und es nicht zur
Schimmelbildung kommt.

Regale fir Kihlzellen oder Tief-
kihlzellen

Um den Raum in der Kiihlzelle oder Tief- e

kiihlzelle optimal auszunutzen, ist der |

Einbau eines Regals mit abgestimmten ‘

Abmessungen die richtige Wahl. Grund- I —
satzlich bieten sich Regale aus Kunststoff, s
Aluminium oder Edelstahl an. Eine Kombi-
nation mit Regalstehern aus Aluminium
und Fachbd6den aus Kunststoff ist ebenso
mdglich. Die Regale kdnnen (iber Eck oder
in U-Form aufgebaut werden. Damit Sie es
einfacher haben, haben wir die Regale
direkt auf die entsprechende GroBe der
Kiihlzelle oder Tiefkiihlzelle abgestimmt.

KUHLZELLEN VON KBS GASTROTECHNIK

KBS arbeitet mit namhaften Herstellern von Kiihlzellen zusammen. Hierdurch ist eine durchgehend hohe Qualitit und ein
gutes Preis-/Leistungsverhaltnis gewahrleistet.

Weitere Informationen zu unseren Produkten erhalten Sie vor Ort bei unseren Fachhandelspartnern oder direkt bei KBS
Gastrotechnik.
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